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. m IMPORTANTE:
Lea siempre el manual de instrucciones detenidamente
antes de usar el aparato.
Este manual se puede descargar desde nuestra pagina web
WWW.S0go.es
Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

. A Instrucciones de seguridad para el usuario

Precauciones generales durante el uso de equipos
o

il eléctricos

No utilice el aparato para ningun otro fin que no sea el descrito en
este manual.

No utilice ni guarde el aparato en el exterior.

Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
Este producto esta destinado a un uso doméstico, no industrial ni
comercial, y solo para uso doméstico. No utilice el articulo en el
exterior ni para ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacion
inadecuada pueden causar problemas en el aparato y provocar
lesiones al usuario.

La unidad debe utilizarse unicamente para los fines previstos. No
se acepta responsabilidad alguna por dafios derivados de un uso
inadecuado o un manejo incorrecto.

Asegurese de que el voltaje indicado en la placa de identificacion
coincide con el voltaje de la red eléctrica antes de enchufar el
aparato.

Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente cuando

no esté en uso. No deje el aparato desatendido cuando esté
encendido.

Es necesaria una estrecha supervisién cuando cualquier aparato
sea utilizado por nifos o cerca de ellos.

Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
fuente de alimentacion y déjelo enfriar.

El aparato no se desconecta completamente de la fuente

de alimentacion, incluso después de haberlo apagado. Para
desconectarlo por completo, desenchufelo de la toma de corriente.
Los aparatos no estan disefiados para ser operados por medio de
un temporizador externo o un sistema de control remoto separado.
Este aparato esta disefiado para ser utilizado en el hogar y
aplicaciones similares, tales como:

Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

Casas de campo y por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
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de tipo residencial;

Entornos tipo bed and breakfast;

Catering y aplicaciones similares no minoristas.
Evite derramar liquidos sobre el conector

& Restricciones de uso para evitar lesiones personales

No coloque ni utilice este aparato cerca de fuentes de agua.

No coloque ni utilice el aparato ni su cable de alimentacion sobre o
cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina) o llamas
abiertas.

No deje el cable de alimentacion colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el cable
alrededor del aparato y no lo doble.

No sumerja en agua la carcasa, que contiene componentes eléctricos
y elementos calefactores, ni la enjuague bajo el grifo.

Nunca utilice accesorios que no estén recomendados por el
fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas electricas o lesiones
a las personas.

Cuando quiera desconectar el enchufe de la toma de corriente, hagalo
tirando del enchufe y no del cable o del propio aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos estan
secas antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el dispositivo con las manos mojadas, en suelos humedos

o cuando el ambiente sea humedo, ya que existe riesgo de descarga
eléctrica.

Mientras utilice el aparato, asegurese de que el cable de alimentacion
no quede atrapado ni aplastado.

No permita que la unidad del motor, el cable o el enchufe se mojen
para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica.

Tenga cuidado al manipular aparatos eléctricos, ya que la superficie
del elemento calefactor esta sujeta a calor residual después de su
uso. Cualquier uso indebido puede causar lesiones al usuario y dafar
el aparato.

No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o guantes.
Nunca sumerja el aparato o el enchufe en agua u otro liquido. En
caso de que el aparato caiga al agua, desconéctelo inmediatamente
de la red eléctrica y llévelo a un servicio técnico autorizado para su
reparacion antes de volver a utilizarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si hay signos visibles de
dafios o si tiene una fuga.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan danados. En caso
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de que el cable esté danado, solo el fabricante, su agente de servicio
o personas con cualificacion similar deben sustituirlo para evitar
peligros.

En caso de mal funcionamiento del aparato, o si ha sido dafiado de
alguna manera, devuelva el aparato al centro de servicio autorizado
Mas cercano para su examen, reparacion o ajuste.

Restricciones de uso cuando se utiliza con nifhos
y ancianos

El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)

con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido
supervision o instruccion.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y

por personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva.

Los niflos deben ser supervisados para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios a menos que sean mayores de 8 afos y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

No permita que los nifos utilicen el aparato sin supervision.

& Instrucciones a seguir al utilizar el aparato

Mantenga las manos y la cara alejadas de la perilla de
VENTILACION al liberar la presién. Utilicelo siempre en un area
bien ventilada.

Mientras la olla esté en funcionamiento, no retire nunca la tapa. Se
debe tener mucho cuidado después de cocinar al retirar la tapa,
ya que pueden producirse quemaduras graves por la liberacion de
vapor. Asegurese siempre de que el vapor se haya liberado por
completo. Deje que el aparato se enfrie y utilice siempre guantes de
cocina al desmontar o retirar los accesorios.

NO utilice esta olla sin la cacerola extraible colocada en su sitio.
No intente sacar los alimentos mientras la olla esté enchufada.

No llene la olla mas de 1/2 con alimentos o 2/3 con liquido. No la
llene mas de la mitad cuando cocine alimentos que se expanden
durante la coccion.

Cuando cocine alimentos, debe utilizar al menos 1 taza (8 oz / 230
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ml) de liquido / agua.
Los alimentos como la compota de manzana, los arandanos, la
cebada perlada, la avena u otros cereales, los guisantes partidos,
los fideos o la pasta, o el ruibarbo no deben cocinarse a presion.
Pueden formar espuma o salpicar y bloquear la valvula flotante.
Utilice una funcion de coccion diferente para estos alimentos.
Si observa humo, apague la olla inmediatamente y desenchufela de
la toma de corriente.
NO utilice esta unidad para enlatar.
La olla debe desenchufarse:
A. Después de cada uso.
B. Si parece estar defectuosa.
C. Antes de limpiarla o realizarle mantenimiento.
No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o
guantes.
Nunca toque la parte interna del aparato mientras esté en uso.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando
el aparato esta en funcionamiento.
ADVERTENCIA: No toque las superficies calientes.
ADVERTENCIA: Este equipo debe utilizarse con
PRECAUCION, ya que este aparato eléctrico contiene una
funcion de calentamiento. La superficie de este aparato
también es diferente de otras superficies funcionales que pueden
producir altas temperaturas. Dado que las temperaturas son
percibidas de manera diferente por diferentes personas. El equipo
solo debe tocarse por las asas y superficies de agarre previstas
con la ayuda de protectores térmicos como guantes o prendas
similares. De lo contrario, déjelo enfriar el tiempo suficiente antes de
tocar las superficies calientes.
Los conductos de los reguladores de presion que permiten la salida
de vapor deben revisarse peridodicamente para asegurarse de que
no estén obstruidos.
El aparato no debe sumergirse para su limpieza; el conector debe
retirarse en caso de que sea necesario limpiarlo a fondo con agua.
El aparato debe secarse bien antes de volver a utilizarlo.
Asegurese de que el elemento calefactor, el sensor de temperatura
y la olla estén limpios y secos antes de conectar el enchufe a la
toma de corriente.
No coloque ningun objeto pesado en la valvula limitadora de
presion.
Pespués de cocinar, asegurese de apagar el aparato antes de abrir
a tapa.
No utilice cucharas metalicas ni espatulas para retirar los alimentos
o limpiar la olla, para evitar rayar el revestimiento antiadherente. Se
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recomienda utilizar cucharas de madera o silicona.

+ Eltiempo de mantenimiento del calor no debe ser superior a 6
horas, para no influir en el efecto de coccidn.

» Asegurese de sujetarla por el asa en caso de que necesite mover la
olla de un lugar a otro.

* No abra la tapa a la fuerza si la valvula flotante se ha caido.

» El cuerpo exterior y el acero inoxidable estan calientes después
de cocinar, asegurese de no tocarlos para evitar cualquier tipo de
quemadura.

* No coloque la olla interior directamente sobre la encimera de la
cocina, utilicela solo con la olla exterior.

* No exponga la olla a altas temperaturas y no la coloque
directamente sobre la encimera de la cocina.

» No toque ni sujete la olla, ya que la superficie exterior esta caliente.
No la mueva mientras esté en funcionamiento.

 Para evitar una sobrecarga del circuito cuando utilice este producto,
no ponga en funcionamiento otro producto de alto voltaje en el
mismo circuito eléctrico.

 Este producto se suministra con un cable de alimentacion corto. No
se recomienda utilizar un cable alargador con este producto, pero si
es necesario utilizarlo:

- La potencia eléctrica marcada del cable debe ser al menos tan
grande como la del producto.

- Coloque el cable de extension de manera que no cuelgue donde se
pueda tropezar o tirar involuntariamente.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener detalles

sobre como limpiar las superficies que entran en contacto con los
alimentos.
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3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje Frecuencia Potencia Capacidad
220-240V 50-60Hz 900W 5L

Este producto cumple con el reglamento de la UE 2023/826 bajo la directiva 2009/125
ECsobre los requisitos de diseno ecolégico.

Consumo de energia en modo apagado: 0,0

Consumo de energia en modo de espera: 0,5 W

Tiempo después del cual el producto entra en modo apagado: 0 min

Accesorios: recipiente de 5 | con revestimiento ceramico, recipiente para vapor, taza medidora,
cuchara, cucharén, cable de alimentacion.

4. DESCRIPCION DE PIEZAS

Tapa

. Botén de liberacion de la tapa
. Valvula de vapor extraible
Cuenco con revestimiento ceramico
Cuerpo

Colector de condensacion

. Panel de control

. Recipiente para vapor

. Vaso medidor

10. Cuchara

11. Cuchara

12. Cable de alimentacién

OCONONRWN =

5. PANEL DE CONTROL DESCRIPCION

ZOZETOT

1. T0=11=0 Pantalla digital con indicador de temperatura, tiempo de coccién e inicio
diferido: Esta olla multiuso cuenta con una pantalla digital que muestra la temperatura y el tiempo
de coccion en tiempo real. Ademas, indica el tiempo restante cuando se utiliza la funcion de
coccion diferida.
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2. Indicador de sonido
desactivado: muestra si las alertas

J
{
U

— sonoras estan desactivadas, lo que
L i garantiza un funcionamiento silencioso.
NN N Para desactivar el sonido, pulse el botén
XI[&][E] (-) durante 3 segundos y el sonido se
[

el mismo botén.

2 3. 6 Indicador de bloqueo del panel
de control: se ilumina cuando el panel
de control esta bloqueado para evitar
cualquier tipo de cambio en el menu
de coccion. Para bloquear el panel
, de control, pulse el botén (+) durante
Q——n 3 segundos y su panel de control se
bloqueara. En el modo bloqueado, al
j pulsar cualquier botén se mostrara «[ ]»

en la pantalla. Para desbloquear el panel
de control, pulse de nuevo el boton (+);
el indicador se apagara y se mostrara
brevemente «[ ]» para confirmar el
desbloqueo.

/6

®

&

: o S Y desactivara; para volver a activarlo, pulse
&

@—

|,
LI
I

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

@ Indicador del temporizador: Este indicador muestra el tiempo de coccién restante
durante el proceso de coccion.

§§
K-b Indicador de mantener caliente: Este indicador muestra que el aparato esta en modo
de mantener caliente. En este modo, la unidad mantiene caliente la comida cocinada. Todas
las funciones del menu tienen activada la funciéon de mantener caliente automaticamente. En
caso de que esta funcion no esté activada, para poner la unidad en modo de mantener caliente/
activar la funcion de mantener caliente, pulse el boton de mantener caliente automaticamente y
la unidad entrara en modo de mantener caliente y el indicador de mantener caliente aparecera
en el panel de la pantalla.

Indicadores de producto seleccionado: Estos indicadores ayudan a resaltar el modo de
coccion elegido o el tipo de alimento para ciertas funciones del menu. Esta olla tiene algunas
funciones de menu, que pueden seleccionarse para cocinar una amplia variedad de alimentos.
El tipo de seleccion de alimentos es: carne, ternera, verduras, pollo y pescado.

@ Boton Aumentar valor/Bloquear panel: este boton se puede utilizar para aumentar los
ajustes de tiempo o temperatura. Ademas, con este botén podemos bloquear el panel. Con una
pulsacion corta podemos cambiar el ajuste de tiempo y temperatura y con una pulsacion larga
podemos bloquear el panel de la pantalla.

o

0

Ob Botén de seleccion de tipo de producto: este botdn permite a los usuarios elegir el
tipo de alimento para determinadas funciones del menu. Con la ayuda de estas funciones del
menu, podemos seleccionar y cocinar una amplia variedad de alimentos. Por ejemplo, la funcion
de freir se puede utilizar para freir carne, ternera, verduras, pollo y pescado. De la misma
manera, podemos cocinar, hacer sopas, al vapor, guisos seleccionando los mismos productos
alimenticios con la ayuda de este boton.

55

U Botén automatico de mantener caliente/recalentar: Este boton permite activar la
funcion de mantener caliente/recalentar. Todas las funciones del menu tienen activada la funcién
automatica de mantener caliente, que se activa automaticamente y mantiene caliente la comida
una vez finalizada la coccién. Para desactivar esta funcién, pulse el boton y desaparecera el
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10.

1.

12.

13.

14.

indicador de mantener caliente.

Nota: |I. En esta funcion, los alimentos se pueden mantener calientes a una temperatura de 70-
75 °C y hasta 12 horas.

1. Esta funcion se activa automaticamente al final del programa de coccién para mantener los
alimentos calientes.

Ill. La funciéon de mantener caliente se puede desactivar en cualquier momento, antes o
después de cocinar en cualquier funcién de menu y funcion de inicio de coccion retrasado. Para
desactivar esta funcion, pulse cualquier funcién de menu seguida de la funcion de mantener
caliente y la luz indicadora de mantener caliente desaparecera.

IV. En caso de que la temperatura de coccion establecida sea inferior a 80 °C o inferior, la
funcién de mantenimiento de calor automatico se desactivara automaticamente.

Funcién de recalentamiento: Para recalentar alimentos ya cocinados, mantenga pulsado este
botén durante unos segundos y la unidad entrara en modo de recalentamiento. El indicador
luminoso de la multicocciéon se iluminara en rojo y el indicador luminoso de mantenimiento de
calor se mostrara en el panel junto con el temporizador de cuenta atras. Para desactivar la
funcién de recalentamiento, mantenga pulsado este botdn de nuevo (pulsacion larga).

Nota: I. Los alimentos cocinados se pueden recalentar a una temperatura de 70-75 °C hasta 12
horas. Cuando la temperatura alcance los 70 °C, una sefial acustica indicara que el proceso de
recalentamiento ha finalizado y la luz indicadora de estado se volvera verde. La temperatura se
puede mantener hasta 12 horas.

1. Esta unidad puede mantener la comida caliente hasta 12 horas, pero se aconseja no dejar la
comida en el modo de recalentamiento durante mas de 2-3 horas, ya que esto podria afectar al
sabor y la textura del plato.

Q Boton del modo de coccién multiple: Con la ayuda del botén del modo de coccién
multiple, podemos ajustar la configuracion de coccion durante el proceso de coccion. Este
botén nos permite cambiar la configuracion predeterminada del menu para personalizar la
configuracion segun los requisitos y necesidades.

Nota: Esta funcion no esta disponible para el programa de coccién Express.

Multicook Pro es especialmente util para recetas complejas que requieren varios programas de
coccion sucesivos, como repollo relleno, filete a la Stroganoff, sopas, pasta, mermelada y platos
similares.

Nota: En el modo Multicook, el tiempo y la temperatura se pueden ajustar antes de cocinar.

1
OBotén de inicio del programa Express: Inicia rapidamente un programa de coccién
preestablecido sin ajustes adicionales.

Nota: esta funcion no permite ningiin cambio en la configuracién de tiempo y temperatura.

Cindicador de estado de la Olla: este indicador muestra el modo de funcionamiento
actual de esta olla.

Z

Indicadores de programa automatico: esta olla eléctrica cuenta con 14 funciones de
menu diferentes. Para activar cualquier funcion de menu automatico disponible y comenzar a
cocinar, pulse directamente la funcién de menu y esa funcién de menu comenzara a parpadear
y la unidad comenzara a cocinar con el tiempo y la temperatura predeterminados. En caso de
necesidad, con la ayuda del botén de ajuste de tiempo, podemos cambiar el tiempo.

Nota: en todas las funciones automaticas del menu, la temperatura puede cambiarse durante la
coccion y no antes.

x Botén de cancelacion: este botdn puede utilizarse para interrumpir cualquier funcion del
menu durante la coccion. Este mismo botén también puede utilizarse para cambiar la funcién del
menu.

ESPANOL



15.

16.

17.

Para cancelar cualquier funcién del menu, pulse este botén y manténgalo pulsado durante unos
segundos. La unidad detiene la coccion y vuelve a su configuracién original de fabrica.

L,

C' Boton de inicio diferido: funcion de inicio diferido

Con la ayuda de este boton, podemos configurar nuestra olla multicoccion para un inicio de
coccion retardado. Esta funcion es muy Uutil para todas las personas que tienen una agenda muy
ocupada y muy poco tiempo libre para cocinar.

1. Para ejecutar esta funcién, pulse el boton de inicio diferido; el indicador de hora parpadeara y
el indicador de estado comenzara a parpadear en color amarillo.

. Utilice los botones (+) y (-) para ajustar las horas.

. Pulse de nuevo el botodn de inicio diferido para ajustar los minutos utilizando los mismos
botones.

. Los cambios se guardaran automaticamente si no se pulsa ningun boton. Para volver a los
ajustes de hora antes de guardar, pulse de nuevo el botén de inicio diferido.

5. Pulse el botén de inicio; comenzara la cuenta atras hasta la hora de inicio del programa.

A WN

Mientras el inicio diferido esté activo, la pantalla mostrara una cuenta atras y el indicador de
inicio diferido se iluminara en color morado. Si la funciéon de mantenimiento del calor esta
activada, su indicador también estara activo.

Importante: La funcién de inicio diferido no se recomienda para platos que contengan
ingredientes perecederos como huevos, leche fresca, carne o queso.

.
t Botén de ajuste de temperatura: Ajuste de temperatura en el modo de cocciéon multiple y
el resto de las funciones del menu:
Esta opcion esta disponible para todos los programas excepto Express. La temperatura se
puede ajustar dentro de un rango de 35 °C a 180 °C con incrementos de 1 °C.

1. Durante cualquier programa de coccion, presione el botdn de ajuste de temperatura. El
indicador de temperatura actual en la pantalla comenzara a parpadear.

Nota: La temperatura puede ajustarse en todas las funciones del mend, incluido el boton del
modo de coccion multiple. En el modo de coccion multiple, la temperatura puede ajustarse
antes de cocinar. En el resto de funciones del menu, la temperatura puede ajustarse durante
la coccion.

2. Para aumentar la temperatura, pulse el botén (+) y para disminuirla, pulse el botén (-). La
pantalla se restablecera al inicio del rango una vez que se alcance la temperatura maxima o
minima. Para ajustes rapidos de temperatura, mantenga pulsado el boton.

3. Si no se pulsa ningun botén durante cinco segundos, los cambios se guardaran
automaticamente y la pantalla dejara de parpadear, volviendo a mostrar el tiempo de coccion
restante.

Nota: Para evitar el sobrecalentamiento y si la temperatura se establece por encima de 150
°C, el tiempo maximo del programa se limitara automaticamente a dos horas.

Nota: En todas las funciones del menu, el ajuste de temperatura solo puede cambiarse

durante la coccion. Por otro lado, el modo Multicook permite cambiar los ajustes de
temperatura también antes de la coccion.

@ Botén de ajuste del tiempo del programa: con la ayuda del botdn de ajuste del tiempo,
podemos ajustar el tiempo en todas las funciones del mend, incluyendo el modo multicook pro y
la funcién de coccion retardada.

El tiempo puede ajustarse como se detalla a continuacién:

Ajustar el tiempo de coccion antes de empezar a cocinar:

1. Pulse cualquier funcion del menu y pulse el boton de ajuste de tiempo. El indicador de hora

de la pantalla comenzara a parpadear.
2. Utilice los botones (+) o (-) para ajustar el tiempo deseado. Para aumentar el tiempo, pulse
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el botén (+) y para reducirlo, pulse el botén (-). Para realizar ajustes mas rapidos, mantenga
pulsado el botén. Cuando se alcance el valor maximo o minimo, la pantalla volvera al
extremo opuesto del rango.

3. Pulse de nuevo el boton de ajuste de la hora para ajustar los minutos con la ayuda de los
botones (+) y (-). Para volver a los ajustes de la hora, pulse el boton de ajuste de la hora una
vez mas.

Ajuste del tiempo de coccién durante el uso

Disponible para todos los programas excepto Express, el rango de ajuste y los incrementos
dependen del programa de coccion seleccionado (a continuacién puede ver la tabla resumen de
los programas automaticos).

4. Durante el programa de coccion, pulse el botén de ajuste de la hora. El indicador de la hora
en la pantalla comenzara a parpadear.

5. Utilice los botones (+) o (-) para ajustar el tiempo deseado. Para aumentar el tiempo, pulse
el botdn (+) y para reducirlo, pulse el botén (-). Para realizar ajustes mas rapidos, mantenga
pulsado el boton. Cuando se alcance el valor maximo o minimo, la pantalla volvera al
extremo opuesto del rango.

6. Pulse de nuevo el boton de ajuste de tiempo para ajustar los minutos con la ayuda de los
botones (+) y (-). Para volver a los ajustes de hora, pulse el botén de ajuste de tiempo una
vez mas.

Nota: Si se ajusta el tiempo de coccion a 00:00, el programa se detendra.

En la funcion Inicio diferido, los ajustes de Multicook Pro no estan disponibles.

El tiempo de coccion se puede ajustar durante o antes de la coccion en cualquier funcién del
mend.

@& Boton Disminuir valor/Silenciar:
Este botén se puede utilizar para disminuir el valor mientras se ajusta el tiempo y la
temperatura. Este mismo botén también se puede utilizar para silenciar el sonido.
Con una pulsacion corta podemos cambiar los valores de tiempo y temperatura y para silenciar
el sonido pulsar este boton y mantenerlo pulsado durante unos segundos (pulsacion larga).

6. INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO

1.

2
3
4.
5

12

Saque con cuidado el aparato y sus componentes de la caja. Retire todos los materiales de
embalaje y las pegatinas promocionales.

Deje que el aparato repose a temperatura ambiente durante al menos dos horas si se ha
almacenado o transportado a bajas temperaturas antes de su uso.

Limpie el cuerpo del aparato con un pafio humedo y lave el recipiente con agua tibia y jabdn,
luego séquelo bien.

En el primer uso, puede haber un ligero olor, lo cual es normal y no indica un defecto. En este
caso, limpie el aparato a fondo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y seca para que la salida de vapor

por debajo de la tapa no dafie el papel pintado, los dispositivos electrénicos o los materiales
sensibles al calor y la humedad.

Antes de usarlo, asegurese de que el aparato y el recipiente no tengan dafos visibles, astillas
u otros defectos. Asegurese de que no haya objetos extrafios entre el recipiente y el elemento
calefactor.

Advertencia: No utilice el aparato sin el recipiente en su sitio o con el recipiente vacio, ya que
esto podria causar un sobrecalentamiento critico o dafar el revestimiento antiadherente. Ahada
una pequefia cantidad de aceite vegetal al recipiente antes de freir.

Conecte el aparato Unicamente a tomas de corriente con conexion a tierra; el uso de tomas de
corriente sin conexion a tierra puede provocar riesgos eléctricos.

Una vez finalizada la coccion, la unidad entrara automaticamente en modo KEEP WARM.
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ENCENDIDO DEL DISPOSITIVO

1.
2.

Enchufe el aparato a una toma de corriente compatible. Oira un pitido y la pantalla se iluminara
y luego se apagara, excepto el botén de encendido.

Pulse el boton de encendido para activar la pantalla del panel de control. Si no se realiza
ninguna accion en un minuto, la pantalla se apagara de nuevo. Para apagarlo manualmente,
pulse de nuevo el botdén de encendido.

PROGRAMAS DE COCCION AUTOMATICOS

Importante: Cuando utilice la multicoccién para hervir agua (por ejemplo, para hervir ingredientes),
no ajuste la temperatura por encima de 100 °C, ya que esto puede provocar un sobrecalentamiento
y dafios. Del mismo modo, evite utilizar los programas Hornear o Freir para hervir agua.

1.

Preparar los ingredientes

Prepare los ingredientes segun la receta y coléquelos en el bol. Asegurese de que todos los
ingredientes, incluidos los liquidos, permanezcan por debajo de la marca maxima en la escala
interior del bol.

Nota: Utilice unicamente el bol incluido con la olla multifunciéon o uno compatible con este
modelo. Esta prohibido utilizar cualquier otro tipo de bol.

Coloque el bol correctamente
Inserte el recipiente en el cuerpo de la multicoccion, asegurese de que descansa uniformemente
y hace buen contacto con el elemento calefactor.

Precaucion: No prepare alimentos directamente en el recipiente con utensilios afilados, ya
que esto puede dafiar el revestimiento antiadherente, deformar el recipiente o causar un mal
funcionamiento del aparato.

Cierre la tapa
Cierre la tapa firmemente hasta que oiga un clic. Solo algunos programas pueden cocinarse con
la tapa abierta. Siga las instrucciones del libro de recetas como guia.

Advertencia: mantenga siempre la tapa abierta mientras cocina o frie a altas temperaturas con
una cantidad significativa de aceite.

Conectar a la corriente

Inserte el cable de alimentacion en el puerto del cuerpo del aparato y conéctelo a la toma de
corriente. El aparato emitira un pitido y entrara en modo de espera (la pantalla comenzara a
mostrar «— — —»).

Encender la olla multicoccion
Pulse el boton de encendido para activar el panel de control.

Seleccionar programa de coccién
Utilice los botones de seleccién de programa para elegir el programa de coccion deseado.

Ajuste el tiempo y la temperatura de coccion (si es necesario)
Ajuste el tiempo y la temperatura de coccién predeterminados en caso necesario. Compruebe la
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1.

14

configuracion de tiempo y temperatura como se detalla anteriormente. Utilice los valores (+) y (-)
para cambiar la configuracion.

Configure el inicio diferido (si es necesario)

Si desea retrasar el inicio de la coccidn, utilice la funcién Inicio diferido (consulte Funcién de
inicio diferido).

Durante el ajuste de los parametros, los valores modificados comenzaran a parpadear

en la pantalla. Después de cinco segundos de inactividad, los cambios se guardaran
automaticamente. Si no se introduce ningun dato durante dos minutos durante la configuracion
del programa, el aparato volvera al modo de espera. Al pulsar el botén de cancelar durante la
configuracioén se restableceran todos los ajustes.

Para iniciar la coccion con los ajustes actuales, pulse el botdn de inicio en cualquier momento.
Los parametros que no se hayan cambiado volveran a sus ajustes originales.

Iniciar el programa de coccién
Pulse el botén de inicio para comenzar a cocinar.

Progreso de la coccion

Durante la coccién, la pantalla muestra una cuenta atras del tiempo de coccién restante, minuto
a minuto. El indicador de estado se volvera naranja. Si el programa requiere precalentamiento,
el indicador se iluminara inicialmente en rojo y se volvera naranja cuando comience la coccion.
Si la funcién Mantener caliente esta activa, también se mostrara su indicador.

Nota: Algunos programas solo comienzan la cuenta atras una vez que el aparato alcanza los
parametros optimos de coccién. Por ejemplo, la cuenta atras del programa Vapor comienza
solo después de que el agua hierva y se haya formado suficiente vapor en el recipiente. En
el programa Pasta, la cuenta atras comienza una vez que el agua hierve y se afiaden los
ingredientes después de un pitido inicial.

Fin del programa de coccion

Al final de un programa, el aparato emitira un pitido y la pantalla mostrara «End» (Fin). A
continuacion, el aparato entrara en modo de espera y el indicador de estado se iluminara en
verde. Si la funcion Keep Warm (Mantener caliente) esta activa, se iniciara automaticamente.
Para interrumpir un programa en cualquier momento, restablecer todos los ajustes o desactivar
Keep Warm (Mantener caliente), mantenga pulsado el botdn de cancelacion durante tres
segundos.

Para obtener resultados 6ptimos, recomendamos utilizar las recetas del libro de recetas de la
multicoccion, especialmente disefiado para este modelo.
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7. PROGRAMA DE COCCION TABLA

- . . . . . 00:01-
Cocinar | 1:20 [ 1:30 | 0:40 [1:00 | 050 | 100 | (9001 - 35-180
Sopa 1:00 | 130 | 040 |os0| 045 | 100 00:01- - 35-180

: ' ) : ’ 8:00/1min
Alvapor | 030 | 025 | 05 |o0:47| 020 | 100 00:01- + 35-180
) : ) : ’ 2:00/1min
Guiso 1:00 | 1110 | o040 |[1:.00| 050 | 100 00:01- - 35-180
: : : : : 12:00/1min
Freir 025 | 018 | 0:13 |o020]| 0115 | 160 00:01- + 35-180
’ : ’ ) ’ 2:00/1min
. 00:01-
Cereal 0:25 100 | L0080 - 35-180
. 00:01-
Hornear 1:00 120 4:00/1min - 35-180
. , 00:01-
Pilaf 1:00 105 | L0000 . 35-180
. 00:01-
Yogur 8:00 38 | 4os0rmin . 35-180
. 00:01-
Pan 3:00 120 | 900 - 35-180
. 00:01-
Pasta 0:08 100 | 4008 + 35-180
. 00:01-
Gachas 0:25 97 4:00/1min - 35-180
Exprés - - -
00:01-
Multi- . 12:00/1min
coccion 0:30 00:01-2:00 - 35-180
(t>150C)
SOGO Human Technology ESPANOL 15



8. CONSEJOS DE COCINA

Recomendaciones generales

Cocinar al vapor verduras y otros alimentos: Vierta entre 500 y 600 ml de agua en el bol.
Coloque el recipiente para cocinar al vapor dentro del bol. Mida y prepare los ingredientes segun
la receta, y luego distribdyalos uniformemente en el recipiente para cocinar al vapor. Siga las
instrucciones de la receta.

Papillas a base de leche: Utilice leche pasteurizada baja en grasa o diluya leche entera

con agua potable en una proporcion de 1:1. Engrase el recipiente con mantequilla antes de
cocinar. Siga las proporciones de las recetas proporcionadas en el libro de recetas y ajuste las
cantidades de los ingredientes proporcionalmente si es necesario.

Alimentos espumosos (por ejemplo, pasta, albondigas): Algunos alimentos pueden generar
espuma durante la coccion. Para evitar que la espuma se derrame, no cierre la tapa durante
varios minutos después de afiadir estos alimentos al agua hirviendo.

Hornear pan, pasteles y yogur: Asegurese de que los ingredientes iniciales no llenen mas de
la mitad del volumen del recipiente.

Fermentacion de la masa: No abra la tapa durante las etapas de fermentacion de la masa para
mantener la calidad del producto horneado.

Freir: Coloque los alimentos en aceite precalentado. Utilice solo aceites vegetales refinados
para freir y cocine con la tapa abierta. Tenga cuidado, ya que el aceite se calienta mucho. Utilice
guantes de cocina y evite inclinarse sobre el aparato para evitar quemaduras. Evite reutilizar el
mismo aceite para freir varias veces.

Repetir la fritura: Deje que el aparato se enfrie completamente antes de comenzar otra sesion
de fritura.

9. ERRORES COMUNES DE COCINA Y SOLUCIONES

Problema

Posible causa

Solucion

Plato poco cocinado

La tapa no estaba bien
cerrada, lo que provoco
una temperatura de coccion
insuficiente.

Mantenga la tapa cerrada durante la
coccién y asegurese de que encaje
de forma segura.

Mal contacto entre el
recipiente y el elemento
calefactor.

Asegurese de que el recipiente esté
colocado correctamente en el aparato
y de que no haya objetos extrafos en
la cdmara de coccion.

Eleccién incorrecta de los
ingredientes o del programa
de coccion.

Utilice las recetas del libro adjunto
para obtener mejores resultados,
asegurandose de que los
ingredientes, el tamario de los cortes,
las proporciones y el programa
coincidan con la receta.

Sabor a quemado

Exceso de aceite o humedad
en el cuenco

Utilice solo una fina capa de aceite y
evite cubrir la tapa al freir, a menos
que se especifique.

Los alimentos con alto
contenido en acido pueden

Trate previamente algunos
ingredientes (por ejemplo,
enjuagandolos o salteandolos) para
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Hirviendo hacer que el caldo haga reducir la formacion de espuma,
espuma. y siga las recomendaciones de la
receta.
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10. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
Advertencia: Antes de limpiar, asegurese de que el aparato esté desenchufado y completamente frio.

Pautas generales y recomendaciones
» Limpieza inicial: Antes del primer uso y para eliminar los olores de los alimentos después de
cocinarlos, ponga en funcionamiento el aparato durante 15 minutos con medio limén en rodajas
en el programa Vapor, llenando el recipiente con 0,5 litros de agua.

« Almacenamiento de alimentos: No guarde agua ni alimentos cocinados en el recipiente durante
mas de 24 horas. Transfiera los alimentos al frigorifico si es necesario y recaliente en el aparato
mas tarde utilizando la funciéon de recalentamiento.

Importante: jNunca sumerja el cuerpo del aparato en agua ni lo coloque bajo el grifo! Evite el uso
de esponjas o productos de limpieza abrasivos, asi como de cualquier sustancia quimicamente
agresiva no destinada a superficies en contacto con alimentos.

+ Tenga cuidado al limpiar los componentes de goma, ya que los dafios o deformaciones pueden
provocar un mal funcionamiento del aparato.

Limpieza del exterior del aparato

» Limpie el cuerpo del aparato segin sea necesario con un pafio o esponja suave y himedo. Puede
utilizar limpiadores suaves. Para evitar las manchas de agua, seque la superficie después de
limpiarla.

L|mp|eza del recipiente
+ Limpie el recipiente después de cada uso. Puede lavarlo a mano con una esponja suave y jabén
para platos o en el lavavajillas, siguiendo las instrucciones del fabricante del lavavaijillas.
» Para las manchas dificiles, llene el recipiente con agua tibia y déjelo en remojo antes de lavarlo.
» Seque completamente la superficie exterior del recipiente antes de volver a colocarlo en el aparato.

Nota: El uso regular puede causar una ligera decoloracion del revestimiento antiadherente del
recipiente con el tiempo. Esto no afecta al rendimiento y no se considera un defecto.

Limpieza de la valvula de vapor
» La valvula de vapor debe limpiarse después de cada uso. Retire la valvula de vapor, desmontela,
lave todas las piezas con agua, vuelva a montarla y vuelva a colocarla en el aparato.

Eliminacién de la condensacion

» Después de cada uso, vacie el colector de condensacion situado en el lado derecho del cuerpo
del aparato. Retirelo, vacielo, lavelo y vuelva a colocarlo. El exceso de condensacion alrededor
del recipiente puede eliminarse con una toalla.

Limpieza de la camara de coccién
Si se utiliza correctamente, el riesgo de que entren particulas de liquido o alimentos en la camara
de coccion es minimo. Sin embargo, si se produce contaminacion, limpiela para evitar fallos de
funcionamiento.

Importante: asegurese de que el aparato esté desenchufado y completamente frio antes de
limpiar la camara de coccion.

1. Limpie las paredes de la camara de coccion, la superficie del disco calefactor y la cubierta
central del termostato (situada en el centro del disco calefactor) con una esponja o un pafio
ligeramente humedo (no mojado). Si se utiliza un producto de limpieza, limpie a fondo cualquier
residuo para evitar olores durante el siguiente uso.

2. Retire con cuidado cualquier objeto extrafio cerca del termostato con unas pinzas, evitando
presionar la cubierta del termostato.

3. Para el disco calefactor, utilice una esponja semidura o un cepillo sintético si es necesario.
Nota: El uso regular puede provocar una ligera decoloracion del disco calefactor. Esto no indica
un mal funcionamiento.

Almacenamiento y transporte

» Antes de guardar el aparato, limpie y seque bien todas las piezas. Guarde el aparato en un lugar
seco y ventilado, lejos de fuentes de calor y de la luz solar directa.

» Durante el transporte y el almacenamiento, evite cualquier impacto mecanico que pueda dafar el
aparato o su embalaje. Mantenga el embalaje seco y alejado de los liquidos.
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11. ANTES DE PONERSE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE SERVICIO

Si surge un problema con la multicocina, consulte la guia de resolucion de problemas que aparece a
continuacién antes de ponerse en contacto con un centro de servicio.

recipiente, o disco calefactor sucio

Problema Posibles causas Soluciones posibles
Error del sistema (podria ser un ﬁg&gﬁ’é?:; grig%:rlgézp%?ge
Mensaje de fallo en la placa electrénica o en prob?ema persiste pénéase en
error: E1-E4 E’;@%Tjﬁqfﬁt)eo tapa no cerrada contacto con un centro de servicio
autorizado.
No utilice el aparato con el recipiente
vacio. Desenchufe el aparato, abra
la tapa y deje que se enfrie durante
10-15 minutos antes de reanudar la
Mensaje de Proteccion automatica contra gﬁfac'ncig'k';l: ;23?:;353 :Lﬁ;'p'ente
error: E5-E7 sobrecalentamiento activada temperatura, como Multicoccién
(ajustado por encima de 100 °C) y
Freir. Para temperaturas superiores a
120 °C (Freir) o 130 °C (Multicoccién),
cocine con la tapa abierta.
Objetos extrafios (por ejemplo, Desenchufe y deje que el aparato
Tiempo de particulas de comida, granos) se enfrie. Retire cualquier objeto,
coccion entre el recipiente y el elemento asegurese de que el recipiente esté
prolongado calefactor, o colocacion desigual del | plano y seguro, y limpie el disco

calefactor si es necesario.

Fuga de vapor
por la tapa

Sellado incorrecto entre el
recipiente y la tapa, colocacion
desigual del recipiente, tapa no
completamente cerrada u objeto
extrafio que obstruye la tapa

Asegurese de que el recipiente

esté correctamente alineado y
completamente sellado. Compruebe
que no haya residuos y asegurese de
que la tapa se cierre herméticamente.
Limpie o reemplace el sello de la tapa
si estd dafiado o deformado.
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. m IMPORTANT:

e Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page
WWW.S0go0.es

* Keep these instructions for future reference.

—

2, & Safety instructions for the user

General precautions during the use of electrical
el equipment

* Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual.

* Do not use or store the appliance outdoors.

» Always place the appliance on to the flat an even surface.

» This product is intended for indoor, non-industrial, non-
commercial and only for household use. Do not use the item
outdoors or for any other purpose. Misuse or improper handling
may cause problems in the appliance and cause injury to the
user.

* The unit must be used only for the intended purposes. No
liability is accepted for damages arising from improper use or
wrong handling.

* Ensure that the voltage indicated on the name-plate matches
the mains voltage before plugging in the appliance.

» Always remove the plug from the power socket when the
appliance is not in use. Do not leave the appliance unattended
when switched on.

» Close supervision is necessary when any appliance is being
used by or near children.

» Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

* The device is not completely disconnected from the power
source, even after it has been turned off. To disconnect it
completely, disconnect it from the mains plug.

* The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

* This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- Farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments;
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Bed and breakfast type environments;
Catering and similar non-retail applications.
Avoid spillage on the connector

& Restrictions on use to avoid personal injury

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or
near hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and
keep away from hot objects and flames. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

Neither immerse the housing, which contains electrical
components and the heating elements in water, nor rinse it
under the tap.

Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

When you want to remove the plug from the wall contact, please
do this at the plug itself and not by pulling on the cable or the
appliance itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when
the atmosphere is humid there is a risk of electric shock.

While using the appliance, make sure that the power cord must
not be caught or crushed.

Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against
risk of electric shock.

Be careful, while handling electrical appliances, as the surface
of the heating element is subject to residual heat after use. Any
misuse may cause potential injury to the user and may damage
the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never immerse the appliance or the plug-in water or any other
liquid. In the event of the appliance falling in water, disconnect
immediately from the mains supply and take it to an authorized
service agent for repair before reusing.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.
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Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In
case of the cord be damaged, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid Hazard.

In case of appliance malfunction, or if it has been damaged

in any manner, return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment.

Restrictions on use when used with children and
elders

The appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Do not allow the children to use the appliance without
supervision.

A Instructions to follow when using the appliance

Keep hands and face away from the VENT knob when releasing
the pressure. Always use in a well- ventilated area. DO NOT
cover the pressure valve with anything.

While the Multi cooker is in operation, never remove the lid.
Extreme caution must be taken after cooking while removing
the lid as serious burns can occur from the releasing steam.
Always make sure the steam has been completely released.
Let the appliance cool down and always use oven mitts while
disassembling or removing accessories.

DO NOT use this Multi cooker without the removable cooking
pot in place.

Do not attempt to dislodge food while the Multi cooker is
plugged in

ENGLISH
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Do not fill the Multi cooker more than 1/full with food or 2/3 full
with liquid. Do not fil more than 1/2 full, while cooking foods that
expand during cooking.
When cooking foods under pressure at least 1 cup (8 0z /230
ml) of liquid / water must be used.
Foods such as apple sauce, cranberries, pearl barley, oatmeal
or other cereals, split peas, noodles or pasta, or rhubarb should
not be cooked under pressure. They can foam, froth or sputter
and may block the floating valve Use different cooking function
for these items
If smoke is observed, turn the Multi cooker off immediately and
unplug it from the power outlet.
DO NOT use this unit for canning purposes.
The Multi cooker must be unplugged:
A. After each use.
B. If it appears to be faulty.
C. Before cleaning or maintenance.
Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never touch the internal part of the appliance while in use.
The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating
WARNING: Do not touch hot surfaces.
WARNING: This equipment shall be used with CAUTION
as this electrical appliance contains a heating function.
Surface of this appliance is also different from other
functional surfaces which can produce high temperatures. Since
temperatures are differently perceived by different persons. The
equipment must be touch only at intended handles and gripping
surfaces with the help of heat protectors like gloves or similar
type of clothing. Otherwise let it for sufficient time to cool down
before touching the hot surfaces.
The ducts in the pressure regulators allowing the escape of
steam should be checked regularly to ensure that they are not
blocked.
The appliance must not be immersed for cleaning; the connector
must be removed in case need to clean thoroughly with water.
The appliance must be dried well before using again.
Ensure the heating element, temperature sensor and pot are
clean and dried before connecting the plug to the power socket.
On the pressure limiting valve do not add any heavy object.
After cooking make sure to switch of before opening lid.
Do not use metallic spoons or scorchers to remove the food or
cleaning the pot, to avoid any scratches of non-stick coating. It is
recommended to use the wooden or silicone spoons.
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+ Keeping warm time should not be more than 6 hours, to not to
influence cooking effect.

* Make sure to hold it by handle in case need to move the Multi
cooker from one place to another.

» Do not open the lid forcibly, if the floating valve fell down.

» The outer body and stainless steel is hot after cooking, make
sure not to touch it to avoid any type of scalding.

* Do not place the inner pot directly on to the kitchen hob, only
use it with Multi cooker.

* Do not expose the cooker to the high temperatures and place
the cooker directly on to the kitchen hob.

* Neither touch or hold the Multi cooker as the outer surface is
hot. Do not move it while working.

« To avoid a circuit overload when using this product, do not
o_perg[te another high-wattage product on the same electrical
circuit.

» A sshort power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product,
but if one must be used:

- The marked electrical rating of the cord must be at least as great
as that of the product.

- Arrange the extension cord so that it does not hang where it can
be tripped over or pulled unintentionally.

CLEANING AND MAINTENANCE

Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency Power Capacity
220-240V 50-60Hz 900W 5L

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC on
the Eco design requirements.

Power consumption in off mode: 0.0

Power consumption in standby mode: 0.5W

Time after which the product enters into off mode: 0 min

Accesories : Ceramic coated Bowl of 5L, Steam container, Measuring cup, Spoon, Ladle, Power
cord.

4. PARTS DESCRIPTION

Lid

Lid Release Button

. Removable Steam Valve
Ceramic coated Bowl
Body

. Condensation Collector
Control Panel

. Steaming Container

. Measuring Cup

10. Ladle

11. Spoon

12. Power Cord

CENOOAWNS

5. CONTROL PANEL DESCRIPTION

20T I:II_I
1. =20 Digital Display with Temperature, Cooking Time, and Delayed Start Indicator:
This Multi use Multi cooker is provided with digital display to dlsplay real time temperature cooking
time. Also, it indicates remaining time while using delayed cooking function.
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2 34 5 6
/ 2. qx Sound Off Indicator: Shows
\ whether the sound alerts are turned off,

S =717 ensuring silent operation. To turn off the
18 (f/ i sound press (-) I?futton for 3 seconds and

NN N sound will turn off and to turn it on again

x|[&1[G] press the same button.
[

6 Control Panel Lock Indicator:
Lights up when the control panel is locked
to prevent any kind of changes in the
cooking menu. To lock the control panel
press (+) button for 3 seconds and your
control panel will be locked. In locked
mode, pressing any button will display “[
]” on the screen. In order to unlock the

f

|,
LI
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14— — control panel press (+) button again; the
indicator will turn off, and “[ ]” will briefly
j display to confirm the unlock.
4. @ Timer Indicator: This indicator
13 12

display remaining cooking time during
cooking process.

§§
0 Keep Warm Indicator: This indicator display, that the appliance is in Keep Warm mode.
In this mode unit maintains cooked food warm. All the menu functions have auto keep warm
function activated. Just in case if this function is not activated, then to bring the unit into Keep
warm mode / turn on keep warm function, press Auto Keep warm button and unit enters into keep
warm mode and keep warm indicator appears in screen panel.

. Selected Product Indicators: These indicators help in highlighting chosen cooking mode or
food type for certain menu functions. This Multi cooker has some menu functions, that can be
selected to cook wide variety of food. The type of foods selection is, Meat, Beef, Vegetables,

Chicken and Fish.

. @& Increase Value / Lock Panel Button: this button can be used to increase time or
temperature settings. Also, with this button we can lock the panel. With short press we can
change time and temperature setting and with long press we can lock the screen panel.

o

o

Ob Product Type Selection Button: This button allows users to choose the type of food
for certain menu functions. With the help of these menu functions, we can select and cook wide
variety of food. Ex. Frying function can be used to fry Meat, Beef, Vegetables, Chicken and fish.
The same way we can cook, make soups, Steam, Stew selecting same food products with the
help of this button.

55

U Auto Keep Warm / Reheat Button: This button allows to activate, keep warm / reheat
function. All the menu functions have auto kept warm function activated, which activates
automatically and keep warm the food once cooking finishes. To turn off this function press the
button and keep warm indicator disappears.

Note: I. In this function food can be kept warm at 70-75°C temperature and up to 12 hours.

II. this function automatically activates at the end of cooking program to keep the food warm.

IIl. Keep warm function can be turn off at any time, before or after cooking in any menu function
and delayed start cooking function. To disable this function, press any menu function followed by
pressing keep warm function and keep warm indicator light disappears.

IV. In the event of set cooking temperature below 80°C or below, Auto keep warm function will
automatically be disabled-

ENGLISH 25



26

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Reheat function: To reheat already cooked food, press this button and hold it for few seconds
and unit enters into reheat mode. Multi cooker indicator light up Red and Keep warm indicator
light display on the panel along with countdown timer. To turn off reheat function press and hold
(Long press) this button again.

Note: |. cooked food can be reheated at the temperature of 70-75°C up to 12 hours. When the
temperature reaches 70°C, a beep signal will indicate that the reheat process is complete and

status indictor light will turn Green. The temperature can be maintained up to 12hrs.

I1. this unit can keep the food warm to 12 hrs, but it is advised to not to leave food in the reheat
mode for more than 2-3 hours, as this might affect the taste and texture of dish.

q;) Multi Cook Mode Button:

With the help of Multi cook mode button, we can adjust the cooking settings during the cooking
process. This button allows us to change default menu setting to customize setting according to
the requirement and need.

Note: This function is unavailable for the Express cooking program.
Multicook Pro is especially useful for complex recipes that require various cooking programs in
succession, such as stuffed cabbage, beef stroganoff, soups, pasta, jam, and similar dishes.

Note: In Multicook mode the time and temperature can be adjusted before cooking.

1
OExpress Program Start Button : Quickly starts a pre-set cooking program without
additional settings.

Note: this function doesn’t allow any changes in time and temperature setting.

C O Multi-cooker Status Indicator: this Indicator displays current operation mode of this
multi cooker.

l Automatic Program Indicators: This multi cooker is provided with 14 different menu
functions. To activate any available automatic menu function and start cooking, press the menu
function directly and that menu function start blinking and unit start cooking with default time and
temperature. In case of any need, with the help of time adjustment button, we can change the
time.

Note: in all the automatic menu functions temperature can be changed during cooking and not
before.

x Cancel Button : This button can be used to interrupt any menu function during cooking.
This same button can be used to switch the menu function as well.
To cancel any menu function press this button and hold it for few seconds. Unit stops cooking
and back to its original factory setting.

L,

C' Delayed Start Button : Delayed Start Function

With the help of this button, we can configure our Multi cooker for delayed start cooking. This
function is quite useful for all the persons who are having busy schedule with very little time
spare for cooking.

1. To Execute this function, press the delayed start button; the hour indicator will blink, and the
status indicator start flashing in yellow colour.

. Use (+)and (-) buttons to set the hours.

. Press the delayed start button again to set minutes setting by using the same buttons.

. Changes will be saved automatically if no buttons are pressed. To return to hour settings
before saving, press the delayed start button again.

5. Press the start button; the countdown to the program’s start time will begin.

AWN

While the delayed start is active, the display shows a countdown, and the delayed start indicator
lights up in purple. If the keep warm function is on, its indicator will also be active.
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17.

Important: The delayed start function is not recommended for dishes containing perishable
ingredients like eggs, fresh milk, meat, or cheese.

-
t Temperature Setting Button: Temperature adjustment in Multi cook mode and rest of the
menu functions:
This option is available for all programs except Express. The temperature can be adjusted within
a range of 35°C to 180°C with 1°C increments.

1. During any cooking program, press the temperature setting button. The current temperature
indicator on the display will begin to blink.

Note: Temperature can be adjusted in all the menu functions including Multi cook mode
button. In Multi cook mode the temperature can be adjusted before cooking. In rest of menu
functions temperature can be adjusted during cooking.

2. To increase the temperature, press the (+) button and to decrease, press the (-) button. The
display will reset to the start of the range once the maximum or minimum temperature is
reached. For quick temperature adjustments, press and hold the button down.

3. If no button is pressed for five seconds, the changes will be saved automatically, and the
display will stop blinking, reverting to show the remaining cooking time.

Note: To prevent overheating and if the temperature is set above 150°C, the maximum
program time will automatically be limited to two hours.

Note: In all the menu functions temperature setting can be changed only during cooking. On
the other hand Multicook mode, allows change of temperature settings before cooking as
well.

@ Program Time Setting Button: with the help of time setting button we can set the time in
all the menu functions including multicook pro mode and delayed cooking function.

Time can be adjusted as detailed below:
Adjusting cooking time before start cooking:

1. Press any menu function and press the time setting button. The hour indicator on the display
will start blinking.

2. Use (+) or (-) buttons to set the desired time. To increase time, press the (+) button and to
reduce, press the (-) button. For quicker adjustments, press and hold the button. When the
maximum or minimum value is reached, the display will loop to the opposite end of the range.

3. Press the time setting button again to adjust the minutes with the help of (+) and (-) buttons.
To return to the hour settings, press the time setting button once more.

Adjusting Cooking Time During Use

Available for all programs except Express, the adjustment range and increments depend on the
selected cooking program (Below you can see the summary table of automatic programs).

4. During the cooking program, press the time setting button. The hour indicator on the display
will start blinking.

5. Use (+) or (-) buttons to set the desired time. To increase time, press the (+) button and to
reduce, press the (-) button. For quicker adjustments, press and hold the button. When the
maximum or minimum value is reached, the display will loop to the opposite end of the range.

6. Press the time setting button again to adjust the minutes with the help of (+) and (-) buttons.
To return to the hour settings, press the time setting button once more.

Note: Setting the cooking time to 00:00 will stop the program.

In Delayed Start function, Multicook Pro adjustments are unavailable.
Cooking time can be adjusted during or before cooking in any menu function.
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18. @ Decrease Value / Sound Off Button : This button can be used to decrease the value
while adjusting time and temperature. This same button also can be used to Mute the sound.
With short press we can change the time and temperature values and to mute the sound press
this button and hold for few seconds (long press).

6. INSTRUCTIONS FOR USE:
BEFORE FIRST USE

1. Carefully remove the appliance and its components from the box. Remove all packaging

materials and promotional stickers.

Allow the appliance to sit at room temperature for at least two hours if it was stored or

transported at low temperatures before use.

Wipe the appliance’s body with a damp cloth and wash the bowl! with warm soapy water, then dry

it thoroughly.

On initial use, there may be a slight odour, which is normal and does not indicate a defect. In this

case, clean the appliance thoroughly.

Place the appliance on a flat, stable, and dry surface so that the steam venting from under the lid

does not damage wallpaper, electronic devices, or materials sensitive to heat and moisture.

Before use, ensure the appliance and bowl have no visible damage, chips, or other defects.

Ensure there are no foreign objects between the bowl and the heating element.

Warning: Do not operate the appliance without the bowl in place or with an empty bowl, as this

may cause critical overheating or damage the non-stick coating. Add a small amount of vegetable

oil to the bowl before frying.

8. Only connect the appliance to grounded outlets; using ungrounded outlets can result in electrical
hazards

N o o b~ 0 Db

TURNING THE DEVICE ON

1. Plug the appliance into a compatible power outlet. You will hear a beep, and the display will light
up and then turn off, except power button.

2. Press the power button to activate the control panel display. If no actions are taken within one
minute, the display will turn off again. To turn it off manually, press the power button again.

AUTOMATIC COOKING PROGRAMS

Important: When using the multi-cooker to boil water (e.g., for boiling ingredients), do not set the
temperature above 100°C, as this may lead to overheating and damage. Likewise, avoid using
Baking or Frying programs for boiling water.

1. Prepare Ingredients

Prepare ingredients according to the recipe and place them in the bowl. Ensure all ingredients,
including any liquids, stay below the maximum marking on the inner scale of the bowl.
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10.

1.

Note: Only use the bowl included with the multi-cooker or a compatible one with this model.
Using any other type of bowl is prohibited.

Place the Bowl Correctly
Insert the bowl into the multi-cooker’s body, make sure it rests evenly and makes good contact
with the heating element.

Caution: Do not prepare food directly in the bow! using sharp utensils, as this can damage the
non-stick coating, deform the bowl, or cause the appliance to malfunction.

Close the Lid
Close the lid securely until you hear a click sound. Only some programs are allowed to cook with
open lid. Follow the recipe book instructions for guidance.

Warning: Always keep the lid open, while cooking or frying at high temperatures with a
significant amount of oil.

Connect to Power
Insert the power cord into the port on the appliance body and plug it into wall outlet. The
appliance will beep and enter into standby mode (the display start showing “— — —").

Turn on the Multi-Cooker
Press the power button to activate the control panel.

Select Cooking Program
Use the program selection buttons to choose the desired cooking program.

Adjust Cooking Time and Temperature (if needed)
Adjust the default cooking time and temperature in case necessary. Please check time and
temperature settings as detailed above. Use (+) and (-) value to change settings.

Set Delayed Start (if needed)
If you wish to delay the start of cooking, use the Delayed Start function (see Delayed Start
Function).

During parameter setting, the modified values will start blinking on the display. After five seconds
of inactivity, the changes will save automatically. If there is no input for two minutes during
program setup, the appliance will return to standby mode. Pressing the cancel button during
setup will reset all adjustments.

To start cooking with the current settings, press the start button at any point. Any parameters that
were not changed will default to their original settings.

Start the Cooking Program
Press the start button to begin cooking.

Cooking Progress

During cooking, the display shows a countdown of the remaining cooking time, minute by minute.
The status indicator will turn orange. If the program requires preheating, the indicator will initially
glow red and turn orange when cooking begins. If the Keep Warm function is active, its indicator
will also be displayed.

Note: Some programs only begin counting down once the appliance reaches optimal cooking
parameters. For instance, the Steam program’s countdown begins only after water boils and
sufficient steam has formed in the bowl. In the Pasta program, the countdown starts once the
water boils and the ingredients are added following an initial beep.

End of Cooking Program

At the end of a program, the appliance will beep, and the display will show “End.” The appliance
will then enter into standby mode, and the status indicator will glow green. If Keep Warm is
active, it will automatically start.

To interrupt a program at any point, reset all settings, or turn off Keep Warm, press and hold the
cancel button for three seconds.

For optimal results, we recommend using the recipes in the multi-cooker’s recipe book, specially
designed for this model.
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7. COOKING PROGRAM TABLE

. . . . . 00:01-
Cook 120 [ 1:30 | 040 | 1:00 |0:50 [ 100 [ 20 - 35-180
Soup 1:00 | 1:30 | 040 | 050 |[o0:45]| 100 00:01- - 35-180
' ’ ) ’ ' 8:00/1min
Steam | 0:30|025| 015 | 017 |o0:20]| 100 00:01- + 35-180
: : : : ) 2:00/1min
Stew 1:00 | 1:10 | 040 | 100 |00 100 | ,.,00:01- ; 35-180
: : : : : 12:00/1min
Fry 025|018 | 043 | 020 |05 160 [ 0001~ + 35-180
) : : : ’ 2:00/1min
. . 00:01-
Grain 0:25 100 | ,0001 ; 35-180
. 00:01-
Bake 1:00 120 | , 0001 ; 35-180
. , 00:01-
Pilaf 1:00 105 | H,00m ; 35-180
. 00:01-
Yoghurt 8:00 38 | 4000 ; 35-180
. 00:01-
Bread 3:00 120 | o001 - 35-180
. 00:01-
Pasta 0:08 100 | 40001 + 35-180
. , 00:01-
Porridge 0:25 97 4:00/1min - 35-180
Express - - -
00:01-
. . 12:00/1min
Multicook 0:30 00:01-2:00 - 35-180
(t>150C)

Note : Delayed start cooking is available in all the menu functions except, Fry, Pasta and express
cooking. Max. delayed start cooking time is 24 hrs.

Keep warm function is available in all the menu functions except yogurt, Pasta and Express cooking.
Max keep warm time is 12 hrs for all the menu functions.
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8. COOKING TIPS

General Recommendations

Steaming Vegetables and Other Foods: Pour 500-600 ml of water into the bowl. Place the
steaming container inside the bowl. Measure and prepare ingredients as per the recipe, then
spread them evenly in the steaming container. Follow the recipe instructions.

Milk-Based Porridges: Use low-fat pasteurized milk, or dilute whole milk with drinking water in
a 1:1 ratio. Grease the bowl with butter before cooking. Adhere to the proportions in the recipes
provided in the recipe book, and adjust ingredient quantities proportionally if needed.

Foaming Foods (e.g., Pasta, Dumplings): Some foods may generate foam during cooking. To
prevent foam from spilling out, do not close the lid for several minutes after adding these foods to

boiling water.

Baking Bread, Pastries, and Yogurt: Ensure that initial ingredients do not fill more than half of

the bowl’s volume.

Dough Proofing: Do not open the lid during dough proofing stages to maintain the quality of the

baked product.

Frying: Place foods in preheated oil. Use only refined vegetable oils for frying, and cook with the
lid open. Be cautious, as oil becomes extremely hot. Use kitchen mitts and avoid leaning over
the device to prevent burns. Avoid reusing the same oil for frying multiple times.

Repeat Frying: Allow the appliance to cool completely before starting another frying session.

9. COMMON COOKING ERRORS AND SOLUTIONS

This table provides solutions to common cooking errors:

Issue

Possible Cause

Solution

Dish is Undercooked

The lid wasn’t closed tightly,
causing insufficient cooking
temperature

Keep the lid closed during cooking
and ensure it clicks shut securely

Poor contact between the bowl
and heating element

Ensure the bowl is positioned
correctly in the appliance and that
no foreign objects are present in the
cooking chamber

Incorrect choice of ingredients
or cooking program

Use the recipes in the accompanying
book for best results, ensuring the
ingredients, cut sizes, proportions,
and program match the recipe

Burnt Taste

Excess oil or moisture in the
bowl

Use only a thin layer of oil and avoid
covering the lid when frying unless
specified

Boiling Over

High-acid foods can cause
broth to foam

Pre-treat some ingredients (e.g.,
rinsing, sautéing) to reduce foaming,
and follow recipe recommendations
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10. CLEANING AND MAINTENANCE
Warning: Before cleaning, ensure the appliance is unplugged and has completely cool down.

General Guidelines and Recommendations

« Initial Cleaning: Before first use and to remove food odors after cooking, run the appliance
for 15 minutes with half a sliced lemon in the Steam program, filling the bowl with 0.5 liters of
water.

» Food Storage: Do not store water or cooked food in the bowl for more than 24 hours. Transfer
food to the refrigerator if needed and reheat in the appliance later using the reheat function.

Important: Never immerse the appliance body in water or place it under running water! Avoid
using abrasive sponges or cleaning agents, as well as any chemically aggressive substances not
intended for food-contact surfaces.

» Be gentle when cleaning rubber components, as damage or deformation may cause the appliance
to malfunction.

Cleaning the Appliance Exterior
+ Clean the body of the appliance as needed with a soft, damp cloth or sponge. You may use mild
cleaners. To prevent water spots, wipe the surface dry after cleaning.

Cleaning the Bowl

» Clean the bowl after each use. You may wash it by hand with a soft sponge and dish soap or in the
dishwasher, following dishwasher manufacturer instructions.

+ For tough stains, fill the bowl with warm water and let it soak before washing.

 Dry the outer surface of the bowl completely before placing it back in the appliance.

Note: Regular use may cause slight discoloration of the bowl!’s non-stick coating over time. This
does not affect performance and is not considered a defect.

Cleaning the Steam Valve
* The steam valve should be cleaned after each use. Remove the steam valve, disassembile it,
wash all parts with water, reassemble, and replace it in the appliance.

Condensation Removal

+ After each use, empty the condensation collector located on the right side of the appliance body.
Remove, empty, wash, and replace it. Any excess condensation around the bowl can be removed
with a towel.

Cleaning the Cooking Chamber
When properly used, the risk of liquid or food particles entering the cooking chamber is minimal.
However, if contamination occurs, clean it to avoid malfunctions.

Important: Ensure the appliance is unplugged and fully cooled before cleaning the cooking chamber.

1. Clean the cooking chamber walls, heating disc surface, and the central thermostat cover
(located in the middle of the heating disc) with a slightly damp (not wet) sponge or cloth. If a
cleaning agent is used, thoroughly wipe away any residue to avoid odours during the next use.

2. Remove any foreign objects near the thermostat carefully with tweezers, avoiding pressure on
the thermostat cover.

3. For the heating disc, use a medium-soft sponge or synthetic brush if needed.

Note: Regular use may lead to slight discoloration of the heating disc. This does not indicate a
malfunction.

Storage and Transportation

» Before storing the appliance, clean and thoroughly dry all parts. Store the appliance in a dry,
ventilated area, away from heat sources and direct sunlight.

» During transport and storage, avoid any mechanical impacts that could damage the appliance or
its packaging. Keep the packaging dry and away from liquids.
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11. BEFORE CONTACTING SERVICE CENTER

If an issue arises with the multi-cooker, refer to the troubleshooting guide below before contacting a

service center.

Problem

Possible Causes

Solutions

E1-E4

Error Message:

System error (could be a fault in the
electronic board or sensors) or lid
not properly closed

Ensure the lid is fully closed. If the
issue persists, contact an authorized
service center.

E5-E7

Error Message:

Automatic overheat protection
activated

Do not operate the appliance with an
empty bowl. Unplug the appliance,
open the lid, and allow it to cool for
10—15 minutes before resuming
cooking. Do not add water to the bowl
during high-temperature programs
such as Multicook (set above 100°C)
and Frying. For temperatures above
120°C (Frying) or 130°C (Multicook),
cook with the lid open.

Extended
Cooking Time

Foreign objects (e.g., food particles,
grains) between the bowl and
heating element, or uneven bowl
placement, or dirty heating disc

Unplug and allow the appliance to
cool. Remove any objects, ensure the
bowl is flat and secure, and clean the
heating disc if necessary.

Steam Leaking
from Lid

Improper seal between bowl! and lid,
uneven bowl placement, lid not fully
closed, or foreign object obstructing
the lid

Ensure the bowl is properly aligned
and fully sealed. Check for any debris
and make sure the lid closes tightly.
Clean or replace the lid’s seal if it is
damaged or deformed.

ENGLISH
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. m IMPORTANT:
Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
d’utiliser I'appareil.
Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0gO.€S.
Conservez ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

. AConsignes de sécurité pour I'utilisateur

Précautions générales lors de I'utilisation d’appareils
PRECAUTIONS

34

électriques

N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce
manuel.

N’utilisez pas et ne stockez pas I'appareil a I'extérieur.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane et réguliere.

Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel,

non commercial et uniguement domestique. Ne I'utilisez pas a
I'extérieur ou a d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une
manipulation incorrecte peut entrainer des problémes dans
'appareil et causer des blessures a l'utilisateur.

L'appareil ne doit étre utilisé qu’aux fins prévues. Nous déclinons
toute responsabilité pour les dommages résultant d’'une mauvaise
utilisation ou d’'une mauvaise manipulation.

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension
indiquée sur la plaque signalétique correspond a la tension du
réseau.

Débranchez toujours la fiche de la prise de courant lorsque
'appareil n'est pas utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu’il est allumé.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsque I'appareil est
utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci.

Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le
toujours de la prise de courant et laissez-le refroidir.

L’anareiI n'est pas complétement déconnecté de la source
d’alimentation, méme apres avoir été éteint. Pour le déconnecter
complétement, débranchez-le de la prise de courant.

Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés au moyen d’'une
minuterie externe ou d'un systéme de commande a distance
separé.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que :

Les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail ;

FRANCAIS



Les fermes et les clients des hoétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;

Les chambres d’hbtes ;

Restauration et autres applications similaires non commerciales.
Eviter les déversements sur le connecteur

A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

Ne pas placer ou faire fonctionner cet appareil a proximité de
sources d’eau.
Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son cordon
d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par
exemple, plaques de cuisson) ou de flammes nues.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre des bords
tranchants et tenez-le éloigné des objets chauds et des flammes.
N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.
Ne plongez pas le baoitier, qui contient les composants électriques
ettl)_es (télements chauffants, dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.
N’utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.
L'utilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par
le fabricant de I'appareil peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.
Lorsque vous souhaitez retirer la fiche du contact mural, veuillez
le faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le
cable ou sur I'appareil lui-méme.
Pour éviter tout choc électrique, assurez-vous que vos mains sont
seches avant de brancher ou de débrancher 'appareil.
N’utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées, sur un sol
humide ou lorsque I'atmospheére est humide, car il y a un risque
d’électrocution.
Lors de l'utilisation de I'appareil, veillez a ce que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé ou écrasé.
Ne laissez pas I'unité motrice, le cordon ou la fiche se mouiller
pour éviter tout risque d’électrocution.
Soyez prudent lorsque vous manipulez des appareils électriques,
car la surface de I'élément chauffant est sujette a une chaleur
résiduelle aprés utilisation. Toute mauvaise utilisation peut
entrainer des blessures potentielles pour l'utilisateur et
endommager I'appareil.
Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil car elle peut
devenir tres chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plut6t la
Rlo_lgnée ou les gants. . .

'immergez jamais I'appareil ou la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide. Si I'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le
immeédiatement et faites-le réparer par un agent de service agréé
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avant de le réutiliser.

Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé par terre, s'il présente des
signes visibles de dommages ou s'il y a une fuite.

N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé.

Si le cordon est endommagé, il ne doit étre remplacé que par le
fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification
similaire afin d’eviter tout danger.

En cas de dysfonctionnement de l'appareil, ou s'il a été
endommageé de quelque maniere que ce soit, retournez I'appareil
au centre de service agréé le plus proche pour qu'’il soit examing,
répareé ou ajuste.

ﬁ Restrictions d’utilisation en présence d’enfants et de
personnes agées

L'appareil ne doit pas étre utilisé ;ﬁar des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience et

de connaissances, a moins qu’elles n’aient bénéficié d’'une
surveillance ou d’instructions.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a condition qu’ils aient regu une surveillance

ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques encourus.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

e nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.
Gardez I’agpareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Ne laissez pas les enfants utiliser 'appareil sans surveillance.

A Instructions a suivre lors de l'utilisation de I'appareil

* Eloignez vos mains et votre visage du bouton VENTILATION
lorsque vous relachez la Eression. Utilisez toujours I'appareil dans
un endroit bien ventilé. NE COUVREZ JAMAIS la soupape de
ression.
e jamais retirer le couvercle lorsque le multi-cuiseur est en
marche. Apres la cuisson, il faut étre extrémement prudent
lors du retrait du couvercle, car la vapeur qui s’échappe peut
causer de graves brdlures. Toujours s’assurer que la vapeur
s’est completement dissipée. Laisser I'appareil refroidir et
toujours utiliser des gants de cuisine pour démonter ou retirer les
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accessoires.
NIE PAS utiliser ce multi-cuiseur sans le récipient amovible en

ace.

e tentez pas de déloger les aliments lorsque le multi-cuiseur est
branché.
Ne remplissez pas le multi-cuiseur a plus de 1/plein d’aliments
ou 2/3 plein de liquide. Ne le remplissez pas a plus de 1/2 plein,
lorsque vous cuisinez des aliments qui se dilatent pendant la
cuisson.
Lorsque vous cuisinez des aliments sous pression, vous devez
utiliser au moins 230 ml (1 tasse) de liquide/d’eau.
Les aliments tels que la compote de pommes, les canneberges,
'orge perlé, les flocons d’avoine ou autres céréales, les pois
casseés, les nouilles ou les pates, ou la rhubarbe ne doivent pas
étre cuits sous pression. lls peuvent mousser, faire des bulles ou
éclabousser et risquent de bloquer la soupape flottante. Utilisez
une autre fonction de cuisson pour ces aliments.
Si de la fumée s’échappe, éteignez immédiatement la cuisiniére
multi-cuisson et débranchez-la de la prise de courant.
NE PAS utiliser cet appareil pour la mise en conserve.
Le Multi Cooker doit étre débranché :
A. Apres chaque utilisation.
B. S’il semble défectueux.
C. Avant le nettoyage ou I'entretien.
Ne pas toucher la surface extérieure de I'appareil car elle peut
devenir tres chaude pendant le fonctionnement. Utiliser plut6t la
legnée oudesgants. _

€ Jamais toucher la partie interne de I'appareil pendant son
utilisation.
La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
'appareil est en marche.

AVERTISSEMENT : Ne touchez pas les surfaces

chaudes.
AVERTISSEMENT : Cet équipement doit étre utilisé avec
PRECAUTION car cet appareil électrique contient une

fonction de chauffage. La surface de cet appareil est également
différente des autres surfaces fonctionnelles qui peuvent produire
des températures élevées. Etant donné que les températures
sont pergues differemment par différentes personnes.
L’équipement ne doit étre touché qu’aux poignées et surfaces de
préhension prévues a cet effet a I'aide de protections thermiques
telles que des gants ou des vétements similaires. Sinon, laissez-
le refroidir suffisamment longtemps avant de toucher les surfaces
chaudes.

Les conduits des régulateurs de pression permettant
I'échappement de la vapeur doivent étre vérifiés régulierement
pour s’assurer qu’ils ne sont pas obstrués.
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» L’appareil ne doit pas étre immergé pour le nettoyage ; le
connecteur doit étre retiré en cas de nettoyage a I'eau.

« L’appareil doit &tre bien séché avant d’étre reutilisé.

« S’assurer que I'élément chauffant, le capteur de température et la
casserole sont propres et secs avant de brancher la fiche dans la

rise de courant.

* Ne placez aucun objet lourd sur la soupape de limitation de
pression.

» Aprés la cuisson, veillez a éteindre I'appareil avant d’ouvrir le
couvercle.

* N'utilisez pas de cuilleres métalliques ou de grattoirs pour retirer
les aliments ou nettoyer la casserole, afin d’éviter de rayer le
revétement antiadhésif. Il est recommandé d'utiliser des cuilléres
en bois ou en silicone.

» Le temps de maintien au chaud ne doit pas dépasser 6 heures,
afin de ne pas altérer I'effet de cuisson.

» \Veillez a tenir le Multi Cooker par la poignée au cas ou vous
auriez besoin de le déplacer.

» N’ouvrez pas le couvercle de force si la soupape flottante est
tombée.

» Le corps extérieur et I'acier inoxydable sont chauds apres la
cb:ujslson, veillez a ne pas les toucher pour éviter tout type de

rQlure.

* Ne placez pas le récipient intérieur directement sur la plaque de
cuisson, utilisez-le uniquement avec le Multi Cooker.

* N’exposez pas I'appareil a des températures élevées et ne le
Rllacez pas directement sur la plague de cuisson.

* Ne touchez pas et ne tenez pas le Multi Cooker car la surface
extérieure est chaude. Ne le déplacez pas pendant que vous
travaillez.

» Pour éviter une surcharge du circuit lors de l'utilisation de ce
produit, n'utilisez pas d’autre appareil a forte puissance sur le
méme circuit électrique.

+ Ce produit est fourni avec un cordon d’alimentation court.

L'utllisation d’une rallonge n’est pas recommandée avec ce

Eroduit, mais si vous devez en utiliser une :

a puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre au moins

égale a celle du produit. .

- Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas
a un endroit ou elle pourrait faire trébucher ou étre tirée
involontairement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Veuillez vous reporter a la section relative au nettoyage et a

I'entretien pour plus de détails sur la maniére de nettoyer les
surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires.
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3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension

Fréquence

Puissance

Capacité

220-240V

50-60Hz

900W

5L

Ce produit est conforme au réeglement UE 2023/826 en vertu de la directive 2009/125
CE sur les exigences d'écoconception.

Consommation électrique en mode arrét : 0,0
Consommation électrique en mode veille : 0,5 W

Délai apres lequel le produit passe en mode arrét : 0 min

Accessoires : Bol de 5L avec revétement céramique, récipient a vapeur, tasse a mesurer, cuillere, louche, cordon

d’alimentation.

4. DESCRIPTION DES PIECES

. Couvercle

. Corps de I'appareil

. Récipient a vapeur
. Tasse a mesurer
10. Louche

11. Cuillere

OCONONRWN =

Bouton d’ouverture du couvercle
Soupape a vapeur amovible
. Bol a revétement céramique

. Collecteur de condensation
. Panneau de contréle

12. Cordon d’alimentation

5. CONTROL PANEL DESCRIPTION

o |
1 =0

"0 Affichage numérique de la température, du temps de cuisson et de I'indicateur

de départ différé : Cet autocuiseur multi-usages est doté d’un écran numérique qui affiche la

température en temps réel et le temps de cuisson. Il indique également le temps restant lors de

I'utilisation de la fonction de cuisson différée.
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1 |)<
2. Indicateur de désactivation
du son : Indique si les alertes sonores

— == sont désactivées, garantissant ainsi

18 i un fonctionnement silencieux. Pour
NN N désactiver le son, appuyez sur le bouton
[=[&]1[G] (-) pendant 3 secondes. Le son s’éteint
o

bouton.

? 3. 6 Indicateur de verrouillage du
panneau de commande : Il s'allume
lorsque le panneau de commande
est verrouillé pour empécher toute
modification du menu de cuisson. Pour
, verrouiller le panneau de commande,
Q——n appuyez sur la touche (+) pendant 3
secondes. En mode verrouillé, si vous
j appuyez sur n’'importe quelle touche,

I'écran affichera « [ ] ». Pour déverrouiller
le panneau de commande, appuyez a
nouveau sur la touche (+) ; I'indicateur
s’éteint et « [ ] » s’affiche brievement pour
confirmer le déverrouillage.

/6

®

&

: o S Y et pour le réactiver, appuyez sur le méme
&

@—

|,
LI
I

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

4. @ Indicateur de minuterie : Cet indicateur affiche le temps de cuisson restant pendant la
cuisson.

§§

5. K-b Indicateur de maintien au chaud : Ce voyant indique que I'appareil est en mode maintien
au chaud. Dans ce mode, I'appareil maintient les aliments cuits au chaud. La fonction de
maintien au chaud automatique est activée pour toutes les fonctions du menu. Si cette fonction
n’est pas activée, pour mettre I'appareil en mode maintien au chaud / activer la fonction maintien
au chaud, appuyez sur le bouton Maintien au chaud automatique et I'appareil entre en mode
maintien au chaud et 'indicateur de maintien au chaud s’affiche a I'écran.

6. Indicateurs de produits sélectionnés : Ces indicateurs permettent de mettre en évidence le
mode de cuisson ou le type d’aliment choisi pour certaines fonctions du menu. Cet autocuiseur
dispose de certaines fonctions de menu qui peuvent étre sélectionnées pour cuire une grande
variété d’aliments. Les types d’aliments sélectionnés sont la viande, le beeuf, les Iégumes, le
poulet et le poisson.

7. & Bouton d’augmentation de la valeur / verrouillage du panneau : ce bouton
permetd’augmenter la durée ou la température. Ce bouton permet également de verrouiller le
panneau. Une pression courte permet de modifier le réglage de la durée et de la température et
une pression longue permet de verrouiller le panneau de I'écran.

o
0
8. Ob Bouton de sélection du type de produit : Ce bouton permet aux utilisateurs de choisir

le type d’aliment pour certaines fonctions du menu. Grace a ces fonctions de menu, il est
possible de sélectionner et de cuisiner une grande variété d’aliments. Par exemple, la fonction
de friture peut étre utilisée pour cuire des aliments. La fonction de friture peut étre utilisée pour
frire de la viande, du boeuf, des légumes, du poulet et du poisson. De la méme maniére, nous
pouvons cuisiner, faire des soupes, cuire a la vapeur, cuire a I'étouffée en sélectionnant les
mémes produits alimentaires a I'aide de ce bouton.

§S.
9. U Bouton de maintien au chaud / réchauffage automatique : Ce bouton permet d’activer
la fonction de maintien au chaud/réchauffage. Toutes les fonctions du menu sont dotées de
la fonction de maintien au chaud automatique, qui s’active automatiquement et maintient les
aliments au chaud une fois la cuisson terminée. Pour désactiver cette fonction, appuyez sur le
bouton et l'indicateur de maintien au chaud disparait.
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10.

1.

12.

13.

14.

Remarque : |. Cette fonction permet de maintenir les aliments au chaud a une température de
70-75°C pendant 12 heures maximum.

1. Cette fonction s’active automatiquement a la fin du programme de cuisson pour maintenir les
aliments au chaud.

IIl. La fonction de maintien au chaud peut étre désactivée a tout moment, avant ou apres la
cuisson, dans n’importe quelle fonction de menu et dans la fonction de démarrage différé de la
cuisson. Pour désactiver cette fonction, appuyez sur n'importe quelle fonction de menu, puis sur
la fonction de maintien au chaud ; le témoin lumineux de maintien au chaud disparait.

IV. Si la température de cuisson réglée est inférieure a 80°C ou moins, la fonction de maintien au
chaud automatique est automatiquement désactivée.

Fonction de réchauffage : Pour réchauffer des aliments déja cuits, appuyez sur cette touche
et maintenez-la enfoncée pendant quelques secondes pour que I'appareil passe en mode de
réchauffage. Le voyant du multicuiseur s’allume en rouge et le voyant de maintien au chaud
s’affiche sur le panneau avec le compte a rebours. Pour désactiver la fonction de réchauffage,
appuyez a nouveau sur cette touche et maintenez-la enfoncée (appui long).

Remarque : Les aliments cuits peuvent étre réchauffés a une température de 70-75°C pendant
12 heures. Lorsque la température atteint 70°C, un signal sonore indique que le processus de
réchauffage est terminé et le voyant d’état devient vert. La température peut étre maintenue
jusqu’a 12 heures.

1. Cet appareil peut maintenir les aliments au chaud jusqu’a 12 heures, mais il est conseillé de
ne pas laisser les aliments en mode de réchauffage pendant plus de 2-3 heures, car cela pourrait
affecter le godt et la texture du plat.

Q Bouton de mode de cuisson multiple : La touche Mode cuisson multiple permet
d’ajuster les parameétres de cuisson pendant le processus de cuisson. Cette touche permet de
modifier les parametres par défaut du menu et de les personnaliser en fonction des exigences et
des besoins.

Remarque : cette fonction n’est pas disponible pour le programme de cuisson express.
Multicook Pro est particulierement utile pour les recettes complexes qui nécessitent plusieurs
programmes de cuisson successifs, comme le chou farci, le boeuf stroganoff, les soupes, les
pates, la confiture et autres plats similaires.

Remarque : en mode Multicook, la durée et la température peuvent étre réglées avant la
cuisson.

|
OBouton de démarrage du programme express : Permet de démarrer rapidement un
programme de cuisson préréglé sans réglages supplémentaires.

Remarque : cette fonction ne permet pas de modifier le réglage de la durée et de la température.

Cindicateur d’état du multicuiseur : cet indicateur affiche le mode de fonctionnement
actuel du multicuiseur.

l Indicateurs de programmes automatiques : Ce multicuiseur est doté de 14 fonctions
de menu différentes. Pour activer une fonction de menu automatique disponible et commencer
la cuisson, appuyez directement sur la fonction de menu, celle-ci se met a clignoter et I'appareil
commence la cuisson avec la durée et la température par défaut. En cas de besoin, il est
possible de modifier I'heure a I'aide du bouton de réglage de I'heure.

Remarque : dans toutes les fonctions du menu automatique, la température peut étre modifiée
pendant la cuisson et non avant.

x Bouton d’annulation : Ce bouton peut étre utilisé pour interrompre n’importe quelle
fonction du menu pendant la cuisson. Ce méme bouton peut également étre utilisé pour changer
de fonction de menu.

Pour annuler une fonction du menu, appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé pendant
quelques secondes. L'appareil arréte la cuisson et revient a son réglage d’'usine d’origine.
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L,
15. C' Bouton de démarrage différé : Fonction de démarrage différé

16.

17.

Ce bouton permet de configurer le multicuiseur pour un démarrage différé de la cuisson. Cette
fonction est tres utile pour toutes les personnes qui ont un emploi du temps chargé et tres peu de
temps pour cuisiner.

N

. Pour exécuter cette fonction, appuyez sur le bouton de démarrage différé ; I'indicateur d’heure
clignote et I'indicateur d’état commence a clignoter en jaune.

. Utilisez les boutons (+) et (-) pour régler les heures.

. Appuyez a nouveau sur la touche de démarrage différé pour régler les minutes a l'aide des
mémes touches.

. Les modifications sont enregistrées automatiquement si aucun bouton n’est actionné. Pour
revenir au réglage des heures avant I'enregistrement, appuyez a nouveau sur la touche de
départ différé.

5. Appuyez sur la touche de démarrage ; le compte a rebours jusqu’a I'heure de démarrage du

programme commence.

A WN

Lorsque le départ différé est actif, I'écran affiche un compte a rebours et le voyant de départ
différé s’allume en violet. Si la fonction de maintien au chaud est activée, son indicateur s’allume
également.

Important : La fonction de départ différé n’est pas recommandée pour les plats contenant des
ingrédients périssables tels que des ceufs, du lait frais, de la viande ou du fromage.

-
t Bouton de réglage de la température : Réglage de la température en mode multicuisson
et dans le reste des fonctions du menu :
Cette option est disponible pour tous les programmes sauf Express. La température peut étre
réglée dans une fourchette de 35°C a 180°C par incréments de 1°C.

1. Pendant un programme de cuisson, appuyez sur la touche de réglage de la température.
L'indicateur de la température actuelle sur I'écran commence a clignoter.

Remarque: La température peut étre réglée dans toutes les fonctions du menu, y compris la
touche du mode Multi-cuisson. En mode multicuisson, la température peut étre réglée avant
la cuisson. Dans les autres fonctions du menu, la température peut étre réglée pendant la
cuisson.

2. Pour augmenter la température, appuyez sur la touche (+) et pour la diminuer, appuyez
sur la touche (-). L'écran se réinitialise au début de la plage une fois que la température
maximale ou minimale est atteinte. Pour un réglage rapide de la température, appuyez sur le
bouton et maintenez-le enfonce.

3. Si vous n'appuyez sur aucune touche pendant cing secondes, les modifications seront
automatiquement enregistrées et I'écran cessera de clignoter pour afficher a nouveau le
temps de cuisson restant.

Remarque : pour éviter toute surchauffe et si la température est réglée a plus de 150°C, la
durée maximale du programme est automatiquement limitée a deux heures.

Remarque : dans toutes les fonctions du menu, le réglage de la température ne peut étre
modifié que pendant la cuisson. En revanche, le mode Multicook permet de modifier les
réglages de température avant la cuisson.

@ Bouton de réglage de la durée du programme : ce bouton permet de régler la durée
dans toutes les fonctions du menu, y compris le mode multicook pro et la fonction de cuisson
différée.

Le temps peut étre réglé comme indiqué ci-dessous :

Réglage du temps de cuisson avant le début de la cuisson :

1. Appuyez sur n'importe quelle fonction du menu et appuyez sur la touche de réglage de
I'heure. L'indicateur de I'heure sur I'écran commence a clignoter.

2. Utilisez les touches (+) ou (-) pour régler la durée souhaitée. Pour augmenter le temps,
appuyez sur la touche (+) et pour le réduire, appuyez sur la touche (-). Pour des réglages
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plus rapides, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé. Lorsque la valeur maximale ou
minimale est atteinte, I'affichage passe a 'autre extrémité de la plage.

3. Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage de I'heure pour ajuster les minutes a I'aide des
boutons (+) et (-). Pour revenir au réglage des heures, appuyez a nouveau sur la touche de
réglage de I'heure.

Réglage du temps de cuisson en cours d’utilisation

Disponible pour tous les programmes sauf Express, la plage de réglage et les incréments
dépendent du programme de cuisson sélectionné (vous trouverez ci-dessous le tableau
récapitulatif des programmes automatiques).

4. Pendant le programme de cuisson, appuyez sur la touche de réglage de la durée.
L'indicateur de I'heure sur I'écran commence a clignoter.

5. Utilisez les touches (+) ou (-) pour régler la durée souhaitée. Pour augmenter la durée,
appuyez sur la touche (+) et pour la réduire, appuyez sur la touche (-). Pour des réglages
plus rapides, appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé. Lorsque la valeur maximale ou
minimale est atteinte, I'affichage passe a I'autre extrémité de la plage.

6. Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage de I'heure pour ajuster les minutes a I'aide des
boutons (+) et (-). Pour revenir au réglage des heures, appuyez a nouveau sur la touche de
réglage de I'heure.

Remarque : Le fait de régler le temps de cuisson sur 00:00 arréte le programme.

Dans la fonction Départ différé, les réglages de Multicook Pro ne sont pas disponibles.

Le temps de cuisson peut étre ajusté pendant ou avant la cuisson dans n’importe quelle fonction
de menu.

18. @ Bouton de diminution de la valeur / arrét du son : Ce bouton peut étre utilisé pour
diminuer la valeur lors du réglage de la durée et de la température. Ce méme bouton peut
également étre utilisé pour couper le son.

Une bréve pression permet de modifier les valeurs de temps et de température et pour couper
le son,)appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé pendant quelques secondes (pression
longue).

6. MODE D’EMPLOI
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Sortez soigneusement I'appareil et ses composants de 'emballage. Retirez tous les matériaux
d’emballage et les autocollants promotionnels.

2. Laissez I'appareil reposer a température ambiante pendant au moins deux heures s'il a été
stocké ou transporté a basse température avant de I'utiliser.

3. Essuyez le corps de I'appareil avec un chiffon humide et lavez la cuvette avec de I'eau chaude
savonneuse, puis séchez-la soigneusement.

4. Lors de la premiére utilisation, une Iégére odeur peut se dégager, ce qui est normal et n’indique
pas un défaut. Dans ce cas, nettoyez soigneusement I'appareil.

5. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et séche afin que la vapeur qui s’échappe sous
le couvercle n’endommage pas le papier peint, les appareils électroniques ou les matériaux
sensibles a la chaleur et a 'humidité.

6. Avant toute utilisation, assurez-vous que I'appareil et la cuve ne présentent pas de dommages
visibles, d’éclats ou d’autres défauts. Assurez-vous qu’aucun corps étranger ne se trouve entre le
bol et I'élément chauffant.

7. Avertissement : Ne pas faire fonctionner I'appareil sans le bol en place ou avec un bol vide,
car cela pourrait provoquer une surchauffe critique ou endommager le revétement antiadhésif.
Ajoutez une petite quantité d’huile végétale dans la cuve avant de la faire frire.

8. Ne branchez I'appareil que sur des prises de courant avec mise a la terre ; I'utilisation de prises
de courant sans mise a la terre peut entrainer des risques électriques.
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MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

Branchez I'appareil sur une prise de courant compatible. Vous entendrez un bip et I'écran
s’allumera puis s’éteindra, a I'exception du bouton d’alimentation.

Appuyez sur le bouton d’alimentation pour activer I'écran du panneau de commande. Si
aucune action n’est effectuée dans la minute qui suit, I'écran s’éteint a nouveau. Pour I'éteindre
manuellement, appuyez a nouveau sur la touche marche/arrét.

PROGRAMMES DE CUISSON AUTOMATIQUE

Important : lorsque vous utilisez le multicuiseur pour faire bouillir de I'eau (par exemple, pour
faire bouillir des ingrédients), ne réglez pas la température au-dessus de 100°C, car cela pourrait
entrainer une surchauffe et des dommages. De méme, n’utilisez pas les programmes Baking
(cuisson) ou Frying (friture) pour faire bouillir de I'eau.

1.

44

Préparer les ingrédients

Préparez les ingrédients selon la recette et placez-les dans le bol. Veillez a ce que tous les
ingrédients, y compris les liquides, ne dépassent pas la valeur maximale indiquee sur I'échelle
intérieure du bol.

Remarque : N'utilisez que le bol fourni avec le multicuiseur ou un bol compatible avec ce
modele. L'utilisation de tout autre type de cuve est interdite.

Placez le bol correctement
Insérez le bol dans le corps du multicuiseur, assurez-vous qu’il repose uniformément et qu'il est
en bon contact avec I'élément chauffant.

Attention : Ne préparez pas les aliments directement dans la cuve a I'aide d’ustensiles
tranchants, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif, déformer la cuve ou
entrainer un dysfonctionnement de I'appareil.

Fermer le couvercle
Fermez bien le couvercle jusqu’a ce que vous entendiez un déclic. Seuls certains programmes
permettent de cuisiner avec le couvercle ouvert. Suivez les instructions du livre de recettes.

Avertissement : Gardez toujours le couvercle ouvert lorsque vous cuisinez ou faites frire a
haute température avec une quantité importante d’huile.

Branchement a I'alimentation

Insérez le cordon d’alimentation dans le port situé sur le corps de I'appareil et branchez-le sur
une prise murale. L'appareil €met un signal sonore et passe en mode veille ('écran commence a
afficher « - - - »).

Allumer le multicuiseur
Appuyez sur le bouton d’alimentation pour activer le panneau de commande.

Sélectionner le programme de cuisson
Utilisez les touches de sélection de programme pour choisir le programme de cuisson souhaité.

Régler le temps et la température de cuisson (si nécessaire)

Réglez le temps et la température de cuisson par défaut si nécessaire. Veuillez vérifier les
réglages de la durée et de la température comme indiqué ci-dessus. Utilisez les valeurs (+) et (-)
pour modifier les réglages.
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8. Régler le démarrage différé (si nécessaire)
Si vous souhaitez retarder le début de la cuisson, utilisez la fonction Départ différé (voir Fonction
Départ différé).
Pendant le réglage des paramétres, les valeurs modifi€es commencent a clignoter sur I'écran.
Aprés cing secondes d’inactivité, les modifications sont automatiquement enregistrées. Si
aucune saisie n’est effectuée pendant deux minutes au cours du réglage du programme,
I'appareil revient en mode veille. Le fait d’appuyer sur la touche d’annulation pendant le réglage
réinitialise tous les ajustements.
Pour commencer a cuisiner avec les réglages actuels, appuyez sur le bouton de démarrage a
n’importe quel moment. Tous les parametres qui n’ont pas été modifiés reviendront par défaut a
leur réglage d’origine.

9. Démarrer le programme de cuisson
Appuyez sur la touche de démarrage pour commencer la cuisson.

10. Progression de la cuisson
Pendant la cuisson, I'écran affiche un compte a rebours du temps de cuisson restant, minute
par minute. L'indicateur d’état devient orange. Si le programme nécessite un préchauffage,
l'indicateur s’allume d’abord en rouge et devient orange au début de la cuisson. Si la fonction de
maintien au chaud est active, son indicateur s’affiche également.

Remarque : Certains programmes ne commencent a décompter que lorsque I'appareil atteint
les parameétres de cuisson optimaux. Par exemple, le compte a rebours du programme Vapeur
ne commence que lorsque I'eau bout et qu'une quantité suffisante de vapeur s’est formée dans
le bol. Dans le programme Pates, le compte a rebours commence une fois que I'eau bout et que
les ingrédients sont ajoutés, aprés un premier signal sonore.

11. Fin du programme de cuisson
A la fin d’'un programme, I'appareil émet un signal sonore et I'écran affiche « End ». L'appareil
passe alors en mode veille et I'indicateur d’état s’allume en vert. Si le maintien au chaud est
activé, il démarre automatiquement.
Pour interrompre un programme a tout moment, réinitialiser tous les réglages ou désactiver le
maintien au chaud, appuyez sur la touche d’annulation et maintenez-la enfoncée pendant trois
secondes.
Pour des résultats optimaux, nous recommandons d'utiliser les recettes du livre de recettes du
multicuiseur, spécialement congu pour ce modéle.

7. PROGRAMME DE CUISSON TABLEAU

Temps de cuisson par défaut T:mpé- [lempside Fradien: || T
Programme ature cuisson ffage ture
par réglable / . e
Viande | Boeuf | Légumes | Poulet | Poisson | défaut étape s Mg
i . . . . . 00:01-
Cuisine 1:20 | 1:30 0:40 1:00 0:50 100 6:00/1min - 35-180
. . . . . 00:01-
Soupe 1:00 | 1:30 0:40 0:50 0:45 100 8:00/1min - 35-180
. . . . . 00:01-
Vapeur 0:30 | 0:25 0:15 0:17 0:20 100 2:00/1min + 35-180
) . . . . . 00:01-
Ragoat 1:00 | 1:10 0:40 1:00 0:50 100 12:00/1min - 35-180
; . . . . . 00:01-
Friture 0:25 | 0:18 0:13 0:20 0:15 160 2:00/1min + 35-180
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Grain 0:25 100 | 9001 35-180
Cuire 1:00 120 | , 900 35-180
Pilaf 1:00 105 | , 0001 35-180
Yaourt 8:00 38 | i 35-180
Pain 3:00 120 | (9001 35-180
Pates 0:08 100 | 001 35-180
Porridge 0:25 o7 | 40t 35-180
Express - - -
00:01-
Multicook 0:30 paooimin | 35-180
(t>150C)

Remarque : la cuisson a départ différé est disponible dans toutes les fonctions du menu, a
I'exception des fonctions Friture, Pates et Cuisson express. La durée maximale de la cuisson
différée est de 24 heures.

La fonction de maintien au chaud est disponible dans toutes les fonctions de menu, a I'exception
des fonctions yaourt, pates et cuisson express. La durée maximale de maintien au chaud est de 12
heures pour toutes les fonctions de menu.

8. CONSEILS DE CUISSON

Recommandations générales
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Cuisson a la vapeur des légumes et autres aliments : Versez 500 a 600 ml d’eau dans le bol.
Placez le récipient a vapeur dans le bol. Mesurez et préparez les ingrédients selon la recette,
puis répartissez-les uniformément dans le récipient a vapeur. Suivez les instructions de la
recette.

Porridges a base de lait : Utilisez du lait pasteurisé a faible teneur en matiére grasse ou diluez
du lait entier avec de I'eau potable dans une proportion de 1:1. Graissez le bol avec du beurre
avant la cuisson. Respectez les proportions des recettes fournies dans le livre de recettes et
ajustez les quantités d’ingrédients proportionnellement si nécessaire.

Aliments moussants (par exemple, pates, boulettes) : Certains aliments peuvent produire
de la mousse pendant la cuisson. Pour éviter que la mousse ne s’écoule, ne fermez pas le
couvercle pendant plusieurs minutes apres avoir ajouté ces aliments a I'eau bouillante.

Cuisson du pain, des patisseries et du yaourt : Veillez a ce que les ingrédients initiaux ne
remplissent pas plus de la moitié du volume du bol.

Etuvage de la pate : N'ouvrez pas le couvercle pendant les étapes de fermentation de la pate
afin de préserver la qualité du produit cuit.

Friture : Placez les aliments dans de I'huile préchauffée. N'utilisez que des huiles végétales
raffinées pour la friture et faites cuire avec le couvercle ouvert. Soyez prudent, car 'huile devient
extrémement chaude. Utilisez des gants de cuisine et évitez de vous pencher sur I'appareil pour
éviter les brilures. Evitez de réutiliser plusieurs fois la méme huile pour la friture.

Répéter la friture : Laissez I'appareil refroidir complétement avant de commencer une autre
séance de friture.
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9. ERREURS DE CUISSON COURANTES ET SOLUTIONS

Ce tableau fournit des solutions aux erreurs de cuisson les plus courantes :

Probléme

Cause possible

Solution

Le plat n'est pas assez
cuit

Le couvercle n'était pas bien
fermé, ce qui a entrainé

une température de cuisson
insuffisante.

Maintenir le couvercle fermé
pendant la cuisson et s'assurer qu'il
s'enclenche correctement.

Mauvais contact entre le bol et
I'élément chauffant

Assurez-vous que le bol est
correctement positionné dans
I'appareil et qu'aucun corps étranger
ne se trouve dans l'espace de
cuisson.

Mauvais choix des ingrédients
ou du programme de cuisson

Utilisez les recettes du livre
d'accompagnement pour obtenir
les meilleurs résultats, en veillant
a ce que les ingrédients, la taille
des morceaux, les proportions et
le programme correspondent a la
recette.

Gout de bralé

Excés d'huile ou d'humidité
dans le bol

N'utilisez qu'une fine couche d'huile et
évitez de couvrir le couvercle lorsque
vous faites frire des aliments, sauf
indication contraire.

Bouillonnement
excessif

Les aliments trés acides
peuvent faire mousser le
bouillon.

Prétraitez certains ingrédients

(par exemple, en les ringant ou en
les faisant sauter) pour réduire la
formation de mousse, et suivez les
recommandations de la recette.

10. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avertissement : Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que I'appareil est débranché et qu'il

a completement refroidi.

Directives et recommandations générales

* Nettoyage initial : Avant la premiéere utilisation et pour éliminer les odeurs de nourriture apres la
cuisson, faites fonctionner I'appareil pendant 15 minutes avec un demi-citron coupé en tranches
dans le programme Vapeur, en remplissant le bol avec 0,5 litre d’eau.

» Stockage des aliments : Ne conservez pas d’eau ou d’aliments cuits dans le bol pendant plus de
24 heures. Transférez les aliments au réfrigérateur si nécessaire et réchauffez-les plus tard dans
I'appareil a I'aide de la fonction de réchauffage.

Important : ne jamais immerger le corps de I'appareil dans I'eau ou le placer sous I'eau courante
I N'utilisez pas d’éponges ou de produits de nettoyage abrasifs, ni de substances chimiques
agressives non prevues pour les surfaces en contact avec les aliments.

» Soyez prudent lorsque vous nettoyez les composants en caoutchouc, car leur endommagement
ou leur déformation peut entrainer un dysfonctionnement de I'appareil.

Nettoyage de I’extérieur de I'appareil
» Nettoyez la carrosserie de I'appareil si nécessaire a I'aide d’un chiffon doux et humide ou d’'une
éponge. Vous pouvez utiliser des nettoyants doux. Pour éviter les taches d’eau, essuyez la
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surface apres le nettoyage.

Nettoyage de la cuvette

» Nettoyez le bol apres chaque utilisation. Vous pouvez le laver a la main avec une éponge douce et
du produit vaisselle ou au lave-vaisselle, en suivant les instructions du fabricant.

* Pour les taches tenaces, remplissez la cuvette d’eau chaude et laissez-la tremper avant de la
laver.

» Séchez complétement la surface extérieure de la cuve avant de la remettre dans I'appareil.

Remarque : une utilisation réguliére peut entrainer une Iégére décoloration du revétement
antiadhesif de la cuve au fil du temps. Ce phénoméne n’affecte pas les performances de I'appareil
et n’est pas considéré comme un défaut.

Nettoyage de la soupape a vapeur
» La soupape a vapeur doit étre nettoyée aprés chaque utilisation. Retirez la soupape a vapeur,
démontez-la, lavez toutes les pieces a I'eau, remontez-la et replacez-la dans I'appareil.

Elimination de la condensation

» Aprés chaque utilisation, videz le collecteur de condensation situé sur le c6té droit du corps de
'appareil. Retirez-le, videz-le, lavez-le et remettez-le en place. L'excédent de condensation autour
de la cuve peut étre éliminé a l'aide d’une serviette.

Nettoyage de la chambre de cuisson

Lorsque I'appareil est utilisé correctement, le risque que des liquides ou des particules alimentaires
pénétrent dans la chambre de cuisson est minime. Toutefois, en cas de contamination, nettoyez-la
pour éviter tout dysfonctionnement.

Important : Assurez-vous que I'appareil est débranché et complétement refroidi avant de nettoyer la
chambre de cuisson.

1. Nettoyez les parois de I'enceinte de cuisson, la surface du disque chauffant et le couvercle
du thermostat central (situé au milieu du disque chauffant) avec une éponge ou un chiffon
légerement humide (pas mouillé). Si un produit de nettoyage est utilisé, essuyez soigneusement
tout résidu afin d’éviter les odeurs lors de la prochaine utilisation.

2. Retirez avec précaution tout objet étranger se trouvant a proximité du thermostat a I'aide d’'une
pince a épiler, en évitant d’exercer une pression sur le couvercle du thermostat.

3. Pour le disque chauffant, utiliser éventuellement une éponge moyennement douce ou une
brosse synthétique.

Note : Une utilisation réguliére peut entrainer une légére décoloration du disque chauffant. Cela
n’indique pas un dysfonctionnement.

Stockage et transport

» Avant de ranger I'appareil, nettoyez et séchez soigneusement toutes les piéces. Conservez
I'appareil dans un endroit sec et ventilé, a I'abri des sources de chaleur et de la lumiére directe du
soleil.

» Pendant le transport et le stockage, évitez tout impact mécanique qui pourrait endommager
I'appareil ou son emballage. Conservez I'emballage au sec et a I'abri des liquides.
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11. AVANT DE CONTACTER LE CENTRE DE SERVICE

En cas de probléme avec le multicuiseur, consultez le guide de dépannage ci-dessous avant de
contacter un centre de service.

Probléme

Causes possibles

Solutions

Message d'erreur
: E1-E4

Erreur du systéeme (il peut s'agir
d'un défaut de la carte électronique
ou des capteurs) ou couvercle mal
fermé

Assurez-vous que le couvercle est
complétement fermé. Si le probléme
persiste, contactez un centre de
service agréé.

Message d'erreur
: E5-E7

Protection automatique contre la
surchauffe activée

Ne faites pas fonctionner I'appareil
lorsque le bol est vide. Débranchez
I'appareil, ouvrez le couvercle et
laissez-le refroidir pendant 10 a

15 minutes avant de reprendre la
cuisson. N'ajoutez pas d'eau dans le
bol pendant les programmes a haute
température tels que Multicook (réglé
au-dessus de 100°C) et Frying. Pour
les températures supérieures a 120°C
(Friture) ou 130°C (Multicook), cuire
avec le couvercle ouvert.

Temps de
cuisson
prolongé

Corps étrangers (par exemple,
particules alimentaires, grains) entre
le bol et I'élément chauffant, ou
placement inégal du bol, ou disque
chauffant encrassé.

Débranchez |'appareil et laissez-le
refroidir. Retirez les objets éventuels,
assurez-vous que le bol est plat

et bien fixé, et nettoyez le disque
chauffant si nécessaire.

Fuite de vapeur
du couvercle

Mauvaise étanchéité entre la cuve
et le couvercle, positionnement
inégal de la cuve, couvercle mal
fermé ou objet étranger obstruant le
couvercle.

Assurez-vous que la cuve est
correctement alignée et parfaitement
étanche. Vérifiez qu'il n'y a pas de
débris et que le couvercle ferme
bien. Nettoyez ou remplacez le joint
du couvercle s'il est endommageé ou
déformé.
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. m IMPORTANTE:

. Lﬂ'_ sempre atentamente o manual de instru¢goes antes de o
utilizar.

* Este manual pode ser descarregado da nossa pagina Web
WWW.S0go.es

* Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

—

2. A Instrugoes de segurancga para o utilizador
GENERAL ~ " apm ~ - Fe -
Precaucodes gerais durante a utilizagdo de equipamento elétrico

* Nao utilizar o aparelho para qualquer outro fim que ndo o descrito
neste manual.

* Nao utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.

» Colocar sempre 0 aparelho sobre uma superficie plana e regular.

» Este produto destina-se a ser utilizado em interiores, néo
industriais, n&o comerciais e apenas para uso domeéstico. Nao
utilizar o aparelho ao ar livre ou para qualquer outro fim. A utilizagao
incorrecta ou 0 manuseamento Inadequado podem causar
problemas no aparelho e provocar ferimentos no utilizador.

+ O aparelho s6 deve ser utilizado para os fins previstos. Ndo
assumimos qualquer responsabilidade por danos resultantes de
uma utilizagdo incorrecta ou de um manuseamento incorreto.

* Antes de ligar o aparelho a corrente, certifique-se de que a tenséo
indicada na placa de identificacao corresponde a tensao da rede
eléctrica.

» Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho
nao estiver a ser utilizado. Nao deixar o aparelho ligado sem
vigilancia.

* E necessaria uma vigilancia apertada quando o aparelho esta a ser
utilizado por criangas ou perto delas.

* Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
corrente eléctrica e deixe-o arrefecer.

* O aparelho nao esta completamente desligado da fonte de
alimentagéo, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da ficha de alimentagao.

* Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

» Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domésticas
e similares, tais como:

- Areas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- Casas de quinta e por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;
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Ambientes do tipo cama e pequeno-almogo; _
Restaurac&o e aplicagdes semelhantes nao retalhistas.
Evitar derrames no conetor

A Restrigcoes de utilizagao para evitar ferimentos pessoais

N&o colocar ou utilizar este aparelho perto de fontes de agua.
N&o coloque nem utilize o aparelho e o respetivo cabo de
alimentagao sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo,
Rllacas de fogao) ou chamas abertas.
ao deixe o cabo de alimentacao pendurado em arestas afiadas e
mantenha-o afastado de objectos quentes e chamas. Nao enrole o
cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.
N&o mergulhe a caixa, que contém os componentes eléctricos e
;)s elementos de aquecimento, em agua, nem a lave debaixo da
orneira.
Nunca utilizar acessorios que n&o sejam recomendados pelo
fabricante.
A utilizagao de acessérios ndo recomendados ou ndo vendidos
pelo fabricante do aparelho pode provocar um incéndio, um choque
elétrico ou ferimentos nas pessoas.
Quando pretender retirar a ficha do contacto de parede, faga-o na
Brc')pria ficha e ndo puxando pelo cabo ou pelo proprio aparelho.
ara evitar choques eléctricos, certifique-se de que as suas maos
estdo secas antes de ligar ou desligar a ficha.
N&o utilize o aparelho com as maos molhadas, em pisos humidos
ou quando a atmosfera estiver humida, pois existe o risco de
choque elétrico.
Durante a utilizagcao do aparelho, certifique-se de que o cabo de
alimentacao nao pode ser apanhado ou esmagado.
N&o deixe que a unidade do motor, o cabo ou a ficha se molhem
fi)_ara evitar o risco de choque elétrico. _ . .
enha cuidado ao manusear aparelhos eléctricos, pois a superficie
do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
utilizagao. Quak%uer utilizagao incorrecta pode provocar lesées no
utilizador e danificar o aparelho.
N&o toque na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar
Imuito qguente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.
Nunca mergulhar o aparelho ou a ficha em agua ou em qualquer
outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua, desligue-o
imediatamente da rede eléctrica e leve-o a um servico de
assisténcia autorizado para reparacao antes de o voltar a utilizar.
N&o utilizar o aparelho se este tiver caido no chao, se houver sinais
visiveis de danos ou se tiver uma fuga.
Nao utilizar o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Se o cabo estiver danificado, sé deve ser substituido pelo
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fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Euallflcagées semelhantes, para evitar riscos. . .

m caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de alguma forma, devolver o aparelho ao servigo de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado, reparado
ou ajustado.

ARestrigées de utilizacao quando utilizado com criangas e

idosos

+ O aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)

52

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido
supervisao ou instrucoes.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que tenham recebido supervisao ou instrugcdes sobre a
utilizacao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos.

As crianﬁas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e
sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos.

N&o permitir que as criancas utilizem o aparelho sem supervisao.

A Instrugoes a seguir durante a utilizagao do aparelho

Mantenha as maos e o rosto afastados do botdo VENT quando.
libertar a pressao. Utilizar sempre numa area bem ventilada. NAO
cobrir a valvula de pressdo com nada.
Enquanto a Panela Multi estiver a funcionar, nunca retire a tampa.
Depois de cozinhar, € necessario ter muito cuidado ao retirar a
tampa, pois podem ocorrer queimaduras graves devido ao vapor
libertado. Certifique-se sempre de que o vapor foi completamente
libertado. Deixe o aparelho arrefecer e utilize sempre luvas de
cozinha quando desmontar ou retirar os acessorios.
NAOQ utilizar este Multi cooker sem a panela amovivel no lugar.
N&o tente retirar os alimentos enquanto a panela multipla estiver
ligada a corrente eléctrica

ao encha a panela multiﬁlla mais do que 1/cheia com alimentos
ou 2/3 cheia com liquido. Nao encher mais de 1/2 vez, quando
cozinhar alimentos que se expandem durante a cozedura.
Quando cozinhar alimentos sob presséo, deve ser utilizada pelo
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menos 1 chavena (8 oz /230 ml) de liquido / agua.

Alimentos como molho de macga, arandos, cevada, aveia ou outros
cereais, ervilhas partidas, noodles ou massas, ou ruibarbo nao
devem ser cozinhados sob pressao. Podem formar espuma ou
salpicos e bloquear a valvula de flutuagao Utilize uma fungéo de
cozedura diferente para estes produtos

Se for observado fumo, desligue imediatamente a Multi cooker e
retire a ficha da tomada eléctrica.

NAOQ utilizar este aparelho para fazer conservas.

A Multi cooker deve ser desligada da tomada:

A. Apés cada utilizagao.

B. Se parecer estar avariada.

C. Antes da limpeza ou da manutencao.

N&o toque na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar
Imuito quente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.

Nunca tocar na parte interna do aparelho durante o seu
funcionamento.

Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando
o aparelho esta a funcionar

AVISO: Nao tocar nas superficies quentes.
AVISO: Este equipamento deve ser utilizado com
CUIDADO, pois este aparelho elétrico contém uma funcao

de aquecimento. A superficie deste aparelho também é
diferente de outras superficies funcionais que podem produzir
temperaturas elevadas. Uma vez que as temperaturas séo
percchionadas de forma diferente por pessoas diferentes. O
aparelho s6 deve ser tocado nas pegas e superficies de contacto
previstas com a ajuda de protectores térmicos, como luvas ou
vestuario semelhante. Caso contrario, deixar arrefecer durante
tempo suficiente antes de tocar nas superficies quentes.

As condutas dos reguladores de pressao que permitem a saida de

vapor devem ser verificadas regularmente para garantir que néo

estao bloqueadas.

O aparelho nao deve ser mergulhado dpara ser limpo; o conetor

deve ser retirado em caso de necessidade de limpeza com agua.

O aparelho deve ser bem seco antes de voltar a ser utilizado.

Assegurar que o elemento de aquecimento, o sensor de

temperatura e a panela estéo limpos e secos antes de ligar a ficha

a tomada eléctrica.

Na v?’jlvula limitadora de pressé&o, nao colocar nenhum objeto
esado.

t epois de cozinhar, certifique-se de que desliga antes de abrir a
ampa.

N&o utilizar colheres metalicas ou batedores para retirar os

alimentos ou limpar a panela, para evitar riscos no revestimento

antiaderente. Recomenda-se a utilizacao de colheres de madeira
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ou de silicone.

» O tempo de aquecimento n&o deve ser superior a 6 horas, para nao
influenciar o efeito de cozedura.

» Segure-o pela pega, caso seja necessario deslocar o Multi cooker
de um local para outro.

» Nao abrir a tampa a forca, se a valvula flutuante cair.

» O corpo exterior e 0 aco inoxidavel estdo quentes apds a cozedura,
pelo que nao deve tocar-lhes para evitar qualquer tipo de
escaldadura.

» Nao colocar a panela interior diretamente sobre a placa de cozinha,
utiliza-la apenas com o fogao Multi.

* Nao exponha a panela a altas temperaturas e ndo a coloque
diretamente sobre a placa de cozinha.

* N&o tocar nem segurar a Multi cooker porci)ue a superficie exterior
esta quente. Ndo a desloque durante o trabalho.

» Para evitar uma sobrecarga do circuito durante a utilizagao deste
produto, nao utilizar outro produto de alta poténcia no mesmo
circuito elétrico.

 Este produto é fornecido com um cabo de alimentagéo curto. Nao
se recomenda a utilizagdo de um cabo de extensao com este
produto, mas se for necessario utilizar um:

- Aclassificacao eléctrica marcada do cabo deve ser, pelo menos,
tao elevada como a do produto.

- Coloque o cabo de extensao de modo a que nao fique pendurado
num local onde possa tropecar ou ser puxado inadvertidamente.

LIMPEZA E MANUTENCAO
Consulte a secgao de limpeza e manutencao para obter informagdes

sobre como limpar as superficies que entram em contacto com os
alimentos.
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tenséao

Frequéncia

Poténcia

Capacidade

220-240V

50-60Hz

900W

5L

Este produto esta em conformidade com o regulamento da UE 2023/826 ao abrigo da
diretiva 2009/125/CE sobre os requisitos de concegao ecoldgica.
Consumo de energia no modo desligado: 0.0

Consumo de energia no modo de espera: 0.5W
Tempo apoés o qual o produto entra em modo de desativagdo: 0 min

Acessorios : Tigela revestida a ceramica de 5L, recipiente para vapor, copo de medicao, colher,
concha, cabo de alimentagao.

4. DESCRIGAO DAS PEGAS

Tampa

Corpo

. Painel de controlo

CONOOAWN S

Copo de medigéo
10. Concha
11. Colher

. Botao de libertagéo da tampa
Valvula de vapor amovivel

. Taga revestida a ceramica
Coletor de condensacao

. Recipiente de vaporizagéo

12. Cabo de alimentacao

5. PAINEL DE CONTROLO DESCRIGAO

Lo [ T |
1. LD ]

Ecra digital com temperatura, tempo de cozedura e indicador de inicio retardado:

Esta panela multiusos esta equipada com um visor digital que indica a temperatura em tempo real
e o tempo de cozedura. Além disso, indica o tempo restante durante a utilizagéo da fungao de

cozedura retardada.
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1 |)<
2. Indicador de som desligado:
Indica se os alertas sonoros estéao

J
{
U

— desligados, assegurando um
L 4 funcionamento silencioso. Para desligar
NV N 0 som, prima o botéo (-) durante 3
XI[&][E] segundos e o0 som desliga-se; para voltar
[Coswu ][

3. & Indicador de bloqueio do painel
de controlo: Acende-se quando o painel
de controlo esta bloqueado para evitar
qualquer tipo de alteragdo no menu de
cozedura. Para bloquear o painel de
controlo, prima o botdo (+) durante 3

, segundos e o painel de controlo ficara

O——mn bloqueado. No modo bloqueado, ao

premir qualquer botao, aparece “[ ]”

j no ecra. Para desbloquear o painel de

controlo, prima novamente o bot&o (+);

o indicador desliga-se e “[ ]” aparece

brevemente no ecréa para confirmar o

1312 desbloqueio.

/6

®

&

: o S Y a liga-lo, prima o mesmo botao.
&

@—

|,
LI
I

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

@ Indicador do temporizador: Este indicador mostra o tempo de cozedura restante durante
0 processo de cozedura.

§§

K-b Indicador de manter quente: Este indicador mostra que o aparelho esta no modo “Keep
Warm” (manter quente). Neste modo, o aparelho mantém os alimentos cozinhados quentes.
Todas as fungdes do menu tém a funcdo de manter quente activada. Se esta fungao nao estiver
activada, para colocar o aparelho no modo Manter quente / ativar a fungdo Manter quente, prima
o botao Auto Manter quente e o aparelho entra no modo Manter quente e o indicador Manter
quente aparece no painel do ecra.

Indicadores de produtos selecionados: Estes indicadores ajudam a real¢ar o modo de
cozedura escolhido ou o tipo de alimento para determinadas fungbes do menu. Esta tem
algumas fungdes de menu, que podem ser selecionadas para cozinhar uma grande variedade
de alimentos. Os tipos de alimentos selecionados sé@o: Carne, Carne de vaca, Legumes, Frango
e Peixe.

@ Botao para aumentar o valor / bloquear o painel: este botdo pode serutilizado para
aumentar as definicdes de tempo ou temperatura. Além disso, com este botdo podemos
bloquear o painel. Premindo brevemente, podemos alterar a definicdo do tempo e da
temperatura e, premindo longamente, podemos bloquear o painel do ecra.

o

0

Ob Botao de selecao do tipo de produto: Este botdo permite aos utilizadores escolher o
tipo de alimento para determinadas fun¢des do menu. Com a ajuda destas fun¢des de menu,
podemos selecionar e cozinhar uma grande variedade de alimentos. Ex. A func¢ao de fritura
pode ser utilizada para fritar carne, carne de vaca, legumes, frango e peixe. Da mesma forma,
podemos cozinhar, fazer sopas, vapor, guisado, selecionando os mesmos produtos alimentares
com a ajuda deste botéo.

55

U Botao Auto Manter Quente / Reaquecer: Este botdo permite ativar a fungao de manter
quente / reaquecer. Todas as fungdes do menu tém a fungdo “manter quente automatico”
activada, que se ativa automaticamente e mantém os alimentos quentes quando a cozedura
termina. Para desligar esta fungao, prima o botéo e o indicador de manter quente desaparece.
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10.

1.

12.

13.

14.

Nota: |. Nesta fungéo, os alimentos podem ser mantidos quentes a uma temperatura de 70-75°C
e até 12 horas.

1. Esta funcao ativa-se automaticamente no final do programa de cozedura para manter os
alimentos quentes.

I1l. A fungdo de manter quente pode ser desactivada a qualquer momento, antes ou depois

da cozedura, em qualquer fun¢do de menu e na funcao de inicio retardado da cozedura. Para
desativar esta fungéo, prima qualquer fungdo de menu seguida de premir a fungdo manter
quente e a luz indicadora de manter quente desaparece.

IV. No caso de a temperatura de cozedura definida ser inferior a 80°C ou inferior, a fungéo
“manter quente” automatica sera automaticamente desactivada.

Funcao de reaquecimento: Para reaquecer alimentos ja cozinhados, prima este botédo e
mantenha-o premido durante alguns segundos e a unidade entra no modo de reaquecimento.
O indicador luminoso do fogdo multiplo acende-se a vermelho e o indicador luminoso Manter
quente é apresentado no painel juntamente com o temporizador de contagem decrescente.
Para desligar a fungao de reaquecimento, prima novamente este botdo e mantenha-o premido
(presséao prolongada).

Nota: |. Os alimentos cozinhados podem ser reaquecidos a uma temperatura de 70-75°C até

12 horas. Quando a temperatura atinge os 70°C, um sinal sonoro indica que o processo de
reaquecimento esta concluido e a luz indicadora de estado fica verde. A temperatura pode ser
mantida até 12 horas.

1. Esta unidade pode manter os alimentos quentes até 12 horas, mas é aconselhavel ndo deixar
os alimentos no modo de reaquecimento durante mais de 2-3 horas, uma vez que isso pode
afetar o sabor e a textura do prato.

q;) Botao do modo de cozedura multipla: Com a ajuda do botdo de modo de cozedura
multipla, podemos ajustar as definicdes de cozedura durante o processo de cozedura. Este
botéo permite-nos alterar a configuragédo do menu predefinido para personalizar a configuracao
de acordo com os requisitos e necessidades.

Nota: Esta fungédo néo esta disponivel para o programa de cozedura expresso.

O Multicook Pro é especialmente util para receitas complexas que requerem varios programas
de cozedura em sucessao, tais como couve recheada, estrogonofe de carne, sopas, massas,
compotas e pratos semelhantes.

Nota: No modo Multicook, o tempo e a temperatura podem ser ajustados antes da cozedura.

|
OBotéo de inicio do programa expresso :Inicia rapidamente um programa de cozedura
pré-definido sem configuragdes adicionais.

Nota: esta fungédo ndo permite qualquer alteragéo na definigdo do tempo e da temperatura.

C—indicador de estado da multicooker: este indicador apresenta o modo de
funcionamento atual da multicooker.

Indicadores de programas automaticos: Esta panela mdltipla esta equipada com
14 fungdes de menu diferentes. Para ativar qualquer fungdo de menu automatica disponivel
e comegar a cozinhar, prima diretamente a fungdo de menu para que esta comece a piscar
e a unidade comece a cozinhar com o tempo e a temperatura predefinidos. Em caso de
necessidade, com a ajuda do botéo de ajuste da hora, podemos alterar a hora.

Nota: em todas as fun¢des do menu automatico, a temperatura pode ser alterada durante a
cozedura e ndo antes.

X Botao Cancelar : Este botédo pode ser utilizado para interromper qualquer fungdo do menu
durante a cozedura. Este mesmo botdo também pode ser utilizado para mudar a fungéo do
menu.

Para cancelar qualquer fungao do menu, prima este botdo e mantenha-o premido durante alguns
segundos. O aparelho para de cozinhar e volta a sua configuragéo original de fabrica.
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L,
15. C' Botao de inicio retardado: Funcao de inicio retardado

16.

17.

Com a ajuda deste botédo, podemos configurar a nossa Panela Multipla para cozinhar com
inicio retardado. Esta fungao é bastante util para todas as pessoas que tém uma agenda muito
preenchida e pouco tempo disponivel para cozinhar.

1. Para executar esta fungéo, prima o botéo de inicio retardado; o indicador de horas pisca e o
indicador de estado comeca a piscar a amarelo.

2. Utilize os botdes (+)e (-) para definir as horas.

3. Prima novamente o botao de inicio retardado para definir a definigdo dos minutos utilizando
0s mesmos botdes.

4. As alteracdes serdo guardadas automaticamente se nao forem premidos quaisquer botdes.
Para voltar as definicdes das horas antes de guardar, prima novamente o botéo de inicio
retardado.

5. Prima o botéo de inicio; comegara a contagem decrescente para a hora de inicio do
programa.

Enquanto o inicio retardado estiver ativo, o visor apresenta uma contagem decrescente e o
indicador de inicio retardado acende-se a roxo. Se a fungdo de manter quente estiver ligada, o
respetivo indicador também estara ativo.

Importante: A funcgado de inicio retardado ndo é recomendada para pratos que contenham
ingredientes pereciveis como ovos, leite fresco, carne ou queijo.

-
t Botao de regulacao da temperatura :
Ajuste da temperatura no modo de cozedura multipla e nas restantes fun¢des do menu:
Esta opcao esta disponivel para todos os programas exceto Express. A temperatura pode ser
ajustada num intervalo de 35°C a 180°C com incrementos de 1°C.

1. Durante qualquer programa de cozedura, prima o botédo de regulagdo da temperatura. O
indicador da temperatura atual no visor comega a piscar.

Nota: A temperatura pode ser ajustada em todas as fungdes do menu, incluindo o botéo do
modo de cozedura multipla. No modo de cozedura multipla, a temperatura pode ser ajustada
antes da cozedura. Nas restantes funcdes do menu, a temperatura pode ser ajustada
durante a cozedura.

2. Para aumentar a temperatura, prima o botéo (+) e para diminuir, prima o botao (-). O ecra
volta ao inicio do intervalo quando a temperatura maxima ou minima for atingida. Para
ajustes rapidos da temperatura, prima e mantenha premido o botdo.

3. Se néo for premido nenhum botao durante cinco segundos, as alteracdes seréo
automaticamente guardadas e o visor deixara de piscar, voltando a mostrar o tempo de
cozedura restante.

Nota: Para evitar o sobreaquecimento e se a temperatura for regulada acima de 150°C, o
tempo maximo do programa sera automaticamente limitado a duas horas.

Nota: Em todas as fungdes do menu, a regulagdo da temperatura sé pode ser alterada
durante a cozedura. Por outro lado, 0 modo Multicook permite alterar as definicdes de
temperatura antes da cozedura.

@ Botao de ajuste do tempo do programa: com a ajuda do botéo de ajuste do tempo,
podemos ajustar o tempo em todas as fungdes do menu, incluindo o modo multicook pro e a
fungéo de cozedura retardada.

O tempo pode ser ajustado conforme descrito abaixo:
Ajustar o tempo de cozedura antes de comecar a cozinhar:

1. Premir qualquer fungdo do menu e premir o botéo de ajuste do tempo. O indicador de horas
no ecra comega a piscar.

2. Utilize os botdes (+) ou (-) para definir o tempo pretendido. Para aumentar o tempo, prima
o bot&o (+) e para reduzir, prima o bot&o (-). Para ajustes mais rapidos, prima e mantenha
premido o botdo. Quando o valor maximo ou minimo é atingido, o ecra passa para o extremo
oposto do intervalo.

3. Prima novamente o botdo de acerto da hora para ajustar os minutos com a ajuda dos botbes
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(+) e (-). Para voltar as definigcdes das horas, prima novamente o botao de ajuste do tempo.
Ajustar o tempo de cozedura durante a utilizagao

Disponivel para todos os programas, com excegao do Express, o intervalo de regulagao
e os incrementos dependem do programa de cozedura selecionado (ver abaixo o quadro
recapitulativo dos programas automaticos).

4. Durante o programa de cozedura, prima a tecla de ajuste do tempo. O indicador das horas
no ecra comega a piscar.

5. Utilizar os botoes (+) ou (-) para definir o tempo desejado. Para aumentar o tempo, prima o
botéo (+) e para diminuir, prima o bot&o (-). Para ajustes mais rapidos, prima e mantenha
premido o botdo. Quando o valor maximo ou minimo é atingido, o ecra passa para o extremo
oposto do intervalo.

6. Prima novamente o botao de acerto da hora para ajustar os minutos com a ajuda dos botbes
(+) e (-). Para voltar a configuracédo das horas, prima novamente o botéo de ajuste do tempo.

Nota: Se definir o tempo de cozedura para 00:00, o programa para.

Na fungao Delayed Start, os ajustes do Multicook Pro nao estao disponiveis.

O tempo de cozedura pode ser ajustado durante ou antes da cozedura em qualquer fungéo do
menu.

S

18. @& Botao Diminuir valor / Som desligado :
Este bot&o pode ser utilizado para diminuir o valor enquanto ajusta o tempo e a temperatura.
Este mesmo botao também pode ser utilizado para silenciar o som.
Premindo brevemente, podemos alterar os valores de tempo e temperatura e, para silenciar o
som, premir este botdo e manté-lo premido durante alguns segundos (pressao prolongada).

6. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Retirar cuidadosamente o aparelho e os seus componentes da caixa. Remova todos os
materiais de embalagem e autocolantes promocionais.

2. Deixar o aparelho a temperatura ambiente durante pelo menos duas horas se tiver sido
armazenado ou transportado a baixas temperaturas antes de o utilizar.

3. Limpe o corpo do aparelho com um pano humido e lave a taca com agua morna e sabao, depois
seque-a bem.

4. Aquando da primeira utilizagdo, pode surgir um ligeiro odor, o que é normal e ndo indica
qualquer defeito. Neste caso, limpar bem o aparelho.

5. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e seca para que o vapor que sai por
baixo da tampa nao danifique o papel de parede, os aparelhos electrénicos ou os materiais
sensiveis ao calor e a humidade.

6. Antes da utilizacéo, verifique se o aparelho e a taga ndo apresentam danos visiveis, lascas ou
outros defeitos. Certifique-se de que ndo existem objectos estranhos entre a taga e o elemento
de aquecimento.

7. Aviso: Nao utilizar o aparelho sem a taca no lugar ou com uma taga vazia, pois pode provocar
um sobreaquecimento critico ou danificar o revestimento antiaderente. Colocar uma pequena
quantidade de 6leo vegetal na taga antes de fritar.

8. Ligue o aparelho apenas a tomadas com ligacéo a terra; a utilizagdo de tomadas sem ligagéo a
terra pode resultar em riscos eléctricos.
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LIGAR O APARELHO

1. Ligue o aparelho a uma tomada eléctrica compativel. Ouve-se um sinal sonoro e o visor acende-
se e desliga-se, exceto o botéo de alimentagéo.

2. Prima o botéo de alimentagao para ativar o visor do painel de controlo. Se ndo forem tomadas
quaisquer medidas no espago de um minuto, o visor desliga-se novamente. Para o desligar
manualmente, prima novamente o botéo de alimentagao.

PROGRAMAS DE COZEDURA AUTOMATICA

Importante: Quando utilizar a multicozinha para ferver agua (por exemplo, para ferver ingredientes),
néo regule a temperatura para mais de 100°C, uma vez que pode provocar sobreaquecimento e
danos. Da mesma forma, evite utilizar os programas Cozinhar ou Fritar para ferver agua.

1. Preparar os ingredientes
Prepare os ingredientes de acordo com a receita e coloque-os na taga. Certifique-se de que
todos os ingredientes, incluindo quaisquer liquidos, ficam abaixo da marcagdo maxima na
escala interior da taga.

Nota: Utilize apenas a taga incluida com a multicozinha ou uma compativel com este modelo. E
proibida a utilizagéo de qualquer outro tipo de taga.

2. Colocar a taga corretamente
Introduza a taga no corpo do multi-cozinhador, certifique-se de que assenta uniformemente e
que faz bom contacto com o elemento de aquecimento.

Cuidado: Nao prepare os alimentos diretamente na tagca com utensilios afiados, pois isso pode
danificar o revestimento antiaderente, deformar a taga ou provocar o mau funcionamento do
aparelho.

3. Fechar a tampa
Feche bem a tampa até ouvir um estalido. Apenas alguns programas podem ser cozinhados
com a tampa aberta. Siga as instrugbes do livro de receitas para obter orientacao.

Atencao: Mantenha sempre a tampa aberta quando estiver a cozinhar ou a fritar a altas
temperaturas com uma quantidade significativa de éleo.

4. Ligar a corrente eléctrica
Insira o cabo de alimentagéo na porta existente no corpo do aparelho e ligue-o a tomada de
parede. O aparelho emite um sinal sonoro e entra no modo de espera (o ecrd comega a mostrar

5. Ligar a multicozinha
Prima o botédo de alimentacao para ativar o painel de controlo.

6. Selecionar o programa de cozedura
Utilize os botbes de selecdo do programa para escolher o programa de cozedura desejado.

7. Ajustar otempo ea temperatura de cozedura(se necessario)
Ajustar o tempo e a temperatura de cozedura predefinidos, se necessario. Verifique as
definicdes de tempo e temperatura conforme descrito acima. Utilize os valores (+) e (-) para
alterar as defini¢des.

8. Definir o inicio retardado (se necessario)
Se pretender retardar o inicio da cozedura, utilize a fungéo de inicio retardado (ver Fungao de
inicio retardado).

Durante a definigdo dos parametros, os valores modificados comegam a piscar no ecra. Apos
cinco segundos de inatividade, as alteragdes sdo guardadas automaticamente. Se ndo houver
qualquer intervencao durante dois minutos durante a configuragéo do programa, o aparelho
regressa ao modo de espera. Ao premir a tecla de cancelamento durante a configuragao, todos
os ajustes sdo anulados.Para comecar a cozinhar com as definigdes actuais, prima a tecla
Iniciar em qualquer altura. Todos os parametros que n&o foram alterados serao repostos nas
suas configuragdes originais.
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9. Iniciar o programa de cozedura
Prima o botéo Iniciar para iniciar a cozedura.

10. Progresso da cozedura
Durante a cozedura, o visor apresenta uma contagem decrescente do tempo de cozedura
restante, minuto a minuto. O indicador de estado fica cor de laranja. Se o programa necessitar
de pré-aquecimento, o indicador fica inicialmente vermelho e passa a laranja quando a cozedura
comeca. Se a fungdo “Manter quente” estiver ativa, o seu indicador sera igualmente visualizado.

Nota: Alguns programas so iniciam a contagem decrescente quando o aparelho atinge os
parametros de cozedura ideais. Por exemplo, a contagem decrescente do programa Vapor

s6 comega quando a agua ferve e se forma vapor suficiente na taga. No programa Pasta, a
contagem decrescente comega quando a agua ferve e os ingredientes sao adicionados apés um
sinal sonoro inicial.

11. Fim do programa de cozedura No final de um programa, o aparelho emite um sinal sonoro e
no visor aparece “Fim”. O aparelho entra entdo no modo de espera e o indicador de estado fica
verde. Se o programa “Manter quente” estiver ativo, este inicia-se automaticamente.

Para interromper um programa em qualquer altura, repor todas as definicdes ou desligar o Keep
Warm, prima e mantenha premido o botao cancelar durante trés segundos.

Para obter os melhores resultados, recomendamos que utilize as receitas do livro de receitas da
multicozinha, especialmente concebido para este modelo.

7. PROGRAMA DE COZEDURA TABELA

Cozinhar | 1:20 [1:30 [ 0:40 | 1:00 [ 0:50 [ 100 | 2001 - 35-180
Sopa 1:00 | 1:30 | 0:40 | 0:50 | 0:45 [ 100 | o201~ - 35-180
Vapor 0:30 [0:25 | 045 | 0:47 [ 0:20 | 100 | , 9691 + 35-180
Cozinhar | 1:00 [1:10 [ 0:40 | 1:00 [ 0:50 [ 100 | 0900 ; 35-180
Fritar 025 [0:18 | 043 | 020 | 0:15 | 160 | 001 + 35-180
Gréo 0:25 100 | o000 - 35-180
Cozinhar 1:00 120 | 9000 ; 35-180
Pilaf 1:00 105 | , 001 - 35-180
logurte 8:00 38| oo - 35-180
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P30 3:00 120 | (O001- ; 35-180
Massas 0:08 100 | 900 + 35-180
Papas de . 00:01-
aveia 0:25 97 4:00/1min - 35-180
Expresso - - -
00:01- ]

Multicook 0:30 paooimin |- 35-180

(t>150C)

Nota: A cozedura com inicio retardado esta disponivel em todas as fungdes do menu, exceto Fritar,
Massas e cozedura rapida. O tempo maximo de cozedura retardada é de 24 horas.

A fungdo “manter quente” esta disponivel em todas as fungdes do menu, exceto iogurte, massa e
cozedura rapida. O tempo maximo de aquecimento é de 12 horas para todas as fungées de menu.

8. CONSELHOS DE COZEDURA

Recomendacgoées gerais
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Cozinhar legumes e outros alimentos a vapor: Deite 500-600 ml de agua na taga. Coloque
o recipiente para cozer a vapor dentro da taga. Mega e prepare os ingredientes de acordo com
a receita e, em seguida, espalhe-os uniformemente no recipiente para cozer a vapor. Siga as
instrugdes da receita.

Papas de aveia a base de leite: Utilize leite pasteurizado com baixo teor de gordura ou dilua
o leite gordo com agua potavel numa proporcao de 1:1. Unte a taga com manteiga antes

de cozinhar. Respeite as proporgdes nas receitas fornecidas no livro de receitas e ajuste as
quantidades dos ingredientes proporcionalmente, se necessario.

Alimentos com espuma (por exemplo, massas, bolinhos de massa): Alguns alimentos
podem gerar espuma durante a cozedura. Para evitar que a espuma se espalhe, ndo feche a
tampa durante varios minutos depois de adicionar estes alimentos a agua a ferver.

Cozer pao, pastelaria e iogurte: Certifique-se de que os ingredientes iniciais ndo preenchem
mais de metade do volume da taga.

Colocacao da massa a prova: Nao abra a tampa durante as fases de fermentacdo da massa
para manter a qualidade do produto cozinhado.

Fritar: Colocar os alimentos em 6leo pré-aquecido. Utilize apenas 6leos vegetais refinados
para fritar e cozinhe com a tampa aberta. Tenha cuidado, pois o 6leo fica extremamente quente.
Utilize luvas de cozinha e evite inclinar-se sobre o aparelho para evitar queimaduras. Evite
reutilizar o mesmo o6leo para fritar varias vezes.

Repetir a fritura: Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de iniciar outra sessdo de
fritura.
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9. ERROS COMUNS DE COZEDURA E SOLUGOES

Esta tabela apresenta solugdes para erros de cozedura comuns:

Problema

Causa possivel

Solugao

O prato esta mal
cozinhado

A tampa nao estava bem
fechada, o que provocou uma
temperatura de cozedura
insuficiente

Manter a tampa fechada durante a
cozedura e certificar-se de que esta
bem fechada

Mau contacto entre a taca e o
elemento de aquecimento

Verificar se a taga esta corretamente
colocada no aparelho e se néo
existem objectos estranhos na
camara de cozedura

Escolha incorrecta dos
ingredientes ou do programa
de cozedura

Utilizar as receitas do livro de
acompanhamento para obter os
melhores resultados, assegurando
que os ingredientes, os tamanhos das
pegas, as proporgdes e o programa
correspondem a receita

Sabor a queimado

Excesso de 6leo ou humidade
na taga

Utilize apenas uma camada fina de
6leo e evite tapar a tampa quando
fritar, exceto se especificado

Cozedura excessiva

Os alimentos muito acidos
podem provocar a formagao
de espuma no caldo

Pré-tratar alguns ingredientes (por
exemplo, enxaguar, saltear) para
reduzir a formagéo de espuma e
seguir as recomendagdes da receita

10. LIMPEZA E MANUTENGAO

Aviso: Antes de proceder a limpeza, certifique-se de que o aparelho esta desligado da tomada e
que arrefeceu completamente.

Diretrizes e recomendacgodes gerais

» Limpeza inicial: Antes da primeira utilizagéo e para eliminar os odores dos alimentos apods a
cozedura, colocar o aparelho em funcionamento durante 15 minutos com meio lim&o cortado em
rodelas no programa Vapor, enchendo a taga com 0,5 litros de agua.

» Conservagao dos alimentos: Nao guarde agua ou alimentos cozinhados na taga durante mais de
24 horas. Se necessario, transfira os alimentos para o frigorifico e volte a aquecé-los no aparelho
mais tarde, utilizando a fun¢do de reaquecimento.

Importante: Nunca mergulhe o corpo do aparelho em agua nem o coloque debaixo de agua
corrente! Evite utilizar esponjas ou produtos de limpeza abrasivos, bem como substancias
quimicamente agressivas que nido se destinem a superficies em contacto com alimentos.

» Tenha cuidado ao limpar os componentes de borracha, uma vez que danos ou deformacgdes
podem provocar o mau funcionamento do aparelho.

Limpeza do exterior do aparelho

+ Limpe o corpo do aparelho, conforme necessario, com um pano macio e himido ou uma esponja.

Pode utilizar produtos de limpeza suaves. Para evitar manchas de agua, seque a superficie apos

a limpeza.
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Limpeza da taca

» Limpe a taca ap6s cada utilizagdo. Pode lava-la @ mdo com uma esponja macia e detergente da
loica ou na maquina de lavar loiga, seguindo as instrugbes do fabricante da maquina de lavar
loiga.

» Para manchas dificeis, encha a taca com agua morna e deixe-a de molho antes de a lavar.

» Seque completamente a superficie exterior da taga antes de a voltar a colocar no aparelho.

Nota: A utilizag&o regular pode provocar uma ligeira descoloragéo do revestimento antiaderente
da taca ao longo do tempo. Isto ndo afecta o desempenho e néo é considerado um defeito.

Limpeza da valvula de vapor
» Avalvula de vapor deve ser limpa apés cada utilizagdo. Retire a valvula de vapor, desmonte-a,
lave todas as pegas com agua, volte a monta-la e volte a coloca-la no aparelho.

Remocao da condensagéao

» Ap06s cada utilizagéo, esvaziar o coletor de condensacgéo situado no lado direito do corpo do
aparelho. Retirar, esvaziar, lavar e voltar a colocar. O excesso de condensacéo a volta da taga
pode ser retirado com uma toalha.

Limpeza da camara de cozedura

Quando utilizado corretamente, o risco de entrada de liquidos ou de particulas de alimentos na
camara de cozedura € minimo. No entanto, em caso de contaminagao, € necessario limpa-la para
evitar o seu mau funcionamento.

Importante: Antes de proceder a limpeza da cAmara de cozedura, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da tomada e totalmente arrefecido.

1. Limpar as paredes da cAmara de cozedura, a superficie do disco de aquecimento e a tampa do
termdstato central (situada no centro do disco de aquecimento) com uma esponja ou um pano
ligeiramente htimido (ndo molhado). Se for utilizado um produto de limpeza, limpar bem os
residuos para evitar odores durante a utilizagao seguinte.

2. Remover cuidadosamente os objectos estranhos junto ao terméstato com uma pinga, evitando
pressionar a tampa do termostato.

3. Para o disco de aquecimento, utilizar, se necessario, uma esponja média macia ou uma escova
sintética.

Nota: A utilizagéo regular pode provocar uma ligeira descoloragédo do disco de aquecimento. Este
facto nao indica um mau funcionamento.

Armazenamento e transporte

» Antes de guardar o aparelho, limpe e seque bem todas as pegas. Guarde o aparelho num local
seco e ventilado, longe de fontes de calor e da luz solar direta.

» Durante o transporte e 0 armazenamento, evitar qualquer impacto mecénico que possa danificar
o aparelho ou a sua embalagem. Manter a embalagem seca e afastada de liquidos.
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11. ANTES DE CONTACTAR O CENTRO DE ASSISTENCIA TECNICA

Se surgir um problema com a multicooker, consulte o guia de resolugéo de problemas abaixo antes
de contactar um centro de assisténcia técnica.

Problema

Causas possiveis

Solugdes

Mensagem de
erro: E1-E4

Erro do sistema (pode ser uma
avaria na placa eletrénica ou nos
sensores) ou a tampa ndo esta bem
fechada

Certifique-se de que a tampa esta
totalmente fechada. Se o problema
persistir, contacte um centro de
assisténcia autorizado.

Mensagem de

Protegéo automatica contra o

N&o utilize o aparelho com a taga
vazia. Desligue o aparelho, abra a
tampa e deixe-o arrefecer durante
10 a 15 minutos antes de voltar

a cozinhar. Nao adicione agua a
taca durante os programas de alta

da taga, ou disco de aquecimento
sujo

erro: E5-E7 sobreaquecimento activada temperatura, tais como Multicook
(definido acima de 100°C) e Frying.
Para temperaturas superiores a 120°C
(Fritar) ou 130°C (Multicook), cozinhar
com a tampa aberta.

Objectos estranhos (por exemplo, ’ ] .

Tempo de particulas de alimentos, gréos) cl? ZSI(I’?r:?hg gsrheafe(::ae:og]eat%reoielxe

coze':iura gngeec?ng?e%?oe gueclgréigtoég?rre ular objgctos, verificar se a taca esta plana

prolongado q : ¢ 9 e segura e, se necessario, limpar o

disco de aquecimento.

Saida de vapor
da tampa

Vedacao inadequada entre a taca

e a tampa, colocacgéo irregular da
taga, tampa nao totalmente fechada
ou objeto estranho a obstruir a
tampa

Verificar se a taga esta corretamente
alinhada e bem fechada. Verificar a
existéncia de detritos e certificar-se
de que a tampa esta bem fechada.
Limpar ou substituir o vedante da
tampa se estiver danificado ou
deformado.
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. m WICHTIG!:

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung immer
sorgfaltig durch.

* Diese Bedienungsanleitung kann von unserer Webseite
www.sogo.es heruntergeladen werden.

. Be]yvahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen

auf.

—

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

Allgemeine Vorsichtsmafinahmen bei der Verwendung
von Elektrogeraten

Verwenden Sie das Gerat ausschliellich fur den in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zweck.

* Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

» Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

» Dieses Produkt ist fur den Innenbereich, nicht flr den
industriellen oder gewerblichen Einsatz und nur fur den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht
im Freien oder flr andere Zwecke. Eine unsachgemale
Verwendung oder Handhabung kann zu Problemen am Gerat
und zu Verletzungen des Benutzers flhren.

» Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemalie Verwendung
oder falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung
ubernommen.

» Vergewissern Sie sich vor dem Anschliel3en des Gerats,
dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht verwendet wird. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.

» Bei der Verwendung von Geraten durch oder in der Nahe von
Kindern ist eine strenge Aufsicht erforderlich.

« Vor dem Reinigen oder Lagern des Gerats immer den
Netzstecker ziehen und das Gerat abkuhlen lassen.

» Das Geréat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig von
der Stromquelle getrennt. Um es vollstandig vom Stromnetz zu
trennen, ziehen Sie den Netzstecker.

» Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernsteuerunl_?ssystem vorgesehen.

* Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt und tur ahnliche
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Teeklchen in Geschaften, Bliros und anderen
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Arbeitsumgebungen,;

Bauernhofe und von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;

Bed-and-Breakfast-Umgebungen;

Catering und ahnliche Anwendungen auf3erhalb des
Einzelhandels.

Vermeiden Sie Verschuttungen auf dem Stecker

ANutzungsbeschrénkungen zur Vermeidung von

Personenschaden

Stellen Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen
auf und betreiben Sie es nicht in der Nahe von Wasserquellen.
Das Gerat und das Netzkabel nicht auf oder in der Nahe von
heilRen Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen Flammen
ablegen oder betreiben.

Das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen lassen und von
heiRen Gegenstanden und Flammen fernhalten. Das Kabel nicht
um das Gerat wickeln und nicht knicken.

Das Gehause, das elektrische Komponenten und die
Heizelemente enthalt, weder in Wasser tauchen noch unter
flieRendem Wasser abspulen.

Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Geratehersteller
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen fuhren.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen mochten, tun
Sie dies bitte am Stecker selbst und nicht, indem Sie am Kabel
oder am Gerat selbst ziehen.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass
Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker einstecken oder
herausziehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf
feuchten Béden oder in feuchter Umgebung, da die Gefahr
eines Stromschlags besteht.

Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.

Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Elektrogeraten, da

die Oberflache des Heizelements nach dem Gebrauch noch
Restwarme aufweist. Jede unsachgemalie Verwendung kann zu
Verletzungen des Benutzers und zu Schaden am Gerat fihren.
Beruhren Sie nicht die AuRenflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder die Handschuhe.

Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser
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oder andere FlUssigkeiten. Wenn das Gerat ins Wasser fallt,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur
Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst, bevor Sie es
wiederverwenden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist. Wenn das Kabel beschadigt ist, darf
es nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

» Bei Fehlfunktionen oder Beschadigungen des Gerats bringen
Sie es zur Uberprufung, Reparatur oder Einstellung zu einer
autorisierten Kundendienststelle in lhrer Nahe.

&Nutzungsbeschrénkungen bei der Verwendung mit
Kindern und alteren Menschen

+ Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
unterwiesen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder eine
Einweisung in die sichere Verwendung des Gerats erhalten
haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

« Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat nicht unbeaufsichtigt benutzen.

A Hinweise zur Benutzung des Gerats

+ Halten Sie Hande und Gesicht vom VENT-Knopf fern, wenn Sie
den Druck ablassen. Verwenden Sie das Gerat immer in einem
gut belufteten Bereich. Decken Sie das Druckventil NICHT mit
iIrgendetwas ab. _ ) _ _

 Nehmen Sie den Deckel niemals ab, wahrend der Multikocher in
Betrieb ist. Nach dem Kochen ist beim Abnehmen des Deckels
aulerste Vorsicht geboten, da der austretende Dampf schwere
Verbrennungen verursachen kann. Vergewissern Sie sich
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immer, dass der Dampf vollstandig entwichen ist. Lassen Sie
das Gerat abkihlen und verwenden Sie beim Zerlegen oder
Entfernen von Zubehér immer Topflappen.
Verwenden Sie diesen Multikocher NICHT ohne den
abnehmbaren Kochtopf. . )
Versuchen Sie nicht, Lebensmittel zu entfernen, wahrend der
Multikocher eingesteckt ist.
Fallen Sie den Multikocher nicht mehr als 1/voll mit
Lebensmitteln oder 2/3 voll mit Flussigkeit. Fullen Sie ihn nicht
mehr als 1/2 voll, wenn Sie Lebensmittel kochen, die sich beim
Kochen ausdehnen.
Wenn Sie Lebensmittel unter Druck kochen, muss mindestens 1
Tasse (8 0z/230 ml) Flussigkeit/\Wasser verwendet werden.
Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Graupen,
Haferflocken oder andere Getreldesorten, Spalterbsen, Nudeln
oder Teigwaren oder Rhabarber sollten nicht unter Druck
gekocht werden. Sie kdnnen schaumen, aufschdumen oder
spritzen und das Schwimmerventil blockieren. Verwenden Sie
fur diese Produkte eine andere Kochfunktion.
Wenn Rauch auftritt, schalten Sie den Multikocher sofort aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum Einmachen.
Der Multikocher muss vom Stromnetz getrennt werden:
A. Nach jedem Gebrauch.
B. Wenn'er defekt zu sein scheint.
C. Vor der Relnllg#n oder Wartung. . .
Berihren Sie nicht die Au3enflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heil werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder die Handschuhe.
Beruhren Sie niemals die Innenteile des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist. o } )
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoch sein
WARNUNG: Beruhren Sie keine heilden Oberflachen.
WARNUNG: Dieses Gerat muss mit VORSICHT
verwendet werden, da dieses Elektrogerat eine _
Heizfunktion enthalt. Die Oberflache dieses Gerats
unterscheidet sich auch von anderen Funktionsoberflachen,
die hohe Temperaturen erzeugen konnen. Da Temperaturen
von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen
werden. Das Gerat darf nur an den dafur vorgesehenen
Griffen und Griffflachen mit Hilfe von Hitzeschutzmitteln
wie Handschuhen oder ahnlicher Kleidung beruhrt werden.
Andernfalls lassen Sie es ausreichend lange abkuhlen, bevor
Sie die heiflen Oberflachen berthren. .
Die Kanale in den Druckreglern, durch die Dampf entweichen
kann, sollten regelmafig Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht verstopft sind. .
Das Gerat darf nicht zur Reinigung eingetaucht werden; der
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Stecker muss entfernt werden, wenn eine grundliche Reinigung
mit Wasser erforderlich ist.

. DasdGerat muss vor der erneuten Verwendung gut getrocknet
werden.

+ Stellen Sie sicher, dass das Heizelement, der Temperatursensor
und der Topf sauber und trocken sind, bevor Sie den Stecker in
die Steckdose stecken. )

* Legen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Druckbegrenzungsventil. .

+ Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus, bevor Sie den
Deckel 6ffnen.

+ Verwenden Sie keine Metalll6ffel oder Schaber, um das Essen
zu entnehmen oder den Topf zu reinigen, um Kratzer auf der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden. Es wird empfohlen, Holz-
oder Silikonloffel zu verwenden.

+ Die Warmhaltezeit sollte nicht mehr als 6 Stunden betragen, um
den Kocheffekt nicht zu beeintrachtigen. .

* Achten Sie darauf, den Multikocher am Giriff zu halten, falls Sie
ihn von einem Ort zum anderen bewegen mussen.

+ Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam, wenn das
Schwimmerventil heruntergefallen ist. .

» Der Aullenkorper und der Edelstahl sind nach dem Kochen heil3.
Achten Sie darauf, sie nicht zu bertihren, um Verbrihungen
jeglicher Art zu vermeiden. . .

+ Stellen Sie den Innentopf nicht direkt auf die Herdplatte,
sondern verwenden Sie ihn nur mit dem Multikocher.

+ Setzen Sie den Kocher keinen hohen Temperaturen aus und
stellen Sie ihn nicht direkt auf die Herdplatte. .

» Beruhren oder halten Sie den Multikocher nicht, da die
Aufienflache heil’ ist. Bewegen Sie ihn wahrend der Arbeit nicht.

» Um eine Uberlastung des Stromkreises bei Verwendung dieses
Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes Produkt mit
hoher Wattzahl am selben Stromkreis. o

+ Ein kurzes Netzkabel wird mit diesem Produkt mitgeliefert.

Ein Verlangerungskabel wird fur die Verwendung mit diesem
Produkt nicht empfohlen. Wenn jedoch ein Verlangerungskabel
verwendet werden muss: .

- Die angegebene elektrische Leistung des Kabels muss
mindestens so hoch sein wie die des Produkts. .

- Verlegen Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht
Eerunterhangt und niemand daruber stolpern oder daran ziehen

ann.

REINIGUNG UND WARTUNG
Bitte lesen Sie den Abschnitt ,Reinigung und Wartung®, um

zu erfahren, wie Sie Oberflachen reinigen kénnen, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen.
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3. TECHNISCHE DATEN

Spannung Leistung

Frequenz

Kapazitat

220-240V 50-60Hz

900W

5L

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: 0,0

Leistungsaufnahme im Standby-Zustand: 0,5 W
Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Zustand iibergeht: 0 min

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaR der Richtlinie
2009/125/EG iiber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.

Zubehor: Keramikbeschichtete Schiissel mit 5 |, Dampfbehalter, Messbecher, Loffel, Schopfkelle,

Netzkabel.

4. BESCHREIBUNG DER TEILE

Deckel
Deckel-Entriegelungsknopf
Abnehmbares Dampfventil

. Keramikbeschichtete Schissel
Gehause

. Kondensatbehalter

. Bedienfeld

. Dampfbehalter

. Messbecher

10. Schopfkelle

11. Loffel

12. Netzkabel

OCONONRWN =

5. CONTROL PANEL DESCRIPTION

o |
1 =0

-0 Digitalanzeige mit Temperatur, Kochzeit und Anzeige fiir verzégerten Start:

Dieser Mehrzweck-Multikocher ist mit einer Digitalanzeige ausgestattet, die die Temperatur
und Kochzeit in Echtzeit anzeigt. Aulerdem wird die verbleibende Zeit bei Verwendung der

verzogerten Kochfunktion angezeigt.
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1§ |)<
/ 2. Ton aus-Anzeige: Zeigt an, ob die
akustischen Warnsignale ausgeschaltet

U
7

J
{

—- 1 sind, um einen gerauschlosen
18 (‘E/ i Betrieb zu gewahrleisten. Um den
NN N Ton auszuschalten, driicken Sie die
< [(&1[C] Taste (-) 3 Sekunden lang, um den
| L : o S Y Ton auszuschalten. Um ihn wieder
v . einzuschalten, driicken Sie dieselbe Taste
[I D erneut.
1 &
EI D 3. Bedienfeldsperre-Anzeige:

Leuchtet auf, wenn das Bedienfeld
gesperrt ist, um jegliche Anderungen

im Kochmenu zu verhindern. Um das
Bedienfeld zu sperren, driicken Sie

die Taste (+) 3 Sekunden lang, um Ihr
Bedienfeld zu sperren. Im gesperrten
Modus wird durch Driicken einer
beliebigen Taste ,[ ]“ auf dem Bildschirm
angezeigt. Um die Bedienblende zu
entsperren, driicken Sie erneut die Taste
12 11 (+). Die Anzeige erlischt und ,[ ]* wird
kurz angezeigt, um die Entsperrung zu
bestatigen.

I
]
[]
!

-
N

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

o

4. @ Timer-Anzeige: Diese Anzeige zeigt die verbleibende Garzeit wahrend des Garvorgangs
an.

§§

5. K-b Warmhalteanzeige: Diese Anzeige zeigt an, dass sich das Gerat im Warmhaltemodus
befindet. In diesem Modus halt das Gerat das gegarte Essen warm. Bei allen Menufunktionen
ist die automatische Warmhaltefunktion aktiviert. Sollte diese Funktion nicht aktiviert sein,
driicken Sie die Taste ,Auto Keep warm*“, um das Gerat in den Warmhaltemodus zu versetzen
bzw. die Warmhaltefunktion zu aktivieren. Das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus und die
Warmbhalteanzeige erscheint auf dem Bildschirm.

6. Ausgewadhlte Produktanzeigen: Diese Anzeigen helfen bei der Hervorhebung des gewahlten
Kochmodus oder der Lebensmittelart fir bestimmte Menlfunktionen. Dieser Multikocher verfiigt
Uber einige Menufunktionen, die ausgewahlt werden kénnen, um eine Vielzahl von Speisen
zuzubereiten. Die Auswahl der Speisen erfolgt nach Fleisch, Rindfleisch, Gemuse, Huhn und
Fisch.

7. & Taste,Wert erhohen/Bedienfeld sperren®: Mit dieser Taste konnen die Zeit- oder
Temperatureinstellungen erhoht werden. AulRerdem kann mit dieser Taste das Bedienfeld
gesperrt werden. Durch kurzes Driicken kdnnen wir die Zeit- und Temperatureinstellung andern
und durch langes Driicken kdnnen wir das Bedienfeld sperren.

o
0

8. Ob Produkttyp-Auswahltaste: Mit dieser Taste kdnnen Benutzer die Art des Lebensmittels
fur bestimmte Menufunktionen auswahlen. Mit Hilfe dieser Menufunktionen kénnen wir
eine Vielzahl von Lebensmitteln auswahlen und zubereiten. Mit der Bratfunktion kénnen
beispielsweise Fleisch, Rindfleisch, Gemuse, Huhn und Fisch gebraten werden. Auf die gleiche
Weise kénnen wir mit Hilfe dieser Taste die gleichen Lebensmittelprodukte kochen, Suppen
zubereiten, dampfen und dunsten.

8§

9. U Taste ,,Auto Warmhalten/Aufwarmen*: Mit dieser Taste kann die Warmhalte-/
Aufwarmfunktion aktiviert werden. Bei allen Mentfunktionen ist die automatische
Warmbhaltefunktion aktiviert, die das Essen nach dem Garen automatisch warmhalt. Um diese
Funktion auszuschalten, driicken Sie die Taste und die Warmhalteanzeige erlischt.
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10.

1.

12.

13.

14.

Hinweis: |. In dieser Funktion kann das Essen bei einer Temperatur von 70-75 °C und bis zu 12
Stunden warmgehalten werden.

1. Diese Funktion wird automatisch am Ende des Kochprogramms aktiviert, um die Speisen
warm zu halten.

IIl. Die Warmhaltefunktion kann jederzeit vor oder nach dem Kochen in jeder MenUfunktion

und bei der Funktion ,Kochbeginn verzégern® ausgeschaltet werden. Um diese Funktion zu
deaktivieren, driicken Sie eine beliebige Menufunktion und anschlieRend die Warmhaltefunktion.
Die Kontrollleuchte der Warmhaltefunktion erlischt.

IV. Wenn die eingestellte Kochtemperatur unter 80 °C liegt, wird die automatische
Warmhaltefunktion automatisch deaktiviert.

Aufwarmfunktion: Um bereits gegarte Speisen aufzuwarmen, halten Sie diese Taste einige
Sekunden lang gedrickt, und das Gerat wechselt in den Aufwarmmodus. Die Kontrollleuchte fir
den Multikocher leuchtet rot und die Kontrollleuchte fiir die Warmhaltefunktion leuchtet auf dem
Bedienfeld zusammen mit dem Countdown-Timer auf. Um die Aufwarmfunktion auszuschalten,
halten Sie diese Taste erneut gedriickt (lang driicken).

Hinweis: |. Gekochte Speisen kénnen bei einer Temperatur von 70-75 °C bis zu 12 Stunden
lang aufgewarmt werden. Wenn die Temperatur 70 °C erreicht, zeigt ein Signalton an, dass der
Aufwarmvorgang abgeschlossen ist, und die Statusanzeige leuchtet griin. Die Temperatur kann
bis zu 12 Stunden lang gehalten werden.

1. Dieses Gerat kann die Speisen bis zu 12 Stunden warm halten, es wird jedoch empfohlen, die
Speisen nicht langer als 2—3 Stunden im Aufwarmmodus zu lassen, da dies den Geschmack und
die Konsistenz der Speisen beeintrachtigen konnte.

Q Taste fiir den Multi-Kochmodus:

Mit Hilfe der Taste fur den Multikochmodus kénnen wir die Kocheinstellungen wahrend des
Kochvorgangs anpassen. Mit dieser Taste kdnnen wir die Standardmentieinstellung andern, um
die Einstellung an die Anforderungen und Bedirfnisse anzupassen.

Hinweis: Diese Funktion ist fir das Express-Kochprogramm nicht verfligbar.

Multicook Pro ist besonders nutzlich fir komplexe Rezepte, die verschiedene Kochprogramme
nacheinander erfordern, wie z. B. Kohlrouladen, Boeuf Stroganoff, Suppen, Pasta, Marmelade
und ahnliche Gerichte.

Hinweis: Im Multicook-Modus kdnnen Zeit und Temperatur vor dem Kochen angepasst werden.

1
o Express-Programm-Starttaste:Startet schnell ein voreingestelltes Kochprogramm ohne
zusatzliche Einstellungen.

Hinweis: Diese Funktion erlaubt keine Anderungen der Zeit- und Temperatureinstellung.

:MuIti-Kocher-Statusanzeige: Diese Anzeige zeigt den aktuellen Betriebsmodus dieses
Multi-Kochers an.

l Automatische Programmanzeigen: Dieser Multikocher verfugt tGber 14 verschiedene
Menifunktionen. Um eine verfligbare automatische Menufunktion zu aktivieren und den
Garvorgang zu starten, driicken Sie direkt auf die Menufunktion. Diese Mendufunktion beginnt zu
blinken und das Gerat beginnt mit der Standardzeit und -temperatur zu garen. Bei Bedarf kann
die Zeit mithilfe der Zeitanpassungstaste geandert werden.

Hinweis: Bei allen automatischen Menufunktionen kann die Temperatur wahrend des
Garvorgangs und nicht vorher geandert werden.

X Abbruchtaste: Mit dieser Taste kann jede MenUfunktion wahrend des Kochvorgangs
unterbrochen werden. Mit derselben Taste kann auch die MenUfunktion gewechselt werden.

Um eine Mentfunktion abzubrechen, driicken Sie diese Taste und halten Sie sie einige
Sekunden lang gedriickt. Das Gerat stoppt den Kochvorgang und kehrt zu seiner urspriinglichen
Werkseinstellung zurtck.
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L,
15. C' Taste fiir verzogerten Start: Funktion flr verzégerten Start

16.

17.

Mit dieser Taste konnen wir unseren Multikocher fur das verzégerte Starten des Kochvorgangs
konfigurieren. Diese Funktion ist sehr nutzlich fur alle Personen, die einen vollen Terminkalender
haben und nur sehr wenig Zeit zum Kochen haben.

N

. Um diese Funktion auszufihren, driicken Sie die Taste fir den verzdgerten Start; die
Stundenanzeige blinkt und die Statusanzeige beginnt gelb zu blinken.

. Verwenden Sie die Tasten (+) und (-), um die Stunden einzustellen.

. Driicken Sie die Taste fur den verzogerten Start erneut, um die Minuten mit denselben Tasten
einzustellen.

. Anderungen werden automatisch gespeichert, wenn keine Tasten gedrickt werden. Um vor
dem Speichern zu den Stundeneinstellungen zuriickzukehren, driicken Sie erneut die Taste fur
den verzogerten Start.

5. Drucken Sie die Starttaste; der Countdown bis zum Start des Programms beginnt.

A WN

Wahrend der verzdgerte Start aktiv ist, zeigt das Display einen Countdown an und die Anzeige
fur den verzogerten Start leuchtet violett auf. Wenn die Warmhaltefunktion eingeschaltet ist, ist
auch ihre Anzeige aktiv.

Wichtig: Die verzogerte Startfunktion wird nicht fir Gerichte empfohlen, die verderbliche Zutaten
wie Eier, frische Milch, Fleisch oder Kase enthalten.

L]
t Temperatureinstelltaste
Temperatureinstellung im Multikochmodus und in den tbrigen MenUfunktionen:
Diese Option ist fur alle Programme auRer Express verfugbar. Die Temperatur kann in einem
Bereich von 35 °C bis 180 °C in Schritten von 1 °C eingestellt werden.

1. Drucken Sie wahrend eines beliebigen Kochprogramms die Temperatureinstelltaste. Die
aktuelle Temperaturanzeige auf dem Display beginnt zu blinken.

Hinweis: Die Temperatur kann in allen MenUfunktionen einschlieR3lich der Taste fir den
Multi-Kochmodus eingestellt werden. Im Multi-Kochmodus kann die Temperatur vor dem
Kochen eingestellt werden. In den tbrigen Menufunktionen kann die Temperatur wahrend
des Kochens eingestellt werden.

2. Um die Temperatur zu erhohen, driicken Sie die (+) Taste und um sie zu verringern, driicken
Sie die (-) Taste. Die Anzeige wird auf den Anfang des Bereichs zurlickgesetzt, sobald die
maximale oder minimale Temperatur erreicht ist. Fir schnelle Temperatureinstellungen halten
Sie die Taste gedriickt. B

2. Wenn funf Sekunden lang keine Taste gedruckt wird, werden die Anderungen automatisch
gespeichert und die Anzeige hort auf zu blinken und zeigt wieder die verbleibende Garzeit
an.

Hinweis: Um eine Uberhitzung zu vermeiden und wenn die Temperatur auf Gber 150 °C
eingestellt ist, wird die maximale Programmzeit automatisch auf zwei Stunden begrenzt.

Hinweis: Bei allen Menifunktionen kann die Temperatureinstellung nur wahrend des
Garvorgangs geandert werden. Im Multicook-Modus kénnen die Temperatureinstellungen
dagegen auch vor dem Garen geandert werden.

@ Taste zur Programmeinstellung: Mit der Taste zur Zeiteinstellung kdnnen wir die
Zeit in allen Menufunktionen einstellen, einschlieRlich Multicook Pro-Modus und verzdgerte
Garfunktion.

Die Zeit kann wie folgt eingestellt werden:
Einstellen der Garzeit vor Beginn des Garvorgangs:

1. Driicken Sie eine beliebige Menufunktion und driicken Sie die Taste fir die Zeiteinstellung.
Die Stundenanzeige auf dem Display beginnt zu blinken.

2. Verwenden Sie die Tasten (+) oder (-), um die gewlnschte Zeit einzustellen. Um die Zeit zu
erhohen, driicken Sie die (+) Taste und um sie zu verringern, driicken Sie die (-) Taste. Fur
schnellere Einstellungen halten Sie die Taste gedriickt. Wenn der maximale oder minimale
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Wert erreicht ist, wechselt die Anzeige zum gegeniiberliegenden Ende des Bereichs.

3. Driicken Sie erneut die Taste fiir die Zeiteinstellung, um die Minuten mithilfe der Tasten
(+) und (-) anzupassen. Dricken Sie die Taste fur die Zeiteinstellung erneut, um zu den
Stundeneinstellungen zurlickzukehren.

Anpassen der Garzeit wahrend des Betriebs

18.

Diese Funktion ist fur alle Programme auf3er Express verfugbar. Der Anpassungsbereich und
die Anpassungsschritte hangen vom ausgewahlten Garprogramm ab (unten sehen Sie die
Ubersichtstabelle der automatischen Programme).

4. Drucken Sie wahrend des Garprogramms die Taste fir die Zeiteinstellung. Die
Stundenanzeige auf dem Display beginnt zu blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten (+) oder (-) die gewilinschte Zeit ein. Driicken Sie zum Erhéhen
der Zeit die (+) Taste und zum Verringern die (-) Taste. Fur schnellere Anpassungen halten

Sie die Taste gedrickt. Wenn der maximale oder minimale Wert erreicht ist, kehrt die Anzeige

zum anderen Ende des Bereichs zurtick.

6. Dricken Sie die Taste fur die Zeiteinstellung erneut, um die Minuten mithilfe der Tasten
(+) und (-) anzupassen. Driicken Sie die Taste fir die Zeiteinstellung erneut, um zu den
Stundeneinstellungen zuriickzukehren.

Hinweis: Wenn Sie die Garzeit auf 00:00 einstellen, wird das Programm gestoppt.
Bei der Funktion ,Verzdgerter Start sind die Einstellungen von Multicook Pro nicht verfugbar.
Die Garzeit kann wahrend oder vor dem Garen in jeder Menufunktion angepasst werden.

@ Taste ,Wert verringern/Ton aus“:
Mit dieser Taste kdnnen Sie den Wert verringern, wahrend Sie Zeit und Temperatur einstellen.
Mit derselben Taste kdnnen Sie auch den Ton stummschalten.
Durch kurzes Driicken kénnen Sie die Zeit- und Temperaturwerte andern. Um den Ton
stummzuschalten, halten Sie die Taste einige Sekunden lang gedrtickt (langes Driicken).

6. GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.

2
3
4.
5

Nehmen Sie das Gerat und seine Komponenten vorsichtig aus der Verpackung. Entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien und Werbeaufkleber.

Lassen Sie das Gerat mindestens zwei Stunden bei Raumtemperatur stehen, wenn es vor dem
Gebrauch bei niedrigen Temperaturen gelagert oder transportiert wurde.

. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab und waschen Sie die

Schissel mit warmem Seifenwasser aus und trocknen Sie sie anschlieBend grindlich ab.

Bei der ersten Verwendung kann es zu einer leichten Geruchsbildung kommen, was normal ist
und keinen Defekt anzeigt. Reinigen Sie das Gerat in diesem Fall grundlich.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile und trockene Oberflache, damit der Dampf, der
unter dem Deckel austritt, keine Schaden an Tapeten, elektronischen Geraten oder Materialien
verursacht, die empfindlich auf Hitze und Feuchtigkeit reagieren.

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung, dass das Gerat und die Schiissel keine sichtbaren
Schaden, Abplatzungen oder andere Mangel aufweisen. Stellen Sie sicher, dass sich keine
Fremdkorper zwischen der Schiissel und dem Heizelement befinden.

Warnung: Verwenden Sie das Gerat nicht ohne oder mit leerer Schiissel, da dies zu einer
kritischen Uberhitzung fihren oder die Antihaftbeschichtung beschadigen kann. Geben Sie vor
dem Braten eine kleine Menge Pflanzendl in die Schissel.

SchlielBen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen an. Die Verwendung ungeerdeter
Steckdosen kann zu elektrischen Gefahren fihren.
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GERAT EINSCHALTEN

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine kompatible Steckdose an. Sie héren einen Signalton, und das
Display leuchtet auf und schaltet sich dann aus, mit Ausnahme des Netzschalters.

2. Driicken Sie den Netzschalter, um das Bedienfeld-Display zu aktivieren. Wenn innerhalb einer
Minute keine Aktionen ausgefuhrt werden, schaltet sich das Display wieder aus. Um es manuell
auszuschalten, driicken Sie erneut den Netzschalter.

AUTOMATISCHE KOCHPROGRAMME

Wichtig: Wenn Sie den Multikocher zum Kochen von Wasser verwenden (z. B. zum Kochen von
Zutaten), stellen Sie die Temperatur nicht Gber 100 °C ein, da dies zu Uberhitzung und Schaden
fuhren kann. Vermeiden Sie es auch, die Programme Backen oder Braten zum Kochen von Wasser
zu verwenden.

1. Zutaten vorbereiten
Bereiten Sie die Zutaten gemafl dem Rezept zu und geben Sie sie in die Schissel. Achten Sie
darauf, dass alle Zutaten, einschlief3lich aller Flussigkeiten, unterhalb der H6chstmarke auf der
Innenskala der Schiissel bleiben.

Hinweis: Verwenden Sie nur die mit dem Multikocher gelieferte Schiissel oder eine mit diesem
Modell kompatible Schiissel. Die Verwendung anderer Schusseln ist verboten.

2. Setzen Sie die Schiissel richtig ein
Setzen Sie die Schussel in das Gehause des Multikochers ein und achten Sie darauf, dass sie
gleichmagig aufliegt und guten Kontakt mit dem Heizelement hat.

Achtung: Bereiten Sie Speisen nicht direkt in der Schussel mit scharfen Utensilien zu, da dies
die Antihaftbeschichtung beschadigen, die Schiissel verformen oder zu Fehlfunktionen des
Geréts fiihren kann.

3. SchlieRen Sie den Deckel
SchlieRen Sie den Deckel fest, bis Sie ein Klicken héren. Nur einige Programme durfen mit
offenem Deckel gekocht werden. Folgen Sie den Anweisungen im Rezeptbuch.

Warnung: Lassen Sie den Deckel immer offen, wenn Sie bei hohen Temperaturen mit einer
groBen Menge Ol kochen oder braten.

4. An das Stromnetz anschlieRen
Stecken Sie das Netzkabel in den Anschluss am Gerategehause und stecken Sie es in die
Wandsteckdose. Das Gerat gibt einen Signalton aus und wechselt in den Standby-Modus (auf
dem Display wird ,— — —" angezeigt).

5. Schalten Sie den Multi-Cooker ein
Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Bedienfeld zu aktivieren.

6. Kochprogramm auswahlen
Wahlen Sie mit den Programmwahltasten das gewlinschte Kochprogramm aus.

7. Anpassen von Kochzeit und Temperatur (bei Bedarf)

Passen Sie die Standard-Kochzeit und -Temperatur bei Bedarf an. Bitte uberprifen Sie die Zeit-
und Temperatureinstellungen wie oben beschrieben. Verwenden Sie die Werte (+) und (-), um
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die Einstellungen zu andern.

8. Einstellen des verzogerten Starts (bei Bedarf)
Wenn Sie den Beginn des Kochvorgangs verzégern mochten, verwenden Sie die Funktion
,Verzogerter Start* (siehe ,Verzogerte Startfunktion®).
Wahrend der Parametereinstellung beginnen die geanderten Werte auf dem Display zu blinken.
Nach fiinf Sekunden Inaktivitdt werden die Anderungen automatisch gespeichert. Wenn wahrend
der Programmeinrichtung zwei Minuten lang keine Eingabe erfolgt, kehrt das Gerat in den
Standby-Modus zurlck. Durch Driicken der Abbruchtaste wahrend der Einrichtung werden alle
Einstellungen zuriickgesetzt.
Um den Garvorgang mit den aktuellen Einstellungen zu starten, driicken Sie zu einem
beliebigen Zeitpunkt die Starttaste. Alle Parameter, die nicht geandert wurden, werden auf ihre
urspringlichen Einstellungen zurlickgesetzt.
9. Starten Sie das Kochprogramm
Driicken Sie die Starttaste, um mit dem Kochen zu beginnen.
10. Kochfortschritt
Wahrend des Kochvorgangs wird auf dem Display die verbleibende Kochzeit minutenweise
heruntergezahlt. Die Statusanzeige leuchtet orange. Wenn das Programm ein Vorheizen
erfordert, leuchtet die Anzeige zunachst rot und wird bei Kochbeginn orange. Wenn die Funktion
,Warmhalten* aktiv ist, wird auch deren Anzeige angezeigt.
Hinweis: Bei einigen Programmen beginnt der Countdown erst, wenn das Geréat die optimalen
Garparameter erreicht hat. So beginnt der Countdown beim Programm ,Dampfen® erst, wenn
das Wasser kocht und sich ausreichend Dampf in der Schiissel gebildet hat. Beim Programm
,Pasta“ beginnt der Countdown, sobald das Wasser kocht und die Zutaten nach einem ersten
Piepton hinzugefuigt werden.
11. Ende des Garprogramms
Am Ende eines Programms gibt das Gerat einen Piepton aus und auf dem Display wird ,End*
angezeigt. Das Gerat wechselt dann in den Standby-Modus und die Statusanzeige leuchtet grin.
Wenn ,Keep Warm* (Warmhalten) aktiviert ist, wird es automatisch gestartet.
Um ein Programm an einem beliebigen Punkt zu unterbrechen, alle Einstellungen
zurlickzusetzen oder Keep Warm (Warmbhalten) auszuschalten, halten Sie die Abbruchtaste drei
Sekunden lang gedruckt.
Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir die Verwendung der Rezepte im Rezeptbuch des
Multikochers, das speziell fiir dieses Modell entwickelt wurde.
7. KOCHPROGRAMM-TABELLE
) Vore- Einstel
Vorgegebene Garzeit inges- | Einstellbare | Vorheizen bmse .
Programm tellte Kochzeit / erforder- are
. Tempe- | Schritt lich I
Fleisch | Rindfleisch | Gemiise | Huhn | Fisch ratur ratur
. . . . . 00:01-
Kochen 1:20 1:30 0:40 1:00 | 0:50 | 100 6:00/1min - 35-180
. . . . . 00:01-
Suppe 1:00 1:30 0:40 | 0:50 | 0:45 | 100 8:00/1min - 35-180
Dampfen | 0:30 | 0:25 0:15 | 017|020 | 100 | ,00:01- + 35-180
) ) ) ) ) 2:00/1min
Schmoren | 1:00 [ 1:10 0:40 | 1:00 | 0:50 [ 100 | 0001 - 35-180
’ ’ ’ ’ ’ 12:00/1min
Braten 025 | o018 | 013 |00 015 | 160 | 000 + 35-180
: ’ ’ ’ ’ 2:00/1min
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Misli 0:25 100 | , 9001 ; 35-180
. 00:01-
Backen 1:00 120 | 9001 ; 35-180
Pilaw 1:00 105 | , 0001 ; 35-180
Joghurt 8:00 38 | oo |- 35-180
Brot 3:00 120 | 59001 - 35-180
Nudeln 0:08 100 | 9001 + 35-180
. . 00:01-
Haferbrei 0:25 o7 | o001 ; 35-180
Express - - -
00:01-
; . 12:00/1min
Multikoch 0:30 1200/ min ; 35-180
(t150C)

Hinweis: Die Startzeitvorwahl ist fir alle MenUfunktionen verfugbar, auRer fir Braten, Pasta und
Expressgaren. Die maximale Startzeitvorwahl betragt 24 Stunden.

Die Warmhaltefunktion ist fur alle MenUfunktionen verflgbar, auRer fur Joghurt, Pasta und
Expressgaren. Die maximale Warmhaltezeit betragt fur alle Mentfunktionen 12 Stunden.

8. KOCHTIPPS
Allgemeine Empfehlungen

* Dampfen von Gemiise und anderen Lebensmitteln: 500-600 ml Wasser in die Schissel
gielRen. Den Dampfbehalter in die Schissel stellen. Die Zutaten gemafl Rezept abmessen und
vorbereiten und dann gleichmaRig im Dampfbehalter verteilen. Die Anweisungen im Rezept
befolgen.

* Milchbreie: Verwenden Sie fettarme pasteurisierte Milch oder verdiinnen Sie Vollmilch im
Verhaltnis 1:1 mit Trinkwasser. Fetten Sie die Schissel vor dem Kochen mit Butter ein. Halten
Sie sich an die Mengenverhaltnisse in den Rezepten im Rezeptbuch und passen Sie die
Zutatenmengen bei Bedarf proportional an.

* Schaumende Lebensmittel (z. B. Nudeln, KI6Re): Bei manchen Lebensmitteln kann es
wahrend des Kochens zu Schaumbildung kommen. Um zu verhindern, dass Schaum Uberlauft,
sollten Sie den Deckel erst einige Minuten nach dem Hinzufligen dieser Lebensmittel zum
kochenden Wasser schlielRen.

+ Backen von Brot, Geback und Joghurt: Achten Sie darauf, dass die Zutaten zu Beginn nicht
mehr als die Halfte des Schisselvolumens ausfillen.

» Dough Proofing: Offnen Sie den Deckel wahrend der Teigreifungsphase nicht, um die Qualitat
des Backprodukts zu erhalten. B

+ Frittieren: Geben Sie die Lebensmittel in das vorgeheizte Ol. Verwenden Sie zum Frittieren nur
raffinierte Pflanzendle und kochen Sie bei gedffnetem Deckel. Seien Sie vorsichtig, da das Ol
extrem heil3 wird. Verwenden Sie Kiichenhandschuhe und beugen Sie sich nicht Uber das Gerat,
um Verbrennungen zu vermeiden. Verwenden Sie dasselbe Ol nicht mehrmals zum Frittieren.

*  Wiederholtes Braten: Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie mit dem Braten
fortfahren.
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9. HAUFIGE KOCHFEHLER UND LOSUNGEN

Diese Tabelle bietet Losungen fir haufige Kochfehler:

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gericht ist noch
nicht gar

Der Deckel war nicht fest
geschlossen, sodass die
Kochtemperatur nicht
ausreichte

Halten Sie den Deckel wahrend des
Garvorgangs geschlossen und achten
Sie darauf, dass er sicher einrastet.

Schlechter Kontakt zwischen
Schussel und Heizelement

Vergewissern Sie sich, dass die
Schussel richtig im Gerat positioniert
ist und sich keine Fremdkorper im
Garraum befinden

Falsche Auswahl der Zutaten
oder des Kochprogramms

Verwenden Sie die Rezepte im
Begleitbuch, um optimale Ergebnisse
zu erzielen, und stellen Sie sicher,
dass die Zutaten, SchnittgroRen,
Proportionen und das Programm mit
dem Rezept libereinstimmen

Verbrannter
Geschmack

Zu viel Ol oder Feuchtigkeit in
der Schussel

Verwenden Sie nur eine diinne
Schicht Ol und vermeiden Sie es,
den Deckel beim Braten abzudecken,
es sei denn, dies ist ausdricklich
angegeben

Kochen iiber

Saurehaltige Lebensmittel
kénnen dazu fiihren, dass die
Briihe schaumt

Behandeln Sie einige Zutaten vor

(z. B. abspllen, anbraten), um die
Schaumbildung zu reduzieren, und
befolgen Sie die Empfehlungen im
Rezept

10. REINIGUNG UND WARTUNG

Warnung: Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt und

vollstandig abgekuhlt ist.

Allgemeine Richtlinien und Empfehlungen
« Erstreinigung: Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch und zur Entfernung von

Essensgertchen nach dem Kochen 15 Minuten lang mit einer halben aufgeschnittenen Zitrone im

Dampfprogramm laufen und flllen Sie die Schussel mit 0,5 Liter Wasser.

» Aufbewahrung von Lebensmitteln: Wasser oder gekochte Lebensmittel nicht langer als 24
Stunden in der Schussel aufbewahren. Lebensmittel bei Bedarf in den Kuhischrank stellen und
spater mit der Aufwarmfunktion im Gerat aufwarmen.

Wichtig: Tauchen Sie das Gehause des Gerats niemals in Wasser oder halten Sie es

unter flieRendes Wasser! Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuerschwammen oder
Reinigungsmitteln sowie von chemisch aggressiven Substanzen, die nicht fir Oberflachen mit
Lebensmittelkontakt vorgesehen sind.

» Gehen Sie bei der Reinigung von Gummiteilen vorsichtig vor, da Beschadigungen oder
Verformungen zu Fehlfunktionen des Gerats fiihren kdnnen.

Reinigung des Gerateduferen
» Reinigen Sie das Gehause des Gerats bei Bedarf mit einem weichen, feuchten Tuch oder
Schwamm. Sie kénnen milde Reinigungsmittel verwenden. Um Wasserflecken zu vermeiden,

wischen Sie die Oberflache nach der Reinigung trocken.
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Reinigung der Schiissel

» Reinigen Sie die Schussel nach jedem Gebrauch. Sie kdnnen sie von Hand mit einem
weichen Schwamm und Spulmittel oder in der Spiilmaschine gemaR den Anweisungen des
Spulmaschinenherstellers reinigen.

 Bei hartnackigen Flecken flllen Sie die Schiissel mit warmem Wasser und lassen sie vor dem
Waschen einweichen.

» Trocknen Sie die AuRenflache der Schissel vollstandig ab, bevor Sie sie wieder in das Gerat
einsetzen.

Hinweis: Bei regelmafiger Verwendung kann sich die Antihaftbeschichtung der Schissel mit der
Zeit leicht verfarben. Dies beeintrachtigt die Leistung nicht und gilt nicht als Defekt.

Reinigung des Dampfventils

» Das Dampfventil sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Entfernen Sie das Dampfventil,
zerlegen Sie es, waschen Sie alle Teile mit Wasser, bauen Sie es wieder zusammen und setzen
Sie es wieder in das Geréat ein.

Entfernung von Kondenswasser

» Leeren Sie nach jedem Gebrauch den Kondenswassersammler auf der rechten Seite des
Geratekorpers. Entfernen, leeren, waschen und ersetzen Sie ihn. Uberschiissiges Kondenswasser
um die Schussel herum kann mit einem Tuch entfernt werden.

Reinigung des Garraums

Bei ordnungsgemafer Verwendung ist das Risiko, dass Flissigkeit oder Speisereste in den Garraum
gelangen, minimal. Wenn jedoch eine Verunreinigung auftritt, reinigen Sie den Garraum, um
Fehlfunktionen zu vermeiden.

Wichtig: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem Reinigen des Garraums ausgesteckt und
vollstandig abgekuhlt ist.

1. Reinigen Sie die Wande des Garraums, die Oberflache der Heizplatte und die Abdeckung
des zentralen Thermostats (in der Mitte der Heizplatte) mit einem leicht angefeuchteten (nicht
nassen) Schwamm oder Tuch. Wenn Sie ein Reinigungsmittel verwenden, wischen Sie alle
Riickstande grundlich ab, um Gerlche bei der nachsten Verwendung zu vermeiden.

2. Entfernen Sie alle Fremdkorper in der Nahe des Thermostats vorsichtig mit einer Pinzette und
vermeiden Sie dabei Druck auf die Thermostatabdeckung.

3. Verwenden Sie flir die Heizscheibe bei Bedarf einen mittelweichen Schwamm oder eine
synthetische Birste.

Hinweis: Bei regelmaRiiger Verwendung kann es zu leichten Verfarbungen der Heizscheibe
kommen. Dies deutet nicht auf eine Fehlfunktion hin.

Lagerung und Transport

» Reinigen und trocknen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie das Gerat verstauen. Lagern
Sie das Gerat an einem trockenen, belifteten Ort, fern von Warmequellen und direkter
Sonneneinstrahlung.

» Vermeiden Sie wahrend des Transports und der Lagerung mechanische StoRe, die das Gerat
oder seine Verpackung beschadigen kénnten. Halten Sie die Verpackung trocken und von
Flissigkeiten fern.

80 DEUTSCH



11. VOR DER KONTAKTAUFNAHME MIT DEM SERVICE-CENTER

Wenn ein Problem mit dem Multikocher auftritt, lesen Sie bitte die untenstehende Anleitung zur
Fehlerbehebung, bevor Sie sich an ein Service-Center wenden.

Problem

Mogliche Ursachen

Losungen

Fehlermeldung:
E1-E4

Systemfehler (mdglicherweise ein
Fehler in der Elektronikplatine oder
den Sensoren) oder Deckel nicht
richtig geschlossen

Vergewissern Sie sich, dass der
Deckel vollstandig geschlossen ist.
Wenn das Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicecenter.

Fehlermeldung:
E5-E7

Automatischer Uberhitzungsschutz
aktiviert

Betreiben Sie das Gerat nicht mit
leerer Schussel. Ziehen Sie den
Netzstecker, 6ffnen Sie den Deckel
und lassen Sie das Gerat 10-15
Minuten abkihlen, bevor Sie den
Garvorgang fortsetzen. Fillen Sie

bei Hochtemperaturprogrammen

wie Multicook (tiber 100 °C) und
Frittieren kein Wasser in die Schissel.
Bei Temperaturen Uber 120 °C
(Frittieren) oder 130 °C (Multicook) mit
gedffnetem Deckel garen.

Verléngerte
Kochzeit

Fremdkorper (z. B.
Lebensmittelpartikel, Kérner)
zwischen Schussel und
Heizelement oder ungleichmaRige
Platzierung der Schissel oder
verschmutzte Heizscheibe

Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Entfernen Sie alle Gegenstande,
stellen Sie sicher, dass die Schiissel
flach und sicher steht, und reinigen Sie
bei Bedarf die Heizscheibe.

Dampf entweicht
aus dem Deckel

Falsche Abdichtung zwischen
Schissel und Deckel,
ungleichmaRige Platzierung der
Schussel, Deckel nicht vollstandig
geschlossen oder Fremdkorper
blockiert den Deckel

Vergewissern Sie sich, dass die
Schussel richtig ausgerichtet und
vollstdndig abgedichtet ist. Uberpriifen
Sie, ob sich Schmutzpartikel darin
befinden, und stellen Sie sicher, dass
der Deckel fest schliet. Reinigen oder
ersetzen Sie die Deckeldichtung, wenn
sie beschadigt oder verformt ist.
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. m IMPORTANTE:
Prima dell’uso, leggere sempre attentamente le istruzioni
per l'uso.
Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina
web www.sogo.es.
Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

. Alstruzioni di sicurezza per l'utente

Precauzioni generali per I'uso di apparecchiature elettriche

82

Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
resente manuale.

on utilizzare o conservare I'apparecchio all'aperto.

Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie piana e
uniforme.
Questo prodotto € destinato a un uso interno, non industriale,
non commerciale e solo domestico. Non utilizzare 'apparecchio
all'aperto o per altri scopi. Un uso improprio o0 non corretto pud
causare problemi allapparecchio e provocare lesioni all'utente.
L'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi previsti. Si
declina ogni responsabilita per danni derivanti da un uso improprio o
da una manipolazione errata.
Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi che la tensione indicata
sulla targhetta corrisponda a quella di rete.
Togliere sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito
uando € acceso.
necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene
utilizzato da o in prossimita di bambini.
Prima di pulire o riporre 'apparecchio, scollegarlo sempre dalla
resa di corrente e lasciarlo raffreddare.

‘apparecchio non & completamente scollegato dalla fonte di
alimentazione, anche dopo essere stato spento. Per scollegarlo
completamente, staccarlo dalla spina di rete.

L'apparecchio non & destinato a essere azionato tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

Aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Agriturismi e clienti di alberghi, motel e altri ambienti residenziali;
Ambienti di tipo bed and breakfast;

Catering e applicazioni simili non al dettaglio.

Evitare la fuoriuscita sul connettore
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A Restrizioni d’'uso per evitare lesioni personali

Non collocare o mettere in funzione I'apparecchio in prossimita
di fonti d’acqua.
Non collocare o utilizzare I'apparecchio € il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad esempio, piastre
di cottura) o fiamme libere.
Non lasciare il cavo di alimentazione appeso a bordi taglienti e
tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non avvolgere il cavo
intorno all’apparecchio e non piegarlo.
Non immergere l'involucro, che contiene i componenti elettrici
e %Ii elementi riscaldanti, in acqua e non sciacquarlo sotto il
rubinetto.
Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.
Quando si desidera rimuovere la spina dal contatto a parete,
si prega di farlo sulla spina stessa e non tirando il cavo o
I'apparecchio stesso.
Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che le mani siano
asciutte prima di collegare o scollegare la spina.
Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate, su pavimenti
umidi o in presenza di un’atmosfera umida, per evitare il rischio
di scosse elettriche.
Durante I'uso dell’apparecchio, assicurarsi che il cavo di
alimentazione non venga afferrato o schiacciato.
Non lasciare che I'unita motore, il cavo o la spina si bagnino per
evitare il rischio di scosse elettriche.
Fare attenzione quando si maneggiano apparecchi elettrici,
poiché la superficie dell’elemento riscaldante & soggetta a
calore residuo dopo 'uso. Qualsiasi uso improprio puo causare

otenziali lesioni all’'utente e danneggiare I'apparecchio.

on toccare la superficie esterna dell'apparecchio perché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
I'impugnatura o i guanti.
Non immergere mai I'apparecchio o la spina nell’acqua o
in altri liquidi. Se I'apparecchio cade in acqua, scollegarlo
immediatamente dalla rete elettrica e portarlo presso un centro
di assistenza autorizzato per la riparazione prima di riutilizzarlo.
Non utilizzare I'apparecchio se € caduto a terra, se presenta
segni visibili di danneggiamento o se ha una perdita.
Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati. Se il cavo & danneggiato, deve essere sostituito
solo dal produttore, dal suo agente di assistenza o da persone
altrettanto qualificate, per evitare rischi.
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In caso di malfunzionamento dell’apparecchio, o se & stato
danneggiato in qualsiasi modo, restituire I'apparecchio al
piu vicino centro di assistenza autorizzato per 'esame, la
riparazione o la regolazione.

A Restrizioni d’uso in presenza di bambini e anziani

L'apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
con scarsa esperienza e conoscenza, a meno che non sia stata
fornita loro una supervisione o un’istruzione.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari
0 superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con scarsa esperienza e conoscenza,

a condizione che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni
sull’'uso dell’apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
Pericoli_ connessi. o .

bambini devono essere sorvegliati per garantire che non
Elochlnq con l'apparecchio.

a pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono
essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e non siano sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni.

Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio senza
supervisione.

A Istruzioni da seguire quando si utilizza 'apparecchio

Tenere le mani e il viso lontani dalla manopola di
VENTILAZIONE quando si rilascia la pressione. Utilizzare
sempre in un’area ben ventilata. NON coprire la valvola di
ressione con alcun oggetto.
entre il multicooker & in funzione, non rimuovere mai il
coperchio. Prestare la massima attenzione dopo la cottura
quando si rimuove il coperchio, poiché il vapore rilasciato pud
causare gravi ustioni. Assicurarsi sempre che il vapore sia stato
completamente rilasciato. Lasciare raffreddare 'apparecchio
e utilizzare sempre guanti da forno durante lo smontaggio o la
rimozione degli accessori.
NON utilizzare questo multicooker senza la pentola rimovibile in
osizione.
on tentare di rimuovere il cibo mentre la pentola multiuso
collegata alla corrente.
Non riempire la pentola multiuso con piu di 1/3 di cibo o 2/3 di
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liquido. Non riempirla piu di 1/2, quando si cuociono cibi che si
espandono durante la cottura.

Quando si cuociono cibi sotto pressione, € necessario utilizzare
almeno 230 ml di liquido/acqua.

Alimenti come salsa di mele, mirtilli rossi, orzo perlato, fiocchi
d’avena o altri cereali, piselli spezzati, tagliatelle o pasta, o
rabarbaro non devono essere cotti sotto pressione. Possono
formare schiuma, schiumare o schizzare e possono bloccare la
valvola galleggiante. Utilizzare una funzione di cottura diversa
per questi alimenti.

Se si nota del fumo, spegnere immediatamente la pentola
multiuso e scollegarla dalla presa di corrente.

NON utilizzare questo apparecchio per inscatolare.

Il multicooker deve essere scollegato:

A. Dopo ogni utilizzo.

B. Se sembra essere difettoso.

C. Prima della pulizia o della manutenzione.

Non toccare la superficie esterna dell’apparecchio poiché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
la maniglia o i guanti.

Non toccare mai la parte interna dell’apparecchio mentre € in
funzione.

La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio € in funzione.

A RTENZA: non toccare le superfici calde.
AVVERTENZA: questo apparecchio deve essere
utilizzato con CAUTELA poiché contiene una funzione

di riscaldamento. La superficie di questo apparecchio
e diversa dalle altre superfici funzionali che possono produrre
alte temperature. Poiché le temperature sono percepite in
modo diverso da persona a persona, I'apparecchio deve essere
toccato solo dalle maniglie e dalle superfici di presa previste
con l'aiuto di protezioni termiche come guanti o indumenti simili.
Altrimenti lasciarlo raffreddare a sufficienza prima di toccare le
superfici calde.
| condotti nei regolatori di pressione che consentono la
fuoriuscita del vapore devono essere controllati regolarmente

er assicurarsi che non siano ostruiti.

‘apparecchio non deve essere immerso(fer la pulizia; il
connettore deve essere rimosso in caso di necessita di pulizia
accurata con acqua.

L'apparecchio deve essere asciugato bene prima di essere

utilizzato nuovamente.

Assicurarsi che I'elemento riscaldante, il sensore di temperatura

e la pentola siano puliti e asciutti prima di collegare la spina alla
resa di corrente.

on aggiungere oggetti pesanti sulla valvola limitatrice di
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ressione.

opo la cottura, assicurarsi di spegnere I'apparecchio prima di
aprire il coperchio.

on utilizzare cucchiai metallici o spiedini per rimuovere il
cibo o pulire la pentola, per evitare di graffiare il rivestimento
antiaderente. Si consiglia di utilizzare cucchiai di legno o di
silicone.
Il tempo di mantenimento in caldo non deve superare le 6 ore,
per non influenzare I'effetto di cottura.
Assicurarsi di tenerlo per il manico nel caso in cui sia hecessario
spostare la pentola multiuso da un luogo all’altro.

oc? zta\prire il coperchio con forza se la valvola galleggiante
caduta.
Il corpo esterno e 'acciaio inossidabile sono caldi dopo la
cottura, assicurarsi di non toccarli per evitare qualsiasi tipo di
scottatura.
Non posizionare la pentola interna direttamente sul piano
cottura, utilizzarla solo con la pentola multiuso.
Non esporre la Fentola alle alte temperature e non appoggiarla
direttamente sul piano cottura.
Non toccare o tenere la pentola multiuso poiché la superficie
esterna e calda. Non spostarla mentre si lavora.
Per evitare un sovraccarico del circuito quando si utilizza questo
prodotto, non azionare un altro prodotto ad alto wattaggio sullo
stesso circuito elettrico.
Questo prodotto & dotato di un cavo di alimentazione corto. Si
sconsiglia I'uso di una prolunga con questo prodotto, ma se é
necessario utilizzarne una:
La potenza elettrica nominale indicata sul cavo deve essere
almeno pari a quella del prodotto.
Disporre la prolunga in modo che non penda in un punto
in cui si possa inciampare o da cui possa essere tirata
involontariamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Fare riferimento alla sezione Pulizia e manutenzione per i dettagli su
come pulire le superfici a contatto con gli alimenti.
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3. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza

Potenza

Capacita

220-240V 50-60Hz

900W

5L

Consumo energetico in modalita off: 0,0

Consumo energetico in modalita standby: 0,5 W
Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita off: 0 min

Questo prodotto & conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.

Accessori: Ciotola rivestita in ceramica da 5L, contenitore per il vapore, misurino, cucchiaio,

mestolo, cavo di alimentazione.

4. DESCRIZIONE DELLE PARTI

. Coperchio

. Pulsante di rilascio del coperchio
. Valvola vapore rimovibile

. Ciotola rivestita in ceramica
Corpo

. Raccoglitore di condensa
Pannello di controllo

. Contenitore per la cottura a vapore
. Tazza di misurazione

10. Mestolo

11. Cucchiaio

12. Cavo di alimentazione

OCONONRWN =

5. CONTROL PANEL DESCRIPTION

o |
1 =0

"0 Display digitale con temperatura, tempo di cottura e indicatore di avvio ritardato:

Questa pentola multiuso & dotata di un display digitale che visualizza la temperatura in tempo
reale e il tempo di cottura. Inoltre, indica il tempo rimanente quando si utilizza la funzione di

cottura ritardata.
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2. q Indicatore di spegnimento del
suono: Indica se gli avvisi sonori sono

=155 disattivati, garantendo un funzionamento
18 i silenzioso. Per spegnere il suono,
) (v v o premere il pulsante (-) per 3 secondi e
XI[&][E] il suono si spegnera; per riaccenderlo,
[

3. & Indicatore di blocco del pannello
di controllo: Si accende quando il
pannello di controllo & bloccato per
impedire qualsiasi tipo di modifica al
menu di cottura. Per bloccare il pannello
di controllo, premere il pulsante (+) per

, 3 secondi e il pannello di controllo verra

O——mn bloccato. In modalita bloccata, premendo

un pulsante qualsiasi viene visualizzato “[

j ]” sullo schermo. Per sbloccare il pannello

di controllo, premere nuovamente il

pulsante (+); I'indicatore si spegnera e

“[ 1" verra visualizzato brevemente per

12 11 confermare lo sblocco.

/6

®

&

o S Y premere lo stesso pulsante.
&

@—

|,
LI
I

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

4. @ Indicatore del timer: Questo indicatore visualizza il tempo di cottura rimanente durante il
processo di cottura.

§§

5. K-b Indicatore di mantenimento in caldo: Questo indicatore segnala che I'apparecchio & in
modalita Mantenimento in caldo. In questa modalita 'apparecchio mantiene in caldo i cibi cotti.
Tutte le funzioni del menu hanno la funzione automatica di mantenimento in caldo attivata. Nel
caso in cui questa funzione non sia attivata, per portare I'apparecchio in modalita Mantenimento
in caldo / attivare la funzione Mantenimento in caldo, premere il pulsante Mantenimento in caldo
automatico; I'apparecchio entra in modalita Mantenimento in caldo e l'indicatore di Mantenimento
in caldo appare sul pannello dello schermo.

6. Indicatori del prodotto selezionato: Questi indicatori aiutano a evidenziare la modalita di
cottura o il tipo di alimento scelto per alcune funzioni del menu. Questa pentola multiuso ha
alcune funzioni di menu che possono essere selezionate per cucinare un’ampia varieta di
alimenti. | tipi di alimenti selezionabili sono: carne, manzo, verdure, pollo e pesce.

7. @& Pulsante Aumenta valore / Blocca pannello: questo pulsante puod essere utilizzatoper
aumentare le impostazioni di tempo o temperatura. Inoltre, con questo pulsante & possibile
bloccare il pannello. Premendo brevemente si possono modificare le impostazioni di tempo e
temperatura, mentre premendo a lungo si puo bloccare il pannello dello schermo.

o
0
8. Ob Pulsante di selezione del tipo di prodotto: Questo pulsante consente agli utenti di

scegliere il tipo di alimento per determinate funzioni di menu. Con l'aiuto di queste funzioni di
menu, € possibile selezionare e cucinare un’ampia varieta di alimenti. Ad esempio. La funzione di
frittura puo essere utilizzata per friggere carne, manzo, verdure, pollo e pesce. Allo stesso modo
possiamo cucinare, preparare zuppe, vapore, stufati selezionando gli stessi prodotti alimentari
con l'aiuto di questo pulsante.

55

9. U Pulsante Auto Keep Warm / Reheat: Questo pulsante consente di attivare la funzione
di mantenimento in caldo/riscaldamento. In tutte le funzioni del menu ¢ attiva la funzione di
mantenimento in caldo automatico, che si attiva automaticamente e mantiene in caldo gli alimenti
al termine della cottura. Per disattivare questa funzione, premere il pulsante e l'indicatore di
mantenimento in caldo scompare.
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10.

1.

12.

13.

14.

Nota: |. In questa funzione gli alimenti possono essere tenuti in caldo a una temperatura di 70-
75°C e fino a 12 ore.

II. Questa funzione si attiva automaticamente al termine del programma di cottura per mantenere
in caldo gli alimenti.

lll. La funzione di mantenimento in caldo puo essere disattivata in qualsiasi momento, prima o
dopo la cottura, in qualsiasi funzione di menu e nella funzione di avvio ritardato della cottura. Per
disattivare questa funzione, premere una qualsiasi funzione del menu e poi premere la funzione
di mantenimento in caldo: la spia di mantenimento in caldo scompare.

IV. Se la temperatura di cottura impostata € inferiore a 80°C o meno, la funzione di mantenimento
in caldo si disattiva automaticamente.

Funzione Riscaldare: Per riscaldare i cibi gia cotti, premere questo pulsante e tenerlo premuto
per alcuni secondi: I'unita entra in modalita di riscaldamento. L'indicatore di cottura multipla

si accende in rosso e l'indicatore di mantenimento in caldo viene visualizzato sul pannello
insieme al timer per il conto alla rovescia. Per disattivare la funzione di riscaldo, tenere premuto
(pressione prolungata) questo pulsante.

Nota: i cibi cotti possono essere riscaldati alla temperatura di 70-75°C fino a 12 ore. Quando

la temperatura raggiunge i 70 °C, un segnale acustico indica che il processo di riscaldo e
completato e l'indicatore di stato diventa verde. La temperatura pud essere mantenuta fino a 12
ore.

II. questa unita & in grado di mantenere il cibo caldo fino a 12 ore, ma si consiglia di non lasciare
il cibo in modalita di riscaldo per piu di 2-3 ore, in quanto cid potrebbe compromettere il gusto e
la consistenza del piatto.

Q Pulsante della modalita di cottura multipla:

Con l'aiuto del pulsante della modalita di cottura multipla, & possibile regolare le impostazioni di
cottura durante il processo di cottura. Questo pulsante consente di modificare le impostazioni del
menu predefinito e di personalizzarle in base alle proprie esigenze.

Nota: questa funzione non & disponibile per il programma di cottura Express.

Multicook Pro & particolarmente utile per ricette complesse che richiedono diversi programmi di
cottura in successione, come cavoli ripieni, stroganoff di manzo, zuppe, pasta, marmellata e piatti
simili.

Nota: in modalita Multicook € possibile regolare il tempo e la temperatura prima della cottura.

1
OPuIsante di avvio del programma Express :
Avvia rapidamente un programma di cottura preimpostato senza ulteriori impostazioni.
Nota: questa funzione non consente di modificare le impostazioni di tempo e temperatura.

Cindicatore di stato del multi-cucina: questo indicatore visualizza la modalita di
funzionamento attuale del multi-cucina.

Indicatori di programma automatico: Questo multi-cucina & dotato di 14 diverse funzioni
di menu. Per attivare una qualsiasi funzione di menu automatico disponibile e avviare la cottura,
premere direttamente la funzione di menu; la funzione di menu inizia a lampeggiare e I'unita
avvia la cottura con tempo e temperatura predefiniti. In caso di necessita, con I'aiuto del pulsante
di regolazione dell’ora, & possibile modificare I'ora.

Nota: in tutte le funzioni del menu automatico la temperatura pud essere modificata durante la
cottura e non prima.

X Pulsante Annulla: questo pulsante puo essere utilizzato per interrompere qualsiasi
funzione di menu durante la cottura. Questo stesso pulsante puo essere utilizzato anche per
cambiare la funzione del menu.

Per annullare una funzione di menu, premere questo pulsante e tenerlo premuto per alcuni
secondi. L'unita interrompe la cottura e torna alle impostazioni di fabbrica originali.
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15. C' Pulsante di avvio ritardato: funzione di avvio ritardato

16.

17.

Con l'aiuto di questo pulsante, possiamo configurare il nostro fornello multiplo per la cottura ad
avvio ritardato. Questa funzione € molto utile per tutte le persone che hanno un’agenda fitta di
impegni e poco tempo a disposizione per cucinare.

1. Per eseguire questa funzione, premere il pulsante di avvio ritardato; I'indicatore dell’ora
lampeggia e l'indicatore di stato inizia a lampeggiare in giallo.

. Utilizzare i pulsanti (+) e (-) per impostare le ore.

. Premere nuovamente il pulsante di avvio ritardato per impostare i minuti con gli stessi pulsanti.

. Le modifiche vengono salvate automaticamente se non si preme alcun pulsante. Per tornare
alle impostazioni delle ore prima del salvataggio, premere nuovamente il pulsante di avvio
ritardato.

5. Premere il pulsante di avvio; iniziera il conto alla rovescia per I'ora di inizio del programma.

AN

Mentre la partenza ritardata € attiva, il display visualizza un conto alla rovescia e I'indicatore di
partenza ritardata si accende in viola. Se ¢ attiva la funzione di mantenimento in caldo, anche la
relativa spia sara attiva.

Importante: |la funzione di avvio ritardato non & consigliata per piatti contenenti ingredienti
deperibili come uova, latte fresco, carne o formaggio.

-
t Pulsante di impostazione della temperatura
Regolazione della temperatura in modalita Multi cook e nelle altre funzioni del menu:
Questa opzione & disponibile per tutti i programmi tranne Express. La temperatura pud essere
regolata in un intervallo compreso tra 35°C e 180°C con incrementi di 1°C.

1. Durante qualsiasi programma di cottura, premere il pulsante di impostazione della
temperatura. L'indicatore della temperatura corrente sul display iniziera a lampeggiare.

Nota: la temperatura puod essere regolata in tutte le funzioni del menu, compreso il pulsante
della modalita di cottura multipla. In modalita Multi cook la temperatura pud essere regolata
prima della cottura. Nel resto delle funzioni di menu la temperatura puo essere regolata
durante la cottura.

2. Per aumentare la temperatura, premere il pulsante (+) e per diminuirla, premere il pulsante
(-). Una volta raggiunta la temperatura massima o minima, il display si riporta all'inizio
dell'intervallo. Per regolare rapidamente la temperatura, tenere premuto il pulsante.

3. Se non si preme alcun pulsante per cinque secondi, le modifiche vengono salvate
automaticamente e il display smette di lampeggiare, tornando a visualizzare il tempo di
cottura rimanente.

Nota: per evitare il surriscaldamento e se la temperatura & impostata su una temperatura
superiore a 150°C, la durata massima del programma viene automaticamente limitata a due
ore.

Nota: in tutte le funzioni di menu l'impostazione della temperatura pud essere modificata
solo durante la cottura. La modalita Multicook, invece, consente di modificare le impostazioni
di temperatura anche prima della cottura.

@ Pulsante di impostazione dell’ora: con I'aiuto del pulsante di impostazione dell'ora &
possibile impostare I'ora in tutte le funzioni di menu, compresa la modalita multicook pro e la
funzione di cottura ritardata.

Il tempo pud essere regolato come descritto di seguito:
Regolazione del tempo di cottura prima dell’inizio della cottura:

1. Premere una qualsiasi funzione del menu e premere il pulsante di impostazione dell’ora.
L'indicatore dell’'ora sul display inizia a lampeggiare.

2. Utilizzare i pulsanti (+) o (-) per impostare I'ora desiderata. Per aumentare il tempo, premere
il pulsante (+) e per ridurlo, premere il pulsante (-). Per una regolazione piu rapida, tenere
premuto il pulsante. Quando si raggiunge il valore massimo o minimo, il display passa
all’'estremita opposta dell’intervallo.
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3. Premere nuovamente il pulsante di impostazione dell’ora per regolare i minuti con l'aiuto dei
pulsanti (+) e (-). Per tornare alle impostazioni delle ore, premere nuovamente il pulsante di
impostazione dell’ora.

Regolazione del tempo di cottura durante I'uso

18.

Disponibile per tutti i programmi tranne Express, l'intervallo di regolazione e gli incrementi
dipendono dal programma di cottura selezionato (di seguito é riportata la tabella riassuntiva dei
programmi automatici).

4. Durante il programma di cottura, premere il pulsante di impostazione dell'ora. L'indicatore
dell’ora sul display inizia a lampeggiare.

5. Utilizzare i pulsanti (+) o (-) per impostare I'ora desiderata. Per aumentare il tempo, premere
il pulsante (+) e per ridurlo, premere il pulsante (-). Per una regolazione piu rapida, tenere
premuto il pulsante. Quando si raggiunge il valore massimo o minimo, il display passa
all’estremita opposta dell'intervallo.

6. Premere nuovamente il pulsante di impostazione dell’ora per regolare i minuti con l'aiuto dei
pulsanti (+) e (-). Per tornare alle impostazioni delle ore, premere nuovamente il pulsante di
impostazione dell’ora.

Nota: se si imposta il tempo di cottura su 00:00, il programma si interrompe.

Nella funzione Avvio ritardato, le regolazioni di Multicook Pro non sono disponibili.

Il tempo di cottura puo essere regolato durante o prima della cottura in qualsiasi funzione di
menu.

& Tasto Diminuisci valore / Spegnimento del suono :
Questo pulsante pud essere utilizzato per diminuire il valore durante la regolazione di tempo e
temperatura. Questo stesso pulsante pud essere utilizzato anche per disattivare il suono.
Con una breve pressione si possono modificare i valori di tempo e temperatura e per disattivare
il suono premere questo pulsante e tenerlo premuto per alcuni secondi (pressione prolungata).

6. ISTRUZIONI PER L’'USO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

o M 0N

o

Estrarre con cura I'apparecchio e i suoi componenti dalla scatola. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio e gli adesivi promozionali.

Lasciare riposare I'apparecchio a temperatura ambiente per almeno due ore se & stato
conservato o trasportato a basse temperature prima dell’'uso.

Pulire il corpo dell’apparecchio con un panno umido e lavare la ciotola con acqua calda e
sapone, quindi asciugarla accuratamente.

Al primo utilizzo € possibile che si avverta un leggero odore, che & normale e non indica un
difetto. In questo caso, pulire accuratamente I'apparecchio.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e asciutta, in modo che il vapore che
fuoriesce da sotto il coperchio non danneggi la carta da parati, i dispositivi elettronici o i materiali
sensibili al calore e all’'umidita.

Prima dell’'uso, verificare che I'apparecchio e la ciotola non presentino danni visibili, schegge o
altri difetti. Assicurarsi che non vi siano oggetti estranei tra la ciotola e I'elemento riscaldante.
Attenzione: Non mettere in funzione I'apparecchio senza la ciotola o con la ciotola vuota, perché
cio potrebbe causare un surriscaldamento critico o danneggiare il rivestimento antiaderente.
Aggiungere una piccola quantita di olio vegetale alla ciotola prima di friggere.

Collegare 'apparecchio solo a prese con messa a terra; I'uso di prese senza messa a terra pud
causare rischi elettrici.
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ACCENSIONE DELL’APPARECCHIO

Collegare 'apparecchio a una presa di corrente compatibile. Si udira un segnale acustico e il
display si accendera e poi si spegnera, ad eccezione del pulsante di accensione.

Premere il pulsante di accensione per attivare il display del pannello di controllo. Se non

si compie alcuna azione entro un minuto, il display si spegne nuovamente. Per spegnerlo
manualmente, premere nuovamente il pulsante di accensione.

PROGRAMMI DI COTTURA AUTOMATICI

Importante: quando si utilizza il multi-cucina per far bollire 'acqua (ad esempio, per bollire gli
ingredienti), non impostare una temperatura superiore a 100°C, poiché ci6 potrebbe causare un
surriscaldamento e danni. Allo stesso modo, evitare di utilizzare i programmi Cottura o Frittura per
far bollire 'acqua.

1.

92

Preparare gli ingredienti

Preparare gli ingredienti secondo la ricetta e metterli nella ciotola. Assicurarsi che tutti gli
ingredienti, compresi gli eventuali liquidi, rimangano al di sotto del limite massimo indicato sulla
scala interna della ciotola.

Nota: utilizzare solo la ciotola in dotazione con il multi-cucina o una compatibile con questo
modello. L'uso di qualsiasi altro tipo di ciotola & vietato.

Posizionare correttamente la ciotola
Inserire la ciotola nel corpo del multi-cooker, assicurarsi che poggi in modo uniforme e che sia a
contatto con I'elemento riscaldante.

Attenzione: Non preparare i cibi direttamente nella ciotola con utensili affilati, poiché
cid potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente, deformare la ciotola o causare il
malfunzionamento dell’apparecchio.

Chiudere il coperchio
Chiudere saldamente il coperchio finché non si sente un clic. Solo alcuni programmi possono
essere cucinati con il coperchio aperto. Seguire le istruzioni del ricettario.

Attenzione: Tenere sempre il coperchio aperto quando si cucina o si frigge ad alte temperature
con una quantita significativa di olio.

Collegare I’apparecchio all’alimentazione elettrica

Inserire il cavo di alimentazione nella porta sul corpo dell’apparecchio e collegarlo alla presa di
corrente. L’apparecchio emette un segnale acustico ed entra in modalita standby (il display inizia
a visualizzare “- - -”).

Accendere il Multi-Cooker
Premere il pulsante di accensione per attivare il pannello di controllo.

Selezionare il programma di cottura
Utilizzare i pulsanti di selezione del programma per scegliere il programma di cottura desiderato.

Regolare il tempo e la temperatura di cottura (se necessario)

Se necessario, regolare il tempo e la temperatura di cottura predefiniti. Controllare le
impostazioni di tempo e temperatura come indicato sopra. Utilizzare i valori (+) e (-) per
modificare le impostazioni.
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8.

Se si desideraritardare I’avvio della cottura, utilizzare la funzione Avvio ritardato (vedere
Funzione Avvio ritardato).

Durante I'impostazione dei parametri, i valori modificati iniziano a lampeggiare sul display.

Dopo cinque secondi di inattivita, le modifiche vengono salvate automaticamente. Se durante
l'impostazione di un programma non si ricevono input per due minuti, 'apparecchio torna in
modalita standby. Se si preme il pulsante di annullamento durante I'impostazione, tutte le
regolazioni vengono azzerate.

Per avviare la cottura con le impostazioni correnti, premere il pulsante di avvio in qualsiasi punto.
| parametri che non sono stati modificati torneranno alle impostazioni originali.

9. Avvio del programma di cottura
Premere il pulsante di avvio per iniziare la cottura.
10. Avanzamento della cottura
Durante la cottura, il display visualizza un conto alla rovescia del tempo di cottura rimanente,
minuto per minuto. L'indicatore di stato diventa arancione. Se il programma richiede il
preriscaldamento, I'indicatore si illumina inizialmente di rosso e diventa arancione all’inizio
della cottura. Se ¢ attiva la funzione Mantenimento in caldo, viene visualizzato anche il relativo
indicatore.
Nota: alcuni programmi iniziano il conto alla rovescia solo quando I'apparecchio raggiunge i
parametri di cottura ottimali. Ad esempio, il conto alla rovescia del programma Vapore inizia solo
dopo che I'acqua bolle e si & formato sufficiente vapore nella pentola. Nel programma Pasta, il
conto alla rovescia inizia quando I'acqua bolle e gli ingredienti vengono aggiunti dopo un segnale
acustico iniziale.
11. Fine del programma di cottura
Al termine di un programma, 'apparecchio emette un segnale acustico e il display visualizza
“Fine”. L'apparecchio entra quindi in modalita standby e I'indicatore di stato si illumina di verde.
Se la funzione Mantenimento in caldo & attiva, si avviera automaticamente.
Per interrompere un programma in qualsiasi momento, ripristinare tutte le impostazioni o
disattivare la funzione Keep Warm, tenere premuto il pulsante di annullamento per tre secondi.
Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di utilizzare le ricette contenute nel ricettario del multi-
cucina, appositamente studiato per questo modello.
7. PROGRAMMA DI COTTURA TABELLA
Tempo di cottura predefinito Tempe- | Tempo di Preriscal-
e ratura cottura » Temperatura
prede- regolabile / L regolabil
Carne Manzo Verdure | Pollo | Pesce | finita Fase HChieStS
: . . . . . 00:01-
Cucinare 1:20 1:30 0:40 | 1:00 | 0:50 100 6:00/1min - 35-180
. . . . . 00:01-
Zuppa 1:00 1:30 0:40 | 0:50 | 0:45 100 8:00/1min - 35-180
. . . . . 00:01-
Vapore 0:30 | 0:25 0:15 | 0:17 | 0:20 100 2:00/1min + 35-180
. . . . . 00:01-
Stufare 1:00 1:10 0:40 | 1:00 | 0:50 100 12:00/1min - 35-180
Friggere | 0:25 | 0118 | 0:13 | 0:20 [ 0:15 [ 160 | , 000 + 35-180
99 : : : : : 2:00/1min
. 00:01-
Grano 0:25 100 4:00/1min - 35-180
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Cuocere 1:00 120 | 9001 ; 35-180
Pilaf 1:00 105 | ,9001- ; 35-180
. 00:01-
Yogurt 8:00 38 | oo ; 35-180
Pane 3:00 120 | (9201 - 35-180
Pasta 0:08 100 | 901 + 35-180
Porridge 0:25 o7 | o001 - 35-180
Espresso - - -
00:01-
) . 12:00/1min
Multicook 0:30 00:01-2:00 - 35-180
(t>150C)

Nota: la cottura con avvio ritardato & disponibile in tutte le funzioni del menu, ad eccezione di
Frittura, Pasta e Cottura rapida. Il tempo massimo di cottura ritardata & di 24 ore.

La funzione di mantenimento in caldo € disponibile in tutte le funzioni del menu, ad eccezione di
yogurt, pasta e cottura rapida. Il tempo massimo di mantenimento in caldo & di 12 ore per tutte le
funzioni del menu.

8. SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

Raccomandazioni generali

94

Cuocere a vapore verdure e altri alimenti: Versare 500-600 ml di acqua nella ciotola.
Posizionare il contenitore per la cottura a vapore all'interno della ciotola. Misurare e preparare
gli ingredienti come da ricetta, quindi distribuirli uniformemente nel contenitore per la cottura a
vapore. Seguire le istruzioni della ricetta.

Porridge a base di latte: Utilizzare latte pastorizzato a basso contenuto di grassi o diluire il
latte intero con acqua potabile in rapporto 1:1. Ungere la ciotola con il burro prima della cottura.
Rispettare le proporzioni delle ricette fornite nel ricettario e, se necessario, adattare le quantita
degli ingredienti in proporzione.

Alimenti schiumosi (ad es. pasta, gnocchi): Alcuni alimenti possono generare schiuma
durante la cottura. Per evitare che la schiuma fuoriesca, non chiudere il coperchio per alcuni
minuti dopo aver aggiunto questi alimenti all’'acqua bollente.

Cottura di pane, dolci e yogurt: Assicurarsi che gli ingredienti iniziali non riempiano piu della
meta del volume della ciotola.

Prova dell’impasto: Non aprire il coperchio durante le fasi di lievitazione dell’impasto per
mantenere la qualita del prodotto cotto.

Frittura: Mettere gli alimenti in olio preriscaldato. Per la frittura, utilizzare solo oli vegetali raffinati
e cuocere con il coperchio aperto. Fare attenzione perché I'olio diventa estremamente caldo.
Usare guanti da cucina ed evitare di appoggiarsi all'apparecchio per evitare scottature. Evitare di
riutilizzare piu volte lo stesso olio per friggere.

Ripetere la frittura: Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di iniziare una
nuova sessione di frittura.
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9. ERRORI DI COTTURA COMUNI E SOLUZIONI

Questa tabella fornisce le soluzioni agli errori di cottura piu comuni:

Problema Possibile causa Soluzione

Il coperchio non ¢ stato
chiuso bene, causando
una temperatura di cottura
insufficiente.

Tenere il coperchio chiuso durante
la cottura e assicurarsi che si chiuda
saldamente.

Assicurarsi che la ciotola sia
posizionata correttamente
nell'apparecchio e che non vi siano
oggetti estranei nella camera di
cottura.

Scarso contatto tra la ciotola e
Il piatto € poco cotto I'elemento riscaldante

Per ottenere i migliori risultati,
utilizzare le ricette contenute nel
Scelta errata degli ingredienti o | libro allegato, assicurandosi che
del programma di cottura gli ingredienti, le dimensioni dei
tagli, le proporzioni e il programma
corrispondano alla ricetta.

Utilizzare solo uno strato sottile di

. . Eccesso di olio o di umidita olio ed evitare di coprire il coperchio
Sapore di bruciato nella ciotola quando si frigge, a meno che non sia
specificato.

Pre-trattare alcuni ingredienti (ad
esempio, sciacquarli, saltarli in
padella) per ridurre la formazione di
schiuma e seguire le raccomandazioni
delle ricette.

Gli alimenti ad alta acidita
possono causare la
formazione di schiuma nel
brodo.

Bollente

10. PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione: Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato e si sia
raffreddato completamente.

Linee guida e raccomandazioni generali

Pulizia iniziale: Prima del primo utilizzo e per eliminare gli odori dei cibi dopo la cottura, far
funzionare I'apparecchio per 15 minuti con mezzo limone a fette nel programma Vapore,
riempiendo la vasca con 0,5 litri d’acqua.

Conservazione degli alimenti: Non conservare I'acqua o gli alimenti cotti nella bacinella per
piu di 24 ore. Se necessario, trasferire gli alimenti in frigorifero e riscaldarli successivamente
nell’apparecchio utilizzando la funzione di riscaldamento.

Importante: non immergere mai il corpo dell’apparecchio in acqua o metterlo sotto I'acqua
corrente! Evitare I'uso di spugne o detergenti abrasivi e di sostanze chimicamente aggressive non
destinate alle superfici a contatto con gli alimenti.

Fare attenzione quando si puliscono i componenti in gomma, poiché danni o deformazioni
possono causare il malfunzionamento dell’apparecchio.

Pulizia dell’esterno dell’apparecchio

Pulire il corpo dell'apparecchio secondo necessita con un panno o una spugna morbida e umida.
E possibile utilizzare detergenti delicati. Per evitare macchie d’acqua, asciugare la superficie dopo
la pulizia.
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Pulizia della ciotola

+ Pulire la ciotola dopo ogni utilizzo. Si puo lavare a mano con una spugna morbida e sapone per
piatti o in lavastoviglie, seguendo le istruzioni del produttore.

» Per le macchie piu resistenti, riempire la ciotola con acqua calda e lasciarla in ammollo prima di
lavarla.

» Asciugare completamente la superficie esterna della ciotola prima di riporla nell’apparecchio.

Nota: I’ uso regolare pud causare un leggero scolorimento del rivestimento antiaderente della ciotola
nel corso del tempo. Questo non influisce sulle prestazioni e non € considerato un difetto.

Pulizia della valvola del vapore (Schema A3, Pagina 5)
+ La valvola del vapore deve essere pulita dopo ogni utilizzo. Rimuovere la valvola del vapore,
smontarla, lavare tutte le parti con acqua, rimontarla e reinserirla nel’apparecchio.

Rimozione della condensa (Schema A3, Pagina 5)

» Dopo ogni utilizzo, svuotare il raccoglitore di condensa situato sul lato destro del corpo
dell'apparecchio. Rimuoverlo, svuotarlo, lavarlo e reinserirlo. L'eventuale condensa in eccesso
intorno alla vasca puo essere rimossa con un asciugamano.

Pulizia della camera di cottura
Se utilizzato correttamente, il rischio che liquidi o particelle di cibo penetrino nella camera di cottura
€ minimo. Tuttavia, se si verifica una contaminazione, pulirla per evitare malfunzionamenti.

Importante: prima di pulire la camera di cottura, assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato e
completamente raffreddato.

1. Pulire le pareti della camera di cottura, la superficie del disco di riscaldamento e il coperchio del
termostato centrale (situato al centro del disco di riscaldamento) con una spugna o un panno
leggermente umido (non bagnato). Se si utilizza un detergente, eliminare accuratamente i
residui per evitare odori durante 'uso successivo.

2. Rimuovere con cautela eventuali corpi estranei vicino al termostato con una pinzetta, evitando
di fare pressione sul coperchio del termostato.

3. Per il disco di riscaldamento, utilizzare una spugna mediamente morbida o una spazzola
sintetica, se necessario.

Nota: I uso regolare pud provocare un leggero scolorimento del disco riscaldante. Cio non indica
un malfunzionamento.

Conservazione e trasporto

» Prima di riporre I'apparecchio, pulire e asciugare accuratamente tutte le parti. Conservare
I'apparecchio in un luogo asciutto e ventilato, lontano da fonti di calore e dalla luce solare diretta.

» Durante il trasporto e lo stoccaggio, evitare qualsiasi urto meccanico che possa danneggiare
I'apparecchio o I'imballaggio. Mantenere I'imballaggio asciutto e lontano da liquidi.
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11. PRIMA DI CONTATTARE IL CENTRO DI ASSISTENZA

Se si verifica un problema con il multi-cucina, prima di contattare un centro di assistenza, consultare

la guida alla risoluzione dei problemi riportata di seguito.

errore: E1-E4

0 ai sensori) o coperchio non
correttamente chiuso

Problema Possibili cause Soluzioni
Errore di sistema (potrebbe trattarsi | Assicurarsi che il coperchio sia
Messaggio di di un guasto alla scheda elettronica | completamente chiuso. Se il problema

persiste, contattare un centro di
assistenza autorizzato.

Messaggio di
errore: E5-E7

Protezione automatica dal
surriscaldamento attivata

Non utilizzare I'apparecchio

con la ciotola vuota. Scollegare
I'apparecchio, aprire il coperchio e
lasciarlo raffreddare per 10-15 minuti
prima di riprendere la cottura. Non
aggiungere acqua alla ciotola durante

i programmi ad alta temperatura come

Multicook (impostato sopra i 100°C)
e Frying. Per temperature superiori a
120°C (Frittura) o 130°C (Multicook),
cuocere con il coperchio aperto.

Tempo di cottura

Oggetti estranei (ad es. particelle
di cibo, granelli) tra la ciotola
e I'elemento riscaldante, o

Staccare la spina e lasciare
raffreddare I'apparecchio. Rimuovere
eventuali oggetti, assicurarsi che

oggetto estraneo che ostruisce il
coperchio

prolungato posizionamento non uniforme della | la ciotola sia piatta e sicura e, se
ciotola, o disco riscaldante sporco necessario, pulire il disco riscaldante.
Assicurarsi che la ciotola sia
Tenuta non corretta tra la bacinella | correttamente allineata e
Fuoriuscita e il coperchio, posizionamento non completamente sigillata. Verificare
di vapore dal uniforme della bacinella, coperchio | la presenza di eventuali detriti e
coperchio non completamente chiuso o assicurarsi che il coperchio sia
ben chiuso. Pulire o sostituire la

guarnizione del coperchio se &
danneggiata o deformata.
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: G] DULEZITE:
Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tento navod si mlzete stahnout z nasich webovych stranek
WWW.S0gO0.es.
Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

. A Bezpecénostni pokyny pro uzivatele

Obecna bezpecénostni opatreni pri pouzivani
CAUTIONS

Gl
PRE
L]

elektrického zafizeni

ngoduiivejte spotfebi€ k jinym ucelim, nez je popsano v tomto
navodu.
NepouZzivejte ani neskladujte spotfebi€ ve venkovnim prostredi.
Spotiebi¢ vzdy pokladejte na rovny a rovny povrch.
Tento vyrobek je uréen pro vnitfni, nepramyslove, nekomercni a
pouze pro pouziti v domacnosti. NepouZzivejte jej ve venkovnim
prostiedi ani k jinym Gcelum. Nespravné pouZiti nebo nespravné
zachazeni mize zpUsobit problémy se spotfebi¢em a zpUsobit
zranéni uzivatele.
Pfistroj se smi pouzivat pouze k uréenému ucelu. Za Skody
vzniklé v dUsledku nespravného pouziti nebo nespravné
manipulace neprebirame Zadnou odpovédnost.
Pred pripojenim spotrebiCe k elektricke siti se ujistéte, Zze napéti
uvedene na vyrobnim Stitku odpovida napéti v elektrické siti.
Pokud spotfebiC nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze
zasuvky. Nenechavejte zapnuty spotrebiC bez dozoru.
Je-li spotfebi¢ pouzivan detmi nebo v jejich blizkosti, je nutny

fisny dohled.

fed CiSténim nebo uskladnénim spotfebiCe jej vzdy odpojte od
elektrické sité a nechte vychladnout.
Pristroj neni zcela odpojen od zdroje napajeni ani po jeho
vypnuti. Chcete-li jej zcela odpojit, odpojte jej od sitove zastrcky.
Spotfebi¢ neni urCen k provozu Fomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Tento spotiebic je urCen k pouziti v domacnosti a podobnych
aplikacich, jako napfr:
kuchynky pro zamestnance v obchodech, kancelarich a jinych
pracovnich prostredich;
na farmach a u zakaznikud v hotelech, motelech a jinych
obytnych prostorech;
prostredi typu penzionu a snidani;
stravovaci zafizeni a podobné nemaloobchodni aplikace.
Zabrante rozliti na konektoru
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A Omezeni pouziti, aby se zabranilo zranéni osob

Tegto spotfebi¢ neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroju

vody.

Spotfebi€ a jeho napajeci kabel neumistujte ani neBouiivejte

na horkych povrsSich (napf. plotynkach sporaku) nebo v jejich

blizkosti, ani v blizkosti otevieného ohné.

Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrante

jej pred horkymi pfedmeéty a plameny. Neomotavejte kabel
olem spotiebiCe a neohybejte jej.

Kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa,

neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod vodovodnim

kohoutkem.

Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporuceno

vyrobcem.

Pouziti pfislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano

vyrobcem spotfebite, mize mit za nasledek pozar, uraz

elektrickym proudem nebo zranéni osob.

Pokud chcete vyjmout zastrCku ze zasuvkoveho kontaktu,

provedte to u samotné zastrcky, nikoliv tahanim za kabel nebo

samotny spotiebic.

Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, Ze mate
fed pfipojenim nebo odpojenim zastréky suché ruce.
epouzivejte pristroj s mokryma rukama, na vihké podlaze nebo
fi vihkém ovzdus$i hrozi nebezpecCi urazu elektrickym proudem.
fi pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel

nezachytil nebo nezmackl.

Nenechte motorovou jednotku, kabel ani zastréku navihnout,

abyste se chranili pfed rizikem urazu elektrickym proudem.

PFi manipulaci s elektrickymi spotfebi€i budte opatrni, protoze

povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu.

Jakekoli nespravné pouziti mize zpusobit potencialni zranéni

uzivatele a mlize poskodit spotfebic.

Nedotykejte se vnéjsiho povrchu spotiebicCe, protoze se mize

béhem provozu velmi zahfat. Misto toho pouzivejte rukojet nebo

rukavice.

Nikdy neponofujte spotrebiC ani zastrCku do vody nebo jiné

tekutiny. V pfipadé padu spotfebiCe do vody jej pfed opetovnym

pouzitim okamzité odpo{ﬁe od elektrické site a odneste do
autorizovaneho servisu k oprave.

SpotrebiC nepouzivejte, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na

nem viditelne znamky poSkozeni nebo pokud z néj unika voda.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny kabel nebo

zastrcka. V pripade, Ze je kabel poSkozeny, smi jej vymenit

Eouze vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobnée
valifikované osoby, aby se predeslo nebezpedi.
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V pfipadé poruchy spotfebiCe nebo jeho jakehokoli poskozeni
vratte spotfebi€ do nejblizSiho autorizovaného servisu ke
kontrole, opravé nebo sefizeni.

A Omezeni pouziti pri pouziti s détmi a starSimi osobami

SpotrebiC nesmi pouZzivat osoby (vCetné déti) se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s

nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim nebyl poskytnut

dohled nebo nebyly pouceny.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl
oskytnut dohled nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebice
ezpecnym zpusobem a rozumi souvisejicim nebezpecim.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, ze si se

spotiebi¢em nebudou hrat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud

nejsou starSi 8 let a nejsou pod dohledem.

IS;t)otfebic”; a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8
et.

Nedovolte détem pouzivat spotfebi¢ bez dozoru.

Pok%(n%, které je treba dodrzovat pfi pouzivani
spotrebice

PFi uvolfiovani tlaku drzte ruce a obli¢ej mimo knoflik VENT.
Vzdy pouzivejte v dobre vétraném prostoru. Tlakovy ventil ni¢im
nezakryvejte.
Pokud je multifunkéni vafi€ v provozu, nikdy neodstranujte
viko. Po ukonCeni vareni pfi sejmuti vika je tfeba dbat zvySené
opatrnosti, protoze muze dojit k vaznému popaleni uvolfujici
se parou. Vzdy se ujistéte, ze byla para zcela vypusténa.
Nechte spotrebiC vychladnout a pfi demontazi nebo vyjimani
fisluSenstvi vzdy pouzivejte kuchyrnské chiapky.

ento multifunkéni vafic NEPOUZIVEJTE bez nasazeného
odnimatelného hrnce.
NepokouSejte se vyjmout potraviny, pokud je multifunkeni vafic
zapojen do sité.
Nenaplfiujte multifunkéni vafi€ vice nez do 1/ 1 jidlem nebo do
2/3 tekutinou. Neplrite vice nez do 1/2, pokud vafite potraviny,
které se b&éhem vareni rozpinaji.
Pfi vafeni potravin pod tlakem musi byt pouzit alespori 1 Salek
8 0z /230 ml) tekutiny/vody.

otraviny, jako je jableCna omacka, brusinky, perlovy jeCmen,
ovesné vloCky nebo jiné obiloviny, déleny hrach, nudle nebo
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teéstoviny nebo rebarbora, by se nemely vaifit pod tlakem. Mohou
pénit, penit nebo stfikat a mohou zablokovat plovouci ventil Pro
tyto polozky pouzijte jinou funkci vareni.

okud se objevi kouf, okamzité vypnéte multifunkéni vafic a
odEpo'te 'elj ze zasuvky.
NEPOUZIVEJTE tento pfistroj pro ucely zavarovani.
Multi cooker musi byt odpojen ze zasuvky:
A. Po kazdém pouziti.
B. Pokud se objevi zavada.
C. Pred cCisténim nebo udrzbou.
Nedotykejte se vnejsiho povrchu spotrebiCe, protoze se mize
béhem provozu velmi zahfat. Misto toho pouzijte rukojet nebo
rukavice.
Nikdy se nedotykeﬁte vnitfnich Casti spotfebie za provozu.
Teplota pFistupnych povrchi mize byt pfi provozu spotfebice

vysoka o
VAROVANI; Nedotykejte se horkych povrcha.
UPOZORNENIJ: Toto zafizeni se musi pouzivat s
POZORNOSTI, protoze tento elektricky spotfebic
obsahuje funkci ohfevu. Povrch tohoto spotfebiCe se
take lisi od jinych funkénich povrchd, které mohou vytvéaret
vysokeé teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou riznymi
osobami vnimany odliSné. Zafizeni se smi dotykat pouze na
uréenych rukojetich a uchopovych plochach s pomoci tepelnych
ochrannych prostfedkd, jako jsou rukavice nebo podobny typ
odévu. V opacném pfipadé jej pfed dotykem horkych povrcha
nechte dostatecné dlouho vychladnout.
Kanalky v regulatorech tlaku umoznujici unik pary by se mély
pravidelné kontrolovat, aby se zajistilo, Ze nejsou ucpané.
SpotrebiC nesmi byt pfi Cisténi ponofen; v pfipadé potfeby
dukladného €isténi vodou je tfeba vyjmout konektor.
Pred dalsim pouZitim je nutné spotrebiC dobre vysusit.
Pred pfipojenim zastrCky do zasuvky se ujistéte, Ze jsou topné
téleso, teplotni Cidlo a hrnec Cisté a vysusené.
Na omezovaci ventil tlaku nepfikladejte zadné tézké predméty.
Po ukclgnc“:enl' vareni se ujistéte, Ze jste pfed otevienim vika
vypnuli.
epouzivejte kovoveé IZice nebo Skrabky k vyjmuti pokrmu nebo
Cisténi hrnce, aby nedoslo k poskrabani nepfilnavého povrchu.
DoBoruéujeme pouzivat dfevené nebo silikonove Izice.
Doba udrzovani teploty by neméla byt delSi nez 6 hodin, aby
nebyl ovlivnén ucinek vareni.
V pripadé potreby pfenaseni multifunkéniho hrnce z jednoho
mista na druhé jej nezapomente drZzet za rukojet.
Neotvirejte viko nasilim, pokud by plovouci ventil spad|.
VnéjSi télo a nerezova ocel jsou po vareni horké, ujistéte se, Ze
se jich nedotykate, aby nedoslo k jakémukoli druhu opafreni.
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+ Vnitfni hrnec nepokladejte pfimo na kuchyriskou desku,
Rlouil'vejtejej pouze s varicem Multi. I

evystavujte vafi¢ vysokym teplotam a neumistujte jej pfimo na
kuchyrniskou varnou desku.

« Varice Multi se nedotykejte ani jej nedrzte, protoze jeho vnéjsi
povrch je horky. Pri praci s nim nepohybujte.

* Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pretizeni obvodu,
nepouZzivejte na stejném elektrickém obvodu jiny vyrobek s
vysokym prikonem.

« S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel.
Prodluzovaci kabel se pro pouziti s timto vyrobkem
nedoporucuje, ale pokud je nutné jej pouzit:

- Oznacena elektricka jmenovita hodnota $ndry musi byt
minimalné stejné velka jako u vyrobku.

- Prodluzovaci kabel umistéte tak, aby nevisel na misté, kde by o
néj mohl nékdo zakopnout nebo za néj nechténé zatahnout.

CISTENIi A UDRZBA

Podrobnosti o Cisténi povrchu, které prichazeji do styku s
potravinami, naleznete v Casti Cisténi a udrzba.
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3. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Vykon

Kapacita

220-240V 50-60Hz 900W

5L

pozadavcich na ekologicky design.

Spotieba energie ve vypnutém stavu: 0.0

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu: 0.5W

Doba, po které vyrobek prejde do rezimu vypnuti: 0 min.

Tento vyrobek je v souladu s nafizenim EU 2023/826 podle smérnice 2009/125/ES o

PrisluSenstvi : Keramicky potazena misa o objemu 5 |, parni nadoba, odmérka, I1Zice, nabéracka,

napajeci kabel.

4. POPIS DiLU

Viko
. Tlacitko pro uvolnéni vika

. Vyjimatelny parni ventil

Miska s keramickym povrchem
Télo

. Sbéra¢ kondenzatu

. Ovladaci panel

Nadoba na paru

Odmeérka

10. Nabéracka

11. Lzice

12. Napajeci kabel

CONOOAWN S

5. OVLADACI PANEL POPIS

o |
1 =0

"0 Digitalni displej s ukazatelem teploty, doby vareni a odlozeného startu:
Tento Multifunkéni vafi¢ pro vice pouZziti je vybaven digitalnim displejem, ktery zobrazuje teplotu v
realném Case a dobu vareni. Rovnéz indikuje zbyvajici ¢as pfi pouziti funkce odlozeného vareni.

CESTINA

103



104

1§ |)<
/ 2. Indikator vypnuti zvuku: Ukazuje,
zda jsou vypnuta zvukova upozornéni,

U
7

J
{

—- 1 ¢imz je zajistén tichy provoz. Pro vypnuti
18 (f/ 4 zvuku stisknéte tlagitko (-) na 3 sekundy
) (v v o a zvuk se vypne a pro jeho opétovné
x|[&1[G] zapnuti stisknéte stejné tlagitko.
o

. 6 Indikator uzaméeni ovladaciho
panelu: Sviti, kdyz je ovladaci panel
uzamcen, aby se zabranilo jakymkoli
zménam v nabidce vareni. Chcete-li
ovladaci panel uzamknout, stisknéte
tlacitko (+) na 3 sekundy a ovladaci panel
se uzamkne. V uzaméeném rezimu se po
stisknuti libovolného tlacitka na displeji

|,
LI
LI e
L

-
N

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

14— —1 " zobrazi ,[ ]“. Chcete-li ovladaci panel
odemknout, stisknéte znovu tlacitko (+);
j indikator zhasne a na displeji se kratce
zobrazi [ ]* pro potvrzeni odemknuti.
12 11 4. ® Indikator €asovace: Tento indikator

zobrazuje zbyvajici ¢as varfeni béhem
procesu vareni.

§§
K-b Indikator udrzovani teploty: Tento indikator zobrazuje, Ze spotfebi€ je v rezimu
Keep Warm. V tomto rezimu pfistroj udrzuje uvarené jidlo teplé. VSechny funkce menu maiji
aktivovanou funkci automatického udrzovani teploty. Jen v pfipadé, Ze tato funkce neni
aktivovana, pak pro uvedeni pfistroje do rezimu Keep warm / zapnuti funkce Keep warm
stisknéte tlacitko Auto Keep warm a pfistroj pfejde do rezimu Keep warm a na panelu obrazovky
se zobrazi indikator Keep warm.

Indikatory vybranych vyrobku: Ukazatel teploty teplé vody: Tyto indikatory pomahaji

pfi zvyraznéni zvoleného rezimu vareni nebo typu potravin pro urcité funkce menu. Tento
Multifunkéni vafi¢ ma nékolik funkci menu, které Ize zvolit pro pfipravu Siroké Skaly potravin.
Vybér typu potravin je nasledujici: Maso, Hovézi maso, Zelenina, Kufe a Ryby.

@ Tlacitko pro zvysSeni hodnoty / uzaméeni panelu: Toto tlagitko Ize used pro zvySeni
nastaveni ¢asu nebo teploty. Také timto tlacitkem mizeme panel uzamknout. Kratkym stisknutim
muZeme zménit nastaveni ¢asu a teploty a dlouhym stisknutim mizeme panel uzamknout.

o

o

Ob Tlaéitko pro vybér typu vyrobku: Toto tlacitko umozriuje uzivatelim zvolit typ potraviny
pro urcité funkce nabidky. Pomoci téchto funkci nabidky mGzeme vybirat a vafit Sirokou $kalu
potravin. NapF. Funkci smazeni Ize pouzit ke smazeni masa, hovéziho masa, zeleniny, kufete a
ryb. Stejné tak miZzeme pomoci tohoto tladitka vafit, pfipravovat polévky, vafit v pare, dusit vybér
stejnych potravin.

55

U Tlacitko automatického udrzovani teploty / opétovného ohrevu: Toto tlacitko
umozfiuje aktivovat, funkci udrzovani teploty / ohfivani. VSechny funkce menu maiji aktivovanou
funkci automatického udrzovani teploty, ktera se aktivuje automaticky a udrzuje jidlo teplé,
jakmile vareni skonci. Chcete-li tuto funkci vypnout, stisknéte tlacitko a ukazatel udrzovani
teploty zmizi.

Poznamka: |. V této funkci Ize potraviny udrzovat teplé pfi teploté 70-75 °C a az 12 hodin.

II. tato funkce se automaticky aktivuje na konci programu vareni, aby se jidlo udrzelo teplé.

I1l. Funkci udrzovani teplého pokrmu Ize kdykoli vypnout, a to pfed vafenim nebo po ném v
jakeékoli funkci menu a funkci odlozeného startu vareni. Chcete-li tuto funkci vypnout, stisknéte
libovolnou funkci menu a poté stisknéte funkci udrzovani teploty a kontrolka udrzovani teploty
zmizi.

CESTINA



10.

1.

12.

13.

14.

15.

IV. V pfipadé, Ze je nastavena teplota vareni nizsi nez 80 °C nebo nizsi, funkce Auto keep warm
se automaticky vypne-

Funkce opétovného ohrevu: Pro ohfati jiz uvafeného jidla stisknéte toto tlacitko a podrzte je
nékolik sekund, pfistroj prejde do rezimu ohfevu. Na panelu se rozsviti ¢erveny indikator Multi
cooker a indikator Keep warm spolu s odpocitavanim ¢asu. Chcete-li funkci ohfivani vypnout,
stisknéte a podrzte (dlouze stisknéte) toto tlagitko znovu.

Poznamka: |. uvarené jidlo Ize ohfivat pfi teploté 70-75 °C az 12 hodin. Kdyz teplota dosahne
70°C, zvukovy signal oznami, zZe proces ohfivani je dokon€en a kontrolka stavu se rozsviti
zelené. Teplotu Ize udrzovat az 12 hod.

II. tento pFistroj dokaze udrzet jidlo teplé az 12 hodin, ale doporucuje se nenechavat jidlo v
rezimu ohfevu déle nez 2-3 hodiny, protoze by to mohlo ovlivnit chut' a strukturu pokrmu.

q;) Tlacitko rezimu Multi Cook:

Pomoci tlagitka rezimu Multi cook mizeme béhem vareni upravovat nastaveni vareni. Toto
tlacitko nam umoznuje zménit vychozi nastaveni nabidky a pfizplsobit nastaveni podle
pozadavku a potfeby.

Poznamka: Tato funkce neni k dispozici pro program expresniho vareni.

FunkceMulticook Pro je uzite¢na zejména pro slozité recepty, které vyzaduji rizné programy
vareni za sebou, jako je napfiklad plnéné zeli, hovézi stroganoff, polévky, téstoviny, marmelada a
podobné pokrmy.

Poznamka: V rezimu Multicook |ze pred varenim nastavit ¢as a teplotu.

|
OTIaéitko pro spusténi expresniho programu : Rychle spusti pfednastaveny program
vafeni bez dalSich nastaveni.
Poznamka: tato funkce neumozriuje zadné zmény nastaveni ¢asu a teploty.

CDindikator stavu multifunkéniho vafiée : Tento indikator zobrazuje aktualni provozni
rezim tohoto multifunkéniho vafice.

l Indikatory automatickych programui: Ukazatel automatického programu: Tento
multifunkéni vafi¢ je vybaven 14 rGznymi funkcemi menu. Chcete-li aktivovat nékterou z
dostupnych automatickych funkci menu a zahajit vareni, stisknéte pfimo funkci menu a tato
funkce menu zacne blikat a pfistroj zacne vafit s vychozim ¢asem a teplotou. V pfipadé potfeby
muzeme pomoci tladitka pro nastaveni ¢asu ¢as zménit.

Poznamka: u vSech funkci automatického menu Ize teplotu ménit v prabéhu vareni, nikoliv pfed
nim.

x Tlacitko Zrusit : Timto tlacitkem Ize prerusit jakoukoli funkci menu béhem vareni. Stejné
tlacitko Ize pouzit i k pfepnuti funkce menu.

Chcete-li zrusit jakoukoli funkci menu, stisknéte toto tlacitko a podrzte jej nékolik sekund.
Jednotka prestane vafit a vrati se do puvodniho tovarniho nastaveni.

L,

C' Tlacitko odlozeného startu : Funkce odlozeného startu

Pomoci tohoto tlacitka mizeme nastavit na$ multifunkéni vafi¢ na vareni s odlozenym startem.
Tato funkce je docela uzite€na pro vSechny osoby, které maji nabity program a na vareni jim
zbyva jen velmi malo ¢asu.

N

. Chcete-li tuto funkci spustit, stisknéte tlacitko odloZzeného startu; ukazatel hodin za¢ne blikat a
ukazatel stavu zacne blikat Zlutou barvou.

. Pomoci tlacitek (+) a (-) nastavte hodiny.

. Opétovnym stisknutim tlacitka odlozeneho startu nastavte pomoci stejnych tlacitek nastaveni
minut.

. Pokud nestisknete zadné tlacitko, zmény se automaticky ulozi. Chcete-li se vratit k nastaveni
hodin pfed uloZenim, stisknéte znovu tlacitko odloZzeného startu.

. Stisknéte tla€itko spusténi; zacne odpocitavani do ¢asu spusténi programu.

a b~ wWN
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16.

17.

Dokud je odlozeny start aktivni, na displeji se zobrazuje odpocitavani a indikator odlozeného
startu sviti fialové. Pokud je zapnuta funkce udrzovani teploty, bude aktivni i jeji ukazatel.

Dulezité: Funkce odlozeného startu se nedoporucuje pro pokrmy obsahujici rychle se kazici
suroviny, jako jsou vejce, erstvé mléko, maso nebo syr.

-
t Tlacitko nastaveni teploty :
Nastaveni teploty v rezimu Multi cook a ostatnich funkci menu:
Tato moznost je k dispozici pro vSechny programy kromé programu Express. Teplotu Ize nastavit
v rozmezi 35 °C az 180 °C s prirGstky po 1 °C.

1. Béhem libovolného programu vareni stisknéte tlacitko nastaveni teploty. Na displeji zacne
blikat ukazatel aktualni teploty.

Poznamka: Teplotu Ize nastavit ve vSech funkcich menu véetné tlacitka rezimu Multi cook.
V rezimu Multi cook Ize teplotu nastavit pfed varenim. V ostatnich funkcich menu Ize teplotu
nastavit béhem vareni.

2. Chcete-li teplotu zvysit, stisknéte tlacitko (+) a chcete-li ji snizit, stisknéte tlacitko (-). Po
dosazeni maximalni nebo minimalni teploty se displej vrati na zacatek rozsahu. Pro rychlé
nastaveni teploty stisknéte a podrzte tlagitko .

3. Pokud po dobu péti sekund nestisknete zadné tlacitko, zmény se automaticky ulozi a displej
prestane blikat a vrati se k zobrazeni zbyvajici doby vareni.

Poznamka: Aby se zabranilo pfehrati a pokud je teplota nastavena nad 150 °C, maximalni
doba programu se automaticky omezi na dvé hodiny.

Poznamka: Ve vSech funkcich menu Ize nastaveni teploty ménit pouze béhem vareni. Na
druhou stranu rezim Multicook umozriuje ménit nastaveni teploty i pfed vafenim.

@ Tlacitko nastaveni €asu programu : pomoci tlagitka nastaveni ¢asu mizeme nastavit
Cas ve vSech funkcich menu v€etné rezimu Multicook pro a funkce odloZzeného vareni.

Cas Ize nastavit podle niZe uvedenych podrobnosti:
Nastaveni doby vareni pred zahajenim vareni:

1. Stisknéte libovolnou funkci menu a stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu. Na displeji za¢ne blikat
ukazatel hodin.

2. Pomoci tlagitek (+) nebo (-) nastavte pozadovany €as. Chcete-li €as prodlouzit, stisknéte
tlacitko (+) a chcete-li jej zkratit, stisknéte tlacitko (-). Pro rychlej$i nastaveni stisknéte a
podrzte tlacitko . Po dosazeni maximalni nebo minimalni hodnoty se displej zacykli na
opacném konci rozsahu.

3. Opétovnym stisknutim tlacitka pro nastaveni €asu upravite minuty pomoci tlacitek (+) a (-).
Chcete-li se vratit k nastaveni hodin, stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu jesté jednou.

Nastaveni doby vareni béhem pouzivani

K dispozici pro vS§echny programy kromé programu Express, rozsah nastaveni a pfirlistky zavisi
na zvoleném programu vareni (nize vidite souhrnnou tabulku automatickych programu).

4. Béhem programu vareni stisknéte tlaCitko nastaveni ¢asu. Na displeji za¢ne blikat ukazatel
hodin.

5. Pomoci tlaCitek (+) nebo (-) nastavte pozadovany €as. Chcete-li €as prodlouzit, stisknéte
tlacitko (+) a chcete-li jej zkratit, stisknéte tlacitko (-). Pro rychlejSi nastaveni stisknéte a
podrzte tlagitko . Po dosazeni maximalni nebo minimaini hodnoty se displej zacykli na
opacném konci rozsahu.

6. Opétovnym stisknutim tlacitka pro nastaveni €asu upravite minuty pomoci tlacitek (+) a (-).
Chcete-li se vratit k nastaveni hodin, stisknéte tlacitko nastaveni casu jesté jednou.

Poznamka: Nastavenim ¢asu vareni na 00:00 se program zastavi.

Ve funkci odloZeného startu neni nastaveni funkce Multicook Pro k dispozici.
Dobu vareni Ize nastavit béhem vareni nebo pfed nim v libovolné funkci menu.
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18. @ Tlagitko snizeni hodnoty / vypnuti zvuku :
Toto tlacitko Ize pouzit ke snizeni hodnoty pfi nastavovani ¢asu a teploty. Stejné tlacitko Ize
pouzit také ke ztlumeni zvuku.
Kratkym stisknutim mazeme ménit hodnoty ¢asu a teploty a pro vypnuti zvuku stisknéte toto
tlacitko a podrzte nékolik sekund (dlouhé stisknuti).

6. NAVOD K POUZITI
PRED PRVNIM POUZITIM

1. Opatrné vyjméte spotiebiC a jeho soucasti z krabice. Odstrante vSechny obalové materialy a

propagacni nalepky.

Pokud byl spotfebi¢ skladovan nebo pfepravovan pfi nizkych teplotach, nechte jej pfed pouzitim

alespon dvé hodiny stat pfi pokojové teploté.

Otrete télo spotfebice vihkym hadfikem a umyjte misu teplou mydlovou vodou, poté ji dukladné

osuste.

PFi prvnim pouziti se mlze objevit mirny zapach, coz je normalni a neznamena to zavadu. V

takovém pfipadé spotfebi¢ dukladné vycistéte.

Spotrebi€ postavte na rovny, stabilni a suchy povrch, aby para vychazejici zpod vika neposkodila

tapety, elektronicka zafizeni nebo materialy citlivé na teplo a vihkost.

PFed pouZitim se ujistéte, Ze spotfebi¢ a misa nemaji viditelné podkozeni, vrypy nebo jiné

zavady. Ujistéte se, Ze mezi misou a topnym télesem nejsou Zadné cizi predmety.

Upozorneni: V pfipadé, ze se miska nachazi v blizkosti misy, je nutné ji zkontrolovat:

Nepouzivejte spotfebi¢ bez nasazené misy nebo s prazdnou misou, protoZe by mohlo dojit ke

kritickému prehfati nebo poSkozeni nepfilnavého povrchu. Pfed smazenim pfidejte do misy malé

mnozstvi rostlinného oleje.

8. Spotfebic pfipojujte pouze k uzemnénym zasuvkam; pouziti neuzemnénych zasuvek muze
zpUsobit nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

N o o kM 0D

ZAPNUTI ZARIZENI

1. Zapojte pfistroj do kompatibilni zasuvky. Uslysite pipnuti a displej se rozsviti a poté zhasne,
kromé tlaCitka napajeni.

2. Stisknutim tlacitka napajeni aktivujte displej ovladaciho panelu. Pokud do jedné minuty
neprovedete zadnou akci, displej opét zhasne. Chcete-li jej vypnout ruéné, stisknéte znovu
tlaCitko napajeni.

AUTOMATICKE PROGRAMY VARENI
Dulezité: Pri pouziti multifunkéniho vafice k vareni vody (napf. pro vareni prisad) nenastavuijte

teplotu nad 100 °C, protoZe by mohlo dojit k prehfati a poskozeni. Stejné tak nepouzivejte programy
Peceni nebo Smazeni pro vareni vody.
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9.

Priprava ingredienci Pfipravte ingredience podle receptu a vloZte je do misy. Dbejte na to, aby
vSechny pfisady, vEetné pfipadnych tekutin, zastaly pod maximalni znackou na vnitini stupnici
misy.

Poznamka: Pouzivejte pouze misu dodanou s multifunkénim vafic¢em nebo kompatibilni s timto
modelem. PouZiti jiného typu misy je zakazano.

Spravné umisténi misy Vlozte misu do téla multifunkéniho vafice, ujistéte se, ze rovhomérné
doseda a dobfe se dotyka topného télesa.

Upozornéni: V pfipadé, Ze je misa umisténa v misach, je nutné ji vyjmout: Nepfipravujte pokrmy
primo v mise pomoci ostrého nacini, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu,
deformaci misy nebo k poruse spotfebice.

Zavreni vika Viko pevné zavrete, dokud neuslysite zvuk cvaknuti. Pouze nékteré programy je
povoleno vafit s otevienym vikem. Postupuijte podle pokynl v knize receptu.

Upozornéni: V pfipadé, Ze se poklice nachazi na okraji nadoby, je nutné, abyste se s ni mohli
setkat: Pfi vafeni nebo smazeni pfi vysokych teplotach se znacnym mnozstvim oleje nechte viko
vzdy otevrené.

Pripojeni k napajeni Zasurite napajeci kabel do portu na téle spotfebice a zapojte jej do
zasuvky. Spotrebi¢ vyda zvukovy signal a pfejde do pohotovostniho rezimu (na displeji se zacne
zobrazovat ,- - -).

Zapnuti multifunkéniho varice Stisknutim tlacitka napajeni aktivujte ovladaci panel.

Vyvbélj programu vareni Pomoci tlagitek pro vybér programu zvolte pozadovany program
vareni.

Nastaveni doby a teploty varfeni (v pfipadé potfeby) V pfipadé potfeby upravte vychozi dobu a
teplotu vareni. Zkontrolujte nastaveni ¢asu a teploty, jak je podrobné popsano vyse. Ke zméné
nastaveni pouzijte hodnoty (+) a (-).

Nastaveni odlozeného startu (v pripadé potieby) Pokud si pfejete odlozit zacatek vareni,
pouzijte funkci odloZeného startu (viz Funkce odlozeného startu).

Béhem nastavovani parametr(i zacnou zménéné hodnoty na displeji blikat. Po péti sekundach

necinnosti se zmény automaticky ulozi. Pokud béhem nastavovani programu nedojde po dobu
dvou minut k Zzadnému vstupu, spotfebic se vrati do pohotovostniho rezimu. Stisknutim tlacitka
zruSeni béhem nastavovani se vSechny Upravy vynuluji.

Chcete-li zahajit vareni s aktualnim nastavenim, stisknéte v libovolném okamziku tlacitko Start.
VesSkeré parametry, které nebyly zménény, se vrati do vychoziho nastaveni.

Spusténi programu vareni Stisknutim tlacitka start zahgjite vareni.

10. Prubéh vareni BEhem vareni se na displeji zobrazuje odpocitavani zbyvajici doby vareni po

1.
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minutach. Indikator stavu se zmeéni na oranzovy. Pokud program vyZaduje pfedehfati, bude
ukazatel zpoc€atku svitit Cervené a po zahajeni vafeni zméni barvu na oranzovou. Pokud je
aktivni funkce Keep Warm, zobrazi se takeé jeji ukazatel.

Poznamka: Nékteré programy za¢nou odpocitavat ¢as az poté, co spotrebi¢ dosahne
optimalnich parametru vareni. Napfiklad odpocitavani programu Steam zaéne az poté, co voda
zacne Vfit a v mise se vytvofi dostateCné mnozstvi pary. V programu Téstoviny se odpocitavani
spusti, jakmile voda zacne Vit a pfisady jsou pfidany po tvodnim zvukovém signalu.

Konec programu vareni Na konci programu spotfebi¢ zapipa a na displeji se zobrazi ,Konec".
Spotrfebi€ poté prejde do pohotovostniho rezimu a stavovy indikator bude svitit zelené. Pokud je
aktivni funkce Keep Warm, automaticky se spusti.

Chcete-li program v kterémkoli okamzikuprerusit, obnovit vSechna nastaveni nebo vypnout
funkci Keep Warm, stisknéte a podrzte tlacitko zruSeni po dobu tfi sekund.

Pro dosazeni optimalnich vysledk doporu€ujeme pouzivat recepty uvedené v knize receptt
multifunkéniho vafice, specialné navrzené pro tento model.
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7. COOKING PROGRAM TABLE

Vafeni 120 | 1:30 | 040 | 1:00 |0:50 [ 100 | (20T - 35-180
. . . . . . 00:01-
Polévka | 1:00 | 1:30 | 040 | 0:50 [ 045 | 100 | o909~ ; 35-180
Vareni v . . . . . 00:01-
bty 030 | 0:25 [ 0:15 | 0:17 [ 020 | 100 |, 9001 + 35-180
N . . . . . 00:01-
Gulas 1:00 | 1:10 [ 040 | 1:00 [050 | 100 | 00| - 35-180
N . . . . 00:01-
Smazeni |0:25 [ 0:18 | 0:13 | 0:20 [0:15 | 160 | , 9091 + 35-180
Obiloviny 0:25 100 | 40001 ; 35-180
Pegeni 1:00 120 | , 9501~ ; 35-180
Pilaf 1:00 105 | L0001 ; 35-180
Jogurt 8:00 38| o |- 35-180
Chiéb 3:00 120 | (o201 - 35-180
Téstoviny 0:08 100 | 901 + 35-180
Ovesna . 00:01-
kase 0:25 97 | 4:00/1min - 35-180
Expresni - - -
00:01-
Multi- . 12:00/1min
g 0:30 0(?;0115: gg)o - 35-180

Poznamka : Funkce odloZeného startu je k dispozici ve v§ech funkcich menu kromé funkci
Smazeni, Téstoviny a Expresni vafeni. Maximalni doba vareni s odlozenym startem je 24 hodin.
Funkce udrzovani teploty je k dispozici ve vSech funkcich menu kromé jogurtu, té€stovin a expresniho
vareni. Maximalni doba udrzovani teploty je 12 hod. u v§ech funkci menu.
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8. TIPY PRO VARENI
Obecna doporuceni

e Vareni zeleniny a dalSich potravin v pare: Do misy nalijte 500-600 ml vody. Nadobu na vareni
v pare umistéte dovnitf misy. Odmeéfte a pfipravte pfisady podle receptu a poté je rovhomérné
rozprostfete do napafovaci nadoby. Postupujte podle pokyn( v receptu.

* Milécné kase: Pouzijte pasterizované mléko s nizkym obsahem tuku nebo zfedte plnotu¢né
mléko pitnou vodou v poméru 1:1. Pfed vafenim vymazte misku maslem. DodrZujte poméry v
receptech uvedenych v knize receptl a v pfipadé potfeby umérné upravte mnozstvi ingredienci.

+ Pénivé potraviny (napfr. téstoviny, knedliky): Nékteré potraviny mohou pfi vafeni vytvaret
pénu. Abyste zabranili vystfiknuti pény, nezavirejte viko nékolik minut po pfidani téchto potravin
do vrouci vody.

» Peceni chleba, peciva a jogurtu: Dbejte na to, aby po¢ate¢ni ingredience nezaplnily vice nez
polovinu objemu misy.

+  Kynuti tésta: BEhem faze kynuti té€sta neotvirejte viko, abyste zachovali kvalitu pe¢eného
vyrobku.

* Smazeni: Potraviny vkladejte do pfedehratého oleje. Ke smazeni pouzivejte pouze rafinované
rostlinné oleje a smazte s otevienym vikem. Budte opatrni, protoze olej je velmi horky.
Pouzivejte kuchyriské chriapky a nenaklanéjte se nad pristroj, abyste se nepopalili. Vyvaruijte se
opakovaného pouziti stejného oleje ke smazeni.

+ Opakované smazeni: Pfed dalSim smazenim nechte pfistroj zcela vychladnout.

9. BEZNE CHYBY PRI VARENI A JEJICH RESENI

V této tabulce jsou uvedena feSeni béznych chyb pfi vareni:

Vydani Mozna pri¢ina Reseni

Viko nebylo pevné zaviené,
coz zpuUsobilo nedostate¢nou
teplotu vareni.

Béhem vareni nechte viko zaviené a
ujistéte se, ze je pevné zaklapnuté.

Ujistéte se, Ze je misa ve spotfebii
Spatny kontakt mezi misou a spravné umisténa a Ze se ve varné
topnym télesem komore nenachazeji zadné cizi
predméty.

Pokrm je nedovareny

Pro dosaZeni nejlepsich vysledku
pouzivejte recepty z pfilozené knihy a
dbejte na to, aby ingredience, velikosti
fezl, poméry a program odpovidaly
receptu.

Nespravna volba ingredienci
nebo programu vareni

PFi smazeni pouzivejte pouze tenkou
vrstvu oleje a nezakryvejte viko,
pokud neni uvedeno jinak.

Prebytecny olej nebo vihkost

Pripalena chut v mise

Pfedem upravte nékteré pfisady
(napf. oplachnuti, osmazeni), abyste
snizili tvorbu pény, a dodrzujte
doporuceni v receptech.

Vlysoce kyselé potraviny
Rozvareni mohou zpUsobit zpénéni
vyvaru
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10. CISTENi A UDRZBA
Upozornéni: Pred Cisténim se ujistéte, Ze je spotfebi¢ odpojen od sité a zcela vychladl.
Obecné pokyny a doporuceni

* Prvotni ¢isténi: Pfed prvnim pouzitim a pro odstranéni pachu z potravin po vareni spustte
spotfebi¢ na 15 minut s pllkou nakrajeného citronu v programu Steam a naplrite misu 0,5 litru
vody.

+ Skladovani potravin: V mise neskladujte vodu ani uvafené potraviny déle nez 24 hodin. V
pfipadé potfeby pfeneste potraviny do chladni¢ky a pozdéji je ve spotfebici ohfejte pomoci funkce
ohrevu.

Dulezité: Nikdy neponofujte télo spotfebi¢e do vody ani jej neumistujte pod tekouci vodu!
Nepouzivejte abrazivni houbi€ky nebo Cistici prostfedky, stejné jako zadné chemicky agresivni
latky, které nejsou uréeny pro povrchy pfichazejici do styku s potravinami.

P¥i ¢isténi pryZzovych souc¢asti budte Setrni, protoZe jejich poskozeni nebo deformace muze
zpusobit poruchu spotrebice.

Cisténi vnéjsiho povrchu spotiebice

+ Télo spotfebice Cistéte podle potfeby mékkym vihkym hadfikem nebo houbou. MGzZete pouzivat
jemné Cistici prostfedky. Abyste zabranili vzniku vodnich skvrn, otfete povrch po €isténi do sucha.

Cisténi misy

» Misku Cistéte po kazdém pouziti. MGzete ji myt ruéné pomoci mékké houbicky a mydla na nadobi
nebo v myéce nadobi podle pokyn( vyrobce mycky.

 V pfipadé odolnych skvrn napliite misu teplou vodou a pfed mytim ji nechte odmocit.

» Pred vlozenim zpét do spotfebice vnéjsi povrch misy zcela osuste.

Poznamka: Pravidelné pouzivani mize ¢asem zpUlsobit mirné zabarveni nepfilnavého povrchu
misy. Nema to vliv na vykon a nepovazuje se to za zavadu.

Cisténi parniho ventilu
» Parni ventil by se mél Cistit po kazdém pouziti. Vyjméte parni ventil, demontuijte jej, omyjte
vSechny ¢asti vodou, znovu jej sestavte a vlozte zpét do spotrebice.

Odstranéni kondenzatu

* Po kazdém pouziti vyprazdnéte sbéra¢ kondenzatu umistény na pravé strané téla spotrebice.
Vyjméte jej, vyprazdnéte, omyjte a vyménte. Pfipadnou pfebyte€nou kondenzaci kolem misy
muzete odstranit ruénikem.

Cisténi varné komory

PFi spravném pouzivani je riziko vniknuti tekutiny nebo ¢astecek potravin do varné komory
minimalni. Pokud v8ak ke znecisténi dojde, vycistéte ji, abyste pfedesli porucham.

Dulezité: Pred cisténim varné komory se ujistéte, Ze je spotiebic¢ odpojen od sité a zcela vychladl.

1. Stény varné komory, povrch topné desky a kryt centralniho termostatu (umistény uprostred
topné desky) Cistéte mirné navlihéenou (ne mokrou) houbou nebo hadfikem. V pfipadé pouziti
Cisticiho prostfedku dikladné setfete jeho zbytky, abyste zabranili vzniku zapachu pfi dal§im
pouziti.

2. Cizi pfedméty v blizkosti termostatu opatrné odstrarite pinzetou, aby nedoslo k tlaku na kryt
termostatu.

3. Na topny disk pouzijte v pfipadé potfeby stfedné mékkou houbi¢ku nebo synteticky kartac.

Poznamka: Pravidelné pouzivani mize vést k mirnému zabarveni topného disku. To neznamena
zavadu.

CESTINA

m



Skladovani a preprava

» Pred uskladnénim spotiebice vycistéte a dikladné osuste vSechny jeho ¢asti. Spotrebi¢ skladujte
na suchém, vétraném misté, mimo dosah zdroju tepla a pfimého slune¢niho zareni.

» Béhem prepravy a skladovani se vyvarujte jakychkoli mechanickych narazu, které by mohly
poskodit spotfebi¢ nebo jeho obal. Obal uchovavejte v suchu a mimo dosah kapalin.

11. PRED KONTAKTOVANIM SERVISNIHO STREDISKA

Pokud se vyskytne problém s multifunkénim vari¢em, pfed kontaktovanim servisniho stfediska se
fidte nize uvedenym navodem k feseni problémda.

Problém

Mozné pfriciny

Reseni

Chybova zprava:

Systémova chyba (muze se jednat
0 zavadu na elektronické desce

Ujistéte se, Ze je viko zcela zaviené.
Pokud problém pretrvava, obratte se

E1-E4 Qgsérs]gnvziﬁcr)ech) nebo nespravné na autorizované servisni stfedisko.
Nepouzivejte spotfebic s prazdnou
misou. Odpojte spotfebic od sité,
oteviete viko a pred pokracovanim
ve vareni jej nechte 10-15 minut

Chybové Aktivovana automaticka ochrana vychladnout. Nepfidavejte vodu do

hlaseni: E5-E7 proti prehrati misy béhem programu s vysokou

teplotou, jako je Multicook (nastaveny
nad 100 °C) a Fritovani. PFi teplotach
nad 120 °C (Smazeni) nebo 130 °C

(Multicook) varte s otevienym vikem.

Prodlouzena
doba vareni

Cizi predméty (napf. ¢astecky
potravin, zrnka) mezi misou

a topnym télesem nebo
nerovnomérné umisténi misy nebo
znecistény topny disk

Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité
a nechte jej vychladnout. Odstrarite
vS§echny predméty, ujistéte se, Ze je
misa rovna a bezpecna, a v pfipadé
potfeby vycistéte topny disk.

Unik pary z vika

Nespravné tésnéni mezi misou

a vikem, nerovnomérné umisténi
misy, ne zcela zavfené viko nebo
prekazejici cizi pfedmét ve viku.

Ujistéte se, Ze je misa spravné
vyrovnana a zcela uzavrena.
Zkontrolujte, zda se v ni nenachazi
zadné necistoty, a ujistéte se, ze se
viko pevné zavira. Pokud je tésnéni
vika posSkozené nebo deformované,
vycCistéte je nebo vymeérite.
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. m VIGTIGT:
. Il;aas altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du tager den i
rug.
* Denne manual kan downloades fra vores webside
WWW.s0go.es
* Opbevar disse instruktioner til senere brug.

—

2. ASikkerhedsinstruktioner til brugeren
Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

» Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning.

* Brug eller opbevar ikke apparatet udendars.

» Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

» Dette produkt er beregnet til indendgars, ikke-industriel, ikke-
kommerciel og kun til husholdningsbrug. Bru% ikke produktet
udendars eller til andre formal. Misbrug eller forkert handtering
kan forarsage problemer med apparatet og skade brugeren.

* Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os
intet ansvar for skader, der opstar som felge af forkert brug eller
forkert handtering.

» Sgrg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer
til netspaendingen, far du tilslutter apparatet.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

« Taet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i
naerheden af barn.

* Fgr du renggr eller opbevarer dit apparat, skal du altid tage
stikket ud af stikkontakten og lade det kale af.

» Apparatet er ikke helt afbrudt fra strgmkilden, selv om det er
blevet slukket. For at afbryde det helt skal du tage stikket ud af
stikkontakten.

» Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en
ekstern timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

+ Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdninger og
lignende applikationer som f.eks:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

- Bondegarde og af kunder pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger;

- Bed and breakfast-miljger;

- Catering og lignende anvendelser uden for detailhandlen.

» Undga spild pa konnektoren
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A Begraensninger i brugen for at undga personskade

Placer eller brug ikke dette apparat i naerheden af vandkilder.
Apparatet og dets netledning ma ikke placeres eller anvendes
pa eller i neerheden af varme overflader (f.eks. komfurplader)
eller dben ild.
Lad ikke netledningen haenge fra skarpe kanter, og hold den
veaek fra varme genstande og flammer. Sno ikke ledningen rundt
om apparatet, og bgj den ikke.
Nedsaenk ikke huset, som indeholder elektriske komponenter
og varmeelementer, i vand, og skyl det heller ikke under
vandhanen.
Brug aldrig tilbehar, der ikke er anbefalet af producenten.
Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet eller solgt af producenten,
kan medfgre brand, elektrisk stad eller personskade.
Nar du vil fierne stikket fra veegkontakten, skal du gere det ved
selve stikket og ikke ved at traekke i kablet eller selve apparatet.
For at undga elektrisk stad skal du sgrge for, at dine haender er
tarre, for du seetter stikket i eller tager det ud.
Brug ikke apparatet med vade haender, pa fugtige gulve eller i
en LéPtig atmosfeere, da der er risiko for elektrisk stad. .
Nar du bruger apparatet, skal du sgrge for, at netledningen ikke
kommer i klemme eller knuses.
Lad ikke motorenheden, ledningen eller stikket blive vadt for at
beskytte mod risikoen for elektrisk stad.
Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da
varmeelementets overflade er udsat for restvarme efter brug.
Enhver forkert brug kan forarsage potentiel skade pa brugeren
og kan beskadige apparatet.
Rar ikke ved aPparatets ydre overflade, da den kan blive meget
varm under drift. Brug i stedet handtaget eller vanterne.
Nedsaenk aldrig apparatet eller stikket i vand eller anden
vaeske. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks afbryde
stremforsyningen og bringe det til et autoriseret serviceveerksted
til reparation, f@r du bruger det igen.
Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er
synlige tegn pa skader, eller hvis det er utaet.
Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget.
Hvis ledningen er beskadiget, ma den kun udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede
Fersoner for at undga fare.

tilfeelde af funktionsfejl pa apparatet, eller hvis det er blevet
beskadiget pa nogen made, skal apparatet returneres til det
naermeste autoriserede serviceveerksted til undersggelse,
reparation eller justering.
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A Begraensninger i brugen sammen med bgrn og
&ldre

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder barn)

med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
man%lende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn
eller har faet instruktion.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer.

Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Renggring oc? brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af barn,
medmindre de er over 8 ar og under opsyn.

Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for barn
under 8 ar.

Lad ikke bgrn bruge apparatet uden opsyn.

A Instruktioner, der skal felges ved brug af apparatet

Hold hezender og ansigt vaek fra VENT-knappen, nar trykket
aflastes. Brug altid maskinen i et godt ventileret omrade.
Dezek IKKE trykventilen til med noget.
Fjern aldrig laget, mens multikogeren er i drift. Der skal
udvises ekstrem forsigtighed efter tilberedning, mens laget
fiernes, da der kan opsta alvorlige forbraendinger fra den
rigjorte damp. Sgrg altid for, at dampen er sluppet helt ud.
Lad apparatet kale af, og brug altid ovnhandsker, nar du
afmonterer eller fierner tilbehar.
Blru IKKE denne multikoger uden den aftagelige gryde pa

ads.

orsagt(ikke at fierne mad, mens multikogeren er tilsluttet.
Fyld ikke multikogeren mere end 1/fuld med mad eller 2/3
fuld med vaeske. Fyld ikke mere end 1/2 op, nar du tilbereder
fedevarer, der udvider sig under tilberedningen.
Ved tilberedning af fgdevarer under tryk skal der bruges
mindst 1 kop (8 0z /230 ml) vaeske/vand.
Fadevarer som a&eblemos, tranebeer, perlebyg, havregryn
eller andre kornprodukter, flaekeerter, nudler eller pasta eller
rabarber bor ikke tilberedes under tryk. De kan skumme
eller sprgjte og kan blokere flydeventilen Brug en anden
tilberedningsfunktion til disse ting.
Hvis der observeres rag, skal du straks slukke for
multikogeren og tage stikket ud af stikkontakten.

DANSK

ns



16

Bru? IKKE denne enhed til konserverinE.
Multikogeren skal tages ud af stikkontakten:
A. Efter hver brug.
B. Hvis den ser ud til at veere defekt.
C. Far rengaring eller vedligeholdelse.
Ror ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget
varm under drift. Brug i stedet handtaget eller vanterne.
Rar aldri? ved apparatets indre, mens det er i brug.
Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar
apparatet er i drift.
ADVARSEL: Rgr ikke ved varme overflader.
ADVARSEL.: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIG,
da dette elektriske apparat indeholder en varmefunktion.
Overfladen pa dette apparat er ogsa forskellig fra andre
funktionelle overflader, som kan Producere hgje temperaturer.
Da temperaturer opfattes forskelligt af forskellige personer.
Udstyret ma kun bergres ved de tilsigtede handtag oa
Pribeﬂader ved hjeelf) af varmebeskyttere som handsker eller
ignende type tgj. Ellers skal man lade det kgle af i tilstraekkelig
tid, for man rgrer ved de varme overflader.
Kanalerne i trykregulatorerne, der tillader damp at slippe ud,
skal kontrolleres regelmeessigt for at sikre, at de ikke er blokeret.
Apparatet ma ikke nedsaenkes til rengering; stikket skal fjernes,
hvis det er nadvendigt at rengare grundigt med vand.
Apparatet skal tarres godt, fgr det tages i brug igen.
Serg for, at varmeelementet, temperaturfgleren og gryden er
rene OE tarre, for stikket seettes i stikkontakten.
Seet ikke tunge genstande pa trykbegreensningsventilen.
Efter tilberedning skal du sa@rge for at slukke, fgr du abner laget.
Brug ikke metalskeer eller -braendere til at fierne maden eller
renggre gryden for at und?é ridser i non-stick-belzegningen. Det
anbefales at bruge tree- eller silikoneskeer.
Hold-varm-tiden ber ikke vaere mere end 6 timer for ikke at
pavirke tilberedningseffekten.
Serg for at holde den i handtaget, hvis du skal flytte
multikogeren fra et sted til et andet.
Abn ikke laget med magt, hvis den flydende ventil falder ned.
Den ydre krop og det rustfrie stal er varmt efter tilberedning,
SE sl,grg for ikke at rgre ved det for at undga enhver form for
skoldning.
Seet ikke inder%lryden direkte pa kogepladen, brug den kun
sammen med Multi-komfuret.
Udseet ikke komfuret for hgje temperaturer, og seet ikke komfuret
direkte pa kogepladen.
Rar eller hold ikke ved Multi cooker, da den ydre overflade er
varm. Flyt den ikke, mens du arbejder.
For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette
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produkt, ma du ikke bruge et andet produkt med hgj wattstyrke
a samme elektriske kredslab.

» Der fglger en kort stramledning med dette produkt. Det
anbefales ikke at bruge en forlzengerledning til dette produkt,
men hvis det er nadvendigt, skal den bruges:

» Ledningens maerkede elektriske effekt skal vaere mindst lige sa
stor som produktets.

* Placer forlaengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan
snuble over den eller traekke i den utilsigtet.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Se venligst afsnittet om rengering og vedligeholdelse for detaljer
]grg, hvordan man renggr overflader, der kommer i kontakt med
gdevarer.
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3. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding Frekvens Effekt Kapacitet
220-240V 50-60Hz 900W 5L

Dette produkt er i overensstemmelse med EU-forordning 2023/826 under direktiv
2009/125/EF om krav til miljgvenligt design.

Stremforbrug i slukket tilstand: 0.0

Stremforbrug i standby-tilstand: 0.5W

Tid, hvorefter produktet gar i slukket tilstand: 0 min

Tilbeheor : Keramisk belagt skal pa 5 liter, dampbeholder, malebaeger, ske, gse, netledning.

4. BESKRIVELSE AF DELE

1.Lag

2. Udlgserknap til lag

3. Aftagelig dampventil
4. Keramisk belagt skal
5. Krop

6. Opsamler af kondensvand
7. Kontrolpanel

8. Beholder til dampning
9. Malebaeger

10. Slev

11. Ske

12. Netledning

5. KONTROLPANEL BESKRIVELSE

Digitalt display med temperatur, tilberedningstid og indikator for forsinket start:
Itikoger til flere formal er forsynet med et digitalt display, der viser tilberedningstiden i
t viser ogsa den resterende tid, nar du bruger funktionen for forsinket tilberedning.

o=
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/ 2. qx Indikator for lyd fra: Viser, om
lydalarmerne er slaet fra, hvilket sikrer

U
7

J
{

= lydlgs drift. For at slukke for lyden skal
18 (f/ i du trykke pa (-)-knappen i 3 sekunder, sa
) e - slukkes lyden, og for at taeende den igen
< [(&1[C] skal du trykke pa den samme knap.
Coswu ] [ e

. 6 Indikator for kontrolpanellas:
Lyser, nar kontrolpanelet er last for
at forhindre enhver form for eendring
i tilberedningsmenuen. For at lase
betjeningspanelet skal du trykke pa
(+)-knappen i 3 sekunder, sa bliver
betjeningspanelet Iast. | last tilstand vises
»[ J« pa skaermen, hvis du trykker pa en

f

|,
LI
LI e
!

-
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7
Q@
o
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X
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14— —1 " vilkarlig knap. For at lase kontrolpanelet
op skal du trykke pa (+)-knappen igen;
j indikatoren slukkes, og »[ ]« vises
kortvarigt for at bekraefte oplasningen.
12 11 4. ® Indikator for timer: Denne indikator

viser den resterende tilberedningstid
under tilberedningsprocessen.

§§

0 Hold varm-indikator: Denne indikator viser, at apparatet er i tilstanden Hold varm. |
denne tilstand holder apparatet den tilberedte mad varm. Alle menufunktioner har automatisk
varmholdningsfunktion aktiveret. Hvis denne funktion ikke er aktiveret, skal du trykke pa knappen
Auto Keep warm for at bringe enheden i tilstanden Hold varm / taeende for funktionen Hold varm,
og enheden gar i tilstanden Hold varm, og indikatoren for Hold varm vises pa skaermpanelet.

lindikatorer for valgt produkt: Disse indikatorer hjaelper med at fremhaeve den valgte
tilberedningstilstand eller madtype for visse menufunktioner. Denne multikoger har nogle
menufunktioner, der kan veelges til at tilberede en bred vifte af fadevarer. Der kan vaelges mellem
kad, oksekad, grentsager, kylling og fisk.

. & Knap til forggelse af vaerdi/lasning af panel: Denne knap kan brugestil at @ge tids- eller
temperaturindstillingerne. Med denne knap kan vi ogsa lase panelet. Med et kort tryk kan vi
2endre tids- og temperaturindstillinger, og med et langt tryk kan vi lase skaermpanelet.

o]

o

Ob BKnap til valg af produkttype: Denne knap giver brugerne mulighed for at veelge
madtype til bestemte menufunktioner. Ved hjaelp af disse menufunktioner kan vi veelge og
tilberede et bredt udvalg af mad. F.eks. Stegefunktionen kan bruges til at stege kad, oksekad,
grentsager, kylling og fisk. P4 samme made kan vi tilberede, lave supper, damp, gryderet og
veelge de samme fgdevarer ved hjeelp af denne knap.

55

U BKnap til automatisk varmholdelse/genopvarmning: Denne knap gar det muligt
at aktivere varmholdnings-/genopvarmningsfunktionen. Alle menufunktioner har automatisk
varmholdningsfunktion aktiveret, som aktiveres automatisk og holder maden varm, nar
tilberedningen er feerdig. For at slukke for denne funktion skal du trykke pa knappen, og
varmholdningsindikatoren forsvinder.

Bemaerk: |. | denne funktion kan maden holdes varm ved en temperatur pa 70-75°C i op til 12
timer.

1. Denne funktion aktiveres automatisk ved afslutningen af tilberedningsprogrammet for at holde
maden varm.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

IIl. Varmholdningsfunktionen kan slas fra nar som helst, for eller efter tilberedning i alle
menufunktioner og funktionen for forsinket start af tilberedning. For at deaktivere denne funktion
skal du trykke pa en hvilken som helst menufunktion efterfulgt af et tryk pa hold varm-funktionen,
og hold varm-indikatorlyset forsvinder.

IV. Hvis den indstillede tilberedningstemperatur er under 80 °C eller derunder, deaktiveres den
automatiske varmholdningsfunktion automatisk.

Genopvarmningsfunktion: Hvis du vil genopvarme allerede tilberedt mad, skal du trykke pa
denne knap og holde den nede i nogle fa sekunder, sa enheden gar i genopvarmningstilstand.
Multi cooker-indikatoren lyser radt, og indikatorlampen Hold varm vises pa panelet sammen med
nedteellingstimeren. For at slukke for genopvarmningsfunktionen skal du trykke og holde (langt
tryk) pa denne knap igen.

Bemaerk: |. Tilberedt mad kan genopvarmes ved en temperatur pa 70-75°C i op til 12 timer.
Nar temperaturen nar 70°C, vil et bipsignal indikere, at genopvarmningsprocessen er feerdig, og
statusindikatoren vil lyse grgnt. Temperaturen kan opretholdes i op til 12 timer.

Il. Denne enhed kan holde maden varm i op til 12 timer, men det anbefales ikke at lade

maden sta i genopvarmningstilstand i mere end 2-3 timer, da det kan pavirke rettens smag og
konsistens.

(:) Knap til flere tilberedningstilstande:

Ved hjeelp af Multi cook mode-knappen kan vi justere tilberedningsindstillingerne under
tilberedningsprocessen. Denne knap giver os mulighed for at eendre standardmenuindstillingerne
og tilpasse dem til vores krav og behov.

Bemeerk: Denne funktion er ikke tilgaeengelig for Express-tilberedningsprogrammet.
Multicook Pro er iszer nyttig til komplekse opskrifter, der kraever forskellige
tilberedningsprogrammer efter hinanden, f.eks. fyldt kal, oksekgdstroganoff, supper, pasta,
marmelade og lignende retter.

Bemaerk: | Multicook-tilstand kan tid og temperatur justeres fer tilberedning.

I
OStartknap til ekspresprogram :
Starter hurtigt et forudindstillet madlavningsprogram uden yderligere indstillinger.

Bemaerk: Denne funktion tillader ikke aendringer i tids- og temperaturindstillinger.

C—statusindikator for multikoger: Denne indikator viser multikogerens aktuelle
driftstilstand.

Indikatorer for automatisk program: Dette multikomfur er udstyret med 14 forskellige
menufunktioner. For at aktivere en tilgeengelig automatisk menufunktion og starte madlavningen
skal du trykke direkte pa menufunktionen, hvorefter den begynder at blinke, og enheden starter
madlavningen med standardtid og -temperatur. Hvis der er behov for det, kan vi eendre tiden ved
hjeelp af tidsjusteringsknappen.

Bemeerk: | alle de automatiske menufunktioner kan temperaturen sendres under tilberedningen
og ikke far.

X Annuller-knap: Denne knap kan bruges til at afbryde enhver menufunktion under
tilberedningen. Den samme knap kan ogsa bruges til at skifte menufunktion.

For at annullere en menufunktion skal du trykke pa denne knap og holde den nede i et par
sekunder. Enheden stopper tilberedningen og vender tilbage til sin oprindelige fabriksindstilling.

L,

C' Knap til forsinket start: Funktion til forsinket start

Ved hjeelp af denne knap kan vi konfigurere vores multikoger til forsinket start af madlavningen.
Denne funktion er meget nyttig for alle de personer, der har en travl hverdag med meget lidt tid til
overs til madlavning.
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17.

1. For at udfere denne funktion skal du trykke pa knappen til udskudt start; timeindikatoren
blinker, og statusindikatoren begynder at blinke i gul farve.

. Brug knapperne (+) og (-) til at indstille timerne.

. Tryk pa knappen for udskudt start igen for at indstille minutterne med de samme knapper.

. AEndringerne gemmes automatisk, hvis der ikke trykkes pa nogen knapper. For at vende
tllbage til timeindstillingerne, for du gemmer, skal du trykke pa knappen for udskudt start igen.

5. Tryk pa startknappen; nedteellingen til programmets starttidspunkt begynder.

AWN

Mens den udskudte start er aktiv, viser displayet en nedtzelling, og indikatoren for udskudt start
lyser lilla. Hvis varmholdningsfunktionen er slaet til, vil dens indikator ogsa veere aktiv.

Vigtigt: Funktionen udskudt start anbefales ikke til retter, der indeholder letfordeervelige
ingredienser som aeg, frisk maelk, kad eller ost.

-
t Knap til temperaturindstilling :
Temperaturjustering i Multi cook-tilstand og resten af menufunktionerne:
Denne indstilling er tilgeengelig for alle programmer undtagen Express. Temperaturen kan
justeres inden for et omrade pa 35°C til 180°C med trin pa 1°C.

1. Tryk pa temperaturindstillingsknappen under et hvilket som helst madlavningsprogram. Den
aktuelle temperaturindikator pa displayet begynder at blinke.

Bemaerk: Temperaturen kan justeres i alle menufunktioner, inklusive knappen til
multikogning. | Multi cook-tilstand kan temperaturen justeres fgr tilberedning. | resten af
menufunktionerne kan temperaturen justeres under tilberedningen.

2. Tryk pa (+)-knappen for at @ge temperaturen, og tryk pa (-)-knappen for at seenke den.
Displayet nulstilles til starten af intervallet, nar maksimums- eller minimumstemperaturen er
naet. For hurtige temperaturjusteringer skal du trykke pa knappen og holde den nede.

3. Hvis der ikke trykkes pa knappen i fem sekunder, gemmes aendringerne automatisk, og
displayet holder op med at blinke og vender tilbage til at vise den resterende tilberedningstid.

Bemaerk: For at forhindre overophedning, og hvis temperaturen indstilles til over 150 °C,
begreenses den maksimale programtid automatisk til to timer.

Bemeerk: | alle menufunktionerne kan temperaturindstillingen kun sendres under
tilberedningen. Pa den anden side tillader Multicook-tilstand ogsa aendring af
temperaturindstillinger fer tilberedning.

@ Knap til indstilling af programtid: Ved hjeelp af knappen til indstilling af tid kan vi indstille
tiden i alle menufunktioner, herunder multicook pro-tilstand og funktionen til forsinket
tilberedning.

Tiden kan justeres som beskrevet nedenfor:
Justering af tilberedningstid for start af tilberedning:

1. Tryk pa en hvilken som helst menufunktion, og tryk pa tidsindstillingsknappen.
Timeindikatoren pa displayet begynder at blinke.

2. Brug knapperne (+) eller (-) til at indstille den gnskede tid. Tryk pa (+)-knappen for at age
tiden, og tryk pa (-)-knappen for at reducere tiden. Tryk pa knappen og hold den nede for at
fa hurtigere justeringer. Nar maksimum- eller minimumsveerdien er naet, skifter displayet til
den modsatte ende af intervallet.

3. Tryk pa tidsindstillingsknappen igen for at justere minutterne ved hjeelp af knapperne (+) og
(-). For at vende tilbage til timeindstillingerne skal du trykke pa tidsindstillingsknappen igen.

Justering af tilberedningstid under brug

Tilgeengelig for alle programmer undtagen Express, justeringsomradet og trinene afhaenger af
det valgte madlavningsprogram (nedenfor kan du se oversigten over automatiske programmer).
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4. Tryk pa tidsindstillingsknappen under tilberedningsprogrammet. Timeindikatoren pa displayet
begynder at blinke.

5. Brug knapperne (+) eller (-) til at indstille den gnskede tid. Tryk pa (+)-knappen for at age
tiden, og tryk pa (-)-knappen for at reducere tiden. Tryk pa knappen og hold den nede for at
fa hurtigere justeringer. Nar maksimum- eller minimumsvaerdien er naet, skifter displayet til
den modsatte ende af intervallet.

6. Tryk pa tidsindstillingsknappen igen for at justere minutterne ved hjeelp af knapperne (+) og
(-). For at vende tilbage til timeindstillingerne skal du trykke pa tidsindstillingsknappen igen.

Bemaerk: Hvis du indstiller tilberedningstiden til 00:00, stopper programmet.
| funktionen Forsinket start er Multicook Pro-justeringer ikke tilgaengelige.
Tilberedningstiden kan justeres under eller far tilberedningen i enhver menufunktion.

S

@ Knap til formindskelse af vardi/slukning af lyd:
Denne knap kan bruges til at seenke veerdien, mens du justerer tid og temperatur. Den samme
knap kan ogsa bruges til at sla lyden fra.
Med et kort tryk kan vi aendre tids- og temperaturveerdierne, og for at sla lyden fra skal du trykke
pa denne knap og holde den nede i nogle fa sekunder (langt tryk).

6. INSTRUKTIONER FOR BRUG

FOR FORSTE BRUG

1.

N o o kM w0 D

Tag forsigtigt apparatet og dets komponenter ud af kassen. Fjern alle emballagematerialer og
reklameklistermaerker.

Lad apparatet sta ved stuetemperatur i mindst to timer, hvis det har vaeret opbevaret eller
transporteret ved lave temperaturer, for det tages i brug.

Tor apparatets krop af med en fugtig klud, og vask skalen med varmt saebevand, og ter den
derefter grundigt.

Ved forste brug kan der vaere en svag lugt, hvilket er normalt og ikke tyder pa en defekt. | sa fald
skal apparatet renggres grundigt.

Placer apparatet pa en flad, stabil og ter overflade, s dampen, der kommer ud under laget, ikke
beskadiger tapet, elektronisk udstyr eller materialer, der er falsomme over for varme og fugt.

For brug skal du sikre dig, at apparatet og skalen ikke har synlige skader, splinter eller andre
defekter. Segrg for, at der ikke er fremmedlegemer mellem skalen og varmeelementet.
Advarsler: Brug ikke apparatet uden skalen pa plads eller med en tom skal, da det kan
forarsage kritisk overophedning eller beskadige non-stick-belaegningen. Tilszet en lille smule
vegetabilsk olie til skalen, for du steger.

Tilslut kun apparatet til stikkontakter med jordforbindelse; brug af stikkontakter uden
jordforbindelse kan resultere i elektriske farer.

TANDE FOR ENHEDEN
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Saet apparatet i en kompatibel stikkontakt. Du vil hgre et bip, og displayet vil lyse og derefter
slukke, undtagen teend/sluk-knappen.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere displayet pa kontrolpanelet. Hvis du ikke foretager
dig noget inden for et minut, slukkes displayet igen. For at slukke det manuelt skal du trykke pa
teend/sluk-knappen igen.
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AUTOMATISKE TILBEREDNINGSPROGRAMMER

Vigtigt: Nar du bruger multikogeren til at koge vand (f.eks. til kogning af ingredienser), ma du ikke
indstille temperaturen til over 100 °C, da det kan fere til overophedning og beskadigelse. Undga
ligeledes at bruge bage- eller stegeprogrammer til kogende vand.

1. Forbered ingredienser
Forbered ingredienserne i henhold til opskriften, og laeg dem i skalen. Sgrg for, at alle
ingredienser, inklusive veesker, holder sig under den maksimale markering pa skalens
indvendige skala.

Bemaerk: Brug kun den skal, der falger med multikogeren, eller en skal, der er kompatibel med
denne model. Det er forbudt at bruge andre typer skale.

2. Placer skalen korrekt
Seet skalen ind i multikogerens krop, og serg for, at den hviler jeevnt og far god kontakt med
varmeelementet.

Forsigtig: Tilbered ikke mad direkte i skalen med skarpe redskaber, da det kan beskadige non-
stick-belaegningen, deformere skalen eller fa apparatet til at fungere forkert.

3. Luk laget
Luk laget ordentligt, indtil du hgrer en kliklyd. Kun nogle programmer ma tilberedes med abent
lag. Felg instruktionerne i opskriftsbogen for vejledning.

Advarsel: Hold altid Iaget abent: Hold altid laget abent, nar du tilbereder eller steger ved hgje
temperaturer med en betydelig mangde olie.

4. Tilslut til strom
Seet netledningen i porten pa apparatets krop, og saet den i stikkontakten. Apparatet bipper og
gar i standbytilstand (displayet begynder at vise »- - -«).

5. Teend formultikogeren Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere kontrolpanelet.

6. Veelg tilberedningsprogram
Brug programvalgsknapperne til at veelge det gnskede tilberedningsprogram.

7. Juster tilberedningstid og -temperatur (om nedvendigt)
Juster standardtilberedningstiden og -temperaturen, hvis det er ngdvendigt. Kontroller tids- og
temperaturindstillingerne som beskrevet ovenfor. Brug (+) og (-) for at eendre indstillingerne.

8. Indstil forsinket start (om nadvendigt)
Hvis du gnsker at forsinke starten af tilberedningen, skal du bruge funktionen Forsinket start (se
Funktionen Forsinket start).
Under parameterindstillingen begynder de andrede veerdier at blinke pa displayet. Efter fem
sekunders inaktivitet gemmes aendringerne automatisk. Hvis der ikke er noget input i to minutter
under programopsaetningen, vender apparatet tilbage til standbytilstand. Hvis du trykker pa
annulleringsknappen under opsaetningen, nulstilles alle justeringer.
For at starte madlavningen med de aktuelle indstillinger skal du trykke pa startknappen pa et
hvilket som helst tidspunkt. Alle parametre, der ikke er blevet aendret, vil som standard blive sat
til deres oprindelige indstillinger.

9. Start madlavningsprogrammet
Tryk pa startknappen for at startemadlavningen .

10. Tilberedningens forlgb .
Under tilberedningen viser displayet en nedtzelling af den resterende tilberedningstid, minut for
minut. Statusindikatoren bliver orange. Hvis programmet kraever forvarmning, lyser indikatoren
farst radt og bliver orange, nar tilberedningen begynder. Hvis funktionen Hold varm er aktiv,
vises dens indikator ogsa.

Bemaerk: Nogle programmer begynder forst at teelle ned, nar apparatet har naet de optimale
tilberedningsparametre. For eksempel begynder nedteellingen i Steam-programmet forst,

nar vandet koger, og der er dannet tilstreekkelig damp i skalen. | pastaprogrammet starter
nedteellingen, nar vandet koger, og ingredienserne er tilsat efter et indledende bip.
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11. Afslutning af madlavningsprogram
Ved afslutningen af et program bipper apparatet, og displayet viser »End«. Apparatet gar
derefter i standbytilstand, og statusindikatoren lyser grent. Hvis Hold varm er aktiv, starter den
automatisk.
For at afbryde et program pa et hvilket som helst tidspunkt, nulstille alle indstillinger eller sla
Keep Warm fra, skal du trykke pa annulleringsknappen og holde den nede i tre sekunder.
For at opna optimale resultater anbefaler vi at bruge opskrifterne i multikogerens opskriftsbog,
der er specielt designet til denne model.

7. MADLAVNINGSPROGRAM TABEL

Kog 120 130 | o040 | 100 [050| 100 | 9001 - 35-180
Suppe 100 130 | 040 | 050 [045| 100 | o900 - 35-180
Damp 0:30 | 0:25 045 | 0:47 |0:20 [ 100 | , 0001 + 35-180
Gryderet [1:00| 1:10 | 0:40 | 1:00 | 0:50 [ 100 | 000 | - 35-180
Stege 025 018 | 013 | 0:20 [0:45 | 160 | , 0001 + 35-180
Korn 0:25 100 | ,0001- - 35-180
Bage 1:00 120 | 0001 - 35-180
Pilaf 1:00 105 | L0001 - 35-180
Yoghurt 8:00 38 | oo |- 35-180
Brod 3:00 120 | (0001 - 35-180
Pasta 0:08 100 | 9001 + | 35-180
Grad 0:25 o7 | o000 - 35-180
Hurtig - - -
00:01-
Multicook 0:30 pooriminl - 35-180
(t>150C)
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Bemaerk: Udskudt start af tilberedning er tilgeengelig i alle menufunktioner undtagen stegning, pasta

og eksprestilberedning. Maks. tilberedningstid med udskudt start er 24 timer.
Hold varm-funktionen er tilgeengelig i alle menufunktioner undtagen yoghurt, pasta og
eksprestilberedning. Max. hold varm-tid er 12 timer for alle menufunktioner.

8. TIPS TIL MADLAVNING

Generelle anbefalinger

Dampning af grentsager og andre fedevarer: Heeld 500-600 ml vand i skalen. Placer
dampbeholderen inde i skalen. Mal og forbered ingredienserne i henhold til opskriften, og fordel
dem derefter jeevnt i dampbeholderen. Folg instruktionerne i opskriften.

Mzlkebaserede gredretter: Brug pasteuriseret meelk med lavt fedtindhold, eller fortynd
sgdmeelk med drikkevand i forholdet 1:1. Smgr skalen med smer for tilberedning. Overhold
proportionerne i opskrifterne i opskriftsbogen, og juster maengden af ingredienser proportionalt,
hvis det er ngdvendigt.

Skummende faedevarer (f.eks. pasta, dumplings): Nogle fedevarer kan danne skum under
tilberedningen. For at forhindre skum i at lebe ud, ma du ikke lukke laget i flere minutter, efter at
du har lagt disse fedevarer i kogende vand.

Bagning af bred, kager og yoghurt: Sgrg for, at de oprindelige ingredienser ikke fylder mere

end halvdelen af skalens volumen.
Haevning af dej: Abn ikke laget, mens dejen haever, for at bevare kvaliteten af det bagte

produkt.

Stegning: Leeg fadevarerne i forvarmet olie. Brug kun raffinerede vegetabilske olier til stegning,
og tilbered med abent lag. Veer forsigtig, da olien bliver ekstremt varm. Brug kekkenhandsker,
og undga at leene dig ind over apparatet for at undga forbreendinger. Undga at genbruge den
samme olie til stegning flere gange.
Gentag stegning: Lad apparatet kgle helt af, far du pabegynder en ny stegning.

9. ALMINDELIGE MADLAVNINGSFEJL OG L@SNINGER

Denne tabel indeholder Igsninger pa almindelige madlavningsfejl:

Problem

Mulig arsag

Lasning

Retten er ikke tilberedt
nok

Laget var ikke lukket
teet, hvilket forarsagede
utilstraekkelig
tilberedningstemperatur

Hold laget lukket under tilberedningen, og
sorg for, at det klikker godt fast.

Darlig kontakt mellem skal
og varmeelement

Sgarg for, at skalen er placeret
korrekt i apparatet, og at der ikke er
fremmedlegemer i kogekammeret.

Forkert valg af
ingredienser eller
tilberedningsprogram

Brug opskrifterne i den medfglgende bog
for at opna de bedste resultater, og serg
for, at ingredienser, udskeeringsstgrrelser,
proportioner og program stemmer
overens med opskriften.

Braendt smag

Overskydende olie eller
fugt i skalen

Brug kun et tyndt lag olie, og undga at
daekke laget, nar du steger, medmindre
det er angivet.

Koger over

Mad med hgijt syreindhold
kan fa bouillonen til at
skumme

Forbehandl nogle ingredienser (f.eks.
skylning, sautering) for at reducere
skumdannelse, og falg anbefalingerne i
opskriften.
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10. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel: Fgr renggring skal du sikre dig, at apparatet er taget ud af stikkontakten og er kalet helt
af.

Generelle retningslinjer og anbefalinger

» Forste renggring: For forste brug og for at fierne madlugt efter madlavning skal du lade apparatet
kare i 15 minutter med en halv citron i skiver i damp-programmet og fylde skalen med 0,5 liter
vand.

» Opbevaring af mad: Opbevar ikke vand eller tilberedt mad i skalen i mere end 24 timer. Overfgr
maden til keleskabet, hvis det er ngdvendigt, og genopvarm den senere i apparatet ved hjeelp af
genopvarmningsfunktionen.

Vigtigt: Nedsaenk aldrig apparatets krop i vand eller placer det under rindende vand! Undga at
bruge slibende svampe eller rengeringsmidler samt kemisk aggressive stoffer, der ikke er beregnet
til overflader, der kommer i kontakt med fedevarer.

Veer forsigtig, nar du renger gummikomponenter, da beskadigelse eller deformation kan medfere,
at apparatet ikke fungerer korrekt.

Rengering af apparatets ydre
» Renger apparatets krop efter behov med en blad, fugtig klud eller svamp. Du kan bruge milde
renggringsmidler. Tar overfladen ter efter rengering for at undga vandpletter.

Rengzrlng af skalen

* Renggr skalen efter hver brug. Du kan vaske den i handen med en blgd svamp og opvaskemiddel
eller i opvaskemaskinen i henhold til producentens anvisninger.

Ved kraftige pletter skal du fylde skalen med varmt vand og lade den treekke, for du vasker den.
Tor skalens ydre overflade helt, for du saetter den tilbage i apparatet.

Bemark: Regelmaessig brug kan medfgre en let misfarvning af skalens non-stick-belaegning med
tiden. Dette pavirker ikke ydeevnen og betragtes ikke som en defekt.

Rengegring af dampventilen
+ Dampventilen skal renggres efter hver brug. Fjern dampventilen, skil den ad, vask alle dele med
vand, saml den igen, og seet den tilbage i apparatet.

Fjernelse af kondensvand

« Efter hver brug skal du temme kondensopsamleren, der er placeret pa hgjre side af apparatets
krop. Tag den ud, tem den, vask den, og szet den pa plads igen. Eventuelt overskydende
kondensvand omkring skalen kan fiernes med et handklaede.

Renggring af kogekammeret
Ved korrekt brug er risikoen for, at der kommer veeske eller madrester ind i kogekammeret,
minimal. Men hvis der opstar forurening, skal det renggres for at undga funktionsfejl.

Vigtigt: Sarg for, at stikket er taget ud af stikkontakten, og at apparatet er helt afkglet, for du

renggr kogekammeret.

1. Renger kogekammerets vaegge, varmeskivens overflade og det centrale termostatdaeksel
(placeret i midten af varmeskiven) med en let fugtig (ikke vad) svamp eller klud. Hvis der er
brugt et rengeringsmiddel, skal eventuelle rester tarres grundigt veek for at undga lugtgener ved
naeste brug.

2. Fiern forsigtigt fremmedlegemer i neerheden af termostaten med en pincet, og undga at trykke
pa termostatdaekslet.

3. Brug en mellemblgd svamp eller syntetisk barste til varmedisken, hvis det er ngdvendigt.

Bemaerk: Regelmaessig brug kan fare til let misfarvning af varmedisken. Dette er ikke tegn pa
en fejlfunktion.

Opbevaring og transport

* Renger og ter alle dele grundigt, for du opbevarer apparatet. Opbevar apparatet pa et tort,
ventileret sted, veek fra varmekilder og direkte sollys.

» Under transport og opbevaring skal du undga mekaniske pavirkninger, der kan beskadige
apparatet eller dets emballage. Hold emballagen tgr og veek fra veesker.
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11. FOR DU KONTAKTER ET SERVICECENTER

Hvis der opstar et problem med multikogeren, skal du se fejlfindingsvejledningen nedenfor, far du
kontakter et servicecenter.

Problemer

Mulige arsager

Lesninger

Fejlmeddelelse:
E1-E4

Systemfejl (kan veere en fejl i det
elektroniske kort eller sensorer),
eller laget er ikke lukket korrekt

Sorg for, at laget er helt lukket. Hvis
problemet fortseetter, skal du kontakte
et autoriseret servicecenter.

Fejlmeddelelse:
E5-E7

Automatisk
overophedningsbeskyttelse
aktiveret

Brug ikke apparatet med en tom

skal. Tag stikket ud af stikkontakten,
abn laget, og lad det kgle af i

10-15 minutter, for du genoptager
madlavningen. Fyld ikke vand i skalen
under hgjtemperaturprogrammer som
Multicook (indstillet til over 100 °C) og
Frying. Ved temperaturer over 120 °C
(Frying) eller 130 °C (Multicook) skal
du tilberede med abent lag.

Forlaenget
tilberedningstid

Fremmedlegemer (f.eks.

madrester, korn) mellem skalen og
varmeelementet, ujeevn placering af
skalen eller snavset varmedisk

Tag stikket ud, og lad apparatet kale
af. Fjern eventuelle genstande, serg
for, at skalen er flad og sikker, og
renger opvarmningsskiven, hvis det er
ngdvendigt.

Damp leekker fra
laget

Forkert forsegling mellem skal og
lag, ujeevn placering af skalen,
laget er ikke helt lukket, eller
fremmedlegeme blokerer laget

Sgrg for, at skalen er korrekt justeret
og helt forseglet. Tjek for snavs, og
serg for, at laget lukker teet. Rengar
eller udskift lagets forsegling, hvis den
er beskadiget eller deformeret.
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. m POMEMBNO:
Pred uporabo vedno natan¢no preberite navodila za
uporabo.
Ta priro¢nik lahko prenesete z nase spletne strani
WWW.S0go0.€es.
Ta navodila shranite za uporabo v prihodnosti.

. AVarnostna navodila za uporabnika

Splosni previdnostni ukrepi med uporabo elektricne

RECAUTIONS opreme

Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v
tem priroCniku.

Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

Aparat vedno postavite na ravno in ravno povrsino.

Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko,
nekomercialno in izkljuéno gospodinjsko uporabo. Izdelka ne
uporabljajte na prostem ali v kakrSen koli drug namen. Zaradi
napacne uporabe ali nepravilnega ravnanja lahko pride do
tezav v aparatu in poSkodb uporabnika.

Napravo je treba uporabgati samo v predvidene namene. Za
Skodo, ki bi nastala zaradi negravilne uporabe ali nepravilnega
ravnanja, ne prevzemamo nobene odgovornosti.

Pred prikljuCitvijo aparata na elektricno omreZje se prepricajte,
da se napetost, navedena na napisni ploScici, ujema z
omrezno napetostjo.

Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti€ iz vti€nice.
VkljuCenega aparata ne puscajte brez nadzora.

Kadar aparat uporabljajo otroci ali v njegovi blizini, je potreben
strog nadzor.

Pred CiSCenjem ali shranjevanjem aparata ga vedno izvlecite iz
vtiCnice in pustite, da se ohladi.

Naprava ni popolnoma odklopljena od vira napajanja, tudi ko
je izklopljena. Ce jo zelite popolnoma odklopiti, jo izkljuCite iz
vtiCnice elektricnega omrezja.

Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim ¢asovnikom
ali loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih
aplikacijah, kot so npr:

kllihme za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih
okoljih;

na kJmetijah ter pri strankah v hotelih, motelih in drugih
stanovanjskih okoljih;

v okoljih tipa ,nocitev in zajtrk*;
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v gostinstvu in podobnih dejavnostih, ki niso namenjene
Prod_ajl na drobno. o
zogibajte se razlitju na prikljucek

A Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v blizini vodnih virov.
Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte in

ne uporabljaljte na ali v blizini vro€ih povrsin (npr. plosce
Stedilnika) ali odprtega ognja.

Napajalnega kabla ne puscajte viseti na ostrih robovih ter ga
hranite stran od vroCih predmetov in plamenov. Napajalnega
kabla ne ovijte okoli aparata in ga ne upogibajte.

Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente,
ne potapljajte v vodo niti ga ne spirajte pod pipo.

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih ne priporoCa
Elroizvajalec.

poraba dodatne opreme, ki je ne priporoca ali prodaja
proizvajalec aparata, lahko povzrocCi pozar, elektri¢ni udar ali

oSkodbe oseb.

o zelite vti€ izvleCi iz stenskega kontakta, to storite na
samem vtiCu in ne z vleCenjem za kabel ali sam aparat.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase
roke suhe, preden prikljucite ali odklopite vtic.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali
kadar je ozracje vlazno, obstaja nevarnost elektricnega udara.
Med uporabo naprave poskrbite, da se napajalni kabel ne sme
ujeti ali zmeckati.

a zascito pred nevarnostjo elektricnega udara ne dovolite, da
bi se motorna enota, kabel ali vti€ zmocili.

Pri ravnanju z elektriCnimi napravami bodite previdni, saj je
povrsina grelnega elementa po uporabi izpostavljena preostali
vrocCini. Vsaka napacna uporaba lahko povzroCi morebitne
Rloékodbe uporabnika in lahko posSkoduje napravo.

e dotikajte se zunanje povrsine aparata, saj se lahko med
delovanjem mocno segreje. Namesto tega uporabite ro€a;j ali
rokavice.

Naprave ali vtiCa nikoli ne potopite v vodo ali katero koli drugo

tekocCino. Ce aparat pade v vodo, ga pred ponovno uporabo

takoj izkljuCite i1z elektricnega omrezja in ga odnesite na
opravilo k pooblas€enemu serviserju.

aprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, ¢e ima vidne
znake poskodb ali Ce pusca. .
Naprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vti€ poSkodovan. Ce
je kabel poskodovan, ga sme zamenjati samo proizvajalec,
njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da
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bi se izognili nevarnosti.

V primeru nepravilnega delovanja aparata ali Ce je bil aparat
kakor koli poskodovan, ga vrnite najblizjemu pooblas€enemu
servisu, da ga pregleda, popravi ali nastavi.

A Omejitve uporabe pri uporabi z otroki in starejSimi

Naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen Ce so bile pod
nadzorom ali poucene.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, Ce so bile nadzorovane
ali poucene o uporabi aparata na varen nacin in razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Otroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniSkega vzdrZzevanja,
razen Ce so starejSi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in njen kabel hranite na mestu, ki ni dostopno otrokom,
mlajSim od 8 let.

Otrokom ne dovolite, da bi aparat uporabljali brez nadzora.

A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi aparata

Pri spros€anju tlaka roke in obraz drzite stran od gumba VENT.
Vedno L’if)orabliajte v dobro prezracevanem prostoru. TlaCnega
ventila NE prekrivajte s ¢im koli.
Med delovanjem vecnamenskega Stedilnika nikoli ne
odstranjujte pokrova. Po kuhanju je treba biti med
odstranjevanjem pokrova izredno previden, saj lahko zaradi
sprosc¢anja pare pride do hudih opeklin. Vedno se prepricajte,
da se je para popolnoma sprostila. Pustite, da se aparat ohladi,
in med razstavljanjem ali odstranjevanjem dodatkov vedno
{J}Jorabljajte kuhinjske rokavice. .
eCnamenskega stedilnika NE uporabljajte brez odstranljive
osode za kuhar&je.
e Foskuéajte odstraniti hrane, ko je multifunkcijski kuhalnik
()/rikjuéen na elektricno omrezje.
eCnhamenskega kuhalnika ne napolnite z Zivili ve€ kot do 1/ 1
ali do 2/3 s tekoCino. Med kuhanjem zivil, ki se med kuhanjem
razsirijo, ne polnite vec kot do 1/2.
Pri kuhanju Zivil EOd pritiskom je treba uporabiti vsaj 1 skodelico
8 0z /230 ml) tekoCine/vode.
ivil, kot so jabolcna omaka, brusnice, jeCmen, ovseni kosmici
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ali drugi(a Zita, de(yeni grah, rezanci ali testenine ali rabarbara, ne
smete kuhati pod tlakom. Lahko se spenijo, penijo ali brizgajo in
lahko zamasijo plavajocCi ventil Za te predmete uporabite drugo
funkcijo kuhanja.
Ce opazite dim, takoj izklopite veCnamenski kuhalnik in ga
izkljucCite iz elektricne vti¢nice.
Naprave NE uporabljajte za konzerviranje.
Vecnamenski kuhalnik je treba izkljuCiti iz elektricnega omrezja:
A. Po vsaki uporabi.
B. Ce se zdi, da je v okvari.
C. Pred CisCenjem ali vzdrzevanjem.
Ne dotikajte se zunanje povrSine naprave, saj se lahko med
delovanjem zelo segreje. Namesto tega uporabite rocaj ali
rokavice.
Med uporabo se nikoli ne dotikajte notranjih delov aparata.
Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem
aparata visoka
OPOZORILO: Ne dotikajte se vroc€ih povrsin.
OPOZORILO: To opremo je treba uporabljati
previdno, sla:j ta elektriCni aparat vsebuje funkcé?'o
ogrevanja. PovrSina te naprave se razlikuje tudi od
drugih funkcionalnih povrsin, na katerih lahko nastanejo
visoke temperature. Ker razliCne osebe razlicno zaznavajo
temperature. Opreme se je treba dotikati le na predvidenih
roCajih in oprijemalnih povrsinah s pomocjo toplotnih
zascCitnih sredstey, kot so rokavice ali podobna vrsta oblacil.
V nasprotnem primeru pustite, da se pred dotikanjem vrocih
&ovréln dovolj casa ohladi.
anale v regulatorjih tlaka, ki omogocajo uhajanje pare, je treba
redno preverjati, da niso zamaseni.
Naprave za CiS¢enje ne smete potopiti; v primeru potrebe po
temeljitem CiSCenju z vodo je treba odstraniti prikljucek.
Napravo je treba pred ponovno uporabo dobro posusiti.
Pred prikljucitvijo vtiCa v elektriCno vti€nico se prepricajte, da so
l%relni element, temperaturni senzor in lonec Cisti in posuseni.
a ventil za omejevanje tlaka ne dodajajte nobenih tezkih
redmetov.
o kuhanju se prepricajte, da ste pred odpiranjem pokrova
izklopili posodo.
Za odstranjevanje hrane ali CiSCenje lonca ne uporabljajte
kovinskih zlic ali kuhalnic, da ne bi priSlo do prask na prevleki
pltoti prijemanju. Priporo¢amo uporabo lesenih ali silikonskih
Zlic.
Cas ohranjanja toplote naj ne bo daljsi od 6 ur, da ne bi vplival
na ucinek kuhanja.
Ce zelite multipraktik prestaviti z enega mesta na drugo, ga
obvezno drzite za rocaj.
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Ne odpirajte pokrova na silo, Ce je plavajoCi ventil padel navzdol.
Zunanje telo in nerjavecCe jeklo sta po kuhanju vrocCa, zato se ju
ne dotikajte, da se ne opecete.
Notranjega lonca ne postavljajte neposredno na kuhinjsko
&Ioééo, uporabljajte ga samo z multiploSckom.

uhalnika ne izpostavljajte visokim temperaturam in ga ne
Rlostav!'ajte neposredno na kphin&s_ko plosco. .

e dotikajte se ali drzite multipraktika, ker je zunanja povrsina
vroCa. Med delom ga ne premikajte.
Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega
izdelka, v istem elektricnem tokokrogu ne uporabljajte drugega
visokozmogljivega izdelka.
Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnega
kabla ni priporocljivo uporabljati s tem izdelkom, ¢e pa ga je
treba uporabiti:
Oznacena elektricna nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika
kot pri izdelku.
PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi
se lahko spotaknili ob njega ali ga nenamerno potegnili.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Vv v

Podrobnosti o €iS€enju povrsin, ki pridejo v stik z Zivili, najdete v

razdelku o Cis€enju in vzdrzevanju.
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3. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca

Mo¢é

Zmogljivost

220-240V 50-60Hz

900W

5L

zahtevah za okoljsko primerno zasnovo.
Poraba energije v izklopljenem nacinu: 0.0

Poraba energije v naéinu pripravljenosti: 0,0 0.5W
Cas, po katerem izdelek preide v nacin izklopa: 0 min.

Ta izdelek je skladen z Uredbo EU 2023/826 v skladu z Direktivo 2009/125/ES o

Dodatki : Kerami¢no prevlecena posoda s prostornino 5 I, posoda za paro, merilna skodelica, Zlica,

zajemalka, napajalni kabel.

4. OPIS DELOV

Pokrov

Gumb za sprostitev pokrova
. Odstranljiv ventil za paro

. Kerami¢no prevle¢ena posoda
Telo

. Zbiralnik kondenzacije

. Nadzorna plos¢a

Posoda za paro

. Merilna posoda

10. Nabodalo

11. Zlica

12. Napajalni kabel

OCONONRWN =

5. NADZORNA PLOSCA OPIS

o |
1 =0

zacetka:

Ta ve€namenski lonec pod pritiskom ima digitalni zaslon, ki v realnem ¢asu prikazuje temperaturo

"0 Digitalni zaslon s temperaturo, éasom kuhanja in indikatorjem odlozenega

in ¢as kuhanja. Prav tako prikazuje preostali ¢as med uporabo funkcije odlozenega kuhanja.
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1§ |)<
/ 2. Indikator izklopa zvoka: Prikazuje,
ali so zvocna opozorila izklopljena, kar

U
7

J
{

—- 1 zagotavlja tiho delovanje. Ce zelite
18 (‘E/ 4 izklopiti zvok, pritisnite gumb (-) za 3
NN N sekunde in zvok se bo izklopil, za ponovni
< [(&1[C] vklop pa pritisnite isti gumb.
[

6 Indikator zaklepanja nadzorne
plosce: Sveti, ko je nadzorna plos¢a
zaklenjena, da se preprecijo kakrsne koli
spremembe v meniju za kuhanje. Ce Zelite
zakleniti nadzorno plos¢o, pritisnite gumb
(+) za 3 sekunde in nadzorna plosca se
bo zaklenila. V zaklenjenem nacinu se
ob pritisku na kateri koli gumb na zaslonu
prikaze ,[ ]*. Za odklep nadzorne plo$¢e
ponovno pritisnite gumb (+); indikator bo
ugasnil, za potrditev odklepa pa se bo za
kratek ¢as prikazal ,[ ]

f

L 18
i

I
]
[]
!

-
N

|
|

7
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o
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—&
X
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12 11 4. ® Indikator €asovnika: Ta indikator
med kuhanjem prikazuje preostali ¢as
kuhanja.

K-b Indikator ohranjanja toplote: Ta indikator prikazuje, da je aparat v na¢inu Keep Warm.

V tem nacinu naprava ohranja kuhano hrano toplo. Pri vseh menijskih funkcijah je aktivirana
funkcija samodejnega ohranjanja toplote. Ce ta funkcija ni aktivirana, potem za preklop naprave v
nacin Keep warm / vklop funkcije Keep warm pritisnite gumb Auto Keep warm, naprava preklopi v
nacin Keep warm in na zaslonski plos¢i se prikaZe indikator Keep warm.

Izbrani kazalniki izdelka: Ti kazalniki pomagajo pri poudarjanju izbranega nacina kuhanja ali
vrste zivila za dolo€ene funkcije menija. Ta tlacni lonec ima nekaj menijskih funkcij, ki jih lahko
izberete za kuhanje najrazli¢nejsih zivil. Izbira vrste Zivil je naslednja: meso, govedina, zelenjava,
piS¢anec in ribe.

& Gumb za poveéanje vrednosti / gumb za zaklepanje plo$ée: ta gumb lahko uporabiteza
povecanje nastavitev ¢asa ali temperature. Prav tako lahko s tem gumbom zaklenemo plosco. S
kratkim pritiskom lahko spremenimo nastavitev ¢asa in temperature, z dolgim pritiskom pa lahko
zaklenemo zaslonsko plosco.

o

o

Ob Gumb za izbiro vrste izdelka: Gumb za izbiro vrste izdelka: S tem gumbom lahko
uporabniki izberejo vrsto Zivila za doloCene funkcije menija. S pomocjo teh funkcij menija lahko
izberemo in pripravimo najrazli¢nejsa zivila. Ex. Funkcijo cvrtja lahko uporabite za cvrtje mesa,
govedine, zelenjave, pis€anca in rib. Enako lahko s pomocjo tega gumba kuhamo, pripravljamo
juhe, kuhamo na pari, dusimo, pri éemer izberemo enake zivilske izdelke.

55

U Gumb za samodejno ohranjanje toplote / ponovno segrevanje: Ta gumb omogoca
aktiviranje funkcije ohranjanja toplote / ponovnega segrevanja. Vse menijske funkcije imajo
aktivirano funkcijo samodejnega ohranjanja toplote, ki se samodejno aktivira in ohranja hrano
toplo, ko je kuhanje kon€ano. Ce Zelite to funkcijo izklopiti, pritisnite gumb in indikator ohranjanja
toplote izgine.

Opomba: I. V tej funkciji lahko hrano hranite toplo pri temperaturi 70-75 °C in do 12 ur.

II. ta funkcija se samodejno aktivira ob koncu programa kuhanja, da hrana ostane topla.

IIl. Funkcijo ohranjanja toplega Zivila lahko izklopite kadar koli, pred ali po kuhanju v kateri koli
funkciji menija in funkciji odloZzenega zacetka kuhanja. Ce zelite to funkcijo izklopiti, pritisnite
katero koli menijsko funkcijo, nato pa pritisnite funkcijo ohranjanja toplote in indikator ohranjanja
toplote izgine.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

IV. Ce je nastavljena temperatura kuhanja niZja od 80 °C ali niZja, se funkcija samodejnega
ohranjanja toplote samodejno izklopi.

Funkcija ponovnega segrevanja: Ce zelite ponovno pogreti ze pripravljeno hrano, pritisnite ta
gumb in ga drzite nekaj sekund, naprava pa preide v na¢in ponovnega segrevanja. Na plos¢i se
prikaZeta rdec€a lucka indikatorja Multi cooker in indikator Keep warm ter odstevalnik ¢asa. Za
izklop funkcije ponovnega segrevanja ponovno pritisnite in drzite (dolgo pritisnite) ta gumb.

Opomba: |. kuhano hrano lahko segrevate pri temperaturi 70-75 °C do 12 ur. Ko temperatura
doseze 70 °C, se oglasi zvoc¢ni signal, ki oznacuje, da je postopek ponovnega segrevanja
kon¢an, lu¢ka indikatorja stanja pa zasveti zeleno. Temperaturo lahko vzdrzujete do 12 ur.

II. ta enota lahko ohranja hrano toplo do 12 ur, vendar svetujemo, da hrane v nacinu segrevanja
ne puscate ve€ kot 2-3 ure, saj to lahko vpliva na okus in teksturo jedi.

q;) Gumb nacina za ve¢ nacinov kuhanja:

S pomocjo gumba Multi cook mode lahko med kuhanjem prilagajamo nastavitve kuhanja. S
tem gumbom lahko spremenimo privzeto nastavitev menija in prilagodimo nastavitve glede na
zahteve in potrebe.

Opomba: Ta funkcija ni na voljo za program hitrega kuhanja.

Funkcija Multicook Pro je $e posebej uporabna za zapletene recepte, ki zahtevajo razli¢ne
zaporedne programe kuhanja, kot so na primer nadevano zelje, goveji stroganov, juhe, testenine,
marmelada in podobne jedi.

Opomba: V nacinu Multicook lahko pred kuhanjem prilagodite ¢as in temperaturo.

I
OGumb za zacetek ekspresnega programa :
Hitro zazene vnaprej nastavljen program kuhanja brez dodatnih nastavitev.

Opomba: ta funkcija ne omogo¢a nobenih sprememb v nastavitvah ¢asa in temperature.

C D indikator stanja veénamenskega kuhaliS¢a : Ta indikator prikazuje trenutni nacin
delovanja tega veCnamenskega kuhalis¢a.

l Indikatorji samodejnega programa: V tem primeru se lahko vklopi samodejni program, ki
ga je treba izvesti v tem modelu: Ta ve€namenska kuhalna ploS¢a je opremljena s 14 razli¢nimi
funkcijami menija. Ce Zelite aktivirati katero koli razpolozljivo funkcijo samodejnega menija in
zaceti kuhati, neposredno pritisnite funkcijo menija, ta funkcija menija za¢ne utripati in enota
zacne kuhati s privzetim ¢asom in temperaturo. V primeru potrebe lahko s pomocjo gumba za
nastavitev ¢asa spremenimo &as.

Opomba: v vseh funkcijah samodejnega menija lahko temperaturo spreminjamo med kuhanjem
in ne pred njim.

X Gumb za preklic : S tem gumbom lahko med kuhanjem prekinete katero koli funkcijo
menija. Isti gumb lahko uporabite tudi za preklop funkcije menija.

Ce zelite preklicati katero koli funkcijo menija, pritisnite ta gumb in ga drzite nekaj sekund. Enota
preneha s kuhanjem in se vrne v prvotno tovarniSko nastavitev.

L,

C' Gumb za odlozeni zagon: funkcija odloZzenega zagona

S pomocjo tega gumba lahko veEnamensko kuhalno napravo nastavimo za kuhanje z odlozenim
zacetkom. Ta funkcija je precej uporabna za vse osebe, ki imajo natrpan urnik in zelo malo
prostega ¢asa za kuhanje.

1. Za izvedbo te funkcije pritisnite gumb za odlozeni zacetek; kazalnik ure bo utripal, kazalnik
stanja pa bo zacel utripati v rumeni barvi.

2. Z gumboma (+) in (-) nastavite ure.

3. Ponovno pritisnite gumb za odlozeni zacetek, da z istimi gumbi nastavite minute.
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16.

17.

4. Ce ne pritisnete nobenega gumba, se spremembe samodejno shranijo. Ce se Zelite pred
shranjevanjem vrniti na nastavitve ur, ponovno pritisnite gumb za odloZeni zacetek.
5. Pritisnite gumb za zagon; zacelo se bo odStevanje do Casa zacCetka programa.

Medtem ko je odloZeni zacetek aktiven, se na zaslonu prikaze odstevanje, indikator odloZzenega
zacetka pa sveti vijolicno. Ce je vklopljena funkcija ohranjanja toplote, bo aktiven tudi njen
indikator.

Pomembno: Funkcija odloZzenega zacetka ni priporocljiva za jedi, ki vsebujejo hitro pokvarljive
sestavine, kot so jajca, sveze mleko, meso ali sir.

L]
t- Gumb za nastavitev temperature :

Nastavitev temperature v nacinu ve€namenskega kuhanja in preostalih menijskih
funkcijah:

Ta moznost je na voljo za vse programe, razen za Express. Temperaturo lahko nastavite v
razponu od 35 °C do 180 °C s korakom po 1 °C.

1. Med katerim koli programom kuhanja pritisnite gumb za nastavitev temperature. Kazalnik
trenutne temperature na zaslonu bo zacel utripati.

Opomba: Temperaturo lahko nastavite v vseh menijskih funkcijah, vkljuéno z gumbom za
nacin kuhanja Multi cook. V nacinu Multi cook lahko temperaturo prilagodite pred kuhanjem.
V preostalih menijskih funkcijah lahko temperaturo prilagodite med kuhanjem.

2. Ce zelite povecati temperaturo, pritisnite gumb (+), €e jo zelite zmanjsati, pa gumb (-). Ko
je dosezena najvisja ali najnizja temperatura, se prikazovalnik vrne na zacetek razpona. Za
hitro prilagajanje temperature pritisnite in pridrzite gumb.

3. Ce pet sekund ne pritisnete nobenega gumba, se spremembe samodejno shranijo,
prikazovalnik pa preneha utripati in prikaze preostali ¢as kuhanja.

Opomba: Da bi preprecili pregrevanje in Ce je temperatura nastavljena nad 150 °C, se
najdaljsi ¢as programa samodejno omeji na dve uri.

Opomba: V vseh menijskih funkcijah lahko nastavitev temperature spreminjate le med
kuhanjem. Po drugi strani pa nacin Multicook omogoca spreminjanje nastavitev temperature
tudi pred kuhanjem.

@ Gumb za nastavitev ¢asa programa : s pomocjo gumba za nastavitev ¢asa lahko
nastavimo ¢as v vseh menijskih funkcijah, vklju¢no z na¢inom Multicook pro in funkcijo
odlozenega kuhanja.

Cas lahko nastavite, kot je podrobno opisano v nadaljevaniju:
Prilagajanje ¢asa kuhanja pred zacetkom kuhanja:

1. Vklopite katero koli menijsko funkcijo in pritisnite gumb za nastavitev €asa. Indikator ure na
zaslonu bo zacel utripati. .

2. Z gumbi (+) ali (-) nastavite Zeleni ¢as. Ce zelite podaljSati Cas, pritisnite gumb (+), e ga
zelite skrajsati, pa pritisnite gumb (-). Za hitrejSe nastavitve pritisnite in pridrzite gumb. Ko
je dosezena najvecja ali najmanj$a vrednost, se zaslon zaporedno prikaze na nasprotnem
koncu razpona.

3. Ponovno pritisnite gumb za nastavitev ¢asa in s pomoc¢jo gumbov (+) in (-) prilagodite minute.
Ce se zelite vrniti na nastavitve ure, Se enkrat pritisnite gumb za nastavitev ¢asa.

Prilagajanje ¢asa kuhanja med uporabo

Na voljo za vse programe, razen za Express, obmocje prilagajanja in koraki so odvisni od
izbranega programa kuhanja (spodaj si lahko ogledate zbirno tabelo samodejnih programov).

4. 1. Med programom kuhanja pritisnite gumb za nastavitev ¢asa. Indikator ure na zaslonu bo

zacel utripati. .
5. Z gumbi (+) ali (-) nastavite Zeleni ¢as. Ce Zelite podaljSati ¢as, pritisnite gumb (+), ¢e ga
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zelite skrajsati, pa pritisnite gumb (-). Za hitrejSe nastavitve pritisnite in pridrzite gumb. Ko
je dosezena najvecja ali najmanjs$a vrednost, se bo prikazovalnik zaporedno premaknil na
nasprotni konec razpona.

6. Ponovno pritisnite gumb za nastavitev ¢asa in s pomoc¢jo gumbov (+) in (-) prilagodite minute.
Ce se zelite vrniti na nastavitve ure, Se enkrat pritisnite gumb za nastavitev ¢asa.

Opomba: Ce nastavite as kuhanja na 00:00, se bo program ustavil.
V funkciji odloZzenega zacetka nastavitve programa Multicook Pro niso na voljo.
Cas kuhanja lahko prilagodite med kuhanjem ali pred njim v kateri koli funkciji menija.

Q

18. @ Zmanj$anje vrednosti / gumb za izklop zvoka :
Ta gumb lahko uporabite za zmanj$anje vrednosti med prilagajanjem €asa in temperature. Isti
gumb lahko uporabite tudi za izklop zvoka.
S kratkim pritiskom lahko spremenimo vrednosti ¢asa in temperature, za izklop zvoka pa
pritisnite ta gumb in ga drzite nekaj sekund (dolgi pritisk).

6. NAVODILA ZA UPORABO

PRED PRVO UPORABO

1. Previdno odstranite napravo in njene sestavne dele iz Skatle. Odstranite vse embalazne

materiale in promocijske nalepke.

Ce je bila naprava shranjena ali transportirana pri nizkih temperaturah, jo pred uporabo pustite

stati na sobni temperaturi vsaj dve uri.

Z vlazno krpo obriSite ohiSje aparata, posodo pa operite s toplo milnico in jo nato temeljito

osusite.

Ob prvi uporabi se lahko pojavi rahel vonj, ki je normalen in ne pomeni napake. V tem primeru

aparat temeljito oCistite.

Napravo postavite na ravno, stabilno in suho povrsino, da para, ki se sprosca izpod pokrova, ne

poskoduje tapet, elektronskih naprav ali materialov, ob¢&utljivih na toploto in vlago.

Pred uporabo se prepri€ajte, da na aparatu in posodi ni vidnih poskodb, odkruskov ali drugih

napak. Prepri€ajte se, da med posodo in grelnim elementom ni tujih predmetov.

Opozorilo: Naprave ne uporabljajte brez namescene posode ali s prazno posodo, saj lahko

to povzrodi kriti€no pregrevanje ali poskoduje prevleko proti prijemanju. Pred cvrtjem v posodo

dodajte majhno koli¢ino rastlinskega olja.

8. Napravo prikljucite samo na ozemljene vti¢nice; uporaba ozemljenih vti¢nic lahko povzroci
elektricne nevarnosti.

T A R
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VKLOP NAPRAVE

1. Napravo prikljucite v zdruzljivo vti€nico. Zaslisali boste zvocni signal, zaslon se bo prizgal in nato
ugasnil, razen gumba za vklop. .

2. Pritisnite gumb za vklop, da aktivirate zaslon nadzorne ploS€e. Ce v eni minuti ne izvedete
nobenega dejanja, se bo zaslon znova ugasnil. Ce ga Zelite izklopiti ro€no, ponovno pritisnite
gumb za vklop.

PROGRAMI SAMODEJNEGA KUHANJA

Pomembno: Ce ve¢namenski kuhalnik uporabljate za kuhanje vode (npr. za kuhanje sestavin),
ne nastavljajte temperature nad 100 °C, saj lahko pride do pregrevanja in poSkodb. Podobno se
izogibajte uporabi programov Pecenje ali Cvrtje za kuhanje vode.

1. Priprava sestavin Sestavine
Pripravite v skladu z receptom in jih dajte v posodo. Prepricajte se, da so vse sestavine, vklju¢no
z morebitnimi teko€inami, pod najvecjo oznac¢bo na notranji lestvici posode.

Opomba: Uporabljajte samo posodo, ki je prilozena ve€namenskemu kuhalniku, ali posodo, ki je
zdruzljiva s tem modelom. Uporaba katere koli druge vrste posode je prepovedana.

2. Pravilno namestitev posode
Posodo vstavite v ohiSje multipraktika in se prepri€ajte, da lezi enakomerno in da ima dober stik
z grelnim elementom.

Pozor: Hrane ne pripravljajte neposredno v skledi z ostrimi pripomocki, saj lahko to poSkoduje
premaz proti prijemanju, deformira skledo ali povzroci nepravilno delovanje naprave.

3. Zapiranje pokrova
Pokrov varno zaprite, dokler ne zasliSite klika. Samo nekateri programi lahko kuhajo z odprtim
pokrovom. Pri tem upostevajte navodila iz knjige receptov.

Opozorilo: Med kuhanjem ali cvrtjem pri visokih temperaturah z veliko koli€ino olja imejte pokrov
vedno odprt.

4. Prikljucitev na napajanje
Napajalni kabel vstavite v priklju¢ek na ohiSju aparata in ga prikljucite v stensko vti€nico.
Naprava bo zapiskala in presla v nacin pripravljenosti (na zaslonu se za¢ne prikazovati ,- - -“).

5. Vklop multipraktika
Pritisnite gumb za vklop, da aktivirate nadzorno plo$co.

6. lzbira programa kuhanja
Z gumbi za izbiro programa izberite Zeleni program kuhanja.

7. Prilagodite ¢as in temperaturo kuhanja (po potrebi )
Po potrebi prilagodite privzeti ¢as in temperaturo kuhanja. Preverite nastavitve ¢asa in
temperature, kot je opisano zgoraj. Za spreminjanje nastavitev uporabite vrednosti (+) in (-).

8. Nastavitev odlozenega zacetka (po potrebi)
Ce zelite odloziti zaCetek kuhanja, uporabite funkcijo odlozenega zacetka (glejte Funkcija
odlozenega zacetka).
Med nastavljanjem parametrov bodo spremenjene vrednosti na zaslonu zacele utripati. Po petih
sekundah neaktivnosti se spremembe samodejno shranijo. Ce med nastavljanjem programa
dve minuti ni nobenega vnosa, se aparat vrne v stanje pripravljenosti. Ce med nastavljanjem
pritisnete gumb za preklic, se vse prilagoditve ponastavijo.
Ce Zzelite zaceti kuhati s trenutnimi nastavitvami, na kateri koli tocki pritisnite gumb za zagon. Za
vse parametre, ki niso bili spremenjeni, bodo privzete prvotne nastavitve.

9. Zacetek programa kuhanja
Za zaCetek kuhanja pritisnite gumb za zacetek.

10. Potek kuhanja

Med kuhanjem se na zaslonu odSteva preostali ¢as kuhanja po minutah. Indikator stanja se
obarva oranzno. Ce program zahteva predgrevanje, bo indikator sprva svetil rdece, ob zacetku
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kuhanja pa se bo spremenil v oranznega. Ce je aktivna funkcija Keep Warm, se prikaze tudi njen

indikator.

Opomba: Nekateri programi zacnejo odstevati Sele, ko aparat doseze optimalne parametre
kuhanja. Na primer odStevanje v programu Parno se zacne Sele, ko voda zavre in se v posodi
ustvari dovolj pare. Pri programu Testenine se odStevanje zacne, ko voda zavre in so sestavine
dodane po zacetnem zvo€nem signalu.

11. Konec programa kuhanja

Ob koncu programa bo aparat zapiskal, na zaslonu pa se bo prikazal napis ,Konec®. Naprava

bo nato presla v nacin pripravljenosti, indikator stanja pa bo svetil zeleno. Ce je aktivna funkcija
Keep Warm, se bo samodejno zagnala.
Ce zelite kadar koliprekiniti program, ponastaviti vse nastavitve ali izklopiti funkcijo Keep Warm,
pritisnite in tri sekunde drzite gumb za preklic.
Za optimalne rezultate priporo€amo uporabo receptov iz knjige receptov multipraktika, ki je
posebej zasnovana za ta model.

7. PROGRAM KUHANJA TABELA

Riizeicasliihanlz Privzeta | Nastavljiv EAEG: :Ir.l.lago-

Program temp ¢as kuhanja / ::::gre- telr::l :_

Meso | Govedina | Zelenjava Piséanec | Ribe TR RCIE vanje ratura

. . . _ _ 00:01- 35-

Kuhar 1:20 | 1:30 0:40 1:00 | 050 | 100 | 9001 - b

Juha 1:00 | 1:30 0:40 0:50 |045| 100 | 2000 - b

kuhanje . . . . . 00:01- 35-

Koenle |30 | 0:25 0:15 0:47 |020 | 100 [ 200 |+ b

Duseno . . . . . 00:01- 35-

Duse 1:00 | 1:10 0:40 1:00 | 050 | 100 | oo | - 0

Ocviite | 0:25 | 0:18 0:13 020 |0:45| 160 [ 9001 + b

. 00:01- 35-

Zma 0:25 1001 4:00/1min - 180

Pecemo 1:00 120 | L9000 | - b

Pilaf 1:00 105 | 0000 - b

. 00:01- 35-

Jogurt 8:00 38 | 12:00/min | - 180

. 00:01- 35-

Kruh 3:00 120 | 6:00/1min | - 180

Testenine 0:08 100 | 9001 + b

] , 00:01- 35-

Kasa 0:25 97 | 4:00/1min - 180
Express - - -
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00:01-
_ . 12:00/1min 35-
Multicook 0:30 00:01-2:00 B 180
(t>150C)

Opomba : Funkcija odlozenega zacetka kuhanja je na voljo v vseh funkcijah menija, razen v funkcijah
cvrtja, testenin in ekspresnega kuhanja. Najdaljsi ¢as kuhanja z odlozenim zacetkom je 24 ur.
Funkcija ohranjanja toplote je na voljo v vseh menijskih funkcijah, razen pri jogurtu, testeninah in
ekspresnem kuhanju. NajdaljSi €as ohranjanja toplote je 12 ur za vse menijske funkcije.

8. NASVETI ZA KUHANJE
Splos$na priporocila

* Kuhanje zelenjave in drugih Zivil v pari: V posodo vlijte 500-600 ml vode. V skledo postavite
posodo za kuhanje v pari. Odmerite in pripravite sestavine po receptu, nato pa jih enakomerno
razporedite v posodo za kuhanje v sopari. Sledite navodilom iz recepta.

+ Kase na osnovi mleka: Uporabite pasterizirano mleko z nizko vsebnostjo mascob ali razredcite
polnomastno mleko s pitno vodo v razmerju 1:1. Pred kuhanjem posodo namazite z maslom.
Upostevajte razmerja v receptih iz knjige receptov in po potrebi sorazmerno prilagodite koli¢ine
sestavin.

* Peneca se hrana (npr. testenine, cmoki): Nekatera Zivila se lahko med kuhanjem spenijo. Da
bi preprecili razlitje pene, nekaj minut po dodajanju teh Zivil v vrelo vodo ne zapirajte pokrova.

» Peka kruha, peciva in jogurta: Prepri¢ajte se, da zacetne sestavine ne zapolnijo vec kot
polovice prostornine posode.

* Vzhajanje testa: Da bi ohranili kakovost pecenega izdelka, v fazi vzhajanja testa ne odpirajte
pokrova,

» Cvrtje: Zivila poloZite v segreto olje. Za cvrtje uporabljajte samo rafinirana rastlinska olja in cvrite
z odprtim pokrovom. Bodite previdni, saj je olje zelo vroCe. Uporabljajte kuhinjske rokavice in se
ne nagibajte nad napravo, da preprecite opekline. Istega olja ne uporabljajte veckrat za cvrtje.

* Ponavljajte cvrtje: Pred ponovnim cvrtiem pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi.

9. POGOSTE NAPAKE PRI KUHANJU IN RESITVE

V tej preglednici so navedene reSitve za pogoste napake pri kuhanju:

lzdaja Mozni vzrok Resitev

Pokrov ni bil tesno zaprt, zato
je bila temperatura kuhanja
prenizka.

Med kuhanjem naj bo pokrov zaprt in
naj se dobro zaskogi.

: ; Prepri€ajte se, da je posoda pravilno
. slab stik med posodo in names¢ena v aparatu in da v prostoru
Jed je premalo kuhana | grelnim elementom za kuhanje ni tujih predmetov.

Za najboljSe rezultate uporabljajte
recepte iz prilozene knjige in se
prepricajte, da sestavine, velikosti
kosov, razmerja in program ustrezajo
receptu.

Nepravilna izbira sestavin ali
programa kuhanja
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Pri cvrtju uporabljajte le tanko plast
Ozgan okus Prevec olja ali vlage v posodi olja in ne pokrivajte pokrova, razen ¢e
ni dolo€eno drugace

nekatere sestavine predhodno
Visokologljiva Zivila lahko obdelujte (npr. izpiranje, dusenje), da
povzrocijo penjenje juhe zmanjSate penjenje, in upostevajte
priporocila iz receptov

prekuhavanje

10. CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Opozorilo: Pred CiS¢enjem se prepriCajte, da je naprava izklju€ena iz elektricnega omrezja in da se
je popolnoma ohladila.

Splosne smernice in priporocila

» Prvo ¢iSéenje: Pred prvo uporabo in za odstranitev vonjav po hrani po kuhanju aparat 15 minut
poganjajte s polovico narezane limone v programu Parno, pri éemer posodo napolnite z 0,5 litra
vode.

» Shranjevanje zivil: V posodi ne shranjujte vode ali kuhane hrane ve¢ kot 24 ur. Po potrebi Zivila
prenesite v hladilnik in jih pozneje v aparatu segrejte s funkcijo ponovnega segrevanja.

Pomembno: Nikoli ne potopite ohiSja aparata v vodo ali ga postavite pod teko¢o vodo! Ne
uporabljajte abrazivnih gobic ali Cistil ter kemi¢no agresivnih snovi, ki niso namenjene povrsinam,
ki pridejo v stik z zivili.

Pri €iS¢enju gumijastih sestavnih delov bodite nezni, saj lahko poSkodbe ali deformacije povzrocijo
nepravilno delovanje aparata.

Ciséenje zunanjosti aparata

+ Ohisje aparata po potrebi ocistite z mehko, vlazno krpo ali gobo. Uporabite lahko blaga ¢istila. Da
preprecite nastanek vodnih madezev, povrsino po ¢is€enju obriSite do suhega.

Ciséenje posode

» Posodo ocistite po vsaki uporabi. Lahko jo umivate ro€no z mehko gobo in milom za posodo ali v
pomivalnem stroju v skladu z navodili proizvajalca pomivalnega stroja.

» Za tezke madeze napolnite skledo s toplo vodo in jo pred pomivanjem pustite, da se namoci.
» Zunanjo povrsino posode popolnoma osusite, preden jo vstavite nazaj v aparat.

Opomba: Redna uporaba lahko séasoma povzro¢i rahlo razbarvanje nelepljive previeke sklede. To
ne vpliva na delovanje in se ne Steje za napako.

Ciséenje parnega ventila

» Parni ventil je treba ocistiti po vsaki uporabi. Odstranite parni ventil, ga razstavite, vse dele operite
z vodo, ponovno sestavite in ga namestite v aparat.

Odstranjevanje kondenza

» Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik kondenza, ki se nahaja na desni strani ohi§ja aparata.
Odstranite ga, izpraznite, operite in ponovno namestite. Odveéno kondenzacijo okoli posode lahko
odstranite z brisaco.

Ciséenje kuhalne komore

Pri pravilni uporabi je nevarnost, da bi tekogina ali delci hrane vstopili v kuhali$&e, minimalna. Ce
kljub temu pride do onesnazenja, jo ocistite, da se izognete nepravilnemu delovanju.
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Pomembno: Pred ¢iS€enjem kuhalne komore se prepricajte, da je aparat izkljuCen iz elektricnega
omrezja in popolnoma ohlajen.

1. Stene kuhalne komore, povrsino grelnega kroznika in pokrov centralnega termostata (ki se
nahaja na sredini grelnega kroznika) ocistite z rahlo vlazno (ne mokro) gobo ali krpo. Ce ste
uporabili Cistilno sredstvo, temeljito obriSite vse ostanke, da se izognete neprijetnim vonjavam
med naslednjo uporabo.

2. S pinceto previdno odstranite morebitne tujke v blizini termostata in pri tem ne pritiskajte na
pokrov termostata.

3. Za grelni disk po potrebi uporabite srednje mehko gobo ali sinteti¢no krtaco.

Opomba: Pri redni uporabi lahko pride do rahlega razbarvanja grelnega kroznika. To ne pomeni
okvare.

Shranjevanje in prevoz
» Pred shranjevanjem naprave o istite in temeljito posusite vse dele. Napravo shranjujte v suhem,
prezraCevanem prostoru, stran od virov toplote in neposredne sonéne svetlobe.

» Med prevozom in skladis¢enjem se izogibajte mehanskim udarcem, ki bi lahko poSkodovali aparat
ali njegovo embalazo. EmbalaZo hranite na suhem in stran od tekogin.

11. PREDEN SE OBRNETE NA SERVISNI CENTER

Ce se pojavi tezava z veénamenskim kuhalnikom, preden se obrnete na servisni center, preberite
spodniji priro¢nik za odpravljanje tezav.

Problem Mozni vzroki Resitve
Sistemska napaka (lahko gre za Prepricajte se, da je pokrov
Sporoéilo o napako na elektronski plosci ali popolnoma zaprt. Ce se tezava
napaki: E1-E4 senzorjih) ali pokrov ni pravilno nadaljuje, se obrnite na pooblas¢eni
zaprt. servisni center.
Naprave ne uporabljajte s prazno
posodo. Odklopite aparat iz
elektricnega omrezja, odprite pokrov
in poCakajte 10-15 minut, da se ohladi,
s il VKliug dei sGit d preden nadaljujete s kuhanjem. Med
ngggﬁﬁllgs?ﬂ prejgur(;leevgij?e?nmo €jna zascita pre visokotemperaturnimi programi, kot

sta Multicook (nastavljen nad 100

°C) in Cvrtje, v posodo ne dodajajte
vode . Pri temperaturah nad 120 °C
(cvrtje) ali 130 °C (Multicook) kuhaijte z
odprtim pokrovom.

Podaljsani ¢as
kuhanja

Tujki (npr. delci hrane, zrna) med
posodo in grelnim elementom ali
neenakomerna postavitev posode
ali umazan grelni disk

Odklopite vti¢ in poCakajte, da se
aparat ohladi. Odstranite morebitne
predmete, poskrbite, da je posoda
ravna in varna, ter po potrebi oCistite
grelni disk.

Iztekanje pare iz
pokrova

Nepravilno tesnilo med posodo
in pokrovom, neenakomerna
postavitev posode, pokrov ni
popolnoma zaprt ali tujek ovira
pokrov

PrepriCajte se, da je posoda pravilno
poravnana in popolnoma zaprta.
Preverite, ali so v njej morebitni
ostanki, in se prepri¢ajte, da se pokrov
tesno zapira. Ce je tesnilo pokrova
poskodovano ali deformirano, ga
ocistite ali zamenjajte.
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. m VAZNO:
Uvijek pazljivo procitajte upute prije upotrebe.
Ovaj prirucnik mozete preuzeti s nase web stranice
WWW.S0gO.€s.
Sacuvajte ove upute za buduc¢u upotrebu.

—

2. A Sigurnosne upute za korisnika
Opce mjere opreza pri koristenju elektri€nih uredaja

* Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim onih opisanih u
ovom prirucniku.

* Nemojte koristiti niti Cuvati uredaj na otvorenom.

» Uvijek postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu.

* Ovaj proizvod je namijenjen za unutarnju, neindustrijsku,
nekomercijalnu i isklju€ivo ku¢nu upotrebu. Nemojte ga Koristiti
na otvorenom niti u druge svrhe. Nepravilna upotreba moze
uzrokovati oSteCenja uredaja i ozljede korisnika.

» Uredaj smije biti koristen samo u predvidene svrhe. Ne
preuzimamo odgovornost za Stetu nastalu nepravilnom
upotrebom.

* Prije prikljuCivanja provjerite odgovara li napon na natpisnoj

BIO_(_";lCl mreznom naponu. o .

vijek iskljuCite uredaj iz uticnice kada ga ne koristite. Nemojte

%a ostavljati ukljuCenog bez nadzora.

jeca smiju koristiti uredaj samo pod nadzorom.

» Prije CiS¢enja ili spremanja uredaja, iskljuCite ga iz napajanja i

ustite da se ohladi.

» Uredaj nije potpuno isklju€en iz napajanja ¢ak ni kada je
iskljuen. Za potpuno iskljuCenje izvucite utika€ iz utiCnice.

* Ovaj uredaj nije predviden za rad pomocu vanjskog timera ili
daljinskog upravljaca.

» Ovaj uredaj je namijenjen za kucnu i slicnu upotrebu, ukljucujuci:

- Kuhinje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima

- Seoske kuce te goste u hotelima, motelima i drugim smjesStajnim
objektima

- Smijestaje tipa “nocenje s doruckom”

- Usluzne i slicne nekomercijalne primjene

* |zbjegavaijte prolijevanje tekucina na prikljucak.

A Ogranicenja upotrebe kako biste izbjegli ozljede

» Nemojte koristiti uredaj u blizini izvora vode.

* Nemojte postavljati niti koristiti uredaj i njegov kabel u blizini vrucih
povrsina (npr. plo¢a za kuhanje) ili otvorenog plamena.
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Nemoijte ostavljati kabel da visi preko ostrih rubova ili u blizini toplih
pre(_j_n;_eta i plamena. Nemojte omatati kabel oko uredaja niti ga
savijati.
Nemojte uranjati kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace
elemente, u vodu niti ga ispirati pod vodom.
Nemoijte koristiti dodatke koji nisu preporuceni od strane
roizvodaca.
P ribulldanjanju utikaca iz utiCnice, uhvatite ga za kuciste, a ne za
abel.
Prije ukljuCivanja ili isklju€ivanja iz napajanja, osusite ruke kako biste
izbjegli strujni udar.
Nemoijte koristiti uredaj mokrim rukama, na vlaznim podovimaiili u
vlaznim prostorima kako biste izbjegli rizik od strujnog udara.
Pazite da kabel ne bude prikljesten ili z%n'ec":en.
Nemojte dopustiti da motorna jedinica, kabel ili utika¢ dodu u doticaj
s vodom.
Budite oprezni prilikom rukovanja elektricnim uredajima jer povrsina
grijacih elemenata moze zadrzavati toplinu nakon upotrebe.
Vanjska povrSina uredaja moze biti vrlo vruca tijekom rada — koristite
rucku ili zastitne rukavice.
Ako uredaj padne u vodu, odmah ga iskljuCite iz napajanja i
odnesite u ovlasteni servis prije ponovne upotrebe.
Nemoijte koristiti uredaj ako je oStecen, ako kabel ili utikac imaju
vidljiva oStecenja ili ako uredaj propusta tekucinu.
Ako uredaj ne radi ispravno, vratite ga u ovlasteni servis na pregled i
popravak.

A Ogranic¢enja upotrebe kod djece i starijih osoba

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) s ogranicenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, niti osobe koje
nemaju iskustvo ili znanje, osim ako su pod nadzorom ili su
obucene za sigurnu upotrebu.
Djeca starija od 8 godina smiju koristiti uredaj samo pod nadzorom
Qdrasle osobe.
Ciscenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca mlada od 8
odina bez nadzora.
redaj i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

A Upute za upotrebu uredaja

Drzite ruke i lice podalje od gumba VENT kada otpustate pritisak.
Uvijek koristite u dobro prozracenom prostoru. NEMOJTE prekrivati
tlacni ventil ni¢im.

Dok multicooker radi, nikad ne skidajte poklopac. Prilikom skidanja
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poklopca nakon kuhanja morate biti izuzetno oprezni jer mogu
nastati ozbilg'ne opekline od pare koja se oslobada. Uvijek provjerite
je li para potpuno ispustena. Ostavite uredaj da se ohladi i uvijek

oristite rukavice za pecnicu dok rastavljate ili uklanjate pribor.
NEMOJTE Koristiti ovaj Multicooker bez postavljene uklonjive
Rlosude za kuhanje.

e pokuSavaijte izbaciti hranu dok je Multicooker ukljucen
Multicooker nemojte puniti hranom viSe od 1/3 ili teku¢inom do 2/3.
Nemojte puniti viSe od 1/2 dok kuhate hranu koja se tijekom kuhanja

rosiri.

ada kuhate hranu pod pritiskom, morate koristiti najmanje 1 salicu
(8 0z / 230 ml) tekucine / vode.

Namirnice poput umaka od jabuka, brusnica, bisernog jecma,
zobenih pahuljica ili drugih zitarica, sitnog graska, rezanaca ili
tiestenine ili rabarbare ne smiju se kuhati pod pritiskom. Mogu
se pjeniti, pjeniti ili prskati i mogu blokirati plutajuci ventil Za ove
namirnice koristite razliCite funkcije kuhanja

Atlgp primijetite dim, odmah iskljuCite Multicooker i izvucite utikac iz
utiCnice.

NEMOJTE kKoristiti ovu jedinicu za konzerviranje.

Multicooker mora biti iskljucen iz struje:

A. Nakon svake uporabe.

B. Ako se Cini da {'e neispravan.

C. Prije CiS¢enja ili odrzavanja.

Ne dodirujte vanjsku povrSinu uredaja jer se moze jako zagrijati
Hekom rada. Umjesto toga, koristite rucku ili rukavice.

ikada ne dodirujte unutarnji dio uredaja dok je u uporabi.

Temperatura dostupnih ﬁovréina moze biti visoka dok uredaj radi
UPOZORENJE: Ne dodirujte vruce Eovréine.
UPOZORENJE: Ovu opremu treba koristitit OPREZNO jer
ovaj elektricni uredaj ima funkciju grijanja. Povrsina ovog

— uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina
koje mogu proizvesti visoke temperature. Buduci da razlicite
osobe razlicito percipiraju temperature. Opremu se smije dodirivati
samo na predvidenim ruCkama i povrSinama za drzanje uz pomoc
toplinske zastite poput rukavica ili slicne vrste odjece. Inace ga
ostavite dovoljno vremena da se ohladi prije dodirivanja vrucih
ovrsina.

anale u regulatorima tlaka koji dopustaju izlazak pare treba

redovito provjeravati kako biste bili sigurni da nisu zacepljeni.
Uredaj se ne smije uranjati radi CiS¢enja; konektor se mora ukloniti u
slu€aju potrebe za temeljitim €iS¢enjem vodom.
Aparat se mora dobro osusiti prije ponovne uporabe. o
Provjerite jesu li grijaci element, temperaturni senzor i posuda Cisti i
osuseni prije spajanja utikaCa u utiCnicu.

Na ventil za ogranicenje tlaka ne stavljajte teske predmete.

Nakon kuhanja obavezno iskljucite prije otvaranja poklopca.
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Nemojte koristiti metalne Zlice ili przilice za vadenje hrane ili
CiS¢enje lonca, kako biste izbjegli ogrebotine neprianjajuceg sloja.
Preporucljivo je koristiti drvene lli silikonske Zlice.

Vrijeme odrzavanja na toplom ne smije biti duze od 6 sati, kako ne
bi utjecalo na ucinak kuhanja.

Pazite da ga drzite za rucku u slu€aju da trebate premjestiti
Multicooker s jednog mjesta na drugo.

Ne otvarajte poklopac na silu, ako je plutajuci ventil pao.

Vanjsko tijelo i nehrdag'uc’:i Celik su vruci nakon kuhanja, pazite da ih
ne dodirnete kako biste izbjegli opekotine.

Ne stavljajte unutarnji lonac izravno na kuhinjsku plocu za kuhanje,
koristite ga samo s Multicookerom.

Ne izlaZite Stednjak visokim temperaturama i stavite ga izravno na
kuhinjsku plocu.

* Ne dodirujte i ne drzite multicooker jer je vanjska povrsina vruca.

Nemoijte ga pomicati tijekom rada.
Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koristenju ovog
proizvoda, nemojte pokretati drugi proizvod visoke snage na istom
elektricnom krugu.
Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni kabel
Ee ng{:_tpreporuéuje za koristenje s ovim proizvodom, ali ako se mora
oristiti:
Oznacena elektricna vrijednost kabela mora biti barem jednaka onoj
roizvoda.
ostavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se moze
spotaknuti ili nenamjerno povuci.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Molimo pogledajte odjeljak o €iS¢enju i odrzavanju za detalje o CiS¢enju
povrsina koje dolaze u dodir s hranom.
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3. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon

Frekvencija

Snaga

Kapacitet

220-240V

50-60Hz

900W

5L

Ovaj je proizvod u skladu s EU uredbom 2023/826 prema Direktivi 2009/125/EC o
zahtjevima ekoloskog dizajna.
Potrosnja energije u iskljucéenom stanju: 0,0
Potrosnja energije u stanju mirovanja: 0,5W
Vrijeme nakon kojeg proizvod prelazi u isklju¢eno stanje: 0 min

Pribor (Accessories): Keramigki obloZena posuda od 5L, Posuda za paru, Mjerna ¢a$a, Zlica,

Kutla¢a, Strujni kabel

4. OPIS DIJELOVA (PARTS DESCRIPTION)

. Poklopac

Kuciste

. Upravljacka ploca

OCONONRWN =

. Mjerna ¢asa
10. Kutla¢a

11. Zlica

12. Strujni kabel

5. OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

o |
1 =0

pokretanja:

Gumb za otpustanje poklopca
. Uklonijivi ventil za paru

. Keramicki obloZena posuda
Sakuplja¢ kondenzacije

. Posuda za kuhanje na pari

"0 Digitalni zaslon s prikazom temperature, vremena kuhanja i odgodenog

Ovaj viSenamjenski Multi kuhalo opremljen je digitalnim zaslonom koji prikazuje stvarnu
temperaturu i vrijeme kuhanja. Takoder, prikazuje preostalo vrijeme pri koristenju funkcije
odgodenog kuhanja.
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10.

1.
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2 34 .5 6
/ 2. qx Indikator isklju¢enog zvuka:
Pokazuje je li zvucni signal iskljucen,
=1 =N~ \ omogucujuéi tihi rad uredaja. Za
18 (‘E/ 4 isklju€ivanje zvuka pritisnite gumb (-)
NV N i drzite ga 3 sekunde. Za ponovno
< [(&1[C] ukljucivanje zvuka, pritisnite isti gumb.
] =1 a8, |
7 [ | 8
[I D w | 3. & Indikator zaklju¢ane upravljacke
EI D ploce: Svijetli kada je upravljacka plo¢a
zaklju€¢ana kako bi se sprijeCile promjene

u odabranom programu kuhanja. Za
zakljuavanije pritisnite gumb (+) i drzite
ga 3 sekunde. U zaklju€anom nacinu,
svaki pokusaj pritiskanja tipke prikazat ¢e
“[ " na zaslonu. Za otklju¢avanje ponovno
pritisnite gumb (+); indikator ¢e se iskljugiti
i “[ 1" ¢e se kratko prikazati na zaslonu.
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12 11 4. ® Indikator vremena kuhanja:
Prikazuje preostalo vrijeme tijekom
kuhanja.

)
K-b Indikator funkcije “Odrzavanje topline”:
Pokazuje da je uredaj u nacinu odrzavanja topline. Sve automatske funkcije imaju ovu opciju
aktiviranu. Ako nije aktivirana, pritisnite tipku Auto Keep Warm kako biste ukljucili funkciju
odrZavanja topline.

Indikatori odabranog programa:
Ovi indikatori oznacavaju odabrani nacin kuhanja ili vrstu hrane (npr. meso, govedina, povrce,
piletina, riba).

@ Gumb za povecanje vrijednosti / zaklju€avanje ploce:
Koristi se za povecanje postavki vremena ili temperature. Kratkim pritiskom mijenjate postavke,
dok dugim pritiskom zaklju¢avate zaslon upravljacke ploce.

o

o

Ob Gumb za odabir vrste hrane:

Omogucuje korisniku odabir vrste hrane za odredene funkcije kuhanja. Ovaj gumb omogucuje
odabir odgovarajuéeg programa za pripremu mesa, povréa, piletine, ribe i drugih jela.

s

< Gumb za automatsko odrzavanje topline / podgrijavanje:

Aktivira funkciju odrzavanja topline i podgrijavanja.

Hrana se odrzava toplom na temperaturi od 70-75°C do 12 sati.

Funkcija se moze iskljuciti u bilo kojem trenutku pritiskom na odgovarajuci gumb.

Za podgrijavanje hrane, pritisnite i drZite gumb nekoliko sekundi dok se uredaj ne prebaci u nacin
podgrijavanja.

Q Gumb “Multi Cook Mode”:
Omogucuje podeSavanje postavki kuhanja tijekom procesa kuhanja.
Napomena: Ova funkcija nije dostupna u programu brzog kuhanja (“Express cooking”).
O
Gumb “Express Program Start”:
Pokreée unaprijed postavljeni program kuhanja bez dodatnih postavki.
Napomena: Ova funkcija ne dopusta promjene u postavkama vremena i temperature.
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12. C D Indikator statusa viSenamjenskog lonca: Prikazuje trenutni nacin rada uredaja.

13. Indikatori automatskih programa:
Ovaj viSenamjenski lonac sadrzi 14 razli¢itih funkcija kuhanja. Odabirom odredene funkcije,
indikator ¢e treperiti dok uredaj automatski podeSava vrijeme i temperaturu.

14. X Gumb za otkazivanje programa:
Moze se Koristiti za prekid bilo kojeg programa tijekom kuhanja. Takoder omogucuje prebacivanje
na drugi program kuhanja. Drzite gumb nekoliko sekundi kako biste zaustavili trenutni program i
vratili uredaj na tvornicke postavke.

L,
15. C' Gumb za odgodeni pocetak kuhanja:
Omogucuje konfiguriranje uredaja za kasnije pokretanje kuhanja, $to je korisno za ljude s
uzurbanim rasporedom.
Pritisnite gumb “Delayed Start”; indikator sati ¢e treperiti.
Pomoc¢u gumba (+) i (-) podesite sate.
Pritisnite ponovno kako biste podesili minute.
Pritisnite gumb za pocetak i odbrojavanje do pocetka kuhanja ¢e zapoceti.

Vazno: Ne preporucuje se koristiti funkciju odgodenog pocetka za jela koja sadrze kvarljive
sastojke poput jaja, svjeZzeg mlijeka, mesa ili sira.

-
16. t Gumb za podeSavanje temperature:
Omogucuje prilagodbu temperature u svim nacinima rada osim “Express”.
Raspon temperature: 35°C — 180°C (povecanja u koracima od 1°C).
Pritisnite gumb za pode8avanje temperature i indikator ¢e poceti treperiti.
Pomoc¢u gumba (+) i (-) podesite zeljenu temperaturu.
Ako je temperatura postavljena iznad 150°C, maksimalno trajanje programa automatski ¢e biti
ograni¢eno na 2 sata.

17. @ Gumb za podeSavanje vremena programa:
Omogucuje podeSavanje vremena u svim nacinima rada, ukljucujuci “Multicook Pro” i funkciju
odgodenog pocetka.
Pritisnite bilo koji izbornik kuhanja, zatim gumb za podeSavanje vremena. Indikator sati ¢e poceti
treperiti.
Pomoc¢u gumba (+) i (-) prilagodite Zeljeno vrijeme.
Pritisnite ponovno za pode$avanje minuta.

18. @ Gumb za smanjenje vrijednosti / iskljuéivanje zvuka:
Sluzi za smanjenje vrijednosti tijekom podesSavanja vremena i temperature.
Takoder se Koristi za isklju€ivanje zvu€nog signala. Za isklju€ivanje zvuka pritisnite i drzite gumb
(-) nekoliko sekundi.

6. UPUTE ZA UPOTREBU

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Pazljivo izvadite uredaj i njegove dijelove iz kutije. Uklonite sve ambalazne materijale i
promotivne naljepnice.

2. Ako je uredaj bio pohranjen ili transportiran na niskim temperaturama, ostavite ga na sobnoj
temperaturi najmanje dva sata prije prve upotrebe.

3. Obrisite vanjski dio uredaja vlaznom krpom, a unutarnju posudu operite toplom vodom s blagim
deterdZentom, zatim je temeljito osusite.

4. Tijekom prve upotrebe moze se pojaviti blag miris, $to je normalno i ne ukazuje na kvar. U tom
slu€aju, temeljito oCistite ureda;.
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Postavite uredaj na ravnu, stabilnu i suhu povrsinu, pazec¢i da para koja izlazi ispod poklopca ne
osteti tapete, elektroniCke uredaje ili materijale osjetljive na toplinu i vlagu.

Prije upotrebe provjerite ima li uredaj ili unutarnja posuda vidljivih oStec¢enja, pukotina ili drugih
nedostataka. Takoder, provjerite da nema stranih predmeta izmedu posude i grijaceg elementa.
Upozorenje: Nemoijte koristiti uredaj bez unutarnje posude ili s praznom posudom jer to moze
uzrokovati kriti€no pregrijavanje ili ostetiti neljepljivi premaz. Prilikom przenja dodajte malu
koli¢inu biljnog ulja u posudu.

Uredaj prikljucuijte isklju¢ivo u uzemljene uti¢nice; koriStenje neuzemljenih uti¢nica moze
uzrokovati elektricne opasnosti.

UKLJUCIVANJE UREDAJA

1.
2.

Prikljugite uredaj u odgovarajuéu utiénicu. Cut éete zvuéni signal (bip), a zaslon ée se upaliti i
zatim ugasiti, osim gumba za napajanje.

Pritisnite gumb za napajanje kako biste aktivirali zaslon upravljacke ploce. Ako u roku od jedne
minute ne poduzmete nikakve radnje, zaslon ¢e se ponovno iskljuiti. Za ruéno isklju€ivanje,
ponovno pritisnite gumb za napajanje.

AUTOMATSKI PROGRAMI KUHANJA

Vazno: Kada koristite viSenamjensko kuhalo za prokuhavanje vode (npr. za kuhanje sastojaka),
nemojte postavljati temperaturu iznad 100°C, jer to moze dovesti do pregrijavanja i oStecenja.
Takoder, izbjegavajte koriStenje programa Pecenje ili Przenje za kuhanje vode.

1.

150

Pripremite sastojke
Pripremite sastojke prema receptu i stavite ih u posudu. Osigurajte da svi sastojci, ukljuCujuci
tekucine, ostanu ispod maksimalne oznake na unutarnjoj skali posude.

Napomena: Koristite samo posudu uklju¢enu s viSenamjenskim kuhalom ili kompatibilnu s ovim
modelom. KoriStenje bilo koje druge vrste posude je zabranjeno.

Postavite posudu ispravno
Umetnite posudu u kuciste viSenamjenskog kuhala, osigurajte da lezi ravnomjerno i da dobro
dodiruje grijaci element.

Oprez: Nemoijte pripremati hranu izravno u posudi koriste¢i ostre pribore, jer to moze ostetiti
neljepljivi premaz, deformirati posudu ili uzrokovati kvar uredaja.

Zatvorite poklopac
Zatvorite poklopac sigurno dok ne Cujete klik. Samo su neki programi dopusteni za kuhanje s
otvorenim poklopcem. Slijedite upute iz kuharice za smjernice.

Upozorenje: Uvijek drzite poklopac otvoren dok kuhate ili przite na visokim temperaturama s
vecom koli¢inom ulja.

Prikljucite na struju

Umetnite strujni kabel u priklju¢ak na kuéistu uredaja i ukljucite ga u zidnu uti¢nicu. Uredaj
e ispustiti zvuéni signal (bip) i u¢i u stanje pripravnosti (standby mode), pri €emu ¢e zaslon
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prikazivati “— — —".

. Ukljuéite viSenamjensko kuhalo
Pritisnite gumb za napajanje kako biste aktivirali upravljacku ploc¢u.

Odaberite program kuhanja
Koristite gumbe za odabir programa kako biste odabrali Zzeljeni program kuhanja.

Podesite vrijeme i temperaturu (ako je potrebno)
Prilagodite zadano vrijeme i temperaturu ako je potrebno. Molimo provjerite postavke vremena i
temperature kako je gore navedeno. Koristite (+) i (-) za promjenu postavki.

Postavite odgodeni pocetak (ako je potrebno)

Ako Zelite odgoditi pocetak kuhanja, koristite funkciju Odgodeno pokretanje (Delayed Start).

Tijekom postavljanja parametara, promijenjene vrijednosti ¢e treperiti na zaslonu.

» Nakon pet sekundi neaktivnosti, promjene ¢e se automatski spremiti.

» Ako nema unosa dvije minute tijekom postavljanja programa, uredaj ¢e se vratiti u stanje
pripravnosti.

 Pritiskom na gumb za otkazivanje tijekom postavljanja resetirat ¢e se sva podeSavanja.

» Za pocetak kuhanja s trenutnim postavkama, pritisnite gumb za pokretanje. Sve vrijednosti
koje nisu promijenjene vratit e se na zadane postavke.

Pokrenite program kuhanja
Pritisnite gumb Start za pocetak kuhanja.

10. Napredak kuhanja

Tijekom kuhanja, zaslon prikazuje odbrojavanje preostalog vremena kuhanja, minutu po
minutu

« Statusni indikator ¢e svijetliti narancasto.

» Ako program zahtijeva prethodno zagrijavanje, indikator ¢e u pocetku svijetliti crveno i postati
naranc¢ast kada kuhanje zapocne.

» Ako je funkcija Odrzavanije topline (Keep Warm) aktivna, njen indikator ¢e se takoder prikazati.

Napomena: Neki programi zapocinju odbrojavanje tek kada uredaj postigne optimalne
parametre kuhanja.

» Na primjer, program Parenje (Steam) zapocinje odbrojavanje tek kada voda proklju¢a i stvori
dovoljno pare u posudi.

» U programu Tjestenina (Pasta), odbrojavanje poc€inje kada voda zakuha i sastojci se dodaju
nakon prvog zvuénog signala.

11. Zavrsetak programa kuhanja

Na kraju programa uredaj e ispustiti zvucni signal (bip), a zaslon ¢e prikazati “End” (Kraj).
Uredaj Ce tada uci u stanje pripravnosti, a statusni indikator ce svijetliti zeleno. Ako je funkcija
Odrzavanje topline aktivna, ona ¢e se automatski ukljuciti.

Za prekid programa u bilo kojem trenutku, resetiranje svih postavki ili isklju€ivanje funkcije
Odrzavanje topline, pritisnite i drzite gumb za otkazivanje tri sekunde.

Za optimalne rezultate preporuc¢ujemo koristenje recepata iz kuharice viSenamjenskog kuhala,
posebno dizajnirane za ovaj model.

HRVATSKI

151



7. TABLICA PROGRAMA KUHANJA

Kuhati 120 | 130 | 040 | 100 050 [ 100 | 9001 ; 35-180
Juha 1:00 | 130 | 040 | 050 [o045 | 100 | 9301 ; 35-180
Pariti 0:30 | 0:25 | 0:15 | 0:7 | 020 | 100 | , 0001 + 35-180
Varivo 1:00 | 1:10 | 040 | 1:00 [0:50 [ 100 | 0000 ; 35-180
Prziti 0:25 | 018 | 0:13 | 0:20 | 0:45 | 160 | L9001 + 35-180
Zitarica 0:25 100 | L0500 - 35-180
Peti 1:00 120 |, 9001 ; 35-180
Pilav 1:00 105 | , 9001 - 35-180
Jogurt 8:00 38 |y - 35-180
Kruh 3:00 120 | (2001 ; 35-180
Tjestenina 0:08 100 | Bgﬁ;m + 35-180
Kasa 0:25 o7 | L0001 ; 35-180
Ekspres - - -

o™ 0:30 5%?‘5‘1:’?1;(}‘(}8 - 35-180
kuhanje (t>150C)

Napomena: Odgodeni pocetak kuhanja dostupan je u svim funkcijama izbornika, osim za Przenje,
Tjesteninu i Ekspresno kuhanje. Maksimalno vrijeme odgodenog pocetka kuhanja je 24 sata.
Funkcija odrzavanja topline dostupna je u svim funkcijama izbornika, osim za Jogurt, Tjesteninu i
Ekspresno kuhanje. Maksimalno vrijeme odrzavanja topline iznosi 12 sati za sve funkcije izbornika.
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8. SAVJETI ZA KUHANJE

Opce preporuke

e Parenje povréa i drugih namirnica: Ulijte 500-600 ml vode u posudu. Stavite posudu
za parenje unutar glavne posude. Izmjerite i pripremite sastojke prema receptu, zatim ih
ravnomjerno rasporedite u posudu za parenje. Slijedite upute iz recepta.

* Milijeéne kasSe: Koristite niskomasno pasterizirano mlijeko ili razrijedite punomasno mlijeko
pitkom vodom u omjeru 1:1. Prije kuhanja namazite posudu maslacem. Pridrzavajte se
proporcija u receptima iz prilozene kuharice te po potrebi proporcionalno prilagodite koli¢inu

sastojaka.

» Namirnice koje stvaraju pjenu (npr. tjestenina, knedle): Neke namirnice tijekom kuhanja

mogu stvarati pjenu. Kako biste sprijecili prelijevanje, nemojte zatvarati poklopac nekoliko minuta

nakon dodavanja tih namirnica u kipu¢u vodu.
+ Pecenje kruha, peciva i jogurta: Pazite da pocetni sastojci ne zauzimaju vise od polovice

volumena posude.

» Dizanje tijesta: Tijekom faze dizanja tijesta ne otvarajte poklopac kako biste o€uvali kvalitetu

pecenog proizvoda.

* Przenje: Stavite namirnice u prethodno zagrijano ulje. Za przenje koristite samo rafinirana biljna
ulja i kuhajte s otvorenim poklopcem. Budite oprezni jer ulje postaje izuzetno vruce. Koristite
kuhinjske rukavice i izbjegavajte naginjanje nad uredaj kako biste sprije€ili opekline. Nemojte
visekratno koristiti isto ulje za przenje.

» Ponovno przenje: Prije pokretanja novog ciklusa przenja pustite uredaj da se potpuno ohladi.

9.UOBICAJENE POGRESKE PRI KUHANJU | NJIHOVA RJESENJA

(Ova tablica sadrzi rieSenja za najcesce pogreske pri kuhanju.)

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Jelo je nedovoljno
kuhano

Poklopac nije bio &vrsto
zatvoren, §to je uzrokovalo
nedovoljnu temperaturu
kuhanja

Drzite poklopac zatvorenim tijekom
kuhanja i provjerite da se sigurno
zatvori klikom

Lo$ kontakt izmedu posude i
grijaceg elementa

Provjerite je li posuda ispravno
postavljena u uredaj i da nema stranih
predmeta u komori za kuhanje

Nepravilan odabir sastojaka ili
programa kuhanja

Koristite recepte iz priloZzene kuharice
za najbolje rezultate, pazeci da
sastojci, veli¢ina rezanja, proporcije i
program odgovaraju receptu

lzgorjeli okus

PreviSe ulja ili vlage u posudi

Koristite samo tanak sloj ulja i
izbjegavajte pokrivanje poklopca
tijekom przenja, osim ako nije
drugacije navedeno

Prekipjelo

Hrana s visokim udjelom
kiseline moze uzrokovati
stvaranje pjene u juhi

Predobradite neke sastojke (npr.
ispiranje, pirjanje) kako biste smanijili
stvaranje pjene i slijedite preporuke iz
recepta
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10. CISCENJE | ODRZAVANJE
Upozorenje: Prije CiS¢enja provjerite je li uredaj iskljucen iz struje i potpuno ohladen.
Opce smjernice i preporuke

» Pocetno CiSc¢enje: Prije prve uporabe i za uklanjanje mirisa hrane nakon kuhanja, pokrenite uredaj
na programu Parenje 15 minuta s pola narezanog limuna u posudi napunjenoj s 0,5 litara vode.

» Pohrana hrane: Ne €uvajte vodu ili kuhanu hranu u posudi dulje od 24 sata. Ako je potrebno,
prebacite hranu u hladnjak i kasnije je podgrijte pomocu funkcije podgrijavanja.

Vazno: Nikada ne uranjajte tijelo uredaja u vodu niti ga stavljajte pod tekucu vodu! Izbjegavajte
koristenje abrazivnih spuzvi ili sredstava za ¢iS¢enje, kao i kemijski agresivnih tvari koje nisu
namijenjene povrSinama koje dolaze u dodir s hranom.

* Prilikom ¢is¢enja gumenih dijelova budite njezni, jer o$tecenje ili deformacija mogu uzrokovati
neispravan rad uredaja.

Ciséenje vanjskih dijelova uredaja

- Cistite tijelo uredaja po potrebi mekom, vlaznom krpom ili spuzvom. MoZete koristiti blaga sredstva
za CiS¢enje. Kako biste sprijecili tragove vode, nakon ¢is¢enja obriSite povr§inu suhom krpom.

Ciséenje posude

» Posudu Cistite nakon svake uporabe. MozZete je oprati ruéno mekom spuzvom i deterdZzentom za
sude ili u perilici posuda, slijedec¢i upute proizvodaca perilice.

+ Za tvrdokorne mrlje napunite posudu toplom vodom i ostavite da se namace prije pranja.

* Prije vracanja posude u uredaj potpuno osusite vanjsku povrsinu posude.

Napomena: Redovita uporaba moze s vremenom uzrokovati blagu promjenu boje premaza protiv
prianjanja. To ne utjee na performanse uredaja i ne smatra se kvarom.

Ciséenje ventila za paru

» Ventil za paru treba Cistiti nakon svake uporabe. Izvadite ventil, rastavite ga, operite sve dijelove
vodom, ponovno sastavite i vratite u uredaj.

Uklanjanje kondenzacije

* Nakon svake uporabe ispraznite kolektor kondenzacije smjeSten s desne strane tijela uredaja.
Izvadite, ispraznite, operite i vratite ga na mjesto. Svaku visak kondenzacije oko posude uklonite
ru¢nikom.

Ciséenje komore za kuhanje:

Pravilnom uporabom rizik od ulaska tekucine ili Cestica hrane u komoru za kuhanje je minimalan.
Medutim, ako dode do oneciscenja, potrebno ju je ocistiti kako bi se sprijecili kvarovi.

Vazno: Prije ¢iS¢enja komore za kuhanje provijerite je li uredaj isklju€en iz struje i potpuno ohladen.

1. Ocistite unutarnje stijenke komore za kuhanje, povrsinu grija¢eg diska i poklopac srediSnjeg
termostata (smjesten u sredini grijaceg diska) blago vlaznom (ne mokrom) spuzvom ili krpom.
Ako koristite sredstvo za CiS¢enje, pazljivo uklonite sav ostatak kako biste izbjegli neugodne
mirise prilikom sljede¢e uporabe.

2. Pazljivo uklonite strane predmete blizu termostata pomocu pincete, pazeéi da ne pritiScete
poklopac termostata.

3. Za ciscenje grijaceg diska, po potrebi koristite spuzvu srednje mekoce ili sintetiCku Cetku.

Napomena: Redovita uporaba moze uzrokovati blagu promjenu boje grijaceg diska. To ne ukazuje
na kvar uredaja.
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Pohrana i transport

* Prije pohranjivanja uredaja, ocistite i temeljito osusite sve dijelove. Uredaj Cuvajte na suhom i
prozraénom mijestu, daleko od izvora topline i izravne sunéeve svjetlosti.

* Tijekom transporta i pohrane izbjegavajte mehanicke udarce koji bi mogli ostetiti uredaj ili njegovu
ambalazu. Drzite ambalazu suhom i dalje od tekucina.

11. PRIJE KONTAKTIRANJA SERVISNOG CENTRA

Ako dode do problema s multifunkcijskim kuhalom, pogledajte vodi¢ za rjeSavanje problema u
nastavku prije nego $to kontaktirate servisni centar.

Problem

Mogugéi uzroci

Rjesenja

Poruka o
pogresci: E1-E4

Sistemska pogreska (moguci kvar
elektronicke ploce ili senzora) ili
poklopac nije pravilno zatvoren

Provjerite je li poklopac potpuno
zatvoren. Ako problem potraje, obratite
se ovlastenom servisnom centru.

Poruka o
pogresci: E5-E7

Automatska zastita od pregrijavanja
aktivirana

Nemoijte Kkoristiti uredaj s praznom
posudom. Iskljucite uredaj iz struje,
otvorite poklopac i pustite da se
ohladi 10-15 minuta prije nastavka
kuhanja. Nemojte dodavati vodu

u posudu tijekom programa s

visokom temperaturom, kao $to su
ViSenamjensko kuhanje (iznad 100°C)
i Przenje. Za temperature iznad 120°C
(Przenje) ili 130°C (Visenamjensko
kuhanje), kuhajte s otvorenim
poklopcem.

Produzeno
vrijeme kuhanja

Strani predmeti (npr. Cestice hrane,
zrna) izmedu posude i grijaceg
elementa, nepravilan polozaj
posude ili prljav grijaci disk

IskljuCite uredaj iz struje i pustite da
se ohladi. Uklonite sve predmete,
provijerite je li posuda pravilno
postavljena i osigurana te ocistite
grijaci disk ako je potrebno.

Para curi iz
poklopca

Nepravilno brtvljenje izmedu posude
i poklopca, nepravilan polozaj
posude, poklopac nije potpuno
zatvoren ili strani predmet blokira
poklopac

Provjerite je li posuda pravilno
poravnata i potpuno zatvorena.
Uklonite eventualne necistoce i

provjerite zatvara li se poklopac ¢vrsto.

Ocistite ili zamijenite brtvu poklopca
ako je ostecena ili deformirana.

HRVATSKI
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1.

E] WAZNE:

Przed uzyciem nalezy zawsze doktadnie przeczytaé¢
instrukcje obstugi.

Niniejszg instrukcje mozna pobraé z naszej strony
internetowej www.sogo.es.

Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w
przysztosci.

2. Alnstrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

(c]
PRE!
L)

156

Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z

urzadzen elektrycznych

_Niet uiy\_/yaj urzgdzenia do celow innych niz opisane w niniejszej
instrukciji.
Nie uzywaj ani nie przechowuj urzadzenia na zewnatrz.
Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac na ptaskiej i rownej
owlerzchni.
en produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego,
nieprzemystowego, niekomercyjnego i wytgcznie do uzytku
domoweg?o. Nie nalezy go uzywaé na zewnatrz ani w zadnym
innym celu. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa obstuga
mogg spowodowac problemy z urzgdzeniem i obrazenia
uzytkownika.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
wgn}fikajace Z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowe]
obstugi.
Przedgpod’raczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze napiecie
wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
sieciowemu.
Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac
wtyczke z gniazda zasilania. Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.
W przypadku korzystania z urzadzenia przez dzieci lub w ich
oblizu konieczny jest Scisty nadzor.
rzed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy
zawsze odtgczyc je od zasilania i odczekac, az ostygnie.
Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zrodta zasilania,
nawet po jego wytgczeniu. Aby catkowicie je odtgczyc, nalezy
wyjgc wtyczke z gniazdka sieciowego.
Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i
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&odobnych zastosowan, takich jak: - _
uchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych srodowiskach
racy;
omy wiejskie i przez klientow w hotelach, motelach i innych
srodowiskach mieszkalnych;
Srodowiska typu bed and breakfast;
Catering i podobne zastosowania niedetaliczne.
Unikac¢ rozlania na ztgcze

A Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen ciata

Niedumieszcza(: ani nie uzywac urzgdzenia w poblizu zrédet

wody.

Nie umieszczaé ani nie uzywac urzgdzenia i jego przewodu

zasilajgcego na gorgcych powierzchniach (np. ptytach

kuchennych) lub w ich poblizu ani w poblizu otwartego ognia.

Nie pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych

krawedzi i trzymaj go z dala od gorgcych przedmiotow i

Rl’romieni. Nie owijac przewodu wokot urzadzenia i nie zgina¢ go.
ie wolno zanurzac¢ obudowy zawierajgcej podzespoty

elektryczne i elementy grzejne w wodzie ani ptukac jej pod

biezgcg woda.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktore nie sg zalecane przez
roducenta.
orzystanie z akcesoriow niezalecanych lub sprzedawanych

przez producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar,

porazenie prgdem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Aby wyjac wtyczke z kontaktu $ciennego, nalezy to zrobic¢ przy

samej wtyczce, a nie ciggngc za kabel lub samo urzgdzenie.

Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub

odtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podfodze

lub w wilgotnej atmosferze - istnieje ryzyko porazenia prgdem.

Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze

erzewéd zasilajgcy nie zostanie przytrzasnigty ani zgnieciony.
ie wolno dopusci¢ do zamoczenia silnika, przewodu lub

wtyczki, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.

Nalezy zachowac ostroznosc podczas obchodzenia sie z

urzgdzeniami elektrycznymi, poniewaz powierzchnia elementu

grzejnego jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu. Kazde
niewtasciwe uzycie moze spowodowac potencjalne obrazenia
uzytkownika i uszkodzenie urzgdzenia.

Nie nalezy dotykacC zewnetrznej powierzchni urzgdzenia,
oniewaz moze sie ona bardzo nagrzewac podczas pracy.
amiast tego nalezy uzywac uchwytu lub rekawiczek.

Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia ani wtyczki w wodzie lub innym

ptynie. W przypadku wpadniecia urzgdzenia do wody nalezy

POLSKI 157



158

natychmiast odtgczyc je od zasilania i przed ponownym uzyciem
oddac¢ do naprawy w autoryzowanym serwisie.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadto na podtoge, ma widoczne
Slady uszkodzenia lub jest nieszczelne.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli przewod lub wtyczka sg
uszkodzone. W przypadku uszkodzenia przewodu, musi

on zosta¢ wymieniony wytgcznie przez producenta,fjego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwaliflkowane
osoby w celu unikniecia zagrozenia.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jesli
zostato ono w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy zwrocic je
do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia,
naprawy lub regulaciji.

AOgraniczenia dotyczace uzytkowania przez dzieci i osoby starsze

Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nie osiadaja‘ce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg bYé wykonywane przez
dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane.
Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Ni% zezwalac dzieciom na korzystanie z urzgdzenia bez
nadzoru.

A Instrukcje, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas
korzystania z urzadzenia

Podczas zwalniania cisnienia nalezy trzymac rece i twarz z
dala od pokretta VENT. Zawsze uzywaj urzgdzenia w dobrze
wentylowanym miejscu. NIE zakrywac¢ zaworu cisnieniowego
zadnymi przedmiotami.

Podczas pracy urzadzenia Multi cooker nigdy nie nalezy
zdejmowac pokryw?/. Po zakonczeniu gotowania nalezy
zachowac szczegolng ostroznos¢ podczas zdejmowania
pokrywy, poniewaz uwalniajgca sie para moze spowodowac
powazne oparzenia. Nalezy zawsze upewnic sie, ze para
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zostata catkowicie uwolniona. Nalezy odczekac, az urzgdzenie
ostygnie i zawsze uzywac rekawic kuchennych podczas
demontazu lub wdyjmowania akcesoriow.
NIE uzywaj urza
Nie prébuj usuwac jedzenia, gdy urzadzenie
Rlod’faczone do zasilania

ie napetniaj urzadzenia wielofunkcyjnego wiecej niz do 1/petni
zywnoscig lub do 2/3 ptynem. Podczas gotowania potraw, ktore
ro_zsze;rz_ajg S|$ godczas gotowania, nie napetnia¢ urzgdzenia
wiecej niz do 1/2.
Podczas gotowania potraw pod cisnieniem nalezy uzyc co
najmniej 1 filizanki ( unc}ji/230 ml) ptynu/wody.
Potrawy takie jak sos jabtkowy, zurawina, kasza jeczmienna,
ptatki owsiane lub inne zboza, groszek, makaron lub rabarbar
nie powinny by¢ gotowane pod cisnieniem. Moga sie one pieni¢
lub rozpryskiwac, co moze spowodowac zablokowanie zaworu

er jest

WWajqcego.
rzypadku zaobserwowania dymu nalezy natychmiast
wytgczy¢ urzgdzenie Multi cooker i wyjg¢ wtyczke z gniazda
zasilania.
NIE uzywaj tego urzgdzenia do konserwowania.
Urzgdzenie Multi cooker musi by¢ odtgczone od zasilania:
A. Po kazdym uzyciu.
B. Jesli urzadzenie wydaje sie by¢ uszkodzone.
C. Przed czyszczeniem lub konserwacja.
Nie dotykaj zewnetrznej powierzchni urzgdzenia, poniewaz
moze sie ona bardzo nagrzewac podczas pracy. Zamiast tego
nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.
Nigdy nie dotykaj wewnetrznych czesci urzgdzenia podczas
jego uzytkowania.

emperatura dostgpnych powierzchni moze byc¢ wysoka
podczas pracy urzgdzenia

OSTRZEZENIE: Nie dotykaj gorgcych powierzchni.
OSTRZEZENIE: Niniejszego urzgdzenia nalezy uzywaé
z zachowaniem OSTROZNOSCI, poniewaz zawiera

ono funkcje ogrzewania. Powierzchnia tego urzgdzenia
rozni sig rowniez od innych powierzchni funkcjonalnych, ktore
mogg wytwarza¢ wysokie temperatury. Poniewaz temperatury
sg roznie odbierane przez r6zne osoby. Urzgdzenie moze
by¢ dotykane tylko przez przeznaczone do tego uchwyty i
powierzchnie chwytne za pomocg ochraniaczy termicznych,
takich jak rekawice IubJ)odobnego rodzaju odziez. W
przeciwnym razie przed dotknieciem gorgcych powierzchni
nalezy odczekac, az ostygna.
Kanaty w regulatorach cisnienia umozliwiajgce wydostawanie
sie pary powinny by¢ regularnie sprawdzane, aby upewnic sie,
ze nie sg zablokowane.
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 Urzadzenie nie moze by¢ zanurzane w celu czyszczenia; ztgcze
musl by¢ usuniete w przypadku koniecznosci doktadnego
czyszczenia woda.

 Przed ponownym uzyciem urzgdzenie nalezy dobrze wysuszyc.

 Przed podtgczeniem wtyczki do gniazda zasilania nalezy
upewnic sie, ze element grzejny, czujnik temperatury i garnek sg
czyste i wysuszone. o _

+ Na zaworze ograniczajgcym cisnienie nie nalezy umieszczac
zadnych ciezkich przedmiotéw.

» Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ urzgdzenie przed
otwarciem pokrywy.

* Nie uzywaj metalowych tyzek ani zmywakoéw do wyjmowania
zywnosci lub czyszczenia %arnka, aby unikng¢ zarysowan
powtoki nieprzywierajgcej. Zaleca sie uzywanie tyzek
drewnianych lub silikonowych.

» Czas utrzymywania ciepta nie powinien przekraczac 6 godzin,
aby nie wptywac na efekt gotowania.

« W przypadku koniecznosci przeniesienia urzgdzenia Multi
cooker z miejsca na miejsce, nalezy trzymac je za uchwyt.

. Niecrlwa_lezy otwiera¢ pokrywy na site, jesli zawodr ptywajacy
spadnie.

« Zewnetrzny korpus i stal nierdzewna sg gorgce po gotowaniu,
dlatego nie nalezy ich dotykac, aby unikng¢ poparzenia.

* Nie stawiaj garnka wewnetrznego beonérednio na ptycie
kuchennej, uzywaj go wytgcznie z kuchenkg Multi.

* Nie wystawiaj garnka na dziatanie wysokich temperatur i nie
stawiaj go bezposrednio na ptycie kuchenne;.

* Nie dotykac ani nie trzymac urzgdzenia Multi cooker, poniewaz
jego zewnetrzna powierzchnia jest gorgca. Nie przesuwaj
urzgdzenia podczas pracy.

« Aby unikngc przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego
produktu, nie nalezy podtgczac innego produktu o duzej mocy
do tego samego obwodu elektrycznego.

Do produktu dotgczony jest krotki przewadd zasilajgcy.
Przedtuzacz nie Jest zalecany do uzytku z tym produktem, ale
jesli jest to konieczne, nalezy go uzy¢:

- Oznaczona moc elektryczna przewodu musi by¢ co najmniej tak
duza, g’ak moc produktu.

- Przedtuzacz nalezy utozy¢ w taki sposob, aby nie zwisat w
miejscu, w ktérym mozna sig o niego potknac lub przypadkowo
pociggngc.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szczegodtowe informacje na temat czyszczenia powierzchni
majgcych kontakt z zywnos$cig znajdujg sie w czesci dotyczgcej
czyszczenia i konserwacji.
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3. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie Czestotliwos¢

Moc

Pojemnos¢

220-240V 50-60Hz

900W

5L

Zuzycie energii w trybie wylaczenia: 0.0
Pobor mocy w trybie gotowosci: 0.5W

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 na mocy dyrektywy
2009/125/WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.

Czas, po ktorym produkt przechodzi w tryb wylgczenia: 0 min

Akcesoria : Misa z powlokg ceramiczng o pojemnosci 5 |, pojemnik do gotowania na parze, kubek z

miarkg, tyzka, chochla, przewdd zasilajgcy.

4. OPIS CZESCI

Pokrywa

. Przycisk zwalniajgcy pokrywe
Zdejmowany zawor parowy

. Misa z powtoka ceramiczng
Korpus

Kolektor kondensatu

. Panel sterowania

. Pojemnik do gotowania na parze
. Kubek pomiarowy

10. Chochla

11. tyzeczka

12. Przewdd zasilajgcy

OCONONRWN =

5. PANEL STEROWANIA OPIS

o |
1 =0

opoéznionego startu:

M0 Cyfrowy wyswietlacz z temperatura, czasem gotowania i wskaznikiem

Ten wielofunkcyjny szybkowar jest wyposazony w cyfrowy wyswietlacz do wyswietlania czasu
gotowania w czasie rzeczywistym. Wskazuje rowniez pozostaty czas podczas korzystania z funkcji

opdznionego gotowania.
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/ 2. qx Wskaznik wytaczenia dzwigku:
Pokazuje, czy alarmy dzwiekowe sa

U
7

J
{

—- 1 wytgczone, zapewniajgc cichg prace.
18 (‘E/ i Aby wytgczy¢ dzwiek, nalezy nacisngé
:x ﬁﬂl"g“l = przycisk (-) przez 3 sekundy, a dzwigk
= wytgczy sie, a aby wtgczy¢ go ponownie,

o S Y nalezy nacisngc¢ ten sam przycisk.

f

3. 6 Wskaznik blokady panelu
sterowania: Swieci sig, gdy panel
sterowania jest zablokowany, aby
zapobiec jakimkolwiek zmianom w
menu gotowania. Aby zablokowaé
panel sterowania, nacisnij przycisk (+)
przez 3 sekundy, a panel sterowania
zostanie zablokowany. W trybie blokady
nacisniecie dowolnego przycisku
spowoduje wyswietlenie ,[ ]” na ekranie.
Aby odblokowac¢ panel sterowania, nalezy
ponownie nacisngc¢ przycisk (+); wskaznik
zgasnie, a na ekranie pojawi sie ,[ " w
celu potwierdzenia odblokowania.

L 18
i

I
]
[]
!

-
N

|
|

7
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o
16—t
—&
X
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o

4. @ Wskaznik timera: Wskaznik ten wyswietla pozostaty czas gotowania podczas procesu
gotowania.

§§

5. K-b Wskaznik utrzymywania ciepta: Wskaznik ten informuje, ze urzadzenie pracuje w trybie
utrzymywania ciepta. W tym trybie urzgdzenie utrzymuje ciepto gotowanych potraw. Wszystkie
funkcje menu majg wigczong funkcje automatycznego utrzymywania ciepta. W przypadku, gdy
funkcja ta nie jest aktywna, aby przetgczy¢ urzadzenie w tryb utrzymywania ciepta / wtaczyé
funkcje utrzymywania ciepta, nalezy nacisng¢ przycisk Auto Keep warm (Automatyczne
utrzymywanie ciepta), a urzgdzenie przetgczy sie w tryb utrzymywania ciepta i na panelu ekranu
pojawi sie wskaznik utrzymywania ciepta.

6. Wskazniki wybranego produktu: Wskazniki te pomagajg w podswietleniu wybranego trybu
gotowania lub rodzaju zywnosci dla niektérych funkcji menu. Szybkowar posiada kilka funkgji
menu, ktére mozna wybra¢ do gotowania szerokiej gamy potraw. Do wyboru sg nastepujgce
rodzaje zywnosci: migso, wotowina, warzywa, kurczak i ryby.

7. & Przycisk zwiekszania wartosci / blokady panelu: ten przycisk moze by¢ uzywanydo
zwiekszania ustawien czasu lub temperatury. Za pomocg tego przycisku mozna réwniez
zablokowac panel. Krotkim nacisnieciem mozemy zmieni¢ ustawienia czasu i temperatury, a
dtugim nacisnigciem mozemy zablokowac¢ panel ekranu.

o
s}

8. Ob Przycisk wyboru typu produktu: Ten przycisk pozwala uzytkownikom wybra¢ rodzaj
zywnosci dla niektorych funkcji menu. Za pomocg tych funkcji menu mozemy wybiera¢ i gotowaé
szerokg game potraw. Np. Funkcja smazenia moze by¢ uzywana do smazenia migsa, wotowiny,
warzyw, kurczaka i ryb. W ten sam sposéb mozemy gotowadé, przyrzgdzaé zupy, gotowac na
parze, dusi¢, wybierajgc te same produkty spozywcze za pomocg tego przycisku.

55

9. U Przycisk automatycznego utrzymywania ciepta / podgrzewania: Ten przycisk
umozliwia aktywacje funkcji utrzymywania ciepta / odgrzewania. Wszystkie funkcje menu maja
wigczong funkcje automatycznego utrzymywania ciepta, ktora aktywuje sie automatycznie i
utrzymuije ciepto potrawy po zakonczeniu gotowania. Aby wylgczy¢ te funkcje, nalezy nacisngé
przycisk, a wskaznik utrzymywania ciepta zniknie.

Uwaga: |. W tej funkcji zywno$¢ moze by¢ utrzymywana w cieple w temperaturze 70-75°C do 12
godzin.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

II. Funkcja ta wigcza sie automatycznie po zakonczeniu programu gotowania, aby utrzymaé
potrawe w cieple.

I1l. Funkcje utrzymywania ciepta mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie, przed lub po
zakonczeniu gotowania w dowolnej funkcji menu i funkcji opéznionego rozpoczecia gotowania.
Aby wylaczy¢ te funkcje, nalezy nacisng¢ dowolng funkcje menu, a nastepnie nacisng¢ funkcje
utrzymywania ciepta, a wskaznik utrzymywania ciepta zniknie.

IV. W przypadku ustawienia temperatury gotowania ponizej 80°C lub ponizej, funkcja
automatycznego utrzymywania ciepta zostanie automatycznie wytgczona.

Funkcja odgrzewania: Aby odgrzac juz ugotowang potrawe, nacisnij ten przycisk i przytrzymaj
go przez kilka sekund, a urzadzenie przejdzie w tryb odgrzewania. Wskaznik kuchenki
wielofunkcyjnej zaswieci sie na czerwono, a na panelu wyswietli sie wskaznik utrzymywania
ciepta wraz z odliczaniem czasu. Aby wytgczy¢ funkcje odgrzewania, ponownie nacisnij i
przytrzymaj (dtugie nacisnigcie) ten przycisk.

Uwaga: Ugotowane jedzenie mozna odgrzewac¢ w temperaturze 70-75°C do 12 godzin.

Gdy temperatura osiggnie 70°C, sygnat dzwiekowy wskaze, ze proces odgrzewania zostat
zakonczony, a wskaznik stanu zaswieci sie na zielono. Temperatura moze by¢ utrzymywana do
12 godzin.

1. Urzadzenie moze utrzymywac temperature zywnosci do 12 godzin, ale zaleca sig, aby nie
pozostawiaé zywnosci w trybie podgrzewania dtuzej niz 2-3 godziny, poniewaz moze to wptyngc¢
na smak i konsystencje potrawy.

(:) Przycisk trybu Multi Cook:

Za pomocg przycisku trybu Multi Cook mozemy dostosowac¢ ustawienia gotowania podczas
procesu gotowania. Przycisk ten umozliwia zmiane domys$inych ustawien menu w celu
dostosowania ustawien do wymagan i potrzeb.

Uwaga: Funkcja ta jest niedostepna dla programu gotowania Express.

Multicook Pro jest szczegdlnie przydatny w przypadku ztozonych przepiséw, ktére wymagaja
réznych programéw gotowania po kolei, takich jak gotabki, stroganow wotowy, zupy, makarony,
dzemy i podobne potrawy.

Uwaga: W trybie Multicook czas i temperature mozna dostosowaé przed gotowaniem.

I
OPrzycisk Express Program Start :
Szybko uruchamia wstepnie ustawiony program gotowania bez dodatkowych ustawien.

Uwaga: ta funkcja nie pozwala na zmiane ustawien czasu i temperatury.

C— D wskaznik stanu multicookera: ten wskaznik wyswietla biezacy tryb pracy
multicookera.

l Wskazniki programéw automatycznych: Kuchenka wielofunkcyjna jest wyposazona

w 14 réznych funkcji menu. Aby aktywowac¢ dowolng dostepng automatyczng funkcje menu i
rozpoczac¢ gotowanie, nalezy bezposrednio nacisna¢ funkcje menu, a funkcja menu zacznie
migac i urzgdzenie rozpocznie gotowanie z domysinym czasem i temperaturg. W razie potrzeby
za pomoca przycisku regulacji czasu mozna zmieni¢ czas.

Uwaga: we wszystkich automatycznych funkcjach menu temperature mozna zmieni¢ podczas
gotowania, a nie przed.

x Przycisk anulowania: Przycisk ten moze by¢ uzywany do przerywania dowolnej funkgji
menu podczas gotowania. Ten sam przycisk moze by¢ réwniez uzywany do przetgczania funkgcji
menu.

Aby anulowaé dowolng funkcje menu, nacisnij ten przycisk i przytrzymaj go przez kilka sekund.
Urzadzenie zakonczy gotowanie i powrdci do oryginalnych ustawien fabrycznych.

L
C' Przycisk op6znionego startu: Funkcja op6znionego startu
Za pomocg tego przycisku mozemy skonfigurowa¢ naszg kuchenke Multi do gotowania z
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opdznionym startem. Funkcja ta jest bardzo przydatna dla wszystkich oséb, ktére majg napiety
harmonogram i bardzo mato czasu na gotowanie.

1. Aby uruchomi¢ te funkcje, nalezy nacisngc¢ przycisk opoznionego startu; wskaznik godziny
zacznie migac¢, a wskaznik stanu zacznie miga¢ na zétto.

2. Uzyj przyciskéw (+) i (-), aby ustawi¢ godziny.

3. Nacisnij ponownie przycisk opéznionego startu, aby ustawi¢ minuty za pomocg tych samych
przyciskow.

4.Zmiany zostang zapisane automatycznie, jesli nie zostanie naci$niety zaden przycisk. Aby
powrdci¢ do ustawien godzin przed zapisaniem, naci$nij ponownie przycisk op6znionego
startu.

5. Naci$nij przycisk startu; rozpocznie si¢ odliczanie czasu do rozpoczecia programu.

Gdy funkcja opdznionego startu jest aktywna, wyswietlacz pokazuje odliczanie, a wskaznik
opoznionego startu swieci na fioletowo. Jesli funkcja utrzymywania ciepta jest wigczona, jej
wskaznik rowniez bedzie aktywny.

Wazne: Funkcja op6znionego startu nie jest zalecana w przypadku potraw zawierajgcych tatwo
psujace sie sktadniki, takie jak jajka, Swieze mleko, mieso lub ser.

L]
t Przycisk ustawiania temperatury :
Regulacja temperatury w trybie Multi cook i pozostatych funkcjach menu:
Ta opcja jest dostepna dla wszystkich programow z wyjatkiem Express. Temperature mozna
regulowaé w zakresie od 35°C do 180°C ze skokiem co 1°C.

1. Podczas dowolnego programu gotowania nacisnij przycisk ustawiania temperatury. Wskaznik
biezacej temperatury na wyswietlaczu zacznie migac.

Uwaga: Temperature mozna regulowac we wszystkich funkcjach menu, w tym za
pomoca przycisku trybu Multi cook. W trybie Multi cook temperature mozna ustawi¢ przed
gotowaniem. W pozostatych funkcjach menu temperature mozna regulowac podczas
gotowania.

2. Aby zwiekszyc¢ temperature, nacisnij przycisk (+), a aby zmniejszy¢, nacisnij przycisk (-).
Wyswietlacz zresetuje sie do poczatku zakresu po osiggnieciu maksymalnej lub minimainej
temperatury. Aby szybko dostosowac temperature, nacisnij i przytrzymaj przycisk.

3. Jesli zaden przycisk nie zostanie nacisniety przez pie¢ sekund, zmiany zostang zapisane
automatycznie, a wyswietlacz przestanie miga¢, powracajgc do pokazywania pozostatego
czasu gotowania.

Uwaga: Aby zapobiec przegrzaniu i jesli temperatura zostanie ustawiona powyzej 150°C,
maksymalny czas programu zostanie automatycznie ograniczony do dwoch godzin.

Uwaga: We wszystkich funkcjach menu ustawienia temperatury mozna zmieniac tylko podczas
gotowania. Z drugiej strony tryb Multicook umozliwia zmiane ustawien temperatury réwniez
przed gotowaniem.

@ Przycisk ustawiania czasu programu: za pomocg przycisku ustawiania czasu mozemy
ustawi¢ czas we wszystkich funkcjach menu, w tym w trybie multicook pro i funkcji opéznionego
gotowania.

Czas mozna ustawi¢ w sposob opisany ponizej:
Ustawianie czasu gotowania przed rozpoczeciem gotowania:

1. Nacisnij dowolng funkcje menu i nacisnij przycisk ustawiania czasu . Wskaznik godziny na
wyswietlaczu zacznie migac.

2. Uzyj przyciskéw (+) lub (-), aby ustawi¢ zadany czas. Aby zwiekszy¢ czas, nacis$nij przycisk
(+), a aby zmniejszy¢, nacisnij przycisk (-). W celu szybszej regulacji nacisnij i przytrzymaj
przycisk. Po osiggnieciu wartosci maksymalnej lub minimalnej wyswietlacz przejdzie do
przeciwnego konca zakresu.

3. Ponownie naci$nij przycisk ustawiania czasu, aby dostosowa¢ minuty za pomocg przyciskow
(+) i (-). Aby powrdci¢ do ustawien godzin, ponownie nacisnij przycisk ustawiania czasu.
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Regulacja czasu gotowania podczas uzytkowania

Dostepne dla wszystkich programéw z wyjatkiem Express, zakres regulacji i przyrosty zalezg
od wybranego programu gotowania (ponizej znajduje sie tabela podsumowujgca programy
automatyczne).

4.Podczas programu gotowania nacisnij przycisk ustawiania czasu. Wskaznik godziny na
wyswietlaczu zacznie migac.

5.Uzyj przyciskow (+) lub (-), aby ustawi¢ zgdany czas. Aby wydtuzy¢ czas, nacisnij przycisk ( +
), @ aby skrdci¢, nacisnij przycisk (-). W celu szybszej regulacji nacisnij i przytrzymaj przycisk.
Po osiggnieciu wartosci maksymalnej lub minimalnej wyswietlacz przejdzie do przeciwnego
konca zakresu.

6.Ponownie nacisnij przycisk ustawiania czasu, aby dostosowa¢ minuty za pomocga przyciskéw
(+) i (-). Aby powrdcic¢ do ustawien godzin, ponownie nacisnij przycisk ustawiania czasu.

Uwaga: Ustawienie czasu gotowania na 00:00 spowoduje zatrzymanie programu.
W funkcji opéznionego startu ustawienia Multicook Pro sg niedostepne.
Czas gotowania mozna dostosowac¢ podczas lub przed gotowaniem w dowolnej funkcji menu.

Q

18. ¥ Przycisk zmniejszania wartosci / wytaczania dzwigku :
Przycisk ten stuzy do zmniejszania wartosci podczas regulacji czasu i temperatury. Ten sam
przycisk moze by¢ réwniez uzywany do wyciszania dzwieku.
Krotkim nacisnieciem mozna zmieni¢ wartosci czasu i temperatury, a aby wyciszy¢ dzwiek,
nalezy nacisng¢ ten przycisk i przytrzymacé go przez kilka sekund (dtugie naci$niecie).

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Ostroznie wyjmij urzadzenie i jego elementy z pudetka. Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe
i naklejki promocyjne.

2. Jesli urzadzenie byto przechowywane lub transportowane w niskiej temperaturze, przed uzyciem
nalezy pozostawi¢ je na co najmniej dwie godziny w temperaturze pokojowe;.

3. Wytrzyj obudowe urzgdzenia wilgotng Sciereczka i umyj miske cieptg wodg z mydtem, a
nastepnie dokfadnie jg wysusz.

4. Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie delikatny zapach, ktory jest normalny i nie oznacza
usterki. W takim przypadku nalezy dokfadnie wyczysci¢ urzadzenie.

5. Umiesc¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni, aby para wydobywajgca sie spod
pokrywy nie uszkodzita tapet, urzgdzen elektronicznych ani materiatow wrazliwych na ciepto i
wilgo¢.

6. Przed uzyciem sprawdz, czy urzgdzenie i misa nie majg widocznych uszkodzen, wyszczerbien
lub innych wad. Upewnic sie, ze miedzy misg a elementem grzejnym nie znajdujg sie zadne ciata
obce.

7. Ostrzezenie: Nie uzywaj urzadzenia bez zatozonej misy lub z pusta misg, poniewaz moze
to spowodowac krytyczne przegrzanie lub uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej. Przed
smazeniem nalezy doda¢ do misy niewielkg ilos¢ oleju roslinnego.

8. Urzadzenie nalezy podtgczaé wytacznie do uziemionych gniazdek; korzystanie z nieuziemionych
gniazdek moze spowodowac¢ zagrozenie elektryczne.
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WLACZANIE URZADZENIA

1.
2.

Podtgcz urzgdzenie do kompatybilnego gniazdka elektrycznego. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz zaswieci sig, a nastepnie zgasnie, z wyjatkiem przycisku zasilania.

Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ wyswietlacz panelu sterowania. Jesli w ciggu minuty nie
zostang podjete zadne dziatania, wyswietlacz wytgczy sie ponownie. Aby wytgczy¢ go recznie,
nalezy ponownie nacisngc¢ przycisk zasilania.

AUTOMATYCZNE PROGRAMY GOTOWANIA

1.

10.

166

Przygotowanie sktadnikéw
Przygotuj sktadniki zgodnie z przepisem i umiesc¢ je w misce. Upewnij sie, ze wszystkie sktadniki,
w tym ptyny, znajdujg sig ponizej maksymalnego oznaczenia na wewnetrznej skali miski.

Uwaga: Nalezy uzywaé wytgcznie misy dotgczonej do urzadzenia wielofunkcyjnego lub misy
kompatybilnej z tym modelem. Uzywanie misek innego typu jest zabronione.

Prawidlowe umieszczenie misy
W16z mise do korpusu multicookera, upewniajgc sie, ze spoczywa ona rownomiernie i ma dobry
kontakt z elementem grzejnym.

Przestroga: Nie nalezy przygotowywac potraw bezposrednio w misie przy uzyciu ostrych
przybordéw, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajgca, zdeformowac mise lub
spowodowac nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Zamknij pokrywe
Zamknij pokrywe, az ustyszysz dzwigk klikniecia. Tylko niektére programy umozliwiajg gotowanie
z otwartg pokrywg. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w ksigzce kucharskiej.

Ostrzezenie: Podczas gotowania lub smazenia w wysokich temperaturach z uzyciem znacznej
ilosci oleju pokrywa powinna by¢ zawsze otwarta.

Podigczanie do zasilania
Wiéz przewdd zasilajgcy do portu na obudowie urzadzenia i podigcz go do gniazdka $ciennego.
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy i przejdzie w tryb czuwania (na wyswietlaczu pojawi sie

Wiaczanie urzadzenia
Nacisnij przycisk zasilania, aby aktywowa¢ panel sterowania.

Wybierz program gotowania
Uzyj przyciskow wyboru programu, aby wybrac¢ zgdany program gotowania.

Dostosuj czas i temperature gotowania (w razie potrzeby)
W razie potrzeby dostosuj domysiny czas i temperature gotowania. Sprawdz ustawienia czasu i
temperatury w sposob opisany powyzej. Uzyj wartosci (+) i (-), aby zmieni¢ ustawienia.

Jesli chcesz opdznic rozpoczecie gotowania, uzyj funkcji opéznionego startu (patrz Funkcja
opdznionego startu).

Podczas ustawiania parametréow zmodyfikowane warto$ci zaczng miga¢ na wyswietlaczu.

Po pieciu sekundach bezczynnosci zmiany zostang zapisane automatycznie. Jesli podczas
konfiguracji programu przez dwie minuty nie zostang wprowadzone zadne dane, urzadzenie
powrdci do trybu gotowosci. Nacisniecie przycisku anulowania podczas konfiguracji spowoduje
zresetowanie wszystkich ustawien.

Aby rozpoczg¢ gotowanie z biezgcymi ustawieniami, nacisnij przycisk Start w dowolnym
momencie. Wszelkie parametry, ktore nie zostaty zmienione, zostang domysinie przywrécone do
oryginalnych ustawien.

Uruchomienie programu gotowania
Nacisnij przycisk start, aby rozpoczg¢ gotowanie.

Postep gotowania

Podczas gotowania wyswietlacz pokazuje odliczanie pozostatego czasu gotowania, minuta po
minucie. Wskaznik stanu zmieni kolor na pomaranczowy. Jesli program wymaga wstepnego
podgrzania, wskaznik poczgtkowo bedzie $wieci¢ na czerwono, a po rozpoczeciu gotowania
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zmieni kolor na pomaranczowy. Jesli funkcja utrzymywania ciepta jest aktywna, jej wskaznik
réwniez zostanie wyswietlony.

Uwaga: Niektére programy rozpoczynajg odliczanie dopiero po osiggnieciu przez urzgdzenie
optymalnych parametréw gotowania. Na przyktad odliczanie programu Steam rozpoczyna sie
dopiero po zagotowaniu wody i wytworzeniu wystarczajgce;j ilosci pary w misce. W programie
Makaron odliczanie rozpoczyna sie po zagotowaniu wody i dodaniu sktadnikdéw po pierwszym
sygnale dzwiekowym.

Koniec programu gotowania

Po zakonczeniu programu urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,End” (Koniec). Nastepnie urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci, a wskaznik
stanu zaswieci sie na zielono. Jesli funkcja utrzymywania ciepta jest aktywna, uruchomi sie ona
automatycznie.

Aby przerwac¢ program w dowolnym momencie, zresetowac wszystkie ustawienia lub wytgczy¢
funkcje Keep Warm, nacisnij i przytrzymaj przycisk anulowania przez trzy sekundy.

Aby uzyskac optymalne rezultaty, zalecamy korzystanie z przepiséw zawartych w ksigzce
kucharskiej multicookera, zaprojektowanej specjalnie dla tego modelu.

7. PROGRAM GOTOWANIA TABELA

DomysIny czas gotowania Regulowany Wyma- Regulo-

Domysina

Eroaram czas gane wana
9 " - g ia/ podgrze- | tempera-
Migso | Wotowina | Warzywa | Kurczak | Ryba ura krok wanie tura
. . . . . 00:01-
Kucharz [ 120 [ 1:30 | o040 | 1:00 [0s0 | 100 | (9201 - | 35180
. . . . . 00:01-
Zupa 100 | 130 | 040 | 0:50 |045| 100 [ 0081 - | 35180
Para 0:30 | 025 015 | 0117 | o020 100 00:01- + | 35180
’ ’ . ’ ) 2:00/1min
Gulasz 1:00| 110 | o040 | 1:00 | 050 100 00:01- - | 35-180
: : : : : 12:00/1min
smazy¢ |025| o018 | 043 | 020 | 015 160 00:01- + | 35180
Y - - : - - 2:00/1min
; . 00:01-
Ziarno 0:25 100 | 49001 - | 35180
. , 00:01-
Piec 1:00 120 | L9001 - | 35180
- . 00:01-
Pilaw 1:00 105 | L0000 - | 35180
. 00:01-
Jogurt 8:00 38 | yopoihmin| - | 35-180
. 00:01-
Chleb 3:00 120 | (9001 - | 35-180
Makaron 0:08 100 | ,881/?%,1 + | 35-180
- . 00:01-
Owsianka 0:25 97 4:00/1min - 35-180
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Ekspres - - -

00:01-

Multicook 0:30 12:00/1min | | 35 189

00:01-2:00
(t>150C)

Uwaga: Gotowanie z opdznionym startem jest dostepne we wszystkich funkcjach menu z wyjgtkiem
smazenia, makaronu i gotowania ekspresowego. Maksymalny czas opdznionego rozpoczecia
gotowania wynosi 24 godziny. Funkcja utrzymywania w cieple jest dostepna we wszystkich funkcjach
menu z wyjgtkiem jogurtu, makaronu i gotowania ekspresowego. Maksymalny czas utrzymywania
ciepta wynosi 12 godzin dla wszystkich funkcji menu.

8. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Zalecenia ogolne

Gotowanie na parze warzyw i innych potraw: Wiej 500-600 ml wody do miski. Umie$¢ pojemnik
do gotowania na parze wewnatrz miski. Odmierz i przygotuj sktadniki zgodnie z przepisem,

a nastepnie roztdz je rownomiernie w pojemniku do gotowania na parze. Postepuj zgodnie z
instrukcjami podanymi w przepisie.

Kaszki na bazie mleka: Uzyj pasteryzowanego mleka o niskiej zawartosci ttuszczu lub rozciencz
mleko petne woda pitng w stosunku 1:1. Nasmaruj miske mastem przed gotowaniem. Przestrzegaj
proporcji podanych w przepisach zawartych w ksigzce kucharskiej i w razie potrzeby dostosuj
proporcjonalnie ilosci sktadnikow.

Pieniace sie potrawy (np. makaron, pierogi): Niektore potrawy mogg sie pieni¢ podczas
gotowania. Aby zapobiec wylaniu sie piany, nie zamykaj pokrywki przez kilka minut po dodaniu tych
produktow do wrzacej wody.

Pieczenie chleba, ciast i jogurtu: Upewnij sie, ze poczgtkowe sktadniki nie wypetniaja wigcej niz
potowy objetosci miski.

Wyrabianie ciasta: Nie otwieraj pokrywy podczas wyrabiania ciasta, aby zachowaé jakos$¢ wypieku.
Smazenie: Potrawy nalezy umieszczaé w rozgrzanym oleju. Do smazenia uzywaj wylgcznie
rafinowanych olejow roslinnych i smaz przy otwartej pokrywie. Zachowaj ostrozno$c¢, poniewaz olej
staje sie bardzo goragcy. Uzywaj rekawic kuchennych i unikaj pochylania sie nad urzgdzeniem, aby
unikng¢ oparzen. Unikaj wielokrotnego uzywania tego samego oleju do smazenia.

Powtarzanie smazenia: Przed rozpoczeciem kolejnej sesji smazenia nalezy odczekac, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

9. TYPOWE BLEDY PODCZAS GOTOWANIA | ROZWIAZANIA

Ta tabela zawiera rozwigzania typowych btedéw podczas gotowania:

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Pokrywa nie zostata szczelnie
zamknieta, co spowodowato
zbyt niskg temperature
gotowania.

Trzymaj pokrywe zamknieta
podczas gotowania i upewnij sie, ze
zatrzasneta sie bezpiecznie.

Upewni¢ sig, ze misa jest prawidtowo
Staby kontakt miedzy misg a umieszczona w urzgdzeniu i ze w

Danie jest elementem grzewczym komorze nie znajdujg sie zadne ciata
niedogotowane obce.

Aby uzyskac najlepsze wyniki, nalezy
korzystac z przepisdow zawartych w
dotgczonej ksigzce, upewniajac sie,
ze sktadniki, rozmiary kawatkow,
proporcje i program sg zgodne z
przepisem.

Nieprawidtowy wybor
sktadnikéw lub programu
gotowania

168
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: . : " Uzywaj tylko cienkiej warstwy oleju i
Spalony smak m?sdcrglar oleju lub wilgoci w unikaj zakrywania pokrywy podczas
smazenia, chyba ze jest to wskazane.
. Niektére sktadniki nalezy poddac¢
Zywnos$c¢ o wysokiej obrébce wstepnej (np. ptukanie,
Wrzenie kwasowosci moze powodowaé | smazenie) w celu zmniejszenia
pienienie sie bulionu pienienia | postepowac zgodnie z
zaleceniami przepisu.

10. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy upewni¢ sie, ze urzagdzenie jest
odigczone od zasilania i catkowicie ostygto.

Ogolne wskazowki i zalecenia
Pierwsze czyszczenie: Przed pierwszym uzyciem i w celu usuniecia zapachow zywnosci po
gotowaniu, uruchom urzadzenie na 15 minut z potowg pokrojonej cytryny w programie Steam,
napetniajgc miske 0,5 litra wody.

» Przechowywanie zywnosci: Nie przechowuj wody ani ugotowanej zywnosci w misie dtuzej niz
24 godziny. W razie potrzeby zywnos$¢ nalezy przenies¢ do lodéwki, a nastepnie podgrzac w
urzadzeniu, korzystajac z funkcji podgrzewania.

Wazne: Nigdy nie zanurzaj korpusu urzgdzenia w wodzie ani nie umieszczaj go pod biezacg
wodg! Unikaj uzywania sciernych ggbek lub srodkéw czyszczacych, a takze wszelkich
agresywnych chemicznie substancji nieprzeznaczonych do powierzchni majgcych kontakt z
Zywnoscig.

» Podczas czyszczenia elementow gumowych nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz ich
uszkodzenie lub odksztatcenie moze spowodowac nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia z zewnatrz

» Korpus urzadzenia nalezy czysci¢ miekka, wilgotng Sciereczkg lub ggbka. Mozna uzywac
tagodnych srodkéw czyszczgcych. Aby zapobiec powstawaniu plam z wody, po czyszczeniu
nalezy wytrze¢ powierzchnie do sucha.

Czyszczenie misy

* Mise nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Mozna jg my¢ recznie miekkg ggbka i ptynem do naczyn
lub w zmywarce, zgodnie z instrukcjami producenta zmywarki.

* W przypadku trudnych plam, napenij miske ciepta wodg i pozostaw do namoczenia przed
myciem.

* Przed ponownym umieszczeniem miski w urzadzeniu nalezy catkowicie osuszy¢ jej zewnetrzng
powierzchnie.

Uwaga: Regularne uzytkowanie moze z czasem spowodowac lekkie odbarwienie
nieprzywierajgcej powtoki misy. Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia i nie jest uwazane za
wade.

Czyszczenie zaworu pary
» Zawor pary nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu. Nalezy wyja¢ zawor pary, zdemontowac go, umy¢é
wszystkie czesci wodg, ponownie zamontowac i wtozy¢ do urzgdzenia.

Usuwanie skroplin

* Po kazdym uzyciu nalezy oprézni¢ pojemnik na skropliny znajdujgcy sie po prawej stronie korpusu
urzgdzenia. Nalezy go wyjgc, oprozni¢, umy¢ i wiozy¢ z powrotem. Nadmiar skroplin wokot misy
mozna usungc¢ recznikiem.

Czyszczenie komory gotowania

Przy prawidtowym uzytkowaniu ryzyko przedostania sie cieczy lub czastek zywnosci do komory
gotowania jest minimalne. Jesli jednak dojdzie do zanieczyszczenia, nalezy jg wyczysci¢, aby
unikng¢ awarii.
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Wazne: Przed przystgpieniem do czyszczenia komory nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania i catkowicie wystudzone.

1.Wyczys¢ scianki komory gotowania, powierzchnie ptyty grzejnej i centralng pokrywe termostatu
(znajdujaca sie posrodku ptyty grzejnej) lekko wilgotng (nie mokrag) gabka lub Sciereczka. Jesli
uzyto srodka czyszczacego, nalezy doktadnie wytrze¢ wszelkie pozostatosci, aby unikngé
nieprzyjemnych zapachéw podczas nastepnego uzycia.
2.0stroznie usun wszelkie ciata obce w poblizu termostatu za pomocg pesety, unikajgc nacisku na
pokrywe termostatu.
3.W razie potrzeby do czyszczenia tarczy grzewczej uzyj srednio miekkiej ggbki lub syntetycznej
szczotki.
Uwaga: Regularne uzytkowanie moze prowadzi¢ do lekkiego odbarwienia tarczy grzewczej. Nie
oznacza to nieprawidtowego dziatania.

Przechowywanle i transport
Przed przechowywaniem urzadzenia nalezy wyczyscic i doktadnie wysuszy¢ wszystkie jego
czesci. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym, wentylowanym miejscu, z dala od zrédet
ciepta i bezposredniego Swiatta stonecznego.

» Podczas transportu i przechowywania nalezy unika¢ wszelkich uderzen mechanicznych, ktére
mogtyby uszkodzi¢ urzadzenie lub jego opakowanie. Opakowanie nalezy przechowywa¢ w
suchym miejscu, z dala od ptynow.

11. PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z CENTRUM SERWISOWYM

Jesli wystgpi problem z multicookerem, przed skontaktowaniem sie z centrum serwisowym nalezy
zapoznac sie z ponizszym przewodnikiem rozwigzywania problemoéw.

Problem Mozliwe przyczyny Rozwiazania

Btad systemu (moze to by¢ usterka | Upewnij sie, ze pokrywa jest

Komunikat o ptyty elektronicznej lub czujnikow) catkowicie zamknieta. Jesli problem
btedzie: E1-E4 lub nieprawidtowo zamknieta nie ustgpi, nalezy skontaktowac sie z
pokrywa autoryzowanym centrum serwisowym.

Nie uzywaj urzgdzenia z pustg miska.
Odfgcz urzadzenie od zasilania,
otworz pokrywe i pozwol mu
ostygng¢ przez 10-15 minut przed
wznowieniem gotowania. Nie dodawaj
Komunikat o Wigczone automatyczne wody do misy podczas programow
btedzie: E5-E7 zabezpieczenie przed przegrzaniem | wysokotemperaturowych, takich jak
Multicook (ustawienie powyzej 100°C)
i Smazenie. W przypadku temperatur
powyzej 120°C (Smazenie) lub 130°C
(Multicook) nalezy gotowac z otwartg

pokrywa.
Ciata obce (np. czastki jedzenia, Odtacz urzadzenie od zasilania i
: ziarna) miedzy misg a elementem pozwol mu ostygng¢. Usun wszelkie
V\Zﬂ*wu:g?ay czas grzewczym, nierdbwne umieszczenie | przedmioty, upewnij sig, ze misa jest
9 misy lub zabrudzona tarcza ptaska i zabezpieczona, a w razie
grzewcza potrzeby wyczys¢ ptyte grzejna.

Upewnij sie, ze misa jest prawidtowo
ustawiona i catkowicie uszczelniona.
Sprawdz, czy nie ma zadnych
zanieczyszczen i upewnij sie, ze
pokrywa jest szczelnie zamknieta.
Wyczys¢ lub wymien uszczelke
pokrywy, jesli jest uszkodzona lub
zdeformowana.

Nieprawidtowe uszczelnienie

. miedzy misg a pokrywa, nieréwne
Pg;a \Avlvymeka z umieszczenie misy, niedomknieta
pokrywy pokrywa lub obcy przedmiot
blokujgcy pokrywe
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G] IMPORTANT:

» Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte
de utilizare.

* Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web
WWW.S0gO0.es

» Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

_\

A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

ITrecautu generale in timpul utilizarii echipamentului
electric

* Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele descrise in acest
manual.

* Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.

- Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.

+ Acest produs este destinat utilizarii interioare, neindustriale,
necomerciale si numai pentru uz casnic. Nu utlllzatl produsul
in aer liber sau n orice alt scop. Utilizarea incorecta sau
manipularea necorespunzatoare pot cauza probleme la aparat si
pot provoca vatamari utilizatorului.

» Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se
accepta nicio raspundere pentru daunele rezultate din utilizarea
necorespunzatoare sau manipularea gresita.

+ Inainte de a conecta aparatul la priza, asigurati-va ca tensiunea
indicata pe placuta de identificare corespunde’tensiunii retelei
electrice.

+ Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul nu
este E(Jtl‘lzat Nu lasati ‘aparatul nesupravegheat atunci cand este

orni

* Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat
este utilizat de copil sau in apropierea acestora.

+ Inainte de curatarea sau depozitarea aparatului, scoateti
intotdeauna aparatul din priza si lasati-| sa se raceasca.

+ Aparatul nu este deconectat complet de la sursa de alimentare,
chiar si dupa ce a fost oprit. Pentru a-| deconecta complet,
deconectati-I de la priza de retea.

* Aparatele nu sunt destinate functlonaru prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de telecomanda.

* Acest aParat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si similare,
cum ar

- Fucataru pentru personal in magazine, birouri si alte medii de
ucru;

- Case agricole si de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
de tip rezidential;
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medii de tip pat si mic dejun;
Catering si aplicatii similare fara vanzare cu amanuntul.
Evitati varsarea pe conector

Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor
corporale

Nu amplasati si nu puneti in functiune acest aparat in apropierea

surselor de apa.

Nu asezati sau nu puneti in functiune aparatul si cablul sau

de alimentare pe sau in ‘apropierea suprafetelor fierbinti (de

exemplu, placi de aragaz) sau a flacarilor deschise.

Nu lasati cablul de alimentare agatat de margini ascutite si

tineti-I departe de obiecte fierbinti si flacari. Nu infasurati cablul

in jurul aparatului si nu il indoiti.

Nu scufundati carcasa, care contlne componentele electrice si

elementele de |ncaIZ|re in apa si nici nu o clatiti sub robinet.

Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de
roducator.

tilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau vandute
de producatorul aparatului poate duce la incendii, socuri
electrice sau vatamari corporale.

Atunci cand doriti sa scoateti fisa de la contactul de perete, va
rugam sa faceti acest lucru fa fisa in sine si nu tragand de cablu
sau de aparatul in sine.

Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca aveti mainile
uscate fnainte de a conecta sau deconecta dispozitivul.

Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podele umede sau céand
atmosfera este umeda, exista riscul de electrocutare.

In timpul utilizarii aparatulw asigurati-va ca cablul de alimentare
nu trebuie sa fie prins sau strivit.

Nu lasati unitatea motorului, cablul sau stecherul sa se ude
Eentru a va proteja |mpotr|va riscului de'soc electric.

iti atenti, in timpul manipularii aparatelor electrice, deoarece
suprafata elementului de incalzire este supusa caldurii reziduale
dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate cauza
RI osibile vatamari ale utilizatorului si poate deteriora aparatul.

u atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta
se poate incalzi foarte tare in timpu functlonaru In schimb,
utilizati manerul sau manusile.

Nu scufundati niciodata aparatul sau mufa in apa sau in orice
alt lichid. in cazul in care aparatul cade in apa, deconectati-|
imediat de la reteaua de alimentare si duceti-l la un agent de
service autorizat pentru reparatii inainte de a-| reutiliza.

Nu utilizati ai)aratul dacé acesta a cazut pe podea, daca exista
semne vizibile de deteriorare sau dacé are o scurgere.
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Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate. In
cazul in care cablul este deteriorat, acesta trebuie inlocuit numai

de producator, de agentul sau de service sau de persoane

calificate Tn mod similar, fpentru a evita pericolele.

In caz de functionare defectuoasé a aparatului sau daca

acesta a fost deterlorat in orice mod, returnati aparatul la cel

malI apropiat service autorizat pentru examinare, reparare sau

reglare.

c Restrictii de utilizare in cazul utilizarii cu copii i
batrani

Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de

experienta si cunostlnte cu exceptia cazului in care acestea au

fost supravegheate sau instruite.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta incepand de la 8

ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau cu lipsa de experlenta Si cunostlnte daca au primit

supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatulw in

conditii de siguranta si mteleg pericolele implicate._

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca

cu aparatul..

Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate

de catre copii decat daca acestia au mai mult de 8 ani si sunt

supravegheati.

dPasgratl aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor mai mici
e 8 ani.

Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul fara supraveghere.

A Instructiuni de urmat la utilizarea aparatului

Tineti mainile si fata departe de butonul VENT atunci cand
eliberati presiunea. Utilizati intotdeauna intr-o zona bine
ventilata. NU acoperiti supapa de presiune cu nimic.

In timp ce aragazul Multi este in functiune, nu scoateti niciodata
capacul. Trebuie sa fiti extrem de Qrecautl dupa gatlre in timp ce
scoateti capacul, deoarece pot aparea arsuri grave din cauza
aburului care se elibereaza. Asigurati-va intotdeauna ca aburul
a fost eliberat complet. Lasati aparatul s se raceasca si folositi
intotdeauna manusi de bucatarie in timpul dezasamblarii sau
indepartarii accesoriilor.

NU utilizati acest Multi cooker fara vasul de gatit detasabil la
locul sau.

Nu incercati sa dezlipiti alimentele in timp ce aparatul de gatit
multiplu este conectat la priza
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Nu u gletl aparatul Multi cooker mai mult de 1/plin cu alimente
sau 2/ pI|n cu lichid. Nu umpleti mai mult de 1/2 plin, atunci
cand gatiti alimente care se dilata in timpul gatirii.
Cand gatiti alimente sub presiune, trebuie utilizata cel putin 1
cana (8 oz /230 ml) de lichid / apa.
Alimente precum sosul de mere, afinele, orzul perlat, fulgii de
ovaz sau alte cereale, mazarea desplcata taiteii sau pastele
sau rubarba nu trebuie gatite sub presiune. Acestea pot face
spuma, spume sau scuipa si pot bloca supapa plutitoare Utilizati
0 functle de gatit diferita pentru aceste produse
Daca se observa fum, opriti imediat aparatul Multi cooker si
scoateti-l din priza.
NU utilizati aceasta unitate in scopuri de conservare.
Aparatul Multi cooker trebuie scos din priza:
A. Dupa fiecare utilizare.
B. Daca pare a fi defect.
C. Inainte de curatare sau intretinere.
Nu atingeti suprafata exterloara a aparatului deoarece aceas-
ta se poate incalzi foarte tare in timpul functionarii. In schimb,
folositi manerul sau manusile.
Ntul atlngetl niciodata partea interna a aparatului in timpul
utilizarii.
Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand
aparatul este in functiune

AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.

AVERTISMENT: Acest aparat trebuie utilizat cu
PRECAUTIE deoarece acest aparat electric contine o
functie de’incalzire. Suprafata acestui aparat este, de

asemenea, diferita de alte suprafete functionale care pot produ-
ce temperaturi ridicate. Deoarece temperaturlle sunt percepute
diferit de persoane diferite. Aparatul trebuie atins numai la nive-
lul ménerelor si suprafetelor de prindere prevazute, cu ajutorul
unor dispozitive de protectie termica, cum ar fi manusi sau un tip
similar de imbracaminte. In caz contrar |&sati-l suficient timp sa
se raceasca inainte de a atinge suprafetele fierbinti.
Conductele din regulatoarele de presiune care permlt evacua-
rea aburului trebuie verificate periodic pentru a se asigura ca nu
sunt blocate.
Aparatul nu trebuie scufundat pentru curatare; conectorul tre-
buie indepartat in cazul in care trebuie curatat bine cu apa.
Aparatul trebuie uscat bine Thainte de a fi utilizat din nou.
Asigurati-va ca elementul de incalzire, senzorul de temperatura
si vasul 'sunt curate si uscate inainte de a conecta stecherul la

riza de curent.

e supapa de limitare a_presiunii nu adaugati niciun obiect greu.
Dupa glatlre asigurati-va ca opriti aparatul inainte de a deschide
capacu
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* Nu utilizati linguri metalice sau scrumiere pentru a indeparta ali-
mentele sau pentru a curata vasul, pentru a evita orice zgarieturi
ale stratului antiaderent. Se recomanda utilizarea lingurilor din
lemn sau silicon.

« Timpul de mentinere la cald nu trebuie sa fie mai mare de 6 ore,
pentru a nu influenta efectul gatitului.

+ Asigurati-va ca il tineti de maner in cazul in care trebuie sa
mutati aragazul Multi dintr-un loc in altul.

 Nu deschideti capacul cu forta, daca supapa plutitoare a cazut.

+ Corpul exterior si otelul inoxidabil sunt fierbinti dupa gatire,
asigurati-va ca nu le atingeti pentru a evita orice tip de scaldare.

» Nu asezati vasul interior direct pe plita de bucatarie, folositi-I
numai cu aragazul Multi.

* Nu expuneti aragazul la temperaturi ridicate si nu puneti araga-
zul direct pe plita de bucatarie.

* Nu atingeti si nu tineti aparatul Multi cooker deoarece suprafata
exterioara este fierbinte. Nu il miscati in timpul lucrului.

+ Pentru a evita o supraincarcare a circuitului atunci cand utilizati
acest produs, nu puneti in functiune un alt produs de mare pute-
re pe acelasi circuit electric.

* Cu acest produs este furnizat un cablu scurt de alimentare. Nu
se recomanda utilizarea unui cablu prelungitor cu acest produs,
dar daca trebuie utilizat unul:

- Puterea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la fel
de mare ca cea a produsului.

- Aranjati cablul prelungitor astfel incat sa nu atérne unde se poa-
te impiedica sau trage neintentionat.

CURATARE SI INTRETINERE
Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru

detalii privind modul de curatare a suprafetelor care intra in contact
cu alimentele.
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3. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa Putere Capacitate
220-240V 50-60Hz 900W 5L

TAcest produs este in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826 in temeiul Directivei
2009/125/CE privind cerintele de proiectare ecologica.

Consum de energie in modul oprit: 0.0

Consum de energie in modul standby: 0.5W

Timp dupa care produsul intra in modul oprit: 0 min

Accesorii : Bol acoperit cu ceramica de 5L, Recipient pentru abur, Pahar de masurare, Lingura,
Lingura, Cablu de alimentare.

4. DESCRIEREA PIESELOR

Capac

. Buton de eliberare a capacului
Supapa de abur detasabila
Bol acoperit cu ceramica
Corp

Colector de condens

. Panou de control

. Recipient pentru aburi

. Pahar de masurare

10. Lingura

11. Lingura

12. Cablu de alimentare

CENOOAWNS

5. CONTROL PANEL DESCRIPTION

ZOZETOT

1, J=0=00a1 Afisaj digital cu indicator de temperatura, timp de gatire si pornire intarziata:
Aceasta Cuptor multiplu multifunctionala este prevazuta cu afisaj digital pentru a afisa
temperatura in timp real si timpul de gatit. De asemenea, acesta indica timpul ramas n timpul
utilizarii functiei de gatire intarziata.
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2. q Indicator de oprire a sunetului:
Indica daca alertele sonore sunt

J
{
U

— dezactivate, asigurand o functionare
15 4 silentioasa. Pentru a dezactiva sunetul,
NN N apasati butonul (-) timp de 3 secunde si
XI[&][E] sunetul se va dezactiva, iar pentru a-I
=i

3. & Indicator de blocare a panoului
de control: Se aprinde atunci cand
panoul de control este blocat pentru a
preveni orice fel de modificari in meniul
de gatit. Pentru a bloca panoul de control,
apasati butonul (+) timp de 3 secunde si
panoul de control va fi blocat. In modul

/6

®

&

: o S Y porni din nou, apasati acelasi buton.
&

@—

|,
LI
I

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

14— O——rn blocat, apasarea oricarui buton va afisa
,[1” pe ecran. Pentru a debloca panoul
j de control, apasati din nou butonul (+);
indicatorul se va stinge, iar [ ]” se va afisa
scurt pentru a confirma deblocarea.
13 12

4, @ Indicator cronometru: Acest
indicator afiseaza timpul de gatire ramas
n timpul procesului de gatire.

$h}
d Indicator de mentinere la cald: Acest indicator afiseaza faptul ca aparatul este in modul
Pastrare la cald. In acest mod, aparatul mentine calde alimentele gatite. Toate functiile de meniu
au functia de mentinere automata a caldurii activata. Doar in cazul in care aceasta functie nu
este activata, atunci pentru a aduce aparatul in modul Pastrare calda / a activa functia Pastrare
calda, apasati butonul Pastrare calda automata si aparatul intra in modul Pastrare calda si
indicatorul Pastrare calda apare pe panoul ecranului.

Indicatori de produs selectat: Acesti indicatori ajuta la evidentierea modului de gétit ales sau
a tipului de aliment pentru anumite functii de meniu. Aceasta Cuptor multiplu are unele functii
de meniu, care pot fi selectate pentru a gati o mare varietate de alimente. Tipul de alimente
selectate este, Carne, Carne de vita, Legume, Pui si Peste.

a Crestere valoare / Blocare buton panou: acest buton poate fi used pentru a creste
setarile de timp sau temperatura. De asemenea, cu acest buton putem bloca panoul. Cu o
apasare scurta putem modifica setarile de timp si temperatura, iar cu o apasare lunga putem
bloca panoul ecranului.

OS

o

. 9 Butonul de selectare a tipului de produs: Acest buton permite utilizatorilor sa aleaga
tipul de aliment pentru anumite functii de meniu. Cu ajutorul acestor functii de meniu, putem

selecta si gati o mare varietate de alimente. Ex. Functia de préjire poate fi utilizata pentru a praji

carne, carne de vita, legume, pui si peste. In acelasi mod putem gati, face supe, Abur, Tocanita
selectand aceleasi produse alimentare cu ajutorul acestui buton.

55

< Butonul Auto Keep Warm / Reheat: Acest buton permite activarea, functiei de mentinere
la cald / reincalzire. Toate functiile de meniu au activata functia de mentinere automata la cald,
care se activeaza automat si mentine la cald alimentele odata ce se termina gatitul. Pentru a
dezactiva aceasta functie, apasati butonul si indicatorul de mentinere la cald dispare.

Noté: I. in aceasta functie alimentele pot fi mentinute calde la temperatura de 70-75°C si pana la
12 ore.
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II. aceasta functie se activeaza automat la sfarsitul programului de gatit pentru a mentine
alimentele calde.

IIl. Functia de mentinere la cald poate fi dezactivata in orice moment, inainte sau dupa gatire, in
orice functie de meniu si in functia de pornire intarziata a gatitului. Pentru a dezactiva aceasta
functie, apasati orice functie de meniu urmata de apasarea functiei de mentinere a caldurii si
indicatorul luminos de mentinere a caldurii dispare.

IV. In cazul in care temperatura de gatit setata este mai mica de 80°C sau mai mica, functia Auto
keep warm va fi dezactivata automat-

Functia Reincalzire: Pentru a reincalzi alimentele deja gatite, apasati acest buton si mentineti-I
apasat timp de cateva secunde, iar aparatul intra in modul reincalzire. Indicatorul Multi cooker
se aprinde in rosu si indicatorul Keep warm se afiseaza pe panou impreuna cu cronometrul

cu numaréatoare inversa. Pentru a dezactiva functia de reincalzire, apasati si mentineti apasat
(apasare lunga) acest buton din nou.

Nota: |. alimentele gatite pot fi reincalzite la temperatura de 70-75°C pana la 12 ore. Cand
temperatura atinge 70°C, un semnal sonor va indica faptul ca procesul de reincalzire este
finalizat, iar indicatorul luminos de stare va deveni verde. Temperatura poate fi mentinuta pana la
12 ore.

Il. aceasta unitate poate mentine alimentele calde pana la 12 ore, dar este recomandat sa nu
lasati alimentele in modul de reincalzire mai mult de 2-3 ore, deoarece acest lucru ar putea
afecta gustul si textura mancarii.

q;) Butonul Mod de gatit multiplu:

Cu ajutorul butonului Multi cook mode, putem ajusta setarile de gatit in timpul procesului de
gatire. Acest buton ne permite sa schimbam setarile implicite ale meniului pentru a personaliza
setérile in functie de cerinte si nevoi.

Nota: Aceasta functie nu este disponibila pentru programul de gatit Express.

Multicook Pro este util in special pentru retete complexe care necesita diverse programe de
gatire succesive, cum ar fi varza umpluta, stroganoff de vita, supe, paste, gem si preparate
similare.

Nota: in modul Multicook, timpul si temperatura pot fi ajustate inainte de gatire.

OButon de pornire program expres :
Porneste rapid un program de gatit prestabilit fara setari suplimentare.
Nota: Aceasta functie nu permite nicio modificare a setarii timpului si temperaturii.

Cindicator de stare a cuptorului multiplu: acest indicator afiseaza modul de
functionare curent al acestui cuptor multiplu.

Indicatoare de program automat: Aceastd masina de gatit multipla este prevazuta cu 14
functii de meniu diferite. Pentru a activa orice functie de meniu automata disponibila si a incepe
gatitul, apasati direct functia de meniu, iar functia de meniu respectiva incepe sa clipeasca si
unitatea incepe sa gateasca cu timpul si temperatura implicite. In caz de nevoie, cu ajutorul
butonului de reglare a orei, putem modifica ora.

Nota: in toate functiile automate de meniu, temperatura poate fi modificata in timpul gatitului si
nu inainte.
X Buton de anulare : Acest buton poate fi utilizat pentru a intrerupe orice functie de meniu in

timpul gatitului. Acelasi buton poate fi folosit si pentru a comuta functia de meniu.

Pentru a anula orice functie de meniu, apasati acest buton si mentineti-l apasat timp de cateva
secunde. Unitatea opreste gatitul si revine la setarile originale din fabrica.
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15. C' Butonul de pornire intarziata : Functia de pornire intarziata

16.

17.

Cu ajutorul acestui buton, putem configura aparatul nostru Multi cooker pentru gatit cu pornire
intarziata. Aceasta functie este foarte utila pentru toate persoanele care au un program incarcat
si foarte putin timp liber pentru gatit.

1. Pentru a executa aceasta functie, apasati butonul de pornire intarziata; indicatorul orei va
clipi, iar indicatorul de stare va incepe sa clipeasca in culoarea galbena.

. Utilizati butoanele (+)si (-) pentru a seta orele.

. Apasati din nou butonul de pornire intarziata pentru a seta minutele folosind aceleasi
butoane.

. Modificarile vor fi salvate automat daca nu se apasa niciun buton. Pentru a reveni la setarile
orelor Tnainte de salvare, apasati din nou butonul de pornire intarziata.

. Apasati butonul de pornire; numaratoarea inversa pana la ora de incepere a programului va
incepe.

o~ WN

in timp ce pornirea intarziata este activa, afisajul araté o numarétoare inversa, iar indicatorul de
pornire intarziata se aprinde in violet. Daca functia de mentinere la cald este activata, indicatorul
acesteia va fi, de asemenea, activ.

Important: Functia de pornire intarziata nu este recomandata pentru mancarurile care contin
ingrediente perisabile precum oua, lapte proaspat, carne sau branza.

.
t Butonul de setare a temperaturii :
Reglarea temperaturii in modul Multi cook si restul functiilor meniului:
Aceasta optiune este disponibila pentru toate programele, cu exceptia Express. Temperatura
poate fi reglata ntr-un interval cuprins intre 35°C si 180°C cu incremente de 1°C.

1. In timpul oric&rui program de gtit, apasati butonul de setare a temperaturii. Indicatorul
temperaturii curente de pe afisaj va incepe sa clipeasca.

Nota: Temperatura poate fi reglata in toate functiile de meniu, inclusiv butonul modului Multi
cook. In modul de gatire multipla, temperatura poate fi reglata inainte de gatire. In restul
functiilor de meniu, temperatura poate fi reglata in timpul gatitului.

2. Pentru a creste temperatura, apasati butonul (+) si pentru a o reduce, apasati butonul (-).
Afisajul se va reseta la inceputul intervalului odata ce este atinsa temperatura maxima sau
minima. Pentru ajustari rapide ale temperaturii, apasati si mentineti apasat butonul.

3. Daca nu este apasat niciun buton timp de cinci secunde, modificarile vor fi salvate automat,
iar afisajul nu va mai clipi, revenind la afisarea timpului de gatit ramas.

Nota: Pentru a preveni supraincalzirea si daca temperatura este setata peste 150°C, durata
maxima a programului va fi limitata automat la doua ore.

Noté: Tn toate functiile de meniu, setarea temperaturii poate fi modificatd numai in timpul
gatitului. Pe de alta parte, modul Multicook, permite modificarea setarilor de temperatura si
fnainte de gatit

@ Butonul de setare a timpului programului : cu ajutorul butonului de setare a timpului putem
seta timpul Tn toate functiile meniului, inclusiv modul Multicook Pro si functia de gatire intarziata.

Timpul poate fi ajustat dupa cum se detaliaza mai jos:
Reglarea timpului de gatit inainte de inceperea gatitului:

1. Apasati orice functie de meniu si apasati butonul de setare a timpului. Indicatorul orei de pe
afisaj va incepe sa clipeasca.

2. Utilizati butoanele (+) sau (-) pentru a seta timpul dorit. Pentru a mari timpul, apasati butonul
(+) si pentru a-l reduce, apasati butonul (-). Pentru ajustari mai rapide, apasati si mentineti
apasat butonul. Cand este atinsa valoarea maxima sau minima, afisajul va trece in bucla la
capatul opus al intervalului.

3. Apasati din nou butonul de setare a orei pentru a regla minutele cu ajutorul butoanelor (+) si
(-). Pentru a reveni la setarile orelor, apasati inca o data butonul de setare a timpului.
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18.

Reglarea timpului de gatire in timpul utilizarii

Disponibil pentru toate programele, cu exceptia Express, intervalul de reglare si incrementarile
depind de programul de gatit selectat (Mai jos puteti vedea tabelul recapitulativ al programelor
automate).

4. In timpul programului de gatit, apasati butonul de setare a timpului. Indicatorul orei de pe
afisaj va incepe sa clipeasca.

5. Utilizati butoanele (+) sau (-) pentru a seta timpul dorit. Pentru a mari timpul, apasati butonul
(+) si pentru a-| reduce, apasati butonul (-). Pentru ajustari mai rapide, apasati si mentineti
apasat butonul. Cand este atinsa valoarea maxima sau minima, afisajul va trece in bucla la
capatul opus al intervalului.

6. Apasati din nou butonul de setare a orei pentru a regla minutele cu ajutorul butoanelor (+) si
(-). Pentru a reveni la setarile orelor, apasati butonul de setare a orei inca o data.

Nota: Setarea timpului de gatit la 00:00 va opri programul.
In functia Delayed Start, reglajele Multicook Pro nu sunt disponibile.
Timpul de gatire poate fi ajustat in timpul sau Tnainte de gatire in orice functie de meniu.

@& Butonul de diminuare a valorii / oprirea sunetului :
Acest buton poate fi utilizat pentru a scadea valoarea in timpul ajustarii timpului si temperaturii.
Acelasi buton poate fi utilizat si pentru a dezactiva sunetul.
Cu o apasare scurta, putem modifica valorile timpului si temperaturii, iar pentru a dezactiva
sunetul, apasati acest buton si tineti-l apasat timp de cateva secunde (apasare lunga).

6. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o © N

o
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Scoateti cu atentie aparatul si componentele sale din cutie. Indepartati toate materialele de
ambalare si autocolantele promotionale.

Lasati aparatul sa stea la temperatura camerei timp de cel putin doua ore daca a fost depozitat
sau transportat la temperaturi scazute nainte de utilizare.

Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda si spalati vasul cu apa calda cu sapun, apoi uscati-I
bine.

La prima utilizare, poate exista un miros usor, care este normal si nu indica un defect. n acest
caz, curatati bine aparatul.

Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabila si uscata, astfel incat aburul evacuat de sub
capac sa nu deterioreze tapetul, dispozitivele electronice sau materialele sensibile la caldura si
umiditate.

Inainte de utilizare, asigurati-va ca aparatul si vasul nu prezinta deteriorari vizibile, aschii sau alte
defecte. Asigurati-va ca nu exista obiecte straine intre bol si elementul de incalzire.
Avertisment: NU puneti aparatul in functiune fara bolul in pozitie sau cu bolul gol, deoarece
acest lucru poate provoca supraTncéIzirea critica sau deteriorarea stratului antiaderent. Adaugati
o cantitate mica de ulei vegetal in bol inainte de préjire.

Conectati aparatul numai la prizele cu impamantare; utilizarea prizelor fara impamantare poate
duce la perlcole electrice.
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PORNIREA APARATULUI

1. Conectati aparatul la o prizéa compatibila. Veti auzi un bip, iar afisajul se va aprinde si apoi se va
stinge, cu exceptia butonului de alimentare.

2. Apasati butonul de alimentare pentru a activa afisajul panoului de control. Daca nu sunt
intreprinse actiuni in decurs de un minut, afisajul se va stinge din nou. Pentru a-l opri manual,
apasati din nou butonul de alimentare.

PROGRAME AUTOMATE DE GATIT

Important: Atunci cand utilizati aparatul de gatit multifunctional pentru a fierbe apa (de exemplu,
pentru fierberea ingredientelor), nu setati temperatura peste 100°C, deoarece aceasta poate duce la
supraincalzire si deteriorare. De asemenea, evitati utilizarea programelor Coacere sau Prajire pentru
fierberea apei.

1. Pregatirea ingredientelor
Pregatiti ingredientele in conformitate cu reteta si puneti-le in bol. Asigurati-va ca toate
ingredientele, inclusiv lichidele, raman sub marcajul maxim de pe scara interioara a bolului.

Nota: Utilizati numai bolul inclus cu aparatul de gatit multiplu sau unul compatibil cu acest model.

Utilizarea oricarui alt tip de bol este interzisa.

2. Asezati corect bolul
Introduceti bolul in corpul multi-cookerului, asigurati-va ca se sprijina uniform si ca face contact
bun cu elementul de incalzire.
Atentie: Nu pregatiti alimentele direct n bol folosind ustensile ascutite, deoarece acest
lucru poate deteriora stratul neaderent, poate deforma bolul sau poate cauza functionarea
defectuoasa a aparatului.

3. Inchideti capacul
Inchideti bine capacul pana cand auziti un sunet de clic. Doar unele programe au permisiunea
de a gati cu capacul deschis. Urmati instructiunile din cartea de retete pentru indrumare.
Avertisment: Tineti intotdeauna capacul deschis, in timp ce gatiti sau préjiti la temperaturi
ridicate cu o cantitate semnificativa de ulei.

4. Conectarea la alimentare
Introduceti cablul de alimentare in portul de pe corpul aparatului si conectati-I la priza de perete.
Aparatul va emite un bip si va intra Th modul de asteptare (afisajul incepe sa indice ,- - -”).

5. Porniti aparatul Multi-Cooker Apéasati butonul de alimentare pentru a activa panoul de control.

6. Selectati programul de gatit
Utilizati butoanele de selectare a programului pentru a alege programul de gatit dorit.

7. Reglati timpul si temperatura de gatit (daca este necesar)
Reglati timpul si temperatura de gatit implicite in caz de necesitate. Va rugam sa verificati
setarile de timp si temperatura dupa cum este detaliat mai sus. Utilizati valorile (+) si (-) pentru a
modifica setarile.

8. Setati Start intarziat (daca este necesar)
Daca doriti sa intarziati inceperea gatitului, utilizati functia Start intarziat (consultati Functia Start
intarziat).
In timpul setarii parametrilor, valorile modificate vor incepe sa clipeasca pe afisaj. Dupa cinci
secunde de inactivitate, modificarile se vor salva automat. Daca nu exista nicio intrare timp
de doua minute n timpul configurarii programului, aparatul va reveni la modul de asteptare.
Apasarea butonului de anulare in timpul configurarii va reseta toate ajustarile.
Pentru a incepe gatitul cu setarile curente, apasati butonul de pornire in orice moment. Orice
parametri care nu au fost modificati vor reveni la setarile initiale.

9. incepet,i programul de gatit Apasati butonul de pornire pentru a incepe gatitul.

10. Progresul gatitului
In timpul gatitului, afisajul aratd o numaratoare inversa a timpului de gatit ramas, minut cu minut.
Indicatorul de stare va deveni portocaliu. Daca programul necesita preincalzire, indicatorul
va lumina initial rosu si va deveni portocaliu cand incepe gétitul. Daca functia Keep Warm
(Mentinere la cald ) este activa, indicatorul acesteia va fi, de asemenea, afisat.
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Nota: Unele programe incep numaratoarea inversa numai dupa ce aparatul atinge parametrii
optimi de gatit. De exemplu, numaratoarea inversa a programului Steam incepe numai dupa ce
apa fierbe si s-a format suficient abur in bol. In programul Paste, numaratoarea inversa incepe
odata ce apa fierbe si ingredientele sunt addugate dupa un semnal sonor initial.

11. Sfarsitul programului de gatit
La sf'érg,itul unui program, aparatul va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica ,Sfarsit”.
Aparatul va intra apoi in modul de asteptare, iar indicatorul de stare va lumina verde. Daca
functia Keep Warm (Mentinere la cald ) este activa, aceasta va porni automat.
Pentru a intrerupe un program in orice moment, pentru a reseta toate setarile sau pentru
a dezactiva functia Keep Warm, apasati si mentineti apasat butonul de anulare timp de trei
secunde.Pentru rezultate optime, va recomandam sa folositi retetele din cartea de retete a multi-
cooker-ului, special conceputa pentru acest model.

7. PROGRAMUL DE GATIT TABEL

Timp de gatire implicit Tempe- Timp de Prein- .
Program ratura gatire reglabil | calzire Tempe.r?tura
Carne de . implicita | /Pas necesara gsglabl
Carne Legume | Pui este P
vita 9 pes

" . . . _ _ 00:01-

Gatit 120 | 130 | 040 [1:00 [0:50 [ 100 | (9001 ; 35-180
. . . . . 00:01-
Supa 1:00 | 130 | 040 [0:50 045 [ 100 | g 9001 - 35-180
. . . . . 00:01-

Abur 030 | 0:25 | 0:15 |0:47 | 020 | 100 | , 0000 + 35-180
N . . . . _ 00:01-
Ingbusit | 1:00 | 1:10 | 0:40 [1:00 [ 0:50 [ 100 |0 - 35-180

_ _ . . _ 00:01-
Prajit 025 | 0:18 | 0:43 020 |05 | 160 [ 00 + 35-180
Grau 0:25 100 | 901 - 35-180
Coacere 1:00 120 | 9001 ; 35-180
Pilaf 1:00 105 | L9001 ; 35-180
laurt 8:00 38 |0 - 35-180
Paine 3:00 120 | (9001 - 35-180
Paste 0:08 100 | 901 + 35-180
Porridge 0:25 o7 | o000 - 35-180
Express - - -

00:01-_
Multicook 0:30 aoortmn | - 35-180
(t>150C)
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Nota : Gatitul cu pornire intarziata este disponibil in toate functiile meniului, cu exceptia prajirii,
pastelor si gatitului rapid. Timpul maxim de pornire intarziata a gatitului este de 24 de ore.

Functia de mentinere la cald este disponibila in toate functiile de meniu, cu exceptia iaurtului,
pastelor si gatitului rapid. Timpul maxim de mentinere la cald este de 12 ore pentru toate functule de
meniu.

8. SFATURI DE GATIT
Recomandari generale

. Legume si alte alimente la aburi: Turnati 500-600 ml de apa in bol. Asezati recipientul pentru
abur in inferiorul bolului. Masurati si pregatltl ingredientele conform retetel apoi distribuiti-le
uniform in recipientul pentru abur. Urmatl |nstruct|un||e retetei.

+ Frigarui pe baza de lapte: Utilizati Iapte pasteurizat cu con’ginut scazut de grasimi sau diluati
laptele integral cu apa potabila intr-un raport de 1:1. Ungeti bolul cu unt inainte de a gati.
Respectati proportiile din retetele furnizate in cartea de retete si ajustati proportional cantitatile
de ingrediente daca este necesar.

» Alimente spumoase (de exemplu, paste, galuste): Unele alimente pot genera spuma in timpul

gatitului. Pentru a preveni revarsarea spumei, nu inchideti capacul timp de cateva minute dupa
adaugarea acestor alimente in apa clocotita.

» Coacerea painii, a produselor de patiserie si a iaurtului: Asigurati-va ca ingredientele initiale
nu umplu mai mult de jumatate din volumul bolului.

+ Proba de aluat: Nu deschideti capacul in timpul etapelor de intarire a aluatului pentru a mentine
calitatea produsului copt.

» Prajire: Puneti alimentele in uleiul preincalzit. Utilizati numai uleiuri vegetale rafinate pentru
prajire si gatiti cu capacul deschis. Fiti precauti, deoarece uleiul devine extrem de fierbinte.

Folositi manusi de bucétarie si evitati sa va aplecati peste aparat pentru a preveni arsurile. Evitati

reutilizarea aceluiasi ulei pentru préjire de mai multe ori.
* Repetati prajirea: Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a incepe o alta sesiune de
prajire.

9. ERORILE FRECVENTE DE GATIT SI SOLUTII

Acest tabel ofera solutii la erorile comune de gatit:

Problema Cauza posibila Rezolvare
Capacul nu a fost
inchis bine, cauzand Tineti capacul inchis in timpul gatitului si
o temperatura de gatit asigurati-va ca acesta se inchide bine
insuficienta
. N : Asigurati-va ca bolul este pozitionat corect
Mancarea este Clontactt Sllzb |ptrg|b_ol sl in aparat si ca nu exista obiecte straine in
insuficient gétlté elementul de Incalzire camera de gétlt
Utilizati retetele din cartea de nsotire
Alegerea incorecta a pentru cele mai bune rezultate,
ingredientelor sau a asigurandu-va ca ingredientele,
programului de gatit dimensiunile bucétilor, proportiile si
programul corespund retetei
Utilizati doar un strat subtire de ulei si
Gust ars Exces de ulei sau evitati sa acoperiti capacul atunci cand
umiditate in castron prajiti, cu exceptia cazului in care este
specificat
Alimentele cu aciditate Pretratati unele ingrediente (de exemplu,
Fierbere excesiva ridicata pot determina clatire, rumenire) pentru a reduce
spumarea bulionului spumarea si urmati recomandarile retetei
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10. CURATARE I INTRETINERE

Avertisment: nainte de curatare, asigurati-va ca aparatul este scos din priza si s-a racit complet.

Orientari si recomandari generale

. Curatarea initiala: nainte de prima utilizare si pentru a indeparta mirosurile alimentelor dupa
gatire, porniti aparatul timp de 15 minute cu o jumatate de lamaie taiata felii in programul Abur,
umpland vasul cu 0,5 litri de apa.

» Depozitarea alimentelor: Nu depozitati apa sau alimente gatite in bol pentru mai mult de 24 de
ore. Transferati alimentele la frigider daca este necesar si reincalziti-le ulterior in aparat folosind
functia de reincalzire.

Important: Nu scufundati niciodata corpul aparatului Tn apa si nu il puneti sub apa curgatoare!
Evitati sa utilizati bureti sau agenti de curatare abrazivi, precum si orice substante agresive din
punct de vedere chimic care nu sunt destinate suprafetelor care intra in contact cu alimentele.

Fiti delicat atunci cand curatati componentele din cauciuc, deoarece deteriorarea sau deformarea
pot cauza functionarea defectuoasa a aparatului.

Curatarea exteriorului aparatului
. Curatatl corpul aparatului dupa cum este necesar cu o carpa sau un burete moale si umed. Puteti
utiliza detergenh blanzi. Pentru a preveni petele de apa, stergeti suprafata uscata dupa curatare.

Curatarea bolului

. Curatah bolul dupé fiecare utilizare. 1l puteti spala manual cu un burete moale si sdpun de vase
sau in masma de spalat vase, urmand instructiunile producatorului masinii de spalat vase.
Pentru petele dificile, umpleti bolul cu apa calda si lasati-I la inmuiat inainte de spélare.

Uscati complet suprafata exterioara a bolului Thainte de a-I pune Tnapoi in aparat.

Nota: Utilizarea regulata poate cauza in timp o usoara decolorare a stratului antiaderent al bolului.
Acest lucru nu afecteaza performanta si nu este considerat un defect.

Curatarea supapei de abur
» Supapa de abur trebuie curatata dupa fiecare utilizare. Scoateti supapa de abur, dezasamblati-o,
spalati toate piesele cu apa, reasamblati-o si inlocuiti-o in aparat.

Eliminarea condensului (Diagrama A3, pagina 5)

» Dupa fiecare utilizare, goliti colectorul de condens situat pe partea dreapta a corpului aparatului.
Scoateti-l, goliti-l, spalati-l si inlocuiti-l. Orice exces de condens din jurul vasului poate fi indepartat
CU un prosop.

Curatarea camerei de gatit
Atunci cand este utilizat In mod corespunzator, riscul de patrundere a lichidului sau a particulelor
alimentare in camera de gatit este minim. Cu toate acestea, daca apare o contaminare, curatati-o
pentru a evita functionarea defectuoasa.

Important: Asigurati-va ca aparatul este scos din priza si complet racit inainte de a curata camera
de gatit.

1. Curatati peretii camerei de gatit, suprafata discului de incalzire si capacul termostatului central
(situat in mijlocul discului de incélzire) cu un burete sau o carpa usor umeda (nu uda). Daca se
utilizeaza un agent de curatare, stergeti bine orice reziduu pentru a evita mirosurile Tn timpul
urmatoarei utilizari.

2. Indepartati cu grija orice corp strain din apropierea termostatului cu ajutorul unei pensete,
evitand sa apasati pe capacul termostatului.

3. Pentru discul de incalzire, utilizati un burete moale mediu sau o perie sintetica, daca este necesar.

Nota: Utilizarea regulata poate duce la o usoara decolorare a discului de incalzire. Acest lucru nu
indica o functionare defectuoasa.

Depozitare si transport

+ Inainte de a depozita aparatul, curatati si uscati bine toate partile. Depozitati aparatul intr-o zona
uscata, ventilatd, departe de sursele de caldura si de lumina directa a soarelui.

+ In timpul transportului si depozitarii, evitati orice impact mecanic care ar putea deteriora aparatul
sau ambalajul acestuia. Pastrati ambalajul uscat si departe de lichide.
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11. INAINTE DE CONTACTAREA CENTRULUI DE SERVICE

Daca apare o problema cu aparatul de gatit multiplu, consultati ghidul de depanare de mai jos
fnainte de a contacta un centru de service.

Probleme

Cauze posibile

Solutii

Mesaj de eroare:
E1-E4

Eroare de sistem (ar putea fi o
defectiune a placii electronice sau
a senzorilor) sau capacul nu este
inchis corespunzator

Asigurati-va ca capacul este complet
inchis. Daca problema persista,
contactati un centru de service
autorizat.

Mesaj de eroare:
E5-E7

Protectia automata la supraincalzire
activata

Nu puneti aparatul in functiune cu

un bol gol. Scoateti aparatul din
priza, deschideti capacul si lasati-I

sa se raceasca timp de 10-15 minute
fnainte de a relua gatitul. Nu adaugati
apa in bol in timpul programelor

cu temperaturi ridicate, cum ar fi
Multicook (setat la peste 100°C) si Fry.
Pentru temperaturi de peste 120°C
(Prajire) sau 130°C (Multicook), gatiti
cu capacul deschis.

Timp de gatire
prelungit

Obiecte straine (de exemplu,
particule alimentare, boabe) intre
bol si elementul de incalzire, sau
amplasarea neuniforma a bolului,
sau disc de incalzire murdar

Deconectati si lasati aparatul sa se
raceasca. Indepartati orice obiecte,
asigurati-va ca bolul este plat si fixat si
curatati discul de incalzire daca este
necesar.

Abur care se
scurge din capac

Etansare necorespunzatoare
ntre bol si capac, amplasarea
neuniforma a bolului, capacul nu
este complet inchis sau un obiect
strain obstructioneaza capacul

Asigurati-va ca bolul este corect aliniat
si complet sigilat. Verificati daca exista
resturi si asigurati-va ca capacul se
inchide bine. Curatati sau inlocuiti
sigiliul capacului daca este deteriorat
sau deformat.
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. m BAXITUBO:
3aBxgu yBaXXHO YMTanTe IHCTPYKUIIO 3 eKcnyarauii nepeg
BUKOPUCTaHHSAM.
Ller NnoCiGHMK MOXHa 3aBaHTaXXUTU 3 HALLOI BEO-CTOPIHKK
WWW.S0g0.eS ]
36epiranTe L0 iIHCTPYKLiO ANA NOAANbLUIOIO BUKOPUCTaAHHS.

. AIHCprKu,iT 3 TeXHiKM 6e3neku AnAa KopuctyBaya

3aranbHi 3anobiXHi 3axoau nig Yac BUKOPUCTaHHS

(c]
PRE!
L]

eneKkTpooo6nagHaHHA

He BukopucToBymTe npunag ansa oyab-akux iHWKNX Linemn, okpim
TUX, WO ONMUCaHI B LibOMY MOCIOHUKY.

He BrkopucToByiiTe i He 3bepiranTte npunaza Ha BiAKPUTOMY
MOBITPI.

3aBxay BCTAHOBMOUTE NPUaa Ha NiiockKin PiBHIA NOBEPXHI.

Llen Bnpi6 npusHadeHnn s BHYTPILLHBLOMO, HENPOMWUCITOBOIO,
HEKOMEPLIMHOIO Ta BUKMOYHO NOBYTOBOIrO BUKOPUCTaAHHSA. He
BMKOPUCTOBYWNTE MOrO Ha Bynuui abo anst 6yab-akuX iHWKWX Linen.
HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHSA ab0 HEHANEXHE NMOBOMAXKEHHS MOXe
CMPVHMHMTIM Npobriemn B pobOoTi Npunady Ta 3aBaatu LLKOAW
KOpUCTYyBayesBI.

[Mpunag NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS TiNIbKWU 3@ NPU3HAYEHHSIM.
BupobHMK He Hece BiaNoBiAanbHOCTI 3a NOLUKOMKEHHS,

LLIO BUHMKITM BHACMIOOK HEMPaBWUIIbHOTO BUKOPUCTAHHSA abo
HEHaneXHoro NOBOAXKEHHS.

Mepen nigknoyeHHAM Npunagy 4o enekTpomMepexi
nepekoHauTecs, WO Hanpyra, 3a3HayeHa Ha 3aBOACHKIN Tabnuuyi,
BiAMNoBiJae Hanpysi B Mepexi.

3aBxaun BUMManTe BUSKY 3 PO3ETKM, KONU npunag He
BMKOPUCTOBYETLCA. He 3anuwante yBiMKHEHU npunag 6e3
Harnaay.

MUNbHWIA Harnsg HeobXigHWIA, Koy Byab-AKUM NPUNagoMm
KOPUCTYIOTLCA AiTM abo nepebyBatoTb MOPYY 3 HAM.

Mepen unwieHHAM abo 36epiraHHAM Npuiagy 3aBxauv BigkntovanTe
NOro BIf, erneKkTpomepeXxi Ta JanTe NOMY OXONOHYTW.

MNpunag He BiO €AHaHUI B MXepera XMBMNeHHs NOBHICTIO, HaBiTb
nicrns Toro, Sk BiH 6yB BUMKHEHW. LLLo6 noBHicTHO Big'eaHaT 1oro,
BUTSAMHITb BUIKY 3 PO3ETKN.

Mpynagn He Npu3HaYveHi Anga KepyBaHHA 3a LOMNOMOIoH
30BHILLUHBLOMO TarMepa abo OKpPEMOI CUCTEMU ANCTAHLINHOMO
KEpYBaHHS. 5

Llem npvnag npusHadeHun ons BUKOPUCTaHHS B AOMaLLHBEOMY
rocrnogapcTBi Ta NoAidHMX cdepax, Takmx siK

Ha KyxHsax onsa nepcoHany B MarasvHax, odpicax Ta iHwmx pobo4mx
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NPUMILLIEHHSIX;

depmepchbki ByanHKM Ta KNIEHTU B roTENSX, MOTENAX Ta iHLIMX
XWUTNOBUX NPUMILLEHHSX;

Y rotensax Tuny «J1XKKO Ta CHiZaHOK;

pomagcbke xapyyBaHHA Ta NoaibHi Hepo3apibHi cdepn
3aCTOCYBaHHS. .

YHuKanTe noTpannisHHA piavHU Ha PO3’eM

A OGMexeHHs WoA0 BUKOPUCTAHHSA, WO YHUKHYTU TPaBM

He po3milLynTe Ta He BUKOPUCTOBYINTE Lien Npunag nobnmay
xepen Bogu.
He poamilLynTe i He BUKOPUCTOBYMTE Npuag, i Moro LUHyp
XXMBIEHHS Ha rapsiinx NOBEPXHAX (Hanpuknag, nnutax) abo
nobnuay HKX, a TakoX NOGNM3yY BIAKPUTOrO NOMYM'S1.
He 3anuwanTe LWHYpP XMBNEHHS 3BUCaTU 3 FOCTPUX KPaiB i
TpuManTe nogani Big rapsynx npegmeTis i nonym’s. He Hamotyinte
LLUHYp HaBKOMO Npunagy i He 3armHamnTe 1oro.
He 3aHyptonTe Kopnyc, L0 MICTUTb €NeKTPUYHI KOMMOHEHTU Ta
HarpiBanbHi enemMeHTy, y BoAy Ta He NpoMm1BaiiTe 1oro nif KpaHoM.
Hikonu He BUKOPUCTOBYUTE akcecyapu, He peKOMeHOOBaHI
BMPOBGHMKOM.
BukopucTtaHHs akcecyapiB, HE peKoMeHAoBaHMX abo He NpodaHMX
BMPOBHMKOM npunagy, MoXe npu3BecTy 40 NOXEXI, ypaKeHHS
enekTpMYHUM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHSA NOOEN.
AKLWo BM xo4eTe Big eaHaTN BUIKY Big pO3ETKK, Oyab nacka, pobitb
Lie 3a caMy BUIIKY, @ He TArHiTb 3a kabenb abo cam npunag.
LLIo6 YHWKHYTW ypaXKeHHs! eNneKTPUYHUM CTPYMOM, NEPEKOHANTECH,
LLIO BaLLi pyKW CyXi, NepLl Hi>XX BCTaBATU abo BUTANyBaTH BUIKY 3

03€ETKMU.

€ KOpUCTynTecs npunagomM MOKPUMK pyKamu, Ha BOSTOriv Nignosi
abo B ymMOBax MigBM1LLEHOI BOSTOIOCTI - iICHYE PU3UK YPaXKEHHSI
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM.
[Mig Yac BUKOpUCTaHHA Npunagy cnigkymTe 3a TUMm, Wob LHYp
XMBIEHHs1 HE 3a4ennBCs | He OyB NepeaaBneHuni.
He ponyckante HaMOKaHHS BNoKy ABUIyHa, LWHypa abo BUIKK,
LLIOO YHUKHYTU PUSUKY YPXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.
Byabte 0bepexHi y MOBOMKEHHI 3 eneKTponpunagamm, OCKifbKu
NOBEPXHS HarpiBanibHOrO efeMeHTy MiCNs BUKOPUCTaHHS Mae
3anuiikoBe Tenno. byab-ake HenpaBubHE BUKOPUCTaHHS MOXe
Npu3BeCTn 4O TPaBMYyBaHHS KOPUCTYBaYa Ta MOLLKOMDKEHHS
npunagy.

€ TOpKanTecsi 30BHILLHLOT NOBEPXHI Npunagay, OCKifbKM BOHa
MOX€E CUNbHO HarpiBaTucs nig Yac poboTn. 3amicTb LbOro
BIIKOPMCTOBYWTE py4Ky abo pyKaBuLyi.
Hikonn He 3aHyptonTe npunag abo wrencensHy BUNKY y BOAyY
abo 6yab-aKy iHLWY piavHy. Y pasi nagiHHa npunagy y Bogy
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HeramHo BIKIHOYITb MOrO Bif enekTpoMepexi Ta BigHeCITb

[0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY AN PEMOHTY nepes,
MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM. . .

He BukopucTOByWTE Npunag, SKLWO BiH BNaB Ha Nignory, Mae
BMAMMI O3HaKM NOLLKOMXKEHHS ab0 NPOTiKaHHS.

He BukopucToBymnTe npunag, sikLo kabenb abo Burka
MOLUKOZKEHI. Y pasi NOLLKOMKEHHS LUHYPA, WO YHUKHYTU
Hebe3neku, Noro 3aMmiHa NOBMHHA BUKOHYBATUCS TifbKM
BMPOBHMKOM, NOro CepBiCHMM areHToM abo ocobamu, Ski MatoTb
BiQNOBIgHY KBanigikauito.

Y pasi HecnpaBHOCTI Npunagy abo AKLWO BiH ByB NOLLKOAKEHWI
Oyab-9KMM YMHOM, NOBEPHITL Npunag 4o Hanbnumx4oro
aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOMO LEHTPY A5 NepeBipkM, PEMOHTY abo
HanawTyBaHHS.

AOGMe)KeHHiI OO0 BUKOPUCTAHHA Npunagy OiTbMu Ta
NIOALMM NOXUIOFO BiKy

Mpunag He NOBMHEH BMKOPUCTOBYBATUCA 0cOBamMm (BKNOYao4m
AiTen) 3 obmexxeHnMn 4isnYHUMK, CEHCOPHUMKN abo PO3yMOBUMM
3aibHOCTAMMK, a TakoXK ocobamm 3 HeOOCTaTHIM AO0CBIAOM i
3HAHHAMU, SKLLO BOHW He nepebyBatoThb Mig Harnsgom abo He
NPOIHCTPYKTOBAHI.
eun npunag MoXxyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTN BIKOM Bif, 8 POKIB i
CTapLue, a TakoXX 0cobu 3 0bMexXeHUMM PisN4HUMKN, CEHCOPHUMM
abo posymoBuMHK 34i6HOCTAMM abo 3 HEAOCTaTHIM 4OCBIAOM
i 3HAHHAMMU, SIKLLIO BOHU NepebyBatoTb nig Harnsgom abo
MPOIHCTPYKTOBAHI oo 6€3ne4HOro BUKOPUCTaHHS npunagay i
03yMit0Tb NOB’AA3aHi 3 LM HeGe3neku.
EliTVI NOBWHHI NepebyBaTty nig HarNs4oM, Wob nepekoHaTucs, Lo
BOHW HE rpatoTbCs 3 NpUnagoMm.
YUnwieHHs Ta obcnyroByBaHHSA npunagy He NOBUHHI BUKOHYBAaTUCS
AiTbMU, SKLO BOHW HE JOCArM 8-piYHOro BiKY | He nepebyBatoTb
nig Harnsaom.
306epirante npunag i WHyp XXUBMEHHSA B HEOOCTYNHOMY A1 AiTen
MorofLue 8 pokiB MiCLi.
He nossonavite gitam kopuctyBatucs npunagom 6es Harnsay.

Q IHCTpYKLUil, AKMX cnig AoTpUMyBaTUCA NiA, Yac
BMKOPUCTaHHA nNpunany

HEI/I CKMAAHHI TUCKY TpUMainTe pyKkun Ta 06nmyys nogani Big, pyyku
BEHTUIALII. 3aBxaon BukopmuctoBynte B 406pe NpOBITPIOBAHOMY
npumilLeHHi. HE HakpuBanTe HiMMM HanipHUIA Knana.

i, Yac pobOTU MyNBLTUBAPKN HIKONN HE 3HIMAaNTE KPULLIKY.
[Micnga 3aBepLUEHHS rOTyBaHHA 3HIManTe KPULLIKY 3 0COBrMBOIO
0BepeXxHICTIO, OCKINbKM Napa, WO BULIMAETLCA, MOXKE CPUYUHITY
CEpWO3Hi Onikn. 3aBxau cnigkymnTte 3a TMM, LWO6 napa NoBHICTHO
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BuMLINAa 3 Npunagy. [danTte npunagy OXONoHyTW i 3aBXaun
BMKOPWUCTOBYMTE KyXOHHI pyKkaBuLji Nig Yac po3dumpaHHst abo 3HATTS
akcecyapi..
HE BukOpUCTOBYMTE L0 MynbTUBapKy 6€3 BCTaHOBMNEHOI 3HIMHOI
KacTpyni.
He HamaranTecs nepemilLaT XXy, Konu MyrnsTnBapka yBiMKHEHa B
MepeXxy.
He 3anoBHoMTe MynbTUBapKY iketo BinbLu Hixx Ha 1/3 abo pignHoro
BinbLU HixX Ha 2/3. He 3anoBHoMTe Yally GinbLu HX Ha 1/2, SKLWO
rotyeTe NpoayKTH, AKi pO3LLMPIOKTHCS Mif Yac NPUroTyBaHHS.
Mpwn NpuroTyBaHHI NPoAyKTiB Nig, TMCKOM HEeObXigHO
BMKOPUCTOBYBATU LLOHaWMeHLUe 1 CKaHKY (8 yHuin /230 mn)
[Ij_i,u,MHM / BOOMW.
akKi NpoayKTn, Ak 96ny4HUn Coyc, XKypasnunHa, neprosa Kpyna,
BIBCsIHKA abo iHLUi Kpynn, KONOTUIN FOPOX, NOKLWINMHA abo MakapoHu,
peBiHb, He Crig roTysaTtu Mig TUCKOM. BOHM MOXYTb CniHIOBAaTUCS,
NiHUTUCS abo Po3bpm3KyBaTUCS | MOXYTb 3abrokyBaTu
nonnaBKoBWUi KnarnaH BrukopucTosymnte Ans uyx NpoayKTiB iHLWY
YHKLiIO NPUroTyBaHHA
pW NOSIBI AMMY HEramHO BUMKHITb MYIBTUBAPKY | BUTAMHITE BUNKY
3 pO3€ETKM.
HE BuKopucToBynTe Lier NPUCTPIN ONSA KOHCEPBYBaHHS.
MynbTrMBapKka NOBUHHA ByTW BiAKIIOYEHa Bif enekTpoMepei:
A. Tlicnsi KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS.
B. Akwo BOHa 30a€TbC HECNPABHOIO.
C. MNepen uneHHAM abo TEXHIYHUM 06CTyroByBaHHSIM.
He TopkanTecsa 30BHILLHBOI NOBEPXHI NpUaay, OCKiflbKM BOHA
MOX€e CUNbHO HarpiBaTucs nig Yac poboTn. 3amiCTb LbOro
BIKOPWCTOBYWiTE Py4Ky abo pykasuLli. .
Hu<6on|/| He TOpKanTecs BHYTPILLIHBLOI YaCTUHU Npunagay nig Yac
oboTun.
emnepartypa AOCTYMHUX NOBEPXOHb MOXe ByTn BUCOKOIO Mif Yac

poboTn npvlnan,\]/E
MOMNEPEMXEHHA: He Topkantecsa rapsaymx NnoBEPXOHb.

NMOMNEPEMXEHHA: Lle obnagHaHHs cnif
BukopuctoByBaT 3 OBEPEXHICTHO, ockinbkn Len
enekTponpunag MiCTUTb (PyHKUi0 HarpiBaHHS. [loBepxHs

LbOro npunagy Takox BigpPIi3HAETLCA Bif, IHLLIMX (PYHKLIOHANbHMX
NMOBEPXOHb, SKI MOXYTb BUPOONATM BUCOKY Temnepatypy. OCKinbku
TemMmnepaTypa no-pisHoOMy CNPUNMAaETLCS PiHUMU NoabMn. 1o
npunagy MoXHa TopkaTucA nvule 3a NpuaHadyeHi 4515 Lboro

PYYKM Ta NOBEPXHi, BUKOPUCTOBYOYM TEMO3aXMCHI 3acobu, Taki
SK pyKaBun4km abo nogibHun ogdr. B iHLWOMY BUNaaKy, nepLu Hixk
TOpKaTUCA rapavmx NOBEPXOHb, JanTe M OXONOHYTU NPOTSAroM
AOCTaTHbOrO Yacy.

PerynsipHo nepeBipsinTe KaHanu B perynsaropax TUCKY, Lo
3abesneyyroTb BUXIg Napu, WoO nepekoHaTucs, LWo BOHU He
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3abrnokoBaHi.

 [lpunag He MOXHa 3aHyproBaTK B BOAY A9 YALLIEHHS; Y pasi
HeoOXiaHOCTI peTenbHOro OYMLLEHHST BOAOHO Crifd Big €aHATU
LUTENCenbHY BUIKY.

* [lepen HacTynHMM BUKOPUCTaAHHAM npurag HeobxigHo Jobpe
NPOCYLUNTH.

* [lepekoHanTecs, WO HarpiBanbHUA efleMeHT, TeMnepaTypHUn
AaTyYK | KacTpynst YMCTi Ta NPOCYLLEHI, NepLU HK BCTaBNATU BUSKY
B PO3ETKY.

* He cTaBTe BaxKi npegmMeT Ha KnanaH 0OMEXEHHSs TUCKY.

* [licnsa 3akiHYeHHs1 NPUroTyBaHHA 000B’A3KOBO BMMKHITb Npunag,
nepLU HiX BIAKPUBATU KPULLIKY.

* He BukopucToBynTe MeTanesi NOXxKn abo posnantosadi ons
BMIUMaHHS i ab0 YmnLLeHHS KacTpyni, WOoO YHUKHYTW NoapsnuH
aHTUNPUrapHOro NOKpUTTS. PekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATU
AepeB’siHi abo CMMIKOHOBI NOXKM.

» Yac 36epiraHHs B Tenni He NOBUHEH NepeBULLyBaT 6 roamH, wob
He BMIIMHYTU Ha edPeKT NPUroTyBaHHS.

 [lepekoHanTecs, WO BN TPUMAETE MyNLTUBAPKY 3a PY4KY, SAKLLO
BaM MOTPIGHO NepemicTUTK ii 3 OQHOro Micus Ha iHLe.

* He BigKpvBanTe KpULLKY CUITOH0, SKLLO NiaBatoyui KnarnaH Bras.

 30BHILWLHIN KOPNYC | HEPXKaBIitO4a CTanb rapsayi Nicnsa NPUroTyBaHHS,
nepekoHanTeCs, L0 BM He TOPKAETeCs A0 HUX, o6 YHUKHYTH
OyOb-KMX OMiKiB.

» He cTaBTe BHYTpILWHIO KacTpynto 6e3nocepegHbo Ha KyXOHHY
MnTY, BUKOPUCTOBYUTE il NKLLIE 3 MYTETUBAPKOH. .

* He nignaBavite KacTpyrto BrnvMBY BUCOKUX TeMnepaTyp i cTaBTe i
6esnocepeaHbO Ha KyXOHHY BapUrbHy MOBEPXHIO. .

* He Topkaintecs i He TpMaTe MyrnbsTUBaPKY, OCKIMbKA Ti 30BHILLIHA
noBepxHsi rapsiva. He nepecysaunTe i nig yac poboTu.

* o6 yHKHYTN NepeBaHTaXXeHHSA enekTpoMepexi nig vyac
BMKOPWUCTaHHSA LbOro npunagy, He BMUKanTe B Ty camy
enekTpoMepexy iHLWI Npunagn BENUKOI NOTYXXHOCTI.

* [1o ubOro BMpobyY [OOAETHCH KOPOTKUN LLUHYP XKUBMEHHS.
MNopoBxyBay He pekoMeHOYETLCA BUKOPUCTOBYBATU 3 LM
BMPOOOM, ane sKLO BiH HEOBXIgHUI, KOro Chif, BUKOPUCTOBYBATH:

- 3a3HayeHui enekTPUYHUIN HOMIHanM LWHypa NoBUHEH ByTn
LLIOHAMMEHLLIE TakMM CaMUM, SK i Y LIbOro BUPOOY.

- PostawoByrite nogoexyBay Tak, OO BiH HE 3BMCaB Y MiCLSIX,

Ae Npo HbOro MOXHa CMITKHYTUCA abo HEHABMUCHO NOTArHYTU 3a
HbOIO.

UNLWEHHA TA TEXHIMHE OBCITYIOBYBAHHA
Byab nacka, 3BepHiTbcs [0 po3ainy «4uctka Ta o6cnyroByBaHHs»

AN OTPUMaHHA AeTanbHOl IHdhopMalLlii NPo Te, AK YACTUTU NOBEPXHI,
SIKi KOHTAKTYHOTb 3 MPOAYKTaMM Xap4yyBaHHSI.
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3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra YacToTa MoTyXHicTb EMHicTb
220-240V 50-60Hz 900W 5L

Lien Bupi6 BignoBiaae pernameHTy €C 2023/826 3rigHo 3 aupekTuBoto 2009/125/€C
npo BUMOIU [0 €KOAN3anHYy.

EHeprocnoxvmBaHHsA y BUMKHEHOMY pexumi: 0.0

EHeprocnoxusaHHsa B peXumi ovikyBaHHA: 0.5W

Yac, yepes siku BUpid nepexoanTb y PEXXUM BUMKHEHHS: 0 XB

Akcecyapum : Halua 3 kepamidHUM NOKPUTTAM Ha 5 1, KOHTeHep AN napuy, MipHUIA CTakaH, foXKa,
OMOSIOHWIK, LLIHYP >XVBMEHHS.

4. ONUC OETANEN

Kpwiuka
. KHonKa BigKpMBaHHA KpULLIKN

3HIMHUI NapoBWI kNanaH

Yawwa 3 KepaMiyHUM MOKPUTTAM
Kopnyc

36ipHWK KOHAEeHcaTy

. [MaHenb ynpasniHHA

. KoHTelHep ans npurotyBaHHsA Ha napy
. MipHun ctakaH

10. KiBw

11. Jloxka

12. WHyp XnBneHHs

CONOOAWN S

5. NAHEJIb KEPYBAHHA OMNnUC

Lo [ T |

7, =020 LindpoBuit aucnnen 3 TemnepaTyporo, Yacom NPUroTyBaHHA Ta iHOAMKaTOPOM
BilKNaAeHoro cTapry:
Lis 6aratodyHkuioHanbHa MynstuBapka ocHalleHa L poBum Aucnneem ans BigobpaxkeHHs
TemnepaTtypu Ta yacy npuroTyBaHHs B pearnbHOMY 4aci. Kpim Toro, BiH nokasye 4ac, Lo
3anuwInBCSA Nif Yac BUKOPUCTAHHS AOYHKLIT BiAKNaAEeHOro NpuUroTyBaHHS.
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2 34 .5 6 q X
/ 2. |HAMKaTOP BUMMKHEHHS 3BYKY:
\ [Mokasye, 41 BUMKHEHO 3BYKOBI
S I | N CroBilLeHHs1, 3abe3nevytoun 6e3wymHy
15 ('E/ 4 po6oTy. LLlo6 BUMKHYTU 3BYK, HATUCHITb
NV N KHOMKY (-) Ha 3 ceKyHaw, i 3BYK
xI[&1a] BUMKHETbLCS, a LoD YBIMKHYTM NOrO 3HOBY,
o

: o S Y HaTUCHITb Ty Camy KHOTKY.

f

3. 6 IHAMKaTOp GrokKyBaHHA nNaHeni
KepyBaHHA: CBiTUTLCA, KON NaHemnb
KepyBaHHs1 3abnokoBaHa, LWob 3anobirtn
Oyab-AK1UM 3MiHaM Y MEHIO NPUrOTYBaHHS.
LLlo6 3abnokyBaTh naHenb KepyBaHHs,
HaTWCHITb | yTPUMYITE KHOMKY (+)
npoTAarom 3 cekyHp, i NaHenb KepyBaHHSA
Oyne 3abnokoBaHa. Y 3abrokoBaHOMYy
peXunMi Npu HaTUCKaHHI ByAb-AKOT KHOMKK
Ha ekpaHi 3'BuUTbCst cumeon «[ ]». LLlo6
po36rokyBaTV NaHerb KepyBaHHS,
HaTWCHITb KHOMKY (+) Le pas; iHauKkaTop
BUMKHETbLCS, @ Ha eKpaHi Ha KOPOTKWiA
yac 3'aBUTbCS «[ [» ANs nigTBepoXKEHHS
pO36roKyBaHHS.
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4. @ InankaTop Tanmepa: Llen iHgukaTop Bigobpaxae yac, Lo 3anvwmvBCSA A0 3aBEPLUEHHS
npoLecy NpUroTyBaHHS.

§§
5. K-b IHAMKaTop niaTPUMMaHHA Tenna: Llen iHgukaTop nokasye, Lo npunag nepebysae B
pexuMi NigTpMMaHHa Tenna. Y uboMy pexvMi npunag nigTpumye NpurotoBaHy Xy TENMO.
Yci doyHKLUiT MEHIO MaloTb aKTUBOBaHY (PYHKL|i0 aBTOMaTUYHOTO MiATPUMAHHS B TEMIOMY CTaHi.
Mpo Bcsk BUNaAOK, SKLWO LA PyHKLiS He akTMBOBaHa, TO ANS NepeBefeHHs Npunagy B pexumM
[MigirpiBaHHsA / yBiMKHEHHS dyHKLUii MigirpiBaHHA HAaTUCHITL KHOMKY ABTONIAIrpiBaHHs, i npunag
nepenge B pexxum lligirpiaHHs, @ Ha NnaHeni ekpaHa 3'aBUTbCS iHAnkaTop [MigirpiBaHHS.

6. lHaukaTopu obpaHoro npoaykry: Lli iHankaTtopy gonomaraioTb BUAINUTI OOpaHUn pexnm
npurotyBaHHA abo TMN NpoayKTy AN NeBHUX YHKLUiIM MeHto. Lia MynsTuBapka mae geski
YHKLUIT MEHI0, sIKi MOXHa BUBpaTu AN NpUroTyBaHHS pPisHOMaHITHUX cTpaB. By moxeTe BubpaTtu
Taki Tnm npogyktis: M’'sico, AnosuymHa, OBoui, Kypka Ta Puba.

7. ‘@ KHonka 36inblueHHs1 3HaYeHHsA / 6GNOKyBaHHSA naHeni: Usi KHonka Moxe ByTuBMKopucTaHa
Ans 36inblUeHHs Yacy abo Temnepatypu. Takox 3a AOMOMOrOH0 Lii€i KHOMKM MOXHa 3abrnoKyBaTu
naHenb. 3a 4OMOMOrOK0 KOPOTKOrO HATUCKaHHS MU MOXEMO 3MIHIOBaTUK Yac i Temnepatypy, a 3a
[OMOMOrOH JOBrOro HaTUCKaHHSA M MOXeMo 3abriokyBaTu NaHenb ekpaHy.

o]
ok‘\

8. © KHonka BuGopy Tuny npoaykry: Lisa kHonka f4o3Bonsie kopucTyBavam Bubupatm
TUM NPOAYKTIB AN NEBHUX PYHKLIA MeHI0. 3a AOMOMOro LxX OYHKLI MEHIO MU MOXEMO
BMGMpaTH | roTyBaTu HanpisHOMaHITHiWI cTpaBu. Hanpuknag. ®yHkuis « CMaxeHHs» Moxe
OyTv BUKOpUCTaHa AN CMaXeHHs M'sica, SNOBUYMHK, OBOYIB, Kypku Ta pubun. Tak camo Mu
MOXX€eMO BapuTu, roTyBaTu Cynu, roTyBaTu Ha napy, TyLKyBaTu, BUbupaw4m Ti cami IpoayKTu 3a
[ONOMOrOH0 LiET KHOMKMN.
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9. U KHonka aBTOMaTU4HOro niaTpuMaHHA Tenna / nigirpiBy: Lis kHonka gossonsie
aKTMByBaTU (PyHKLiO aBTOMaTMYHOrO NigirpiBy. Bci dpyHKUIT MeHI0 MatoTb doyHKLi0
aBTOMAaTUYHOTO MiATPUMAHHS Tenna, ska aKTUBYETbCS aBTOMATUYHO i MATPUMYE XKy B TENIOMY
CTaHi nicnsi 3aBepLUeHHs NpurotyBaHHs. LLo6 BUMKHYTY Lo PyHKLtO, HATUCHITb LiF0 KHOMKY, i
iHOWKaTop NigirpiBy 3HMKHE.
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10.

1.

12.

13.

14.

MpumiTtka: |. Lia dyHKUia fo3BONSE MiATPMMYBATU XXy B TENMOMY CTaHi npu Temneparypi 70-
75°C 0o 12 roguH.

1. ust pyHKLiS aBTOMATUYHO aKTUBYETLCS B KiHLi Mporpamu npurotyBaHHs, Wob 36epertu ixy
Tennoto.

IIl. ®yHKLUiO NiATPUMaHHSA TENna MoXHa BUMKHYTU B Byab-AkuiA MOMEHT, fo abo nicnsi
NpuroTyBaHHs B Oyab-sikill (hyHKLiT MeHto Ta dpyHKUiT BiaknageHoro ctapty. LLo6 BUMKHYTU Lito
YHKLIiI0, HATUCHITL ByAb-AKy YHKLiI0 MeHIo, a MoTiM dpyHKLito «MigTpuMyBaHHS Tennax, nicns
yoro iHavkaTop «[ligTpuMyBaHHA Tenna» 3racHe.

IV. Y pasi BcTaHOBMEHHSI TemnepaTtypu nNpurotyBaHHs Hkve 80°C abo Hukye, pyHKLis
aBTOMAaTUYHOTO MiATPUMAaHHS Tenna 6yae aBTOMaTUYHO BUMKHEHA

DdyHkuia nigirpisy: LLIo6 nigirpitv BXe NpurotoBaHy iy, HATUCHITH L0 KHOMKY | yTpUMyiiTe

il NPOTAroM AeKinNbKOX CEeKyHA, MiCNs YOro NPUCTPIN Neperae B pexum nigirpisy. IHankatop
MYynbTUBAPKM 3aropuUTbC YHEPBOHWMM KONMbOPOM, a Ha NaHeni 3'aBuTebest iHgukaTtop «lligirpiBaHHA»
Ta Tanmep 3BOPOTHOrO Bianiky. LLlob BUMKHYTY dpyHKLitO NigirpiBy, HATUCHITbL | yTpUMyTE (0OBrO)
Lt KHOTKY LUe pas.

Mpumitka: |. MpurotoBaHy Xy MoxHa posirpisatv npy Temnepatypi 70-75°C go 12 rogmH. Konu
Temneparypa gocsrHe 70°C, 3ByKOBWI CUrHan CroBICTUTb MPO 3aBepLUEHHS NpoLecy Niairpisy,
a iHAMKaTOp CTaHy 3aropuTbCs 3eneHMM Konbopom. TemnepaTypy MoxHa niaTpumysath o 12
rOAMH.

1. uen npucTpint Moxe NiATPUMYBaTK XXy Tennoto Ao 12 roanH, ane pekoMeHOyeTbCs He
3anuLiaTi ixxy B pexumi nigirpiBy Ginblue, HiX Ha 2-3 roAuHKW, OCKINbKA Lie MOXe BNIUHYTU Ha
CMaK i TeKCTypy CTpaBW.

q;) KHonka pexumy «MynbrunoBap»:

3a gonomoroto KHomku «MynsTunoBap» My MOXeMO 3MIHIOBaTW HanalwTyBaHHSA Mif vac npouecy
npuroTyBaHHs. Lis kHonka [03BONSE 3MiHIOBATV HanaluTyBaHHA MEHIO 3@ 3aMOBYYBaHHAM, LL06
HanawTyBaTV napameTpu BiANOBIAHO A0 BUMOT Ta noTpeb.

MpumiTtka: Lia dyHKUia HegocTynHa Ans nporpamm eKCnpec-npuroTyBaHHs.

PexxumMulticook Pro ocobnveo kopucHWn 4N NpUrotyBaHHA CKNagHWUX peLenTiB, Ski BuMaraloTb
nocnifgoBHOMO BUKOPUCTAHHSA Pi3HWMX Nporpam, Hanpvknag, ronybuis, 6edcrporaHos, cynis,
MakapOHHUX BUPODIB, [KEMY Ta iHLIMX NofibHUX CTpaB.

MpumiTka: Y pexumi «Mynstunosap» yac i Temnepartypy MoXHa perynioBaTi nepes no4atkom
MPUroTyBaHHS.

1
OKHOI'IKa 3anycKy eKkcrnpec-nporpamm :
LLBuako 3anyckae nonepenHbO BCTAHOBIIEHY Nporpamy NpuroTyBaHHs 6e3 LoaaTkoBUX
HanawTyBaHb.

MpumiTka: us yHKUiA He JO3BOMSE 3MiHIOBaTK Yac i Temnepartypy.

:|HHMKaTop cTaHy MyNnbLTUBapKW: Len iHakaTop Bigobpaxae NOTOYHUIA pexunM poboTn
L€l MynbTUBapKW.

Z

IHankaTopu aBTOMaTUYHUX Nporpam: Lia mynstnusapka mae 14 pisHux OyHKUi MeHIO.
LLlo6 akTuByBaTH OyAb-sIKy AOCTYMNHY aBTOMATUYHY (DYHKLO MEHIO | NOYaTU NPUTrOTyBaHHS,
HaTWCHITb be3nocepeaHbO Ha BiAMOBIAHY (PYHKLIKO MEHH0, MiCMA YOro BOHa NoyHe bnvmarw, a
npunag noyHe rotyBaTy 3i BCTAHOBIEHMMM 3a 3aMOBYYBaHHAM YacoMm i TemnepaTypoto. Y pasi
noTpebu, 3a JONOMOro KHOMKW PEryrnoBaHHs Yacy, MU MOXEMO 3MIHUTK Yac.

MpumiTka: y BCix aBTOMaTUYHMX PYHKLISX MEHIO TeMnepaTypy MOXHa 3MiHIoBaTH Mif Yac
NPUroTyBaHHs, ane He paHilue.

x KHonka BigMmiHu: Lis kHonka moxe GyTu BUKOpUCTaHa Ans nepepuBaHHsi Byab-akoi yHKLUii
MEHIO Nif Yac NpurotyBaHHS. LS x KHonka moxe ByTu BUKopucTaHa Ans nepemMyKaHHsa yHKUin
MEHI0.
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LLlo6 ckacyBatu byab-siky yHKLiHO MEHIO, HATUCHITE L0 KHOMKY | yTpUMyWTe il NpoTsirom
Oexinbkox cekyHa. Mpunag npunuHUTL NPUroTYBaHHS | MOBEPHETHCS A0 NOYATKOBKX 3aBOACHKNX
HanawTyBaHb.

L,

15. C' KHonka BigknageHoro ctapty: yHKLiS BigknageHoro crapty
3a JoMoMOroto L€l KHOMKM MU MOXEMO HanaluTyBaTu Hally MynbTMBapKy Ha NPUrOTyBaHHS 3
BigKknageHuM ctapToM. Lis dyHKUiA Ayxe KopucHa AN TUX, XTO Mae WinbHUIM rpadik i gyxe
Marno yacy Ha NpuroTyBaHHs Dxi.

1. lWo6 BMKOHATK Lo PyHKLtO, HATUCHITb KHOMKY BiAKNaAeHoro ctapTy; iHAUKaTop Yacy novHe
6numati, a iHguKaTop CTaHy NoYHe GrnMaTyi XXOBTUM KOSTbOPOM.

2.3a JoNOMOrot KHOMOK (+) i (-) BCTAHOBITb MOTPIGHY KiNbKICTb roavH.

3. HatucHiTb KHOMKY BigKnageHoro cTapTy e pas, Wob BCTaHOBUTU XBUIIMHM 3@ JOMOMOTOK TUX
CaMM1X KHOTMOK.

4. 3miHn ByayTb 36epexeHi aBToMaTU4HO, SKLWO He ByAe HaTUCHYTO XOAHOI KHomku. LLo6
NOBEPHYTUCS A0 HanawTyBaHb roavH nepes 36epexeHHsIM, HaTUCHITb KHOMKY BiAKNagaeHoro
CTapTy Lie pa3.

5. HaTUCHITb KHOMKY NyCK; MOYHETLCSA 3BOPOTHMI BIAJIK Yacy 3anycky nporpamu.

Moku byHKLiA BigKNageHoro cTapTy akTMBHa, Ha Aucnnei BigobpaxaeTbcst 3BOPOTHUIA BiAniK,
a iHaMKaTop BiAKMaAeHoro CcTapTy CBITUTLCS (DIONETOBMM KOMbOPOM. AKLLO yBIMKHEHA (DYHKLIS
niagTpyMaHHs Tenna, ii iHaMkaTop Takox byae akTUBHUM.

BaxnuBo: OyHKLiA BigKknageHoro ctapTy He peKOMeHAY€ETbCS ANns CTPas, Lo MICTATb
iHrpeaieHTH, SKi LWBUAKO NCYTbCS, HAaNpuUKNag, snus, ceixke Mornoko, M’'sico abo cup.

-
16. t KHonka HanawTyBaHHA TemMnepaTypm :
PeryntoBaHHs TemnepaTypy B pexuMi « Mynstunosap» Ta iHLWKUX QYHKLISAX MEHIO:
Lis onuis gocTynHa ans BCix nporpam, okpim Ekcnpec. Temnepartypy MOXxHa perynoBaTtu B
nianasoHi Big 35°C po 180°C 3 kpokom B 1°C.

1. Mig yac 6yap-9Koi Nporpamy NPUroTYBaHHSA HATUCHITb KHOMKY HanalTyBaHHS TeMneparypu.
IHAMKaTOp MOTOYHOI TEeMNepaTypu Ha avcnnei novyHe Gnumarw.

Mpumitka: TemnepaTypy MOXHa perynioBaTyt 3a JOMOMOTO0 BCIX (PYHKLIN MEHH0, BKITHOHa4n
KHOMKY pexumy «Mynstunosapy». Y pexumi «Mynstunosap» Temnepatypy MoxHa
perynoBaTti nepes no4aTkoM NPUroTyBaHHS. Y peLuTi oyHKLiN MeHIo Temnepartypy MoxHa
perynoBaTu nig Yac rotTyBaHHs.

2. Wo6 36inbwnt TeMnepaTypy, HaTUCHITb KHOMKY (+), a Wo6 3MeHLWnTY - KHonKy (-). Micns
[OCArHEHHS MakcumarnbHOI abo MiHiManbHOI TemnepaTypu Aucnnen NoBepHETLCS Ha
noYaTok AianasoHy. [Ins LWBMAKOrO perynioBaHHA TemnepaTypy HaTUCHITL | yTpumyiiTe
KHOTIKY.

3. AKWO NpOTAroM M'SATU CEKYHA He HaTUCKaTW XXOQHOT KHOMKW, 3MiHN OyayTb 36epexeHi
aBTOMAaTWYHO, i Aucnnen nepectaHe bnumaTy, NOBEPHYBLUMCH A0 BiAOOPaXKeHHs vacy, Lo
3anUWMBCS A0 KiHUSA NPUroTYBaHHS.

MpumiTtka: LLlo6 3anobirtu neperpiBaHHIo i AKLO TeMnepaTypa BcTaHoBneHa suule 150°C,
MakcumarnbHa TpuBanicTb nporpamu 6yae aBToMaTYHo obMexeHa ABoMa rogmHamm.

MpumiTtka: Y BCIX OYHKLIAX MEHIO HanalTyBaHHS TeMnepaTypu MOXHa 3MiHIOBaTK nuLue nig

yac rotyBaHHs. 3 iHLworo 6oky, pexum «MynsTunoBap» A03BOSSIE 3MiHIOBATV TeMMNepaTypHi
HanalwTyBaHHS i O NoYaTKy NPUroTyBaHHS.

17. @ KHonka HanawTyBaHHA Yacy nporpamu: 3a AOMOMOIOK KHOMKU HanawTyBaHHS Yyacy
MOXXHa BCTaHOBWTYM Yac y BCiX YHKLISX MEHI0, BKMoYatoun pexum «Mynstunosap-npodi» Ta
YHKLIO BigKNageHoro npuroTyBaHHs.

Yac moxHa HanawTyBaTu, AK ONnnMcaHo HUX4Ye:
HaﬂaLIJTyBaHHﬂ Yacy npurotyBaHHsA nepea no4aTkoM rotyBaHHA:

1. Bubepitb 6yab-siKy OYHKLH0 MEHIO Ta HAaTUCHITb KHOMKY HanalwiTyBaHHS Yacy. [HaukaTop yacy
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Ha gucnnei noyHe Gnumatn.

2. 3a gonomoroto KHOMokK (+) abo (-) BcTaHOBITb GaxkaHui yac. LLlo6 36inblumnT Yac, HaTUCHITb
KHOMKY (+), @ o6 3MeHLWNUTH - KHOMKY (-). [ns lWWBMALIOro HanawTyBaHHSA HATUCHITb i
yTpuMynTe KHormky. Konu Byae 4OCArHYTO MakcumarnbHOro abo MiHiManbHOro 3Ha4YeHHs,
AMCMNen 3auUnKnNMTLCA A0 NPOTUIEXHOTO KiHLSA Aiana3oHy.

3. HaTucHiTb KHOMKy HanawTyBaHHSA Yacy Lie pas, Wob BigperynoBaT XBUNUHK 3a
[0MOMOrot0 KHOMOK (+) i (-). LLilo6 noBepHyTUCS A0 HanmawTyBaHHSA rOAUH, HATUCHITb KHOMKY
HanaluTyBaHHS Yacy Le pas.

PeryntioBaHHs1 Yacy NpUroTyBaHHA Nif 4ac BUKOPUCTaHHA

[ocTynHo Ans BCiX nporpam, okpim « Exkcnpecy, AianasoH perynoBaHHA Ta KPOKK 3anexatb Big
obpaHoi nporpamu npurotyBaHHsA (Hx4e HaBeaeHo 3BefeHy Tabnuuo aBTOMaTU4HKX Nporpam).

4.Mig Yac BUKOHaHHA Nporpamu NpUroTyBaHHA HATUCHITL KHOMKY BCTAHOBMEHHS Yacy. IHankaTop
yacy Ha gucnnei novHe énumaru.

5.3a ponomoroto kHomMok (+) abo (-) BcTaHoBITE BaxaHui yac. o6 36inbwnt Yac, HaTUCHITbL
KHOMKY (+), @ o6 3MeHLUMTY - KHOMKY (-). AN WBMALIOro HanalTyBaHHst HAaTUCHITD i
yTpuMymnTe kHomky. Konu 6yae 4OCArHYTO MakcumarnbHOro abo MiHiManbHOro 3Ha4YeHHs,
AVCnnen 3aumnKnMTbLCA 40 NPOTUINEXHOTO KiHLSA Aiana3oHy.

6.HaTuCHITb KHOMKY HanawTyBaHHA Yacy Le pas, Wob BiaperynioBaT XBUIMHM 3a
[0MOMOrot0 KHOMOK (+) i (-). LLlo6 noBepHyTUCSA A0 HanmawTyBaHHA FOAUH, HATUCHITb KHOMKY
HanaluTyBaHHS Yacy Lie pas.

Mpumitka: BctanHoBneHHs vacy npurotyBaHHsA Ha 00:00 npusseae A0 3ynnHKK Mporpamu.
Y pexumi BigknageHoro ctapTy HanawTyBaHHs Multicook Pro HegocTynHi.

Yac npurotyBaHHs MOXHa BigperynioBaTy nig 4ac abo nepeq npurotTyBaHHsM y Byab-sikii
YHKLUiT MeHto.

Q

18. @ KHONKa 3MEHLLEHHS 3HaYeHHs | BUMKHEHHS 3BYKY :
Lia kHonka Moxxe ByTv BUKOpUCTaHa ANst BMEHLLUEHHSI 3HAaYEHHS Nif Yac HanaluTyBaHHS Yacy Ta
Temnepatypu. Lis x kHonka Takox Moxe OyTv BUKOpUCTaHa ANst BUMKHEHHS 3BYKY.
3a 4,0NOMOrol KOPOTKOrO HAaTUCKaHHA MU MOXEMO 3MiHIOBaTK 3HA4YEHHS Yacy | TemnepaTypw,
a o6 BMMKHYTM 3BYK, HATWUCHITb LILO KHOMKY i yTPUMYIATE NPOTSAroM AEKiNbKoX cekyHa (TpmBane
HaTUCKaHHS).

6. IHCTPYKLIA MO 3ACTOCYBAHHIO

NEPEQO NEPLWUMM BUKOPUCTAHHAM

1. O6epexHo BUIUMITb Npunaz Ta Moro KOMMOHEHTU 3 kopobku. BuaaniTb yci nakyBanbHi maTtepianu

Ta pekrnamMHi HaKnewmku.

[avite npunagy BiACTOATUCA MPW KIMHATHIN Temneparypi NpUHarMHi ABi rOAVHK, AKLWO BiH

36epiraBcs abo TpaHCNOPTYBaBCS NPU HU3bKUX TEMNepaTypax nepes BUKOPUCTAHHSAM.

MpoTpiTb KOpNyc Npunazy BOMOrow raHyipKoto, a Yally BUMUIATE TENO MUIbHOK BOAOH, Nicrs

YOro peTenbHO BUCYLLITb.

MMig Yac nepLUOro BUKOPUCTaHHSI MOXE 3'ABUTUCS MErkuii 3anax, Wo € HopMarnbHUM SIBULLEM | He

CBiAYMTb NPO AedeKT. Y TakoMy BUNaAKy peTeribHO O4MCTiTb Npunag.

BcTaHoBITb Npunag Ha piBHY, CTiMiKy | CyXy NOBepxHIo, Wob napa, sika BUXOAUTb 3-Mif KPULLIKK, He

noLukoAuna wnanepw, enekTpoHHi NpUcTpoi abo maTtepianu, YyTnuei 4o Tenna i Bonoru.

[Nepen BMKOPUCTaHHSIM NepeKkoHanTecs, WO nNpunag i yawa He MalTb BUOUMUX MOLLKOOKEHb,

BigKonie abo iHWKx aedekTiB. [NepekoHanTecs, Wo Mk Yalleto Ta HarpiBanbHUM eneMeHToOM

HEeMa€e CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

7. NonepeaxeHHs: He BMukalniTe npunaj 6e3 BCTaHOBMNEHOI Yalli abo 3 MOPOXKHBLOIO YaLLeto,
OCKiNbKM Lie MOXe MPU3BECTU A0 KPUTUYHOTO neperpiy abo MOLWKOMXKEHHSI aHTUNPUrapHoro
nokpuTTS. lNepea cMaxeHHAM gogavite B Yally HEBENUKY KifbKiCTb POCIMHHOI Ofil.

8. MigkntoyanTe npunag nuiue Ao 3a3eMIEHUX PO3ETOK; BUKOPUCTAHHS HE3a3eMITEHNX PO3ETOK
MOXe NPU3BECTU 10 YPaXKEHHS EMNEKTPUYHIM CTPYMOM.

I S
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YBIMKHEHHA NMPUCTPOIO

MigkntoviTe NPUCTPIN 4O CyMiCHOT po3eTkn. By nodyete 3ByKOBWIA cUrHar, AUCMEen 3aropuTbCs, a
NOTiM BUMKHETBCS, 3@ BUHSATKOM KHOMKM XKMUBIEHHS.

HaTuCHITL KHOMKY XM1BMNEHHS, Wo6 akTuByBaTV AUCNNEN NaHemNi KepyBaHHS. AKLLO NPOTArom
OfHIET XBUNMUHM He Byae BUKOHAHO XXOOHWX Ai, Aucnnen 3HoBy BUMKHETbCS. LLlo6 BUMKHYTHM Moro
BPYYHY, HATUCHITb KHOMKY XVUBMEHHS LLe pas.

ABTOMATUYHI NPOrPAMU NMPUITOTYBAHHA

Baxnuso: BukoprcToBytoun MynsTvBapKy Ans KUIMATIHHS BOAW (Hanpuknag, Ans BiABaptoBaHHS
iHrpeieHTIB), He BCTaHOBMoWTE TeMnepaTypy Buile 100°C, ockinbku Lie MoXe NpusBecTy 40
neperpiBy Ta MOLUKOAXEHHS. TakoX He BUKOPUCTOBYNTE ANS KUN'ATIHHA BOAM nNporpamun « Buniyka “
abo ” CMaxeHHs ».

1.

196

MNigrotynTeiHrpegieHTH

MigrotywnTe iHrpedieHT 3rigHO 3 peuenToMm i NokNnaaiThb ix y yawy. MNepekoHawnTecs, WO BCi
iHTPELIEHTM, BKITIOYHO 3 PiAMHAMM, 3HAXOAATLCS HWKYE MaKCUMAasbHOT MO3HAYKM Ha BHYTPILLHINA
LKani yawi.

MpumiTka: BukopucToByiTe Nuile Yally, Lo BXOAUTb A0 KOMMEKTY NOCTaBKM MyNbTUBAPKY,
abo cymicHy 3 uieto Mogensio. BukopuctaHHs Byab-sKoro iHLWOoro Tuny Yatli 3a6opoHeHo.

lMpaBUnbLHO BCTaHOBITLYaLLy
BcraBTe yally B Kopnyc MynbTMBapKW, NepekoHanTecs, Wo BoOHa PiBHOMIPHO NexuTb i obpe
KOHTAKTY€E 3 HarpiBanbHNUM €NleMEHTOM.

YBara! He rotyite ixxy 6e3nocepeHbo B Yallli, BAKOPUCTOBYHOUM FOCTPUIA NOCYL, OCKiNbKM
Lie MOXe MOLUKOANTM aHTUMNpUurapHe nokputTs, AedopMyBaTy Yaily abo npusBecTv Ao
HecnpaBHOCTI Npunagy.

3aKpUTTa KPULLKK
LLinbHO 3aKpuitTe KPULLIKY, AOKM HEe NovyeTe KnauaHHs. Juwe geski nporpaMu J0O3BOMNSIOTh
roTyBaTu 3 BiAKPUTOI KPULLKOK. [JOTPUMYIATECH IHCTPYKLIN Y KHK3i peuenTis.

MonepenxeHHs: 3aBxaW TPUMaNTE KPULLKY BiAKPUTOI Mig Yac roTyBaHHS aGo CMaXeHHs npu
BMCOKUX TeMrepaTtypax 3i 3Ha4HOH KifbKICTHO ol

MigknoYeHHA [0 enekTpoMmepexi

BcTaBTe LWHYp XUBNEHHS B pO3’€M Ha KOpNnyci npunagy Ta yBIMKHITb Noro B po3eTky. [MNpunag
noaacTb 3BYKOBUM CUTrHar i nepenae B pexum o4vikyBaHHS (Ha gucnnei novHe Bigobpaxatucs
&= - -»).

YBIMKHITb MynbTUBapKy
HaTWCHITL KHOMKY >XMBNEHHS, Wo6 akTMBYBaTW NaHerb KepyBaHHS.

BubepiTb nporpamy npurotyBaHHSA
3a fonomoroto KHoMok BMGopy nporpam BubepiTe NOTPiGHY NporpaMy nNpuroTyBaHHS.

BiaperyntonTteyac i Temnepatypy npurotyBaHHsi (3a notTpeou)
3a notpebu BigperynionTe yac i TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs, BCTAHOBIEHI 32 3aMOBYYBaHHSAM.
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10.

1.

Byab nacka, nepeBipTe HanalTyBaHHsi Yacy Ta TemnepaTypw, sik ONMcaHo BULLE.
BuikopucToByiiTe (+) Ta (-) ANs 3MiHW HanawTyBaHb.

BcTaHoBiTb BigknageHun ctapT (3a noTpeou)
Ao BK GaxaeTe BigKNacTy NoYaTok NPUroTyBaHHS, CKOpUCTanTecs GyHKLIEO BiaknageHoro
cTapTy (ave. PyHKUiA BigKNageHoro ctapTy).

MMig yac HanawTyBaHHS NapameTpiB Ha Aucnnei NoYHyTb 6rMmaTy 3aMiHeHi 3HaveHHs. icns
n'ATU cekyHA 6e3aisnbHOCTI 3MiHM aBTOMaTUYHO 36epexyThbes. FKLO Mg Yac HanalTyBaHHs
nporpamu nNpoTAromM ABOX XBUIMH He Oyae BBeAEHO XOAHWX AaHuX, Mpunaj NoBepHETLCS B
PeXMM OYiKyBaHHS. HaTuCKaHHS KHOMKM CkacyBaHHSA Nif 4ac HanaluTyBaHHS npuaseae [0
CKMaHHSI BCiX HanawTyBaHb.

LLlo6 posnoyaTtyt NPUroTyBaHHS 3 NOTOYHUMM HanNalTyBaHHAMU, HATUCHITb KHOMKY «CTapT» y
OyOb-sik1iA MOMeHT. Byab-siki napameTpu, siki He Gynu 3amiHeHi, OyayTb BiOHOBIEHI 4O NOYATKOBMX
3HayeHb 33 3aMOBYYBaHHSIM.

3anyck nporpamu npuroTyBaHHs
HaTtucHiTb kHonKy « CTapT », Wo6 po3noyaTn NpUroTyBaHHS.

Xia npurotyBaHHA

IMig yac npurotyBaHHsa Ha gucnnel BijobpaxKaeTbCa 3BOPOTHWI BiANIK Yacy, WO 3anumBes
[0 KiHUS NpUroTyBaHHS, XBUIMHA 3@ XBUIMHOLO. |HAMKATOp CTaHy cTae nomMapaH4yeBuM. FAKLLO
nporpama BUMarae rnornepeaHboro HarpiBaHHs1, iHaMKaTop crnoyaTky CBITUTbCS YEPBOHUM
KOINIbOPOM, @ KON NOYHETHLCS NMPUrOTYBaHHS!, CTaHe NoMapaHyeBuM. FAKLLO akTUBHA YHKLIS «
MigTpumaHHs Tenna », i iHAMKaTOp TaKoX Bi4oOpaxxaTMMEeTbCS.

Mpumitka: [eski nporpamMy NoYnHaOTb 3BOPOTHWN BiANIK NULIE NiCNs AOCATHEHHS NPUNagom
OonTMMarnbHUX NapameTpiB NPUroTyBaHHA. Hanpuknag, 3BopoTHWUIA BiAnik nporpamu « MNapa »
NOYMHAETLCA NKLLE MNiCNs TOro, Ik BOAa 3aKMnuTb i B Yalli yTBOPUTLCH AOCTATHS KiNbKICTb napw.
Y nporpami « MacTta » 3BOPOTHUIA BiANiK MOYMHAETLCSA MICNSA 3aKMNaHHS BOAW Ta A0AaBaHHSA
iHrpeAieHTIB Micnsi NepLLOro 3ByKOBOIO CUrHany.

3aBeplLUeHHANporpamum

lMpw 3aBepLUeHHi Nporpamu Npunag noaacTb 3ByKOBWI CUrHan, a Ha aucninei 3'ABUTbCa Hanmc
«End» (KiHeub). lMicns uporo npunag nepenge B peXum O4ikyBaHHS, a iHAUKaToOp CTaHy
3aropuTbCs 3eNeHNM KonbopoM. AKLLO dyHKuUis MigirpiBaHHS akTMBHA, BOHA 3amyCTUTbCH
aBTOMAaTUYHO.

LLlo6 nepepBatu nporpamy B 6yab-AKUI MOMEHT, CKMHYTW BCi HanawTyBaHHs abo BUMKHYTN
yHKUito MMigirpiBaHHA, HATUCHITL | YTPUMYIWTE KHOMKY CKacyBaHHS MPOTATOM TPbOX CEKYHA.
[Ins foCsIrHEHHs ONTUMarnbHUX pe3ynbTaTiB MU PEKOMEHYEMO BUKOPUCTOBYBATU peLenTu 3
KHUMM peuenTiB MynbTUBapKK, crnelianbHo po3pobneHi ans uiei mogeni.

YKPATHCbKA
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7. NIPOrPAMA FOTYBAHHSA CTI

Kyxapka 1:30 0:40 | 1:00 [050 [ 100 | 9001 35-180
Cyn 1:00 | 1:30 0:40 | 050 [0:45[ 100 | o001 35-180
Hanapy |030| 0:25 0:45 [ 0:47 [020 [ 100 | , 9001 35-180
Tywky- . . ) ) . 00:01-
Tyws 1:00 | 1:10 0:40 [ 1:00 [0:50 | 100 |, 0%00 35-180
Cmaxutn | 0225 | 0:18 043 [020 [0:15 [ 160 | 5001 35-180
3epHoBi 0:25 100 | o000 35-180
. _ 00:01-
3anikatun 1:00 120 4:00/1min 35-180
Mrios 1:00 105 | 5001 35-180
orypr 8:00 38| oot 35-180
Xni6 3:00 120 | o001 35-180
MakapOoHHi . 00:01-
BMpOGOU 0:08 100 1:00/1min 35-180
. _ 00:01-
Kawi 0:25 o7 | 9% 35-180
Ekcnpec - -
00:01-.
g ] I
(t>150C)

MpumiTtka: BigknageHe npurotyBaHHs JOCTYNHe Ans BCiX (YHKLUIN MeHto, okpim XKapka, lMNacTa Ta

Ekcnpec-npurotyBaHHsa. MakcuManbHUN Yac BigKNageHoro noyaTky rotyBaHHs - 24 roguHu.

PyHKuia «ligirpiBaHHA» AOCTyNHA ANs BCX MYHKLUIN MeHto, okpim «MorypT», «[MacTta» Ta «Ekcnpec-
npuroTyBaHHsA». MakcumanbHuii Yac NigTpUMaHHs B TENMOMY CTaHi CTaHOBUTL 12 rogvH Ans BCiX

dYHKUIA MEHIO.
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8. MOPAOM 3 NMPUITOTYBAHHA

3aranbHi pekoMeHpaLii

MpurotyBaHHA OBOYIB Ta iHLLIMX NPOAYKTIB Ha napy: HanwiiTte B yawy 500-600 mn Boaw.
[MoMmiCTiTb KOHTEHEp AN NPUroTYBaHHSA Ha Napy BcepeauHy Yalli. Bigmipante ta nigrotynte
iHrpegieHTV BiANOBIAHO A0 peLenTy, a NOTiM PIBHOMIPHO PO3MOAINITh X Y KOHTENHEepi Ans
NPUroTyBaHHA Ha napy. [JoTpuMyMTeCh IHCTPYKLIiN peuenTa.

Kawi Ha monoui: BUKop1CTOBYWTE HEXXMPHE NacTepn3oBaHe MOMOKo abo po3BesiTe HeabrpaHe
MOJIOKO NUTHOIO BOAOIO y CriBBiAHOLWEHHI 1:1. MNepen npuroTyBaHHAM 3MacTiTb Yally BEPLUKOBUM
macrnom. [loTpumyiTech NPOMopLIi y peLenTax, HaBeaeHUX y KHU3i peLienTiB, i 3a noTpebu
NPOMNOPLIAHO 3MIHIOMTE KiNbKICTb IHFPEAIEHTIB.

MpoaykTk, WO NiHATLCA (Hanpuknaa, MakapoHu, nenbMeHi): [leski npoayKT MOXyTb
yTBOPIOBATM NiHY Nif Yac npurotyBaHHs. LLlo6 3anob6irt BUTIKaHHIO NiHW, He 3aKpynBanTe KPULLIKY
NPOTAroM AEKINbKOX XBUMWH NiCNst AOAaBaHHS X NPOAYKTIB Y KAMMSYy BOAY.

BunikaHHsa xni6a, Buniuku Ta norypry: NepekoHanTtecs, Lo NOYaTKOBI IHIPedieHT He
3anoBHIOKTb BifbLUue NoNoBMHU 06’eMy Yali.

BucToroBaHH#A TicTa: He BigkpuBaiiTe KpULLKY Mig Yac BUCTOOBaHHS TicTa, 06 36epertu skicTb
BUMIYKU.

CmaxeHHs: [MoMicTiTe NpogyKT B posirpiTy onito. [Ins cMaeHHs BUKOPUCTOBYWTE TiflbKu
pachiHOBaHi pOCnUHHI onii | roTywTe 3 BiAKPUTOK KpULLIKOK. ByasTe 06epeskHi, ocKinbku onis ayxe
CUIMbHO HarpiBaeTbCs. BUKOPUCTOBYITE KyXOHHI PyKaBULli i He HaXUNANTeCa Had NpunagoM, Lwob

YHUKHYTW OnikiB. He BUKOPUCTOBYITE OAHY M Ty caMy OFit0 AN CMaXKeHHS Kirnbka pasis.
+ TloBTOpHE cmaxeHHs: 3ayekalTe, MOKU NPUaz NMOBHICTIO OXOINOHE, NepLU HiX po3noyaTu
HaCTYMHWI CEaHC CMaXXEHHS.

9. MOLWIMPEHI MOMUNKU TA CMOCOBMW IX YCYHEHHA

Y uivi Tabnuui HaBegeHoO cnocoby YCYHEHHS HAaWMOLLMPEHILLMX MOMWITOK Mif Yac MpUroTyBaHHS ixi:

Mpobnema

MoxnuBa npuinHa

PiweHHs

CtpaBa HejoBapeHa

Kpuiuka He Byna LinbHo
3aKpuTa, Lo Np13Beno 4o
HegoCTaTHLOI TemnepaTypu
NPpUroTyBaHHA

Tpumarite KpULLKY 3aKpUTOIO Nif vac
roTyBaHHs Ta NepeKkoHanTecs, LWo
BOHa HafiNHO 3aKpVBaETLCH

[loraHunin KOHTaKT MiX Yaluero
Ta HarpiBanbHUM eneMeHTOM

[MepekoHanTecs, WO Yalla NpaBUIbHO
BCTAHOBMEHa B Npunagi, a B pobouin
Kamepi BiCYTHi CTOPOHHI NpeameTun

HenpaBunbHuii BUGip
iHrpenieHTiB a6o nporpamm
NPUroTyBaHHS

[na nocArHeHHs Hankpawmnx
pesynbrariB BUKOPUCTOBYITE
peLenTun, HaBeaeHi B KHU3I, Lo
[0[a€eTbCs, NEPEKOHaBLUNCh, WO
iHrpeaieHTy, po3aMipun Hapisku,
nponopuii Ta nporpama BiAnoBiaaTb
peuenTy

Mpuropinun cmak

Hapanuwok onii abo Bonoru B
SETI]]

BukopucToByiiTe nuiie TOHKWIA Wwap
onii Ta He HaKpuBanTe KPULLKY nig vac
CMaXeHHS1, SIKLLO Lie He nepeabayeHo
peLenTom

MepekunaHHsA

I>a 3 BUCOKMM BMICTOM
KMNCIOTU MOXE CIPUYUHUTU
CniHBaHHSA BynbAOHY

MonepenHbo 06pobGNsiiTE
OesiKi iHrpedieHTn (Hanpuknag,
NPOMMBAHHS, NacepyBaHHsi),
|06 3MEHLINTM MiHOYTBOPEHHS,
i AOTPUMYMTECH pEKOMeHaaLlin
peuenTa

YKPATHCbKA
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10. MIPUBUPAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHSA

MonepenxeHHs: Nepen YnLLEHHAM NepekoHanTecs, Wo npunag BiAKMOYEeHUN Big Mepexi Ta
MOBHICTIO OXOIOHYB.

3aranbHi BKa3iBku Ta pekoMmeHaauii

* [epBuUHHE ounlLeHHA: [Nepen NepLIM BUKOPUCTaHHAM i AN BUAANEHHS 3anaxis ixi nicns
NPUroTyBaHHs, 3anycTiTb Npunag Ha 15 XBUMUH 3 MOMOBMHKOIO HAPI3aHOro NMMOHA B MPOrpami «
[Map », HanoBHMBLUK Yawwy 0,5 niTpamu BoaMm.

» 306epiraHHsa npoaykTiB: He 36epirante Bogy abo npurotoBaHy ixxy B Yawi 6inbie 24 roguH. 3a
notpebu nepeknagitb XXy B XONOAUIbHUK, @ NOTIM pogsirpiiTe 1i B npunagi 3a 4ONOMOrow yHKLi
nigirpisy.

BaxnuBo: Hikonu He 3aHyptlonTe KOpnyc npunagy y Boady i He cTaBTe NOro nif NpOTOYHY
Boay! YHuKanTe BUKOPUCTaHHSA abpa3mBHuX rybok abo mutodmx 3acobiB, a Takox Byab-siKnx
XiMIYHO arpecuBHMNX PEYOBUH, HE MPU3HAYEHNX ANA NMOBEPXOHb, L0 KOHTaKTYIOTb 3 XapyoBUMMU
npoaykTamm.

e Bynbre obepexHi nig Yac YMLLEHHS 'YMOBMX AeTanem, OCKinbKM iX MOLWKOMKeHHA abo aedopmaulis
MOXYTb NMPU3BECTM [0 HECNpaBHOCTI Npunaay.

OuunLLeHHA 30BHILLHIX YacTUH Npunagy

» 3a notpebu YncTiTb Kopnyc npunagy M’'sikolo BOSIOror TKaHuHot abo rybkoto. MoxHa
BUKOPUCTOBYBATM M’siKi MUtoYi 3acobu. LLlo6 3anobirtn yTBOpEeHHIO BOASHUX MM, MiCAS YMLLEHHS
BUTMpaiiTe NOBEPXHIO HACYXO.

OunweHHs vawi

+ OuuwanTe Yally nicns KOXXHOrO BUKOPUCTaHHA. By MmoxeTe MuTH ii BpyUYHy M’skoto rybkoto 3
MuUioM abo B MOCYAOMUIHIA MaLLWHi, AOTPUMYHYMCH IHCTPYKLIiA BUPOOHMKA NOCYAOMUAHOT
MaLUVHW.

» [Ina BUOaneHHs CTiNKMX NsiM HAMOBHITL Yally TEMO BOAOM i AanTe i BOpaTucs nepen
MUTTSIM.

* [OBHICTIO BUCYLLITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO Yalli, MepLU HiXX BCTaHOBMNOBATH ii Ha3aa y npunaga.

MpumiTtka: PerynspHe BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTM 40 HE3HAYHOI 3MiHW KONbopy
aHTUNPUrapHoOro NOKpMTTS Yalli 3 yacom. Lie He BNnunBae Ha NPOAYKTUBHICTL | HE BBaXAETbCSA
nedekTom.

OuuLLEeHHA NapoBOro KnanaHa
+ [MapoBuii knanaH cnifg YUCTUTK NICNS KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS. 3HiMITb MapoBuii knanax, po3bepitb
1oro, NpoMuTe BCi AeTarni Bogoto, 3HOBY 36epiTb i BCTAHOBITb Oro B Npunag.

BupaneHHs koHOeHcaTy

* [icns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS CMIOPOXHANTE 36ipPHUK KOHAEHCAaTY, pPO3TaLlOBaHW 3 NPaBoro
60Ky kopnycy npunagy. 3HiMiTb, COPOXHiTb, BAMUITE Ta BCTAHOBITb MOro Ha Micue. Hagnuiiok
KOHEeHCaTy HaBKOJI0 Yalli MOXHa BUAANUTU PYLLUHVKOM.

OuunileHHA poboyoi kamepu

[Mpn NnpaBUNBHOMY BUKOPUCTaHHI PU3MK NOTPAanAHHS PigMHW abo YacTUHOK ixi B pobody kamepy
MiHiManbHUiA. OfHaKk, SKLO 3abpyAHEHHS BCE X TaKW CTanocs, O4UCTITb ii, W06 YHUKHYTK
HecrnpaBHOCTEN.

Baxnuo: Nepea YnLLeHHAM BapunbHOI Kamepu nepekoHanTecs, Wo npunag BigknioyeHni Big
Mepexi Ta NOBHICTIO OXOMOHYB.

1.04MCTIiTb CTIHKM BapunbHOI KaMepu, NOBEPXHIO HarpiBaribHOroO AMCKa i KPULLKY LLeHTpanbHoro
TepmocTaTa (po3TalloBaHy NocepeamnHi HarpiBanbHOro Ancka) 3nerka Bororot (He MOKpOHo)
rybkoto abo raH4ipkoto. FKLO BM BUKOPUCTOBYBaNM MUKOYUIA 3acib, peTenbHO BUTPITb Oro
3anuLLKK, LWO6 YHUKHYTVU HEMPUEMHOTO 3anaxy Mif Yac HacTYMHOTO BUKOPUCTaHHS.

2.06epexHo B1uaanitb 0yab-siki CTOPOHHI NpegmeTn 6inst Tepmoperynsaropa niHUeTOM, YHUKaum
TUCKY Ha KpULLKY TepMoperyrnsaTopa.

3.[nsi HarpiBanbHOro Ancka BUKOPUCTOBYWTE rybKy cepefHboi M’AKOCTi a0 CUHTETUYHY LLTKY,
SAKLLO Lie HeobXxigHo.
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MpumiTka: PerynsipHe BUKOPUCTaHHS MOXe NPU3BECTU [0 HE3HAYHOI 3MiHW KONbopy

HarpiBanbHoro gucka. Lle He cBig4MTb Npo HECMPaBHICTb.

36epiraHHsa Ta TpPaHCNOPTYBaHHA

» [epen TvM, sk Npubpaty Nnpunag Ha 36epiraHHs, O4YUCTITb | peTenbHO BUCYLLITh yCi AeTani.
36epiraiiTe npunag y cyxomy, NpoBiTproBaHOMY NPUMILLEHHI, Nofani Big Axepen Tenna 1a npsimmx
COHSIYHWX NMPOMEHIB.

 Mig yac TpaHcnopTyBaHHA Ta 36epiraHHs yHUKanTe Byab-KUX MexaHi4YHMX BNIMBIB, siKi MOXYTb
noLukoauTu Npunag abo oro ynakoBky. 36epiraiite ynakoBky Cyxoto i nogani Big piguH.

11. NEPEJ 3BEPHEHHAM OO CEPBICHOIO LLEHTPY

AKLLO 3 MyNBTMBaPKOK BUHUKA Npobriema, nepLu Hix 3BepTaTucs 4O CEPBICHOMO LIEHTPY,
03HaOMTECS 3 HaBeEHNM HKYe NOCIOHMKOM 3 YCYHEHHS! HECMPaBHOCTEMN.

MNpo6nema

MoxnuBi Nnpu4nHU

PiweHHs

MoBigomMneHHs
npo NOMUIIKY:
E1-E4

[Momunka cuctemu (Moxe ByTu
HeCnpaBHICTb €NeKTPOHHOI NnaTu
abo gartyukiB) abo kpuLLka He
3aKpuTa HanexHMM YHOM

[MepekoHanTecs, WO KpWLLKa NOBHICTIO
3akpuTa. AKLWwo npobnema He 3HUKaE,
3BEPHITLCS 10 aBTOPM3OBAHOMO
CEepBICHOrO LIEHTPY.

MoBigomMneHHs
npo NOMUIIKY:
E5-E7

CnpautoBaB aBTOMaTUYHNIA 3axXnUCT
Bif neperpisy

He BukopucToByiTe npunag 3
NOPOXHBLOLO YaLleto. Bigkniovite
npunaga Bif Mepexi, BioKpuiTe KpULKy
i fante nomy oxonoHyTu npotsrom 10-
15 XBMMWH, NEpLU HiXX NPOAOBXyBaTH
rotysatn. He gogasavite Bogy

B Yally nif Yac BUKOHAHHS
BMCOKOTEMMEPATYPHMX NPOrpam, Taknx
AK « MynbeTvnosap “ (BCTaHOBNEHO
Bue 100°C) i ” CmaxeHHs». Mpu
Temnepartypi Buwe 120°C (CmaxeHHs)
abo 130°C (MynbTunosap) rotyiTe 3
BiIKPUTOIO KPULLIKOIO.

36inbLlweHHA

CTOpOHHI NpeameTn (Hanpuknag,
YaCTUHKM Xi, 3epHa) MiX YaLueto

BigkntouiTb npunag Big mepexi i
favite oMy OXONOoHYyTW. BuimiTb yci
npeameTy, NnepekoHanTecs, LWo vawa

yacy Ta HarpiBanbHUM enemeHToM, abo . °f | C

NPUroTyBaHHs HepiBHOMIPHE PO3MILLIEHHS! yalLLli, ﬁfrﬁ%ﬁ Hﬁ&:nﬂ%::ﬁ%rg:gﬁéh:;
abo 6pyaHWIn HarpiBanbHUA AUCK AVICK.
HenpasumbHe yLLinbHEHHs Mix MepekoHanTecs, Wo Yawa npasuribHO
UALLIGIO | KPULLIKOKD, HepIBHOMIDHE BUPIBHSIHA | MOBHICTIO repMeTUYHa.

3 KpULLKK PO3MILLIEHHS! YalLLli, KpULLKA He lepesipTe, 4i HEMAE CMITTS, |

BUTIKae napa

MOBHICTIO 3aKpUTa abo CTOPOHHI
npeaMeTu 3aBaxatoTb 3aKpUTTIO
KPULLIKN

nepeKkoHanTecs, Lo KpULLKA LWiNbHO
3akpuBaeTbes. OUnCTITb abo 3aMiHiTb
YLLiNbHIOBaY KPULLIKW, SIKLLO BiH
noLUKoAKeHnn abo fgedopMoBaHN.

YKPATHCbKA
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G] IMPORTANT:

Llegeixi sempre el manual d’instruccions detingudament
abans d’usar l'aparell.

Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina
web www.sogo.es

Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

. A Instruccions de seguretat per a 'usuari

Precaucions generals durant I'is d’equips eléctrics

202

No utilitzi 'aparell per a cap altre fi que no sigui el descrit en
aquest manual.

No utilitzi ni guardi I'aparell en I'exterior.

Col-loqui sempre I'aparell sobre una superficie plana i uniforme.
Aquest producte esta destinat a un us domestic, no industrial

ni comercial, i només per a us domeéstic. No utilitzi I'article en
I'exterior ni per a cap altre fi. L'us indegut o la manipulacio
inadequada poden causar problemes en 'aparell i provocar
lesions a 'usuari.

La unitat ha d’utilitzar-se unicament per als fins previstos.

No s’accepta cap responsabilitat per danys derivats d’un us
inadequat o un maneig incorrecte.

Asseguri’s que el voltatge indicat en la placa d’identificacio
coincideix amb el voltatge de la xarxa eléctrica abans d’endollar
I'aparell.

Desendolli sempre 'aparell de la presa de corrent quan no
estigui en us. No deixi I'aparell desatés quan estigui ences.

Es necessaria una estreta supervisio quan qualsevol aparell
sigui utilitzat per nens o prop d’ells.

Abans de netejar o guardar 'aparell, desendolli’l sempre de la
font d’alimentacio i deixi’l refredar.

L'aparell no es desconnecta completament de la font
d’alimentacid, fins i tot després d’haver-lo apagat. Per a
desconnectar-ho per complet, desendolli-ho de la presa de
corrent.

Els aparells no estan dissenyats per a ser operats per mitja d’'un
temporitzador extern o un sistema de control remot separat.
Aquest aparell esta dissenyat per a ser utilitzat en la llar i
aplicacions similars, com ara:

Zones de cuina per al personal en botigues, oficines i altres
entorns de treball;

Cases de camp i per clients en hotels, motels i altres entorns de
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tipus residencial,

Entorns tipus bed and breakfast;

Servei d’apats i aplicacions similars no minoristes.
Eviti vessar liquids sobre el connector

A Restriccions d’us per a evitar lesions personals

No col-loqui ni utilitzi aquest aparell prop de fonts d’aigua.

No col-loqui ni utilitzi 'aparell ni el seu cable d’alimentacié sobre o
prop de superficies calentes (per exemple, plaques de cuina) o flames
obertes.

No deixi el cable d’alimentacio penjant de vores esmolades i
mantingui’l allunyat d'objectes calents i flames. No enrotlli el cable al
voltant de l'aparell i no el doblegui.

No submergeixi en aigua la carcassa, que conté components electrics
i elements calefactors, ni 'esbandeixi sota l'aixeta.

Mai utilitzi accessoris que no estiguin recomanats pel fabricant.

L’Us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de l'aparell pot
provocar incendis, descarregues eléctriques o lesions a les persones.
Quan vulgui desconnectar 'endoll de la presa de corrent, faci'l tirant de
endoll i no del cable o del propi aparell.

Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’'s que les seves mans
estan seques abans d’endollar o desendollar.

No utilitzi el dispositiu amb les mans mullades, en sols humits o quan
ambient sigui humit, ja que existeix risc de descarrega eléctrica.
Mentre utilitzi laparell, asseguri’s que el cable d’alimentacié no quedi
atrapat ni aixafat.

No permeti que la unitat del motor, el cable o I'endoll es mullin per a
protegir-se contra el risc de descarrega eléctrica.

Vagi amb compte en manipular aparells eléctrics, ja que la superficie
de l'element calefactor esta subjecta a calor residual després del seu
us. Qualsevol us indegut pot causar lesions a l'usuari i danyar laparell.
No toqui la superficie exterior de 'aparell, ja que pot escalfar-se molt
durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi Fansa o guants.

Mai submergeixi 'aparell o 'endoll en aigua o un altre liquid. En cas
que I'aparell caigui a 'aigua, desconnecti’l immediatament de la xarxa
eléctrica i porti’l a un servei técnic autoritzat per a la seva reparacio
abans de tornar a utilitzar-lo.

No utilitzi l'aparell si s’ha caigut a terra, si hi ha signes visibles de
danys o si te una fugida.

No utilitzi 'aparell si el cable o 'endoll estan danyats. En cas que el
cable estigui danyat, només el fabricant, el seu agent de servei o
perﬁlones amb qualificacié similar han de substituir-ho per a evitar
perills.
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En cas de mal funcionament de I'aparell, o si ha estat danyat d'alguna
manera, retorni l'aparell al centre de servei autoritzat més proxim per
al seu examen, reparacioé o ajust.

A Restriccions d’us quan s’utilitza amb nens i ancians

L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, o amb falta
d’experiéncia i coneixement, tret que hagin rebut supervisié o
instruccio.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i

per persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o amb falta d’experiéncia i coneixement si han rebut
supervisio o instruccions sobre I'Us de I'aparell de manera
segura i comprenen els perills que comporta.

Els nens han de ser supervisats per a assegurar-se que no
juguen amb l'aparell.

La neteja i el manteniment per part de l'usuari no han de ser
realitzats per nens tret que siguin majors de 8 anys i estiguin
supervisats.

Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
menors de 8 anys.

No permeti que els nens utilitzin I'aparell sense supervisio.

A Instruccions a seguir en utilitzar I'aparell

Mantingui les mans i la cara allunyades de la perilla de
VENTILACIO en alliberar la pressidé. Utilitzi-ho sempre en una area
ben ventilada.

Mentre l'olla estigui en funcionament, no retiri mai la tapa. S’ha de
tenir molta cura després de cuinar en retirar la tapa, ja que poden
produir-se cremades greus per 'alliberament de vapor. Asseguri’'s
sempre que el vapor s’hagi alliberat per complet. Deixi que I'aparell
es refredi i utilitzi sempre guants de cuina en desmuntar o retirar els
accessoris.

NO Htilitzi aquesta olla sense la casserola extraible col-locada en el
seu lloc.

No intenti treure els aliments mentre I'olla estigui endollada. « No
ompli 'olla més de 1/2 amb aliments o 2/3 amb liquid. No 'ompli
mes de la meitat quan cuini aliments que s'expandeixen durant la
COCCIO.

Quan cuini aliments, ha d'utilitzar almenys 1 tassa (8 oz / 230 ml) de
liquid / aigua.
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Els aliments com la compota de poma, els nabius, I'ordi perlat, la
civada o altres cereals, els pésols partits, els fideus o la pasta, o el
ruibarbre no han de cuinar-se a pressio. Poden formar escuma o
esquitxar i bloquejar la valvula flotant. Utilitzi una funcié de coccid
diferent per a aquests aliments.
Si observa fum, apagui l'olla immediatament i desendolli-la de la
presa de corrent.
NO utilitzi aquesta unitat per a enllaunar.
L'olla ha de desendollar-se:
A. Després de cada Us.
B. Si sembla estar defectuosa.
C. Abans de netejar-la o realitzar-li manteniment.
No toqui la supertficie exterior de I'aparell, ja que pot escalfar-se
molt durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi 'ansa o guants.
Mai toqui la part interna de I'aparell mentre estigui en us.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta quan
aparell esta en funcionament.
ADVERTIMENT: No toqui les superficies calentes.
ADVERTIMENT: Aquest equip ha d'utilitzar-se amb
PRECAUCIO, ja que aquest aparell eléctric conté una
funcioé d’escalfament. La superficie d’aquest aparell també
és diferent d’altres superficies funcionals que poden produir altes
temperatures. Atés que les temperatures sén percebudes de
manera diferent per diferents persones. L'equip només ha de tocar-
se per les anses i superficies d’agarri previstes amb I'ajuda de
protectors térmics com a guants o peces similars. En cas contrari,
deixi-ho refredar el temps suficient abans de tocar les superficies
calentes.
Els conductes dels reguladors de pressio que permeten la sortida
de vapor han de revisar-se periodicament per a assegurar-se que
no estiguin obstruits.
L'aparell no ha de submergir-se per a la seva neteja; el connector
ha de retirar-se en cas que sigui necessari netejar-lo a fons amb
aigua.
L’aparell ha d’assecar-se bé abans de tornar a utilitzar-lo.
Asseguri’s que 'element calefactor, el sensor de temperatura i
l'olla estiguin nets i secs abans de connectar I'endoll a la presa de
corrent.
No col-loqui cap objecte pesat en la valvula limitadora de pressio.
Despreés de cuinar, asseguri’s d’'apagar I'aparell abans d’obrir la
tapa.
No utilitzi culleres metal-liques ni espatules per a retirar els aliments
o netejar l'olla, per a evitar ratllar el revestiment antiadherent. Es
recomana utilitzar culleres de fusta o silicona.
El temps de manteniment de la calor no ha de ser superior a 6
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hores, per a no influir en I'efecte de coccio.

Asseguri’s de subjectar-la per 'ansa en cas que necessiti moure
l'olla d’'un lloc a un altre.

No obri la tapa a la forga si la valvula flotant ha caigut.

El cos exterior i I'acer inoxidable estan calents després de cuinar,
assegquri’s de no tocar-los per a evitar qualsevol tipus de cremada.
No col-loqui 'olla interior directament sobre la placa de coccio de la
cuina, utilitzi-la només amb l'olla exterior.

No exposi l'olla a altes temperatures i no la col-loqui directament
sobre la placa de coccio de la cuina.

No toqui ni subjecti I'olla, ja que la superficie exterior esta calenta.
No la mogui mentre estigui en funcionament.

Per a evitar una sobrecarrega del circuit quan utilitzi aquest
producte, no posi en funcionament altre producte d’alt voltatge en el
mateix circuit eléctric.

Aquest producte se subministra amb un cable d’alimentacio curt. No
es recomana utilitzar un cable allargador amb aquest producte, pero
si és necessari utilitzar-lo:

La poténcia eléctrica marcada del cable ha de ser almenys tan gran
com la del producte.

Col-loqui el cable d’extensié de manera que no pengi on es pugui
ensopegar o tirar involuntariament.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la seccio de neteja i manteniment per a obtenir detalls sobre
com netejar les superficies que entren en contacte amb els aliments.
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3. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Voltatge Freqiiéncia Poténcia Capacitat
220-240V 50-60Hz 900W 5L

Aquest producte compleix amb el reglament de la UE 2023/826 sota la directiva
2009/125/EC sobre els requisits de disseny ecologic.

Consum d’energia en mode apagat: 0,0

Consum d’energia en mode d’espera: 0,5 W

Temps després del qual el producte entra en mode apagat: 0 min

Accessoris: recipient de 5 | amb revestiment ceramic, recipient per a vapor, tassa medidora,

cullera, cullerot, cable d’alimentacio.

4. DESCRIPCIO DE LES PECES

. Tapa

. Boto d’alliberament de la tapa
Valvula de vapor extraible
Bol amb revestiment ceramic
Cos

. Col'lector de condensacio

. Panell de control

. Recipient per a vapor

. Got mesurador

10. Cullera

11. Cullera

12. Cable d’alimentacio

OCONONRWN =

5. PANELL DE CONTROL DESCRIPCIO

o |
1 =0

diferida.

"0 pantalla digital amb indicador de temperatura, temps de coccié i inici diferit:
Aquesta olla multicoccio multius compta amb una pantalla digital que mostra la temperatura i el
temps de coccid en temps real. A més, indica el temps restant quan s’utilitza la funcié de coccio
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2. q Indicador de so desactivat:
mostra si les alertes sonores estan

=155 desactivades, la qual cosa garanteix un
L 7 funcionament silencios. Per a desactivar
NV N el so, premi el bot6 (-) durant 3 segons i el
XI[&][E] so es desactivara; per a tornar a activar-
[

2 3. 6 Indicador de bloqueig del panell
de control: s’il-lumina quan el panell
de control esta bloquejat per a evitar
qualsevol tipus de canvi en el menu
de coccio. Per a bloquejar el panell de
, control, premi el boté (+) durant 3 segons i
O——mn el seu panell de control es bloquejara. En
el mode bloquejat, en prémer qualsevol
j botd es mostrara «[ ]» en la pantalla. Per

a desbloquejar el panell de control, premi

de nou el boto (+); I'indicador s’apagara
i es mostrara breument «[ ]» per a
confirmar el desbloqueig.

/6
\
®
&
o S Y lo, premi el mateix boté.
&
@—

|,
LI
I

|
|

7
Q@
o
16—t
—&
X

.

4. @ Indicador del temporitzador: Aquest indicador mostra el temps de coccié restant durant
el procés de coccio.

§§
5. K-b Indicador de mantenir calent: Aquest indicador mostra que I'aparell esta en mode de
mantenir calent. En aquest mode, la unitat manté calenta el menjar cuinat. Totes les funcions
del menu tenen activada la funcié de mantenir calenta automaticament. En cas que aquesta
funcio no estigui activada, per a posar la unitat en mode de mantenir calent/activar la funcié de
mantenir calenta, premi el boté de mantenir calent automaticament i la unitat entrara en mode de
mantenir calent i I'indicador de mantenir calent apareixera en el panell de la pantalla.

6. Indicadors de producte seleccionat: Aquests indicadors ajuden a ressaltar el mode de coccié
triat o el tipus d’aliment per a unes certes funcions del menu. Aquesta olla multicoccio té algunes
funcions de menu, que poden seleccionar-se per a cuinar una amplia varietat d’aliments. El tipus
de seleccio d’aliments és: carn, vedella, verdures, pollastre i peix.

7. ‘@ Boté Augmentar valor/Bloquejar panell: aquest boté es pot utilitzar per a augmentar els
ajustos de temps o temperatura. A meés, amb aquest boté podem bloquejar el panell. Amb una
pulsacioé curta podem canviar I'ajust de temps i temperatura i amb una pulsacié llarga podem
bloquejar el panell de la pantalla.

o]

o

8. Ot.\ Boté de seleccid de tipus de producte: aquest boté permet als usuaris triar el tipus
d’aliment per a determinades funcions del menu. Amb 'ajuda d’aquestes funcions del menu,
podem seleccionar i cuinar una amplia varietat d’aliments. Per exemple, la funcié de fregir es
pot utilitzar per a fregir carn, vedella, verdures, pollastre i peix. De la mateixa manera, podem
cuinar, fer sopes, al vapor, guisats seleccionant els mateixos productes alimentosos amb I'ajuda
d’aquest boto.

55

9. U Boté automatic de mantenir calent/reescalfar: Aquest botd permet activar la funcié de
mantenir calenta/reescalfar. Totes les funcions del menu tenen activada la funcié automatica de
mantenir calenta, que s’activa automaticament i manté calenta el menjar una vegada finalitzada
la coccid. Per a desactivar aquesta funcio, premi el boté i desapareixera I'indicador de mantenir
calent.
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10.

1.

12.

13.

14.

Nota: |. En aquesta funcio, els aliments es poden mantenir calents a una temperatura de 70-75
°Cifins a 12 hores.

1. Aquesta funcio s’activa automaticament al final del programa de coccié per a mantenir els
aliments calents.

IIl. La funcié de mantenir calenta es pot desactivar en qualsevol moment, abans o després de
cuinar en qualsevol funcié de menu i funcié d’inici de coccio retardat. Per a desactivar aquesta
funcid, premi qualsevol funcié de menu seguida de la funcié de mantenir calenta i la llum
indicadora de mantenir calenta desapareixera.

IV. En cas que la temperatura de coccio establerta sigui inferior a 80 °C o inferior, la funcié de
manteniment de calor automatica es desactivara automaticament.

Funcio de reescalfament: Per a reescalfar aliments ja cuinats, mantingui premut aquest boto
durant uns segons i la unitat entrara en mode de reescalfament. L'indicador lluminds de la
multicoccio s'il-luminara en vermell i I'indicador lluminés de manteniment de calor es mostrara
en el panell juntament amb el temporitzador de compte enrere. Per a desactivar la funcié de
reescalfament, mantingui premut aquest boté de nou (pulsacio llarga).

Nota: |. Els aliments cuinats es poden reescalfar a una temperatura de 70-75 °C fins a 12

hores. Quan la temperatura aconsegueixi els 70 °C, un senyal acustic indicara que el procés

de reescalfament ha finalitzat i la llum indicadora d’estat es tornara verd. La temperatura es pot
mantenir fins a 12 hores.

II. Aquesta unitat pot mantenir el menjar calent fins a 12 hores, pero s’aconsella no deixar el
menjar en el mode de reescalfament durant més de 2-3 hores, ja que aixo podria afectar el sabor
i la textura del plat.

Q Boto del mode de coccié multiple:

Amb I'ajuda del bot6 del mode de coccié multiple, podem ajustar la configuracié de coccié durant
el proces de coccid. Aquest botd ens permet canviar la configuracié predeterminada del menu
per a personalitzar la configuracié segons els requisits i necessitats.

Nota: Aquesta funcié no esta disponible per al programa de coccié Express.

Multicook Pro és especialment util per a receptes complexes que requereixen diversos
programes de coccid successius, com a cabdell farcit, filet a la Stroganoff, sopes, pasta,
melmelada i plats similars.

Nota: En el mode Multicook, el temps i la temperatura es poden ajustar abans de cuinar.

|
OBoté d’inici del programa Express:
Inicia rapidament un programa de coccio preestablert sense ajustos addicionals.

Nota: aquesta funcié no permet cap canvi en la configuracié de temps i temperatura.

Cindicador d’estat de la multicuina: aquest indicador mostra el mode de funcionament
actual d’aquesta multicuina.

l Indicadors de programa automatic: aquesta multicuina compta amb 14 funcions de
menu diferents. Per a activar qualsevol funcié de menu automatic disponible i comengar a cuinar,
premi directament la funcié de menu i aquesta funcié de menu comencara a parpellejar i la unitat
comengara a cuinar amb el temps i la temperatura predeterminats. En cas de necessitat, amb
I'ajuda del boté d’ajust de temps, podem canviar el temps.

Nota: en totes les funcions automatiques del menu, la temperatura pot canviar-se durant la
coccio i no abans.

x Boté de cancel-lacio: aquest boto pot utilitzar-se per a interrompre qualsevol funcié del
menu durant la coccié. Aquest mateix botd també pot utilitzar-se per a canviar la funcio del
menu.

Per a cancel-lar qualsevol funcié del menu, premi aquest botd i mantingui’l premut durant uns
segons. La unitat deté la coccié i torna a la seva configuracio original de fabrica.

CATALA | 209



210

G
15. * Boté d’inici diferit: funcié d’inici diferit

16.

17.

Amb I'ajuda d’aquest bot6, podem configurar la nostra olla multicoccié per a un inici de coccio
retardat. Aquesta funcié és molt util per a totes les persones que tenen una agenda molt
ocupada i molt poc temps lliure per a cuinar.

1. Per a executar aquesta funcio, premi el boté d'inici diferit; 'indicador d’hora parpellejara i
l'indicador d’estat comencara a parpellejar en color groc.

2. Utilitzi els botons (+) i (-) per a ajustar les hores.

3. Premi de nou el boto d'inici diferit per a ajustar els minuts utilitzant els mateixos botons.

4. Els canvis es guardaran automaticament si no es prem cap botd. Per a tornar als ajustos
d’hora abans de guardar, premi de nou el boto d'inici diferit.

5. Premi el boté d’inici; comengara el compte enrere fins a I'hora d’inici del programa.

Mentre l'inici diferit estigui actiu, la pantalla mostrara un compte enrere i I'indicador d’inici
diferit s’il-luminara en color morat. Si la funcié de manteniment de la calor esta activada, el seu
indicador també estara actiu.

Important: La funcié d’inici diferit no es recomana per a plats que continguin ingredients peribles
com a ous, llet fresca, carn o formatge.

-
t- KBot6 d’ajust de temperatura:
Ajust de temperatura en el mode de cocci6 multiple i la resta de les funcions del menu:

Aquesta opcio esta disponible per a tots els programes excepte Express. La temperatura es pot
ajustar dins d’un rang de 35 °C a 180 °C amb increments d’1 °C.

1. Durant qualsevol programa de coccio, pressioni el bot6é d’'ajust de temperatura. L'indicador de
temperatura actual en la pantalla comencara a parpellejar.

Nota: La temperatura pot ajustar-se en totes les funcions del mend, inclos el botd del mode
de coccio multiple. En el mode de coccio multiple, la temperatura pot ajustar-se abans de
cuinar. En la resta de funcions del menu, la temperatura pot ajustar-se durant la coccié.

2. Per a augmentar la temperatura, premi el boto (+) i per a disminuir-la, premi el boto (-). La
pantalla es restablira a l'inici del rang una vegada que s’aconsegueixi la temperatura maxima
o minima. Per a ajustos rapids de temperatura, mantingui premut el boté.

3. Si no es prem cap botd durant cinc segons, els canvis es guardaran automaticament i la
pantalla deixara de parpellejar, tornant a mostrar el temps de coccié restant.

Nota: Per a evitar el sobreescalfament i si la temperatura s’estableix per sobre de 150 °C, el
temps maxim del programa es limitara automaticament a dues hores.

Nota: En totes les funcions del menu, I'ajust de temperatura només pot canviar-se durant la
coccié. D’altra banda, el mode Multicook permet canviar els ajustos de temperatura també
abans de la coccid.

@ Boto d’ajust del temps del programa: amb I'ajuda del boté d’ajust del temps, podem
ajustar el temps en totes les funcions del mend, incloent-hi el mode multicook pro i la funcié de
cocci6 retardada.

El temps pot ajustar-se com es detalla a continuacié:
Ajustar el temps de coccié abans de comencgar a cuinar:

1. Premi qualsevol funcié del ment i premi el boté d’ajust de temps. L'indicador d’hora de la
pantalla comencara a parpellejar.

2. Utilitzi els botons (+) o (-) per a ajustar el temps desitjat. Per a augmentar el temps, premi
el boto (+) i per a reduir-lo, premi el boté (-). Per a realitzar ajustos més rapids, mantingui
premut el bot6. Quan s’aconsegueixi el valor maxim o minim, la pantalla tornara a I'extrem
oposat del rang.

3. Premi de nou el bot6 d’ajust de I'hora per a ajustar els minuts amb I'ajuda dels botons (+) i (-).
Per a tornar als ajustos de I'hora, premi el bot6 d’'ajust de I'hora una vegada més.
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18.

Ajust del temps de coccio6 durant I'is

Disponible per a tots els programes excepte Express, el rang d’ajust i els increments depenen
del programa de coccié seleccionat (a continuacio pot veure la taula resumeixen dels programes
automatics).

4. Durant el programa de coccid, premi el botd d’ajust de I'hora. L’indicador de I'hora en la
pantalla comencara a parpellejar.

5. Utilitzi els botons (+) o (-) per a ajustar el temps desitjat. Per a augmentar el temps, premi
el boté (+) i per a reduir-lo, premi el boto (-). Per a realitzar ajustos més rapids, mantingui
premut el botd. Quan s’aconsegueixi el valor maxim o minim, la pantalla tornara a I'extrem
oposat del rang.

6. Premi de nou el botd d’ajust de temps per a ajustar els minuts amb I'ajuda dels botons (+) i
(-). Per a tornar als ajustos d’hora, premi el bot6 d’ajust de temps una vegada més.

Nota: Si s’ajusta el temps de coccioé a 00.00, el programa es detindra.
En la funcié Inici diferit, els ajustos de Multicook Pro no estan disponibles.
El temps de coccid es pot ajustar durant o abans de la coccié en qualsevol funcié del menu.

S,

@ Bot6 Disminuir valor/Silenciar:
Aquest botd es pot utilitzar per a disminuir el valor mentre s’ajusta el temps i la temperatura.
Aquest mateix botd també es pot utilitzar per a silenciar el so.
Amb una pulsacié curta podem canviar els valors de temps i temperatura i per a silenciar el so
prémer aquest boté i mantenir-lo premut durant uns segons (pulsacio llarga).

6. INSTRUCCIONS D’US

ABANS DEL PRIMER US

o ® N

o

Servei amb cura I'aparell i els seus components de la caixa. Retiri tots els materials d’embalatge
i els adhesius promocionals.

Deixi que I'aparell reposi a temperatura ambient durant almenys dues hores si s’ha
emmagatzemat o transportat a baixes temperatures abans del seu Us.

Netegi el cos de I'aparell amb un drap humit i renti el recipient amb aigua tébia i sabo, després
assequi’l bé.

En el primer Us, pot haver-hi una lleugera olor, la qual cosa és normal i no indica un defecte. En
aquest cas, netegi I'aparell a fons.

Col-loqui I'aparell sobre una superficie plana, estable i seca perqué la sortida de vapor per sota
de la tapa no danyi el paper pintat, els dispositius electronics o els materials sensibles a la calor i
la humitat.

Abans d’usar-ho, asseguri’s que I'aparell i el recipient no tinguin danys visibles, estelles o altres
defectes. Asseguri’s que no hi hagi objectes estranys entre el recipient i I'element calefactor.
Advertiment: No utilitzi I'aparell sense el recipient en el seu lloc o amb el recipient buit, ja que
aixd podria causar un sobreescalfament critic o danyar el revestiment antiadherent. Afegeixi una
petita quantitat d’'oli vegetal al recipient abans de fregir.

Connecti I'aparell unicament a preses de corrent amb connexio a terra; I'ds de preses de corrent
sense connexiod a terra pot provocar riscos eléctrics.
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ENCESA DEL DISPOSITIU

1. Endoll I'aparell a una presa de corrent compatible. Sentira un xiulet i la pantalla s’il-luminara i
després s’apagara, excepte el boté d’encesa.

2. Premi el boté d’encesa per a activar la pantalla del panell de control. Si no es realitza cap accio
en un minut, la pantalla s’apagara de nou. Per a apagar-ho manualment, premi de nou el boté
d’encesa.

PROGRAMES DE COCCIO AUTOMATICS

Important: Quan utilitzi la multicoccioé per a bullir aigua (per exemple, per a bullir ingredients), no
ajusti la temperatura per sobre de 100 °C, ja que aixd pot provocar un sobreescalfament i danys. De
la mateixa manera, eviti utilitzar els programes Enfornar o Fregir per a bullir aigua.

1. Preparar els ingredients
Prepari els ingredients segons la recepta i col-loqui’ls en el bol. Asseguri’s que tots els
ingredients, inclosos els liquids, romanguin per sota de la marca maxima en I'escala interior del
bol.

Nota: Utilitzi Gnicament el bol incldos amb I'olla multifuncié o un compatible amb aquest model.
Esta prohibit utilitzar qualsevol altre tipus de bol.

2. Col-loqui el bol correctament
Insereixi el recipient en el cos de la multicoccid, asseguri’s que descansa uniformement i fa bon
contacte amb I'element calefactor.

Precaucioé: No prepari aliments directament en el recipient amb utensilis esmolats, ja que aixo pot
danyar el revestiment antiadherent, deformar el recipient o causar un mal funcionament de I'aparell.

3. Tancament la tapa
Tancament la tapa fermament fins que senti un clic. Només alguns programes poden cuinar-se
amb la tapa oberta. Segueixi les instruccions del llibre de receptes com a guia.

Advertiment: mantingui sempre la tapa oberta mentre cuina o fregeix a altes temperatures amb
una quantitat significativa d’oli.

4. Connectar al corrent
Insereixi el cable d’alimentacio en el port del cos de I'aparell i connecti’l a la presa de corrent.
L'aparell emetra un xiulet i entrara en mode d’espera (la pantalla comengara a mostrar «— — —»).

5. Encendre I'olla multicoccié
Premi el botd d’encesa per a activar el panell de control.

6. Seleccionar programa de coccio
Utilitzi els botons de seleccié de programa per a triar el programa de coccio desitjat.

7. Ajust el temps i la temperatura de coccio (si és necessari)
Ajust el temps i la temperatura de coccio predeterminats en cas necessari. Comprovi la
configuracié de temps i temperatura com es detalla anteriorment. Utilitzi els valors (+) i (-) per a
canviar la configuracio.

8. Configuri I'inici diferit (si és necessari)
Si desitja retardar I'inici de la coccio, utilitzi la funcié Inici diferit (consulti Funcié d’inici diferit).
Durant I'ajust dels parametres, els valors modificats comencaran a parpellejar en la pantalla.
Després de cinc segons d’inactivitat, els canvis es guardaran automaticament. Si no s’introdueix
cap dada durant dos minuts durant la configuracié del programa, I'aparell tornara al mode
d’espera. En prémer el boté de cancel-lar durant la configuracio es restabliran tots els ajustos.
Per a iniciar la coccié amb els ajustos actuals, premi el botd d’inici en qualsevol moment. Els
parametres que no s’hagin canviat tornaran als seus ajustos originals.

9. Iniciar el programa de cocci6
Premi el boté d’inici per a comencar a cuinar.

10. Progrés de la coccio
Durant la coccid, la pantalla mostra un compte enrere del temps de coccio restant, minut a
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minut. L'indicador d’estat es tornara taronja. Si el programa requereix precalfament, I'indicador
s’il-luminara inicialment en vermell i es tornara taronja quan comenci la coccié. Si la funcié
Mantenir calenta esta activa, també es mostrara el seu indicador.

Nota: Alguns programes només comencen el compte enrere una vegada que I'aparell
aconsegueix els parametres optims de coccid. Per exemple, el compte enrere del programa
Vapor comenga només després que I'aigua bulli i s’hagi format suficient vapor en el recipient.
En el programa Pasta, el compte enrere comenca una vegada que l'aigua bull i s’afegeixen els
ingredients després d’'un xiulet inicial.

11. Fi del programa de coccié
Al final d’'un programa, I'aparell emetra un xiulet i la pantalla mostrara «End» (Fi). A continuacio,
I'aparell entrara en mode d’espera i I'indicador d’estat s’il-luminara en verd. Si la funcié Keep
Warm (Mantenir calenta) esta activa, s’iniciara automaticament.

Per a interrompre un programa en qualsevol moment, restablir tots els ajustos o desactivar Keep

Warm (Mantenir calent), mantingui premut el botd de cancel-lacié durant tres segons.
Per a obtenir resultats optims, recomanem utilitzar les receptes del llibre de receptes de la
multicoccid, especialment dissenyat per a aquest model.

7. PROGRAMA DE COCCIO TAULA

Temps de cocci6 predeterminat Tempe- Temgs de Precal- Tempe-
RrerEmE ratura c?cclé fament ratura

Camn bc:\r,? B || Vertmes || meeee || B :i:’a?: - :j:: e :::ies- 2justable
Cuinar 130 | 040 | 100 |os0| 100 [ O%01- f - | 35180
Sopa 100 | 1:30 | 040 | 050 [045[ 100 [ GO¥- | . | 35180
Alvapor [030| 025 | 015 | 047 |o20| 100 [ ,9%01- f + | 35180
Guisat 1:00 | 1:10 | 040 | 1:00 |00 | 100 [ %0 - | 35180
Fregir 025 | 0:18 | 0:43 [ 020 o5 160 | ,000 |+ | 35180
Cereal 0:25 100 | 00 | - | 35180
Enfornar 1:00 120 | 9001 | - | 35180
Pilaf 1:00 105 | L0001 | - | 35180
logurt 8:00 38 | |- | 35180
Pa 3:00 120 | o001 | - | 35180
Pasta 0:08 100 | 9%01- |+ | 35-180
Cotes 0:25 o7 | 900 | - | 35180
Express - - -
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Multicoccid

0:30

00:01-
12:00/1min

00:01-2:00 | - 35-180

(t>150C)

8. CONSELLS DE CUINA

Recomanacions generals

»  Cuinar al vapor verdures i altres aliments: Aboqui entre 500 i 600 ml d’aigua en el bol. Col-loqui
el recipient per a cuinar al vapor dins del bol. Mesuri i prepari els ingredients segons la recepta, i
despres distribueixi’ls uniformement en el recipient per a cuinar al vapor. Segueixi les instruccions de

la recepta.

» Papillas a base de llet: Utilitzi llet pasteuritzada baixa en greix o dilueixi llet sencera amb aigua
potable en una proporcié de 1:1. Greixatge el recipient amb mantega abans de cuinar. Segueixi
les proporcions de les receptes proporcionades en el llibre de receptes i ajust les quantitats dels
ingredients proporcionalment si és necessari.

+ Aliments espumosos (per exemple, pasta, mandonguilles): Alguns aliments poden generar
escuma durant la coccid. Per a evitar que 'escuma es vessi, no tanqui la tapa durant diversos minuts
després d’afegir aquests aliments a I'aigua bullent.

» Enfornar pa, pastissos i iogurt: Asseguri’'s que els ingredients inicials no omplin més de la meitat

del volum del recipient.

» Fermentacié de la massa: No obri la tapa durant les etapes de fermentacié de la massa per a
mantenir la qualitat del producte enfornat.

»  Fregir: Col-loqui els aliments en oli precalfat. Utilitzi sol olis vegetals refinats per a fregir i cuini amb
la tapa oberta. Vagi amb compte, ja que I'oli s’escalfa molt. Utilitzi guants de cuina i eviti inclinar-se
sobre I'aparell per a evitar cremades. Eviti reutilitzar el mateix oli per a fregir diverses vegades.

* Repetir la fritada: Deixi que I'aparell es refredi completament abans de comencar una altra sessio

de fritada.

9. ERRORS COMUNS DE CUINA | SOLUCIONS

Aquesta taula ofereix solucions a errors de cuina comuns:

Problema

Possible causa

Solucio

Plat poc cuinat

La tapa no estava ben
tancada, la qual cosa va
provocar una temperatura
de cocci6 insuficient.

Mantingui la tapa tancada durant la coccié
i asseguri's ue encaixi de manera segura.

Mal contacte entre el
recipient i I'element
calefactor.

Asseguri's que el recipient estigui col-locat
correctament en I'aparell i que no hi hagi
objectes estranys en la cambra de coccio.

Eleccié incorrecta dels
ingredients o del programa
de coccio.

Utilitzi les receptes del llibre adjunt per a
obtenir millors resultats, assegurant-se
que els ingredients, la grandaria dels talls,
les proporcions i el programa coincideixin
amb la recepta.

Sabor a cremat

Excés d'oli o humitat en
el bol

Utilitzi només una fina capa d'oli i
eviti cobrir la tapa en fregir, tret que
s'especifiqui.

Bullint

Els aliments amb alt
contingut en acid poden
fer que el brou faci
escuma.

Tracti préviament alguns ingredients (per
exemple, esbandint-los o saltant-los) per
a reduir la formacié d'escuma, i segueixi
les recomanacions de la recepta.
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10. NETEJA | MANTENIMENT
Advertiment: Abans de netejar, asseguri’s que I'aparell estigui desendollat i completament fred.

Pautes generals i recomanacions
* Neteja inicial: Abans del primer us i per a eliminar les olors dels aliments després de cuinar-los,
posi en funcionament I'aparell durant 15 minuts amb mitja llimona en rodanxes en el programa
Vapor, omplint el recipient amb 0,5 litres d’aigua.

» Emmagatzematge d’aliments: No guardi aigua ni aliments cuinats en el recipient durant més de
24 hores. Transfereixi els aliments al frigorific si €s necessari i reescalfi en I’aparell més tard
utilitzant la funcié de reescalfament.

Important: Mai submergeixi el cos de I'aparell en aigua ni el col-loqui sota I'aixeta! Eviti I'is
d’esponges o productes de neteja abrasius, aixi com de qualsevol substancia quimicament
agressiva no destinada a superficies en contacte amb aliments.

 Vagi amb compte en netejar els components de goma, ja que els danys o deformacions poden
provocar un mal funcionament de I'aparell.

Neteja de I’exterior de I’aparell
* Netegi el cos de 'aparell segons sigui necessari amb un drap o esponja suau i humit. Pot utilitzar
netejadors suaus. Per a evitar les taques d’aigua, assequi la superficie després de netejar-la.

Neteja del recipient

* Netegi el recipient després de cada Us. Pot rentar-ho a ma amb una esponja suau i sab6 per a
plats o en el rentavaixella, seguint les instruccions del fabricant del rentavaixella.

» Per a les taques dificils, ompli el recipient amb aigua tébia i deixi’l en remull abans de rentar-lo.

» Assequi completament la superficie exterior del recipient abans de tornar a col-locar-lo en
I'aparell.

Nota: L'Us regular pot causar una lleugera descoloracioé del revestiment antiadherent del recipient
amb el temps. Aix0 no afecta al rendiment i no es considera un defecte.

Neteja de la valvula de vapor (diagrama A3, pagina 5)
» La valvula de vapor ha de netejar-se després de cada Us. Retiri la valvula de vapor, desmunti-la,
renti totes les peces amb aigua, torni a muntar-la i torni a col-locar-la en I'aparell.

Eliminacié de la condensacié (Diagrama A3, Pagina 5)

» Després de cada s, buidi el col-lector de condensacio situat en el costat dret del cos de I'aparell.
Retiri-ho, buidi-ho, renti-ho i torni a col-locar-ho. L'excés de condensacio al voltant del recipient
pot eliminar-se amb una tovallola.

Neteja de la cambra de coccio
Si s'utilitza correctament, el risc que entrin particules de liquid o aliments en la cambra de cocci6 és

minim. No obstant aix0, si es produeix contaminacio, netegi-la per a evitar fallades de funcionament.

Important: asseguri’s que I'aparell estigui desendollat i completament fred abans de netejar la
cambra de coccio.

1. Netegi les parets de la cambra de coccid, la superficie del disc calefactor i la coberta central
del termostat (situada en el centre del disc calefactor) amb una esponja o un drap lleugerament
humit (no mullat). Si s'utilitza un producte de neteja, netegi a fons qualsevol residu per a evitar
olors durant el seguent us.

2. Retiri amb cura qualsevol objecte estrany prop del termostat amb unes pinces, evitant
pressionar la coberta del termostat.

3. Per al disc calefactor, utilitzi una esponja semidura o un raspall sintétic si és necessari.

Nota: L'Us regular pot provocar una lleugera descoloracioé del disc calefactor. Aixo no indica un
mal funcionament.

Emmagatzematge i transport

» Abans de guardar I'aparell, netegi i assequi bé totes les peces. Guardi I'aparell en un lloc sec i
ventilat, lluny de fonts de calor i de la llum solar directa.

» Durant el transport i 'emmagatzematge, eviti qualsevol impacte mecanic que pugui danyar
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I'aparell o el seu embalatge. Mantingui 'embalatge sec i allunyat dels liquids.

11. ABANS DE POSAR-SE EN CONTACTE AMB EL CENTRE DE SERVEI

Si sorgeix un problema amb la multicuina, consulti la guia de resolucié de problemes que apareix a
continuacié abans de posar-se en contacte amb un centre de servei.

Problema

Possibles causes

Solucions possibles

Missatge d'error:
E1-E4

Error del sistema (podria ser una
fallada en la placa electronica o
en els sensors) o taPa no tancada
correctament

Asseguri's que la tapa estigui
completament tancada. Si el problema
persisteix, posi's en contacte amb un
centre de servei autoritzat.

Missatge d'error:
E5-E7

Proteccio automatica contra
sobreescalfament activada

No utilitzi I'aparell amb el recipient
buit. Desendolli I'aparell, obri la tapa

i deixi que es refredi durant 10-15
minuts abans de reprendre la coccio.
No afegeixi aigua al recipient durant
els programes d'alta temperatura, com
a multicoccid (ajustat per sobre de
100 °C) i Fregir. Per a temperatures
superiors a 120 °C (Fregir) 0 130 °C
(multicoccid), cuini amb la tapa oberta.

Temps de coccié
prolongat

Objectes estranys (per exemple,
particules de menjar, grans) entre
el recipient i I'element calefactor, o
col-locacio desigual del recipient, o
disc calefactor brut

Desendolli i deixi que l'aparell es
refredi. Retiri qualsevol objecte,
asseguri's que el recipient estigui pla
i segur, i netegi el disc calefactor si és
necessari.

Fugida de vapor

Segellament incorrecte entre el
recipient i la tapa, col-locacié
desigual del recipient, tapa no

Asseguri's que el recipient estigui
correctament alineat i completament
segellat. Comprovi que no hi hagi
residus i asseguri's que la tapa es
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per la tapa completament tancada o objecte tanqui herméticament. Netegi o
estrany que obstrueix la tapa reemplaci el segell de la tapa si esta
danyat o deformat.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

C€

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiére d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

CeEV

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.

Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tensao 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecologica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.

Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/
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KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG (iber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domeésticos. Todos los equipos eléctricos, electronicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafa
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Ce symbole sur le produit ou sur 'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniere appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalacées disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Mull oder Hausmiill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate
muissen auf ordnungsgemaRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den értlichen Gemeindegesetzen.
Sie kénnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern
bringen, die Sie in nahe gelegenen groRen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften
oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen flihren der verfligbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualititsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamen3, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. V8echna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpusobem a
v souladu s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mazete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotrebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standard( kvality

Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélisko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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PROHLASENi O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

\/

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

\/

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruZljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢nih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom napo-
nu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranitenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu

zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s energijom.

A/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

c€

OEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npuctpin Bignoeigae Bumoram OUpekTBn Woao
Hu3bkoi Hanpyrn 2014/35/EC.

[vpekTrBa NPO enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

[upekTnea 2015/863 €C npo o6MexXeHHs
BMKOPUCTaHHS NEBHUX HEGE3NeYHUX pevoBuH B
enekTpryHomy obnagHaHHi.

[OupekTrea 2009/125/EC woa0 BUMOT €KOAN3aNHY,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 40 NPOAYKTIB, NOB'A3aHUX 3

eHeprieto.
\/

220

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensié 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacié de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/



B

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder,
elektronik- eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obicajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblasc¢ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredicih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kuéni otpad. Sva elektri¢na, elektroni¢ka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim op¢inskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanije ili specijalizirane kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac¢ razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzgdzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac¢
recyklingowi, zanoszac je do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktérych dostepne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

Jed

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Lle cumBon Ha BMpOGi abo Ha MOro ynakoBLii BKa3ye Ha Te, LLO BUPIO He MOXHa yTUni3yBaTy ik 3BuYaiiHe cMiTTa abo
no6yToBi Binxoaw. Bce enekTpuyHe 11 enekTpoHHe obnagHaHHsA Ta Grioku, Lo npavotoTb Bif 6atapeiok, noBuHHI Byt
nepepobrneHi HaneXxHYM YYMHOM i BiANoBIAHO A0 MICLEBMX MyHiLMNanbHMX 3akoHiB. By moxeTe nepepobuty ix, Binaaswum

X 4O CXBAIEHOro ypsiioM LieHTpY yTunisaLii abo 4o crevjanidoBaHyX KOHTEHEPIB, siki MOXHa 3HalTV B Byab-sikomy
HanGnvk4oMy BEMMKOMY CyrnepMapKeTi, MaraduHi eNekTpoHIkv Uv NoByToBOI TEXHIKW UM TOPrOBOMY LIEHTPI, A € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBi EBPONENCHKNX CTAHAAPTIB AKOCTi

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, Icnanis

ToBap BurotosneHo B KUTAI. MicnsanpoaaxHe o6cnyroByBaHHA: Www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

e

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacio
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d’instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

221









SOGO

Human Technology

CEX
-



