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DULEZITA
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si
uvédomujeme
dulezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabime
spotrebice predevsim

s velkym ddrazem

na vasi bezpecnost.
Nicméné vas prosime,
abyste pfi pouzivani
elektrického spotrebice
byli opatrni a dodrzovali
nasledujici bezpecnostni
opatreni.

DULEZITA
OPATRENI

PRI POUZIVANI ELEK-
TRICKYCH ZARIZENI JE
TREBA DODRZOVAT ZA-
KLADNI BEZPECNOSTNI

OPATRENI, MEZI KTERA
PATRI:

VAROVANI

PO UVEDENI PRISTROJE
DO PROVOZU
DOCHAZI K ZAHRIVANI
HORNIHO KRYTU.
NEDOTYKEJTE SE
ZAHRATEHO POVRCHU.
KE ZVEDNUTI HORNI
DESKY POUZIVEJTE
VYHRADNE MADLO!
PO VYPNUTI PRISTROJE
ZUSTANE HORNI

KRYT JESTE URCITOU
DOBU ZAHRATY.

PRED JAKOUKOLI
DALSI MANIPULACI
NECHTE PRISTROJ
ZCHLADNOUT. POKUD
BY SE DOSTALA



VASE POKOZKA
DO KONTAKTU SE

ZAHRATYM POVRCHEM,

HROZI POPALENI!

«Pred prvnim pouzitim
se prosim ujistéte, ze
napéti ve vasi sitové
zasuvce odpovida
napéti uvedenému
na typovém stitku
ve spodni Casti
pristroje. Pokud mate
jakékoliv pochybnosti,
obratte se prosim
na kvalifikovaného
elektrikare.

-Peclive si prectéte
vsechny instrukce pred
ovladanim spotrebice
a ulozte je na bezpecné
misto pro mozné pouZziti
v budoucnu.

«Pfed prvnim pouzitim
spotrebice odstrante
a bezpecné ekologicky
zlikvidujte veskery oba-
lovy material a reklamni
Stitky. Zkontrolujte, ze

spotrebic neni nikterak
poskozen.V zadném
pripadé nepouzivejte
poskozeny spotiebic,
spotiebic s poskozenym
privodnim kabelem
apod.
«Z diivodl vylouceni
rizika zaduseni
malych déti odstrante
ochranny obal zastrcky
sitového kabelu tohoto
spotrebice a bezpecné
jgj zlikviduijte.
-Nepouzivejte spotrebic
na hrané pracovni desky
nebo stolu. Ujistéte se,
Ze je povrch rovny, Cisty
a neni potrisnén vodou
nebo jinou tekutinou.

-Nestavte spotrebi¢ na
plynovy nebo elektricky
sporak ani do jeho
blizkosti nebo do mist,
kde by se mohl dotykat
horké trouby.

Nevkladejte zadnou
Cast spotrebice do



plynové, elektrické nebo
mikrovinné trouby nebo
na horkou plynovou
nebo elektrickou
plotynku.

-Nepouzivejte spotrebic
na kovové podlozce,
jako je napt. odkapavaci
drez.

«Abyste zabranili riziku
urazu elektrickym
proudem, neponorujte
gril, jeho privodni kabel
ani zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

«Pri pouziti kontaktniho
grilu musi byt zajistén
dostatecny prostor pro
cirkulaci vzduchu po
vsech jeho stranach.

«Kontaktni gril
nepouzivejte v blizkosti
stén, polic, zaclon
a jinych vznétlivych
material{l, nebo pod
nimi.

«Kontaktni gril
nepouZzivejte na

povrchu, ktery by se
mohl teplem poskodit.
V pripadé, Ze jej budete
pouzivat na takovém
povrchu, umistéte pod
néj teplovzdornou
podlozku.

-Pred pouzitim se
ujistéte, ze je kontaktni
gril spravné slozen.

«Pri nastavovani vysky
horni desky kontaktniho
grilu budte opatrni.

-Nepokladejte nic na
horni kryt kontaktniho
grilu, pokud je zavreny,
pokud je v provozu,
pokud je ulozeny.

«Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pripadné
nahlé odpojeni.

-Pred pfipojenim
spotrebice k elektrické
zasuvce a jeho zapnutim
zkontrolujte, ze je Uplné
a spravné sestaven.
Dodrzujte instrukce



v tomto navodu
k obsluze.

«Nepouzivejte
tento spotrebic
S programatorem,
casovym spinacem
nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina
pristroj automaticky.

-Nepouzivejte spotrebic
v blizkosti zdroj(i vody,
napr. kuchynsky drez,
koupelna, bazén apod.

-Nedotykejte se
spotfebice mokryma
nebo vihkyma rukama.

Pokud je spotrebic
Vv provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.

-Vzdy provozujte
spotrebi¢ na rovném
povrchu. Spotrebic
neprovozujte na
naklonéném povrchu
a nepremistujte
j€j ani s nim nijak
nemanipulujte, pokud je
V provozu.

-Vyvaruijte se politi
privodniho kabelu
a zastrcky vodou nebo
jinou tekutinou.
-Spotirebic vypnéte
a napadjeci kabel odpojte
od sitové zasuvky vzdy,
kdyz ma z(stat bez
dozoru, po ukonceni
pouzivani, nez jej
zacCnete distit, nez jej
budete prenaset jinam,
rozebirat, sestavovat
nebo pred jeho
ulozenim.
-Nepouzivejte hrubé
abrazivni nebo Ziravé ci-
stici prostredky k cisténi
spotrebice.
-Udrzujte spotrebic Cisty.
Dodrzujte instrukce
o Cisténi uvedené
v tomto navodu
k obsluze.
-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivejte zadné



vybusné nebo horlavé
latky, napf. spreje
s hoflavym plynem.
«Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.
-Nepouzivejte jina
prislusenstvi nez ta
dodavana spolecné se
spotrebicem Sage®.

DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO
POUZIVANI VSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI
-Pred pouzitim zcela
odvinte napajeci kabel.

«Privodni kabel
nenechdvejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat
se horkych ploch nebo
se zamotat.

«Z bezpecnostnich divo-
dl doporucujeme za-
pojit spotrebi¢ do samo-
statného elektrického
obvodu, oddéleného
od ostatnich spotrebicu.
Nepouzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

- Tento spotrebi¢ nesméji
pouzivat déti. Udrzovat
spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti.

- Tento spotrebi¢ mohou
pouzivat déti ve veku
8 let a starsi, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o0 pouzivani
spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi
pripadnym nebezpe-
&im. Cisténi a udrzbu
provadénou uzivatelem
nesmeji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let
a pod dozorem. Udr-
Zovat spotrebic a jeho



privod mimo dosah déti
mladsich 8 let.
-Spotiebi¢ mohou
pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi
¢i mentalnimi
schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi

pripadnym nebezpedim.

Déti si se spotrebicem
nesméji hrat.

«Doporucujeme prova-
dét pravidelnou kontro-
lu spotiebice. Spotrebic
nepouzivejte, je-li
jakkoli poskozen nebo
je-li vadny napajeci
kabel nebo zastrcka.
Veskeré opravy je
nutné svérit nejblizsimu
autorizovanému
servisnimu stredisku
Sage®.

- Tento spotrebic je
urceny pouze pro
pouziti v domacnosti.
Pristroj neni urcen
pro komercni poutiti.
NepouZivejte tento
spotiebic v pohybuijicich
se vozidlech nebo na
lodi, nepouzivejte jej
venku, nepouzivejte
j€j pro jiny ucel, nez
pro ktery je urcen.

V opacném pripadé
muze dojit ke zranéni.
- Jakoukoli jinou udrzbu
kromé bézného Cisténi

je nutné svéfit autori-
Zzovanému servisnimu
stredisku Sage®.

-Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpecnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili
zvysenou ochranu
pfi pouZziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se



jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotiebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.

-Uchovavejte spotrebic
a privodni kabel mimo
dosah déti.

A

UPOZORNENI.

Horky povrch.
TEPLOTA
PRISTUPNYCH
POVRCHU MUZE BYT
VYSSi, JE-LI SPOTREBIC
V CINNOSTI.

)

POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI
S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material
odlozte na misto uréené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol na produktech
anebo v prlivodnich
dokumentech znameng, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pridany

do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnoveé a recyklaci predejte tyto
vyrobky na urend sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich
Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich mizete vratit
své vyrobky mistnimu prodejci
pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete
zachovat cenné piirodni

zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich
dopadi na Zivotni prostredi

a lidské zdravi, coz by mohly byt
dusledky nespravné likvidace
odpad. Daldi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho ufadu
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mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou
byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty
v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka

a elektronicka zafizeni, vyzadejte
si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

C€

Viyrobek je v souladu
s pozadavky EU.

Q

POUZE PRO DOMACI
POUZITI.
NEPONORUJTE

DO VODY NEBO

JINE TEKUTINY.
PRED POUZITIM
ZCELA ODVINTE
PRIVODNI KABEL.

Zmeény v textu, designu

a technickych specifikaci se
mohou ménit bez predchoziho
upozornéni a vyhrazujeme

si pravo na jejich zménu.

Anglicka verze je plvodni
verze. Ceska verze je
preklad plvodni verze.

Adresa vyrobce:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:
FASTCR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

POUZE PRO DOMACI POUZITi
UCHOJTE TYTO INSTRUKCE

[ cz_



Popis vaseho nového spotrebice

Rozevieny BBQ gril
Dostatecné velky prostor
pro grilovani na obou
deskach soucasné.

A. Nerezovy povrch s litou rukojeti

. Desky zlitého hliniku s nepfilnavym
povrchem
Pokryté vrstvou titanu obohaceného
Quantaniem™ pro zajisténi odolnosti proti
poskrabani; minimalizuji pouziti oleje pfi
smazeni.

. Vyjimatelné desky, mozno myt v mycce
nadobi
Plocha deska vhodna pro pfipravu vajec
a palacinek, Zebrovana deska vhodnd pro
pfipravu steakového masa.
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D. Tlacitko uvolnéni spodni desky

Pro snadné a pohodIné vyjmuti spodni
ploché desky. Kazda deska ma vlastni
tlacitko pro uvolnéni desky, snadno tak
desky vycistite nebo je mlizete mezi sebou
podle potfeby prohodit.

. Zabudovana vyjimatelna miska na

odkapavani stavy a tuku

Zachytava nadmérny tuk pro zdravéjsi
pfipravu potravin. | pfi rozlozeni grilu
zachytava diky svému jedine¢nému
designu stavu a tuk z obou desek.



F. 30minutovy ¢asovac se zvukovym
upozornénim
Stisknutim stfedové ¢asti tlacitka aktivujete
odpocitavani.

G. Tlatitko prepinani jednotek teploty
Prepina jednotku teploty ze stupn Celsia
na stupné Fahrenheita a naopak.

H. LCD displej
Dva rezimy podsviceni — modré podsviceni
(pohotovostni rezim) a oranzové podsviceni
(zahtivani/pfipraven).

I. Ovladac teploty (160°C - 230°C)

S rezimy LOW (nizka teplota), PANINY
(zapékani sendvicli nebo paniny) a SEAR
(pfiprava masa).

J. Prostor pro ulozeni ptivodniho kabelu
Umistén ve spodni ¢asti grilu.

K. Ovladac nastaveni sklonu spodni desky
Nastavite uhel sklonu spodni desky pro
snadné odkapdavani prebytecného tuku,
nebo nechéte v roviné pfi pfipravé vajec
nebo palacinek.

L. Viceucelovy posuvny ovladac
Slouzi k nastaveni vy3ky horni desky
pii piipravé kiehkych potravin; slouzi
k uzamknuti desek pro pohodIné
skladovani ve vertikdlni poloze; slouzi pro
rozlozeni grilu na BBQ gril.

M. Grafické znazornéni rozlozeni grilu na
BBQ gril

N. Oznaceni nastaveni vysky horni desky
Nastaveni vysky horni desky poméha
snizovat hmotnost horni desky pfi pfipravé
krehkych potravin nebo pfi pfipravé
zapékanych pokrmi.

O. Drzadlo pro vyrovnani horni desky
Zabudované do horni desky, pouziva se
k vyrovnani horni desky.

P. Tlacitko uvolnéni horni desky
Pro snadné a pohodIné vyjmuti horni
Zebrované desky.

Gril je vybaven funkci automatického vypnuti
po 1 hodiné necinnosti.

SENZOR ELEMENT IQ™

Senzory detekuji kolisani teplot po plose
desky a vyrovnavaiji teplotu nahlym zvysenim
toku tepla v misté koliséni teplot pro rychlou
obnovu nastavené teploty. 1800W zapusténa
topnd télesa zajistuji stdlost nastavené teploty
pro rychlou pfipravu a snizuji tim dobu
predehféti grilu.

11
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. Pfed prvnim pouZitim odstrarite ze
spottebice viechny reklamni stitky
a nalepky.

2. Otiete desky a misku na $tadvu pomoci
mirné navlhéené mékké utérky. Otfete
dosucha.

3. Ujistéte se, ze je miska na Stavu spravné
vloZena do téla grilu.

4. Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovany a bezpecné zajistény na svém
misté.

POZNAMKA

Kazda grilovaci deska mé vlastni tlacitko pro
jeji uvolnéni. Takto miiZete vyjmout bud'horni,
nebo spodni desku a snadno je vycistite nebo
je mlzete mezi sebou podle potteby prohodit.

Pourziti tlacitka pro uvolnéni desky:

« Vzdy se ujistéte, Ze jsou obé grilovaci desky
zcela vychladlé.

« Pomoci rukojeti oteviete gril do 90 stupnid.

« Pro uvolnéni a vyjmuti horni desky pouzijte
tlacitko vpredu na pravé strané horni desky,
pro uvolnéni a vyjmuti spodni desky pouzijte
tlacitko nalevo od ovladaciho panelu.

« Po uvolnéni opatrné vyjméte desky z grilu.

Pokud jsou desky nespravné vlozeny, na
displeji se zobrazi varovné hlaseni ,INSERT
PLATE” (vlozte desku). Pomoci tlacitek uvolnéte
desky, vyjméte je a poté znovu vlozZte na své
misto a bezpecné zajistéte.

5. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Ujistéte se, Ze na obou stranéch je alespon
10 cm volny prostor.

6. Zcela odvinte pfivodni kabel a viozte
zastreku privodniho kabelu do spravné
uzemnéné sitové zasuvky.

12

Pred prvnim pouzitim

7. Zazni zvukovy signdl a na LCD displeji se
zobrazi OFF a pocatecni ¢as , 0"

e
i
I E—

I
I_J MINS
L\ J

-

8. Gril je nyni pfipraven a mlize zapocit cyklus
predehfati.

POZNAMKA

Pokud je gril zapnut a predehfivan poprvé,
muUZete zaznamenat slaby kour. Dochazi

k odstrafiovani ochranné vrstvy z tepelného
télesa. Jedna se o normalni jev, ktery
neovliviiuje negativné ¢innost grilu.



POUZITi OTEVRENEHO BBQ GRILU

Otevieny BBQ poskytuje dostatecné velky

prostor pro grilovani na obou deskach

soucasné. Zebrovana grilovaci deska je vhodna

pro pfipravu masa, zatimco plocha grilovaci

deska je idedlni pro pripravu vajec, palacinek

nebo zeleniny.

1. Ujistéte se, Ze je miska na Stavu spravné
vloZena do téla grilu.

2. Ujistéte se, ze jsou grilovaci desky spravné
instalovény a bezpecné zajistény na svém
misté.

POZNAMKA

Pokud jsou desky nespravné vlozeny, na
displeji se zobrazi varovné hlaseni ,INSERT
PLATE” (vlozte desku). Pomoci tlacitek uvolnéte
desky, vyjméte je a poté znovu vlozZte na své
misto a bezpecné zajistéte. Vzdy se ujistéte, ze
jsou obé grilovaci desky zcela vychlad|é pred
jejich uvolnénim a vyjmutim. Vice informaci
naleznete v ,PouZiti tlacitka pro uvolnéni
desky”.

3. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Ujistéte se, Ze na obou stranéch je alespon
10 cm volny prostor.

4, Zcela odvirte privodni kabel a vlozte
zastreku privodniho kabelu do spravné
uzemnéné sitové zasuvky.

5. Zaznizvukovy signal a na LCD displeji se
zobrazi OFF a pocatecni ,0” Cas.

( =, ww ww g
0
il

| MINS
J

'@' Ovladani vaseho nového spotrebice

6. Predehfati grilu:

a) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu
sklopena (nikoliv zaviend), posuvny
ovladac je v poloze OPEN. Tim zajistite
rychlejsi a u¢innéjsi predehfrati.

b) Pomoci ovladace teploty nastavte teplotu
v 5°C/10°F krocich. Otocte ovladac
teploty na SEAR (210°C - 230°C) pro
rychlé predehrati, na PANINI (180°C -
205°C), na LOW (160°C - 175°C) nebo
vyberte vlastni nastaveni teploty. Gril se
zacne okamzité zahtivat, LCD displej se
podsviti oranZové a zobrazi se na ném
nastavend teplota, HEATING a vychozi

1

,0" Cas.
2 R > l

’

SEAR

HEATINGf |
K
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¢) Nechte gril predehrat.

POZNAMKA

Gril je vybaven tlacitkem prepinani jednotek
teploty na levé strané od LCD displeje.
Nastavend jednotka teploty z tovarny jsou
stupné Celsia. Stisknutim tlacitka zménite
zobrazeni stupnt Celsia na LCD displeji na
stupné Fahrenheita a naopak. Na displeji se
vzdy zobrazi symbol odpovidajici nastavené
jednotce: °C nebo °F.

Pokud jste zménili jednotku teploty ze stuprid
Celsia na stupné Fahrenheita, zlistane toto
nastaveni ulozené v paméti, dokud opét
nestisknete tlacitko a nezménite jednotku
teploty nebo neodpojite zastrcku privodniho

13



kabelu ze sitové zasuvky. Pokud je zastrcka
privodniho kabelu opét pfipojena k sitové
zasuvce, bude jednotka teploty opét nastavena
na stupné Celsia.

7. Zatimco se gril pfedehfiv4, mizete nastavit
Uhel sklonu desky pomoci ovladace
nastaveni sklonu spodni desky. Ovlada¢
nastaveni sklonu spodni desky se nachazi
na pravé strané grilu.

POZNAMKA

Doporucujeme nastavit:
« Uhel sklonu pro odkapavani prebyte¢ného
tuku pro zdravéjsi pfipravu potravin.

« Rovna pozice spodni desky je vhodnd pro
pfipravu vajec, palacinek, tureckého chleba,
foccacia a libového masa.

Unikétni design misky na stavu umoznuje

zachytavat stavu a tuk z obou desek soucasné.

8. Jakmile je gril pfedehfaty na nastavenou

teplotu, zazni zvukovy signél a ,HEATING"

zhasne na LCD displeji. Na LCD displeji se
zobrazi nastavena teplota a vychozi 0" ¢as.

@ -— ___/ N’
1r°c
Ly

SEAR

I I

1
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POZNAMKA

Vzdy nechte gril zcela a kompletné predehfrat
na nastavenou teplotu pred pfipravou
potravin.

Na LCD displeji se mlze rozsvitit ,HEATING”

i béhem pfipravy potravin. Jednd se o normalni
jev, nebot dochazi k udrzovani nastavené
teploty.

MINS
/
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9. Jak otevrit BBQ gril:

a) Ujistéte se, Ze je gril zcela pfedehraty a na
LCD displeji zhaslo ,HEATING".

b) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu
sklopend, posuvny ovladac v pozici OPEN.
Posuvny ovladac¢ posunte ve sméru Sipky
do pozice ,BBQ mode”. Je dUlezité, abyste
posuvny ovladac drzeli v poloze BBQ
Mode po celou dobu otevirani.

¢) Druhou rukou uchopte rukojet
a otevirejte gril, az se gril zcela rozlozi.

10. Umistéte potraviny na jednu nebo obé
grilovaci desky. Vice informaci najdete
v, Tipy na grilovani”.

POZNAMKA

Nepouzivejte nastfiky ani nepfilnavé natéry,
nebot by to mohlo negativné ovlivnit vlastnosti
nepfilnavé vrstvy grilovacich ploch.

Na LCD displeji se mGze rozsvitit ,HEATING”

i béhem pfipravy potravin. Jedna se o normalni
jev, nebot dochazi k udrzovani nastavené
teploty.

11. Gril je vybaven i ¢asovacem, ktery
kontrolujte uplynuly ¢as béhem pfipravy.
Jak spustit ¢asovac:

a) Ujistéte se, Ze je gril zcela predehraty,
na LCD displeji jiz zhaslo ,HEATING”

a potraviny se opékaji na grilovacich
deskach.

b) Otocte tlacitkem ¢asovace a nastavte ¢as
v minutovych krocich, a to az na 30 minut.
Otocte tlacitkem po sméru hodinovych
rucicek pro zvyseni ¢asu, nebo otocte



proti sméru hodinovych rucicek pro
snizeni ¢asu. Na displeji LCD se zobrazi
nastaveny cas.

¢) Stisknéte stredovou ¢ast ¢asovace pro
jeho spusténi. Na LCD displeji se zobrazi
indikdtor odpocitavani a nastaveny cas se
zacne odpocitavat.

POZNAMKA

Odpocitavani mizete kdykoliv zrusit nebo
prerusit stisknutim stfedové ¢asti ¢asovace.
Indikdtor odpocitavani na LCD displeji zhasne.
Nicmené gril se nevypne a bude dél v provozu.
Resetovani nebo smazéni ¢asovace:

« Otocte tlacitkem po sméru hodinovych
rucicek pro zvyseni ¢asu, nebo otocte proti
sméru hodinovych rucicek pro snizeni casu.
Nebo

« Stisknéte a podrzte stfedovou ¢ast casovace
na asi 3 sekundy, dokud se nastaveny ¢as na
LCD displeji nezméni na ,0”. Otocte tlacitkem
po sméru hodinovych rucicek pro zvyseni
¢asu, nebo otocte proti sméru hodinovych
rucicek pro snizeni ¢asu.

12. Jakmile nastavend doba uplynula, zazni
zvukovy signél a vychozi 0" ¢as se zobrazi
na displeji. Nicméné se gril nevypne.
Zuastane dél v chodu a bude udrzovat
nastavenou teplotu do dalsi piipravy
potravin.

POZNAMKA

Pfipravu i ohfev mUzete kdykoliv zastavit
otocenim ovladace teploty do polohy ,OFF".
Na LCD displeji se zobrazi ,OFF” a vychozi

,0” ¢as. Nechte gril kompletné vychladnout

a odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky.

Gril je vybaven funkci automatického vypnuti
po 1 hodiné necinnosti. To zajistuje, ze gril
nebude ponechan bez dozoru a zapnuty po
nadmérné dlouhou dobu. Pokud ovlada¢
teploty nebo ¢asovac neni nastaven v ramci

1 hodiny od posledniho nastaveni, aktivuje
se funkce automatického vypnuti a zastavi se
ohrev grilovacich desek. Na LCD displeji se na

5 minut zobrazi hlaska ,OFF” a poté LCD displej
zhasne. Nicméné hlaska ,OFF a vychozi 0"
c¢as budou stéle viditelné. Pro reaktivaci grilu
otocte ovladacem teploty nebo ¢asovacem.

13. Jakmile jsou potraviny opeceny, sejméte je
z grilovacich desek pomoci teplovzdorného
plastového nebo dievéného nacini.

POZNAMKA

Nikdy nepouzivejte kovové nebo ostré nacini,
nebot tyto by mohly poskrabat nepfilnavou
Upravu grilovacich desek.

VAROVANI

Zcela odvirite pfivodni
kabel pred pouzitim.

POUZITi JAKO KONTAKTNIHO GRILU
NEBO PRO ZAPEKANI SENDVICU

1. Ujistéte se, Ze je miska na $tavu spravné
vloZena do téla grilu.

2. Ujistéte se, ze jsou grilovaci desky spravné
instalovény a bezpecné zajistény na svém
misté.

POZNAMKA

Pokud jsou desky nespravné vlozeny, na

displeji se zobrazi varovné hlaseni ,INSERT

PLATE" (vloZte desku). Pomoci tlacitek uvolnéte

desky, vyjméte je a poté znovu vlozte na své

misto a bezpecné zajistéte. Vzdy se ujistéte,

Ze jsou obé grilovaci desky zcela vychladlé pied

jejich uvolnénim a vyjmutim. Vice informaci

naleznete v ,PouZiti tlacitka pro uvolnéni

desky”.

3. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Ujistéte se, Ze na obou stranéch je alespon
10 cm volny prostor.

4. Zcela odvinte privodni kabel a vlozte
zastrcku privodniho kabelu do spravné
uzemnéné sitové zasuvky.

15



5. Zaznizvukovy signal a na LCD displeji se
zobrazi OFF a pocétecni ,0” Cas.

( =, ww ww g
e
i

L_| MINS
- J

-

6. Predehrati grilu:

a) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu
sklopena (nikoliv zaviena), posuvny
ovladac je v pozici OPEN. Tim zajistite
rychlejsi a ucinnéjsi predehfati.

b) Pomoci ovladace teploty nastavte teplotu
v 5°C/10°F krocich. Otocte ovladac
teploty na SEAR (210°C - 230°C) pro
rychlé predehrati, na PANINI (180°C -
205°C), na LOW (160°C - 175°C) nebo
vyberte vlastni nastaveni teploty. Gril se
zacne okamzité zahfivat a LCD displej se
podsviti oranZové a zobrazi se na ném
nastavend teplota, HEATING a vychozi

,0" cas.
( -—w, ww, e, O
J0°c
L L
SEAR
HEATING] |
| MINS
g - J

¢) Nechte gril pfedehrat.

POZNAMKA

Gril je vybaven tlacitkem prepinani jednotek
teploty na levé strané od LCD displeje.
Nastavend jednotka teploty z tovarny jsou
stupné Celsia. Stisknutim tlacitka zménite
zobrazeni stupn Celsia na LCD displeji na
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stupné Fahrenheita a naopak. Na displeji se
vzdy zobrazi symbol odpovidajici nastavené
jednotce: °C nebo °F.

Pokud jste zménili jednotku teploty ze stupriud
Celsia na stupné Fahrenheita, zlistane toto
nastaveni ulozené v paméti, dokud opét
nestisknete tlacitko a nezménite jednotku
teploty nebo neodpojite zastrcku privodniho
kabelu ze sitové zasuvky. Pokud je zastrcka
privodniho kabelu opét pfipojend k sitové
zasuvce, bude jednotka teploty opét nastavena
na stupné Celsia.

7. Zatimco se gril predehfiva, mizete nastavit
Uhel sklonu desky pomoci ovladace sklonu
desky. Ovlada¢ nastaveni sklonu spodni
desky se nachézi vzadu dole na pravé strané
grilu.

POZNAMKA

Doporucujeme nastavit:

« Uhel sklonu pro odkapavani prebyte¢ného
tuku pro zdravéjsi pfipravu potravin.

« Rovna pozice spodni desky je vhodnd pro
pripravu vajec, palacinek, tureckého chleba,
foccacia a libového masa.

8. Jakmile je gril predehfaty na nastavenou
teplotu, zazni zvukovy signal a ,HEATING"
zhasne na LCD displeji. Na LCD displeji se
zobrazi nastavend teplota a vychozi 0" ¢as.

POZNAMKA

Vzdy nechte gril zcela a kompletné predehfat
na nastavenou teplotu pred pfipravou
potravin.

I Artc
I |
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I
I
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Na LCD displeji se muze rozsvitit ,HEATING”

i béhem pfipravy potravin. Jednd se o normalni
jev, nebot dochazi k udrzovani nastavené
teploty.

9. Otevieni grilu:
a) Ujistéte se, Ze je gril zcela predehraty
ana LCD displeji zhaslo ,HEATING".
b) Ujistéte se, Ze je horni deska grilu
sklopena (nikoliv zaviend), posuvny
ovlada¢ je v pozici OPEN.

¢) Pomoci rukojeti oteviete gril
do 90 stupnd.

10.VloZzte potraviny na spodni grilovaci plochu.

POZNAMKA

NepouZivejte nastfiky ani nepfilnavé nétéry,
nebot by to mohlo negativné ovlivnit vlastnosti
nepfilnavé vrstvy grilovacich ploch.

Abyste dosahli lepsich vysledku pii zapékani
sendvicll pri nastaveni PANINY, doporucujeme:

« Vzdy umistéte sendvic do stfredu spodni
grilovaci desky.

« Doba zapékani by méla byt 5-8 minut. Doba
zapékani se muze lisit v zavislosti na osobnich
preferencich, typu chleba a pouzité naplni.
Vice informaci najdete v ,Tipy na grilovani”.

Na LCD displeji se maze rozsvitit ,HEATING”

i béhem pfipravy potravin. Jedna se o normalni
jev, nebot dochazi k udrzovani nastavené
teploty.

11. Pouzijte rukojet k priklopeni horni desky.
Horni grilovaci deska je vybavena dvéma
vlastnostmi pro ziskani optimalnich
vysledkU pfipravy:

a) Pohyblivost horni desky. Horni grilovaci
deska je umisténa na zavésu, coz
umoznuje, aby byla horni deska umisténa
horizontéIné nad pfipravovanymi
potravinami. Tim zajistite, Ze jsou
predni a zadni ¢asti potravin stejné
arovnomeérné opeceny.

b) A také umozriuje, aby se horni deska
pohybovala nad povrchem potraviny,
vyzarovala teplo, aby se potraviny rychle
zapekly a zvIasté syr se roztekl.

POZNAMKA

Béhem provozu je povrch grilu velmi horky.

K vyrovnéni pozice horni desky vzdy pouzivejte
drzadlo pro vyrovnani horni desky umisténé

v pfedni pravé ¢asti horni grilovaci desky, popf.
pouzijte ochranné kuchynské podlozky nebo
rukavice.

Nikdy nepouzivejte drzadlo pro vyrovnani
horni desky ke zdvihnuti horni grilovaci desky.
Pouzijte rukojet ke zdvihnuti nebo pfiklopeni
horni desky.

VAROVANI

Drzadlo pro vyrovnani
horni desky muze byt
velmi horky béhem i po
pouziti grilu. Pouzivejte
jej, jak je zndzornéno

na obrazku.

POZNAMKA

Nikdy nevystavuijte drzadlo pro vyrovnani
horni desky nadmérné sile ani jej nepouzivejte
ke zdvihani horni grilovaci desky. Pouzijte
rukojet ke zdvihnuti nebo priklopeni horni
desky.

¢) Nastavitelna vyska horni desky. Tato
vlastnost snizuje zatizeni horni desky
na kiehkych potravinach, jako jsou napt.
ryby, a prizpUsobi se rlizné sile potravin
napr. selskému chlebu. Zdvihnéte horni
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desku a posuvny ovladac nastavte
vrozmezi od ,LOW" po ,HIGH". Nyni
desku pomalu pokladejte, tato se zastavi
o drazky v pravé dolni ¢asti grilu a vyska
horni desky bude timto zajisténa. Vzdy se
ujistéte, Ze linka na posuvném ovladadi
tvofi jednu linii s vybranou linkou na
rameni horni desky mezi ,LOW" a ,HIGH".
12.Gril je vybaven i ¢asovacem, ktery
kontrolujte uplynuly ¢as béhem pfipravy.
Jak spustit ¢asovac:
a) Ujistéte se, Ze je gril zcela predehraty,
na LCD displeji zmizelo ,HEATING"
a potraviny se opékaji na grilovacich
deskach.

b) Otocte tlacitkem ¢asovace a nastavte ¢as

v minutovych krocich, a to az na 30 minut.

Otocte tlacitkem po sméru hodinovych
rucicek pro zvyseni casu, nebo otocte
proti sméru hodinovych rucicek pro
snizeni ¢asu. Na displeji LCD se zobrazi
nastaveny cas.

¢) Stisknéte stredovou ¢ast ¢asovace pro
jeho spusténi. Na LCD displeji se zobrazi
indikdtor odpocitavani a nastaveny cas se
zacne odpocitavat.

POZNAMKA

Odpocitavani mlzete kdykoliv zrusit nebo
prerusit stisknutim stfedové ¢asti casovace.
Indikator odpocitavani na LCD displeji zhasne.
Nicméné gril se nevypne a bude dél v provozu.
Resetovani nebo smazani ¢asovace:

« Otocte tlacitkem po sméru hodinovych
rucicek pro zvyseni ¢asu, nebo otocte proti
sméru hodinovych rucicek pro snizeni ¢asu.
Nebo,

« Stisknéte a podrzte stfedovou ¢ast casovace
na asi 3 sekundy, dokud se nastaveny ¢as na
LCD displeji nezméni na 0" Otocte tlacitkem
po sméru hodinovych ruci¢ek pro zvyseni
¢asu, nebo otocte proti sméru hodinovych
rucicek pro snizeni asu.

13. Jakmile nastavend doba uplynula, zazni
zvukovy signél a vychozi 0" ¢as se zobrazi
na displeji. Nicmené se gril nevypne.
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Zustane dél v chodu a bude udrzovat
nastavenou teplotu do dalsi pfipravy
potravin.

POZNAMKA

Pripravu i ohfev mizete kdykoliv zastavit
otocenim ovladace teploty do polohy ,OFF".
Na LCD displeji se zobrazi ,,OFF” a vychozi

,0” &as. Nechte gril kompletné vychladnout

a odpojte zéstreku privodniho kabelu od sitové
zasuvky.

Gril je vybaven funkci automatického vypnuti
po 1 hodiné necinnosti. To zajistuje, Ze gril
nebude ponechdan bez dozoru a zapnuty po
nadmérné dlouhou dobu. Pokud ovladac
teploty nebo ¢asovac neni nastaven v ramci

1 hodiny od posledniho nastaveni, aktivuje

se funkce automatického vypnuti a zastavi se
ohrev grilovacich desek. Na LCD displeji se na

5 minut zobrazi hlaska ,OFF” a poté LCD displej
zhasne. Nicméné hlaska ,OFF” a vychozi 0" ¢as
budou stéle viditelné.

Pro reaktivaci grilu otocte ovlada¢em teploty
nebo ¢asovacem.

14. Jakmile jsou potraviny opeceny, odstrarite je
z grilovacich desek pomoci teplovzdorného
plastového nebo dievéného nacini.

POZNAMKA

Nikdy nepouzivejte kovové nebo ostré nacini,
nebot tyto by mohly poskrabat nepfilnavou
Upravu grilovacich desek.

VAROVANI

Zcela odvinte pfivodni
kabel pred pouzitim.



Tipy na grilovani

MASO

Doporucené kousky masa ke grilovani:

« Hovézi - svickov4, kyta, Zebra, steaky.

« Jehnécdi - jehnécdi kyta, steak, kotlety a jehnéci
kousky.

« Veprové - steak, Zebra, vepiova kyta, platky
a veprové kousky.

« Nedoporucujeme grilovat kousky s kosti, jako
je napf. T-bone steak.

» MUZzete rovnéz grilovat maso, jako je hovézi
krkovice, steak ze zadniho hovéziho, jehnéci
predni nebo jehnéci krk. Pro ziemnéni
mUzete maso naloZit na nékolik hodin nebo
pres noc do marinady z vina nebo octa.

Pokud budete grilovat maso z vlastni
marinady nebo od feznika, vzdy odstrarite
prebytecnou marinadu pomoci papirové
utérky pred vlozenim na grilovaci desky.
Nékteré marinady obsahuji vysoky podil
cukru, tento by se mohl pfipalit na grilovaci
desku.

Nesolte maso pred grilovanim. Sl by uvolnila
$tdvu a maso by pak bylo tuhé.

Nepropichujte maso vidlickou ani jej
nekrajejte na kousky béhem grilovéni. Tim
uvolnite $tdvu a maso bude tuhé a vysusené.
Pouzijte kuchynské klesté.

Negrilujte pfilis dlouho. Nékteré druhy masa
jsou chutnéjsi, pokud jsou podavany rdzové
a Stavnaté.

Klobasy mUizete napafit pfed opecenim
a nebudete je muset propichnout.

Pro sejmuti kouskd ryby z grilu pouzijte
plochou teplovzdornou plastovou varecku,
ryba je velmi kiehka.

JAK ZJISTIT PROPECENOST STEAKU

Uméni je spravné odhadnout, kdy jsou vas
steak, jehnéci platek nebo kotleta opeceny

na ten spravny stupen, a to rare, medium rare,
medium, medium well nebo well done.

Ale nasledujici tipy vam pomohou ten spravny
typ urdit.

Rare (Krvavy)

Grilujte par minut na obou stranach, zavisi

na sile steaku. Otocte pouze jednou. Grilujte,
dokud nebude steak velmi mékky po doteku.
Teplomér na maso by mél ukazovat vnitini
teplotu masa 55-60°C.

Medium rare (Stfedné opeceny)

Grilujte na jedné strané, dokud se na hornim
povrchu netvofi viditelnd vihkost. Otocte
pouze jednou. Grilujte na druhé strané, dokud
neni vlhkost viditelna. Steak bude ogrilovany
na stupen stfedné opeceny, jakmile bude steak
na dotek mékky. Teplomér na maso by mél
ukazovat vnitini teplotu masa 60-65°C.

Medium (Stfedné propeceny)

Grilujte na jedné strané, dokud se na hornim
povrchu nevytvafi vihkost. Otocte pouze
jednou. Grilujte na druhé strané, dokud neni
vlhkost viditelna. Steak bude ogrilovany na
stupen stfedné propeceny, jakmile bude steak
na dotek pruzny. Teplomér na maso by mél
ukazovat vnitfni teplotu masa 65-70°C.

Medium well (Vice propeceny)

Grilujte na jedné strané, dokud se na hornim
povrchu nevytvafi vihkost. Otocte a grilujte
na druhé strané, dokud se na hornim povrchu
nevytvafi vihkost. Snizte mirné teplotu

a pokracujte v grilovani, dokud steak nebude
na dotek pevny. Teplomér na maso by mél
ukazovat vnitfni teplotu masa 70-75°C.

Well done (Propeceny)

Grilujte na jedné strané, dokud se na hornim
povrchu nevytvafi vihkost. Otocte a grilujte
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na druhé strané, dokud se na hornim povrchu
nevytvafi vihkost. Snizte mirné teplotu

a pokracujte v grilovani, dokud steak nebude
na dotek velmi pevny. Teplomér na maso by
mél ukazovat vnitini teplotu masa nad 75°C.

POZNAMKA

Steaky neni tfeba otacet, pokud jsou grilovany
na kontaktnim grilu s pfiklopenou horni
deskou. Otocte steak pouze jednou, pokud
pfipravujete na BBQ grilu.

VAROVANI

Zakladnu spotrebice,
privodni kabel
neponofrujte do vody
ani jiné tekutiny. Mohlo
by dojit ke vzniku urazu
elektrickym proudem
nebo i umrti.
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PANINY

Chleba

Gril je idedlni pro zapékani riznych typl chleba
(bily, celozrnny, foccacia, turecky chléb, bagety
apod.). Sladké pecivo (rozinkovy chléb, vanocky
apod.) je mozné také opékat, ale bude rychleji
tmavnout vzhledem k vysokému obsahu
cukru.

Naplné

Pouzivejte kompotované nebo uvarené ovoce,
nebot z erstvého ovoce se maze uvolnit prilis
mnoho sladké stavy, kterd by se mohla pfipéci.
Budte opatrni pfi konzumaci sedvicli se syrem,
rajcaty apod., jelikoz mohou byt velmi horké.

Toastovaci chleba

Plocha grilovaci deska je idedIni pro opékani
toastového nebo tureckého chleba nasucho
bez ndplné. Opecte si turecky chleba rdno
k snidani a potfete maslem a marmeladou.

Zdravé svaciny

Jelikoz je gril opatfeny nepfilnavou vrstvu,
nebudete muset potirat desky maslem,
margarinem nebo jinym tukem.



PRUVODCE GRILOVANIM

Grilovani je zdravy a efektivni zplsob vareni. Uvedené doby pfipravy jsou pfiblizné a budou se
lisit v zavislosti na tloustce jednotlivych potravin. Nedoporucujeme pouzivat tento kontaktni gril
ke grilovani masa se silnymi kostmi, napfiklad kotlety s kosti.

POTRAVINY DOBA PRIPRAVY
Hovézi
« roSténec 3 minuty (stfedné propeceny),

5-6 minut (dobfe propeceny)

- steak jako minutka 1-2 minuty

« hamburgery 4-6 minut

Vepiové

+ vysoky rosténec 4-6 minut

- steaky z panenky 4-6 minut

- platky (na fizky) 4-6 minut

Jehnéci

+ panenka 3 minuty

« platky 4 minuty

- steaky z kyty 4 minuty

Kureci

« prsni fizky 6 minut, nebo az budou propecené
« stehenni fizky 4-5 minut, nebo az budou propecené
Klobasy / parky

« tenké 3-4 minuty

+ silngjsi 6—7 minut

Sendvi¢ nebo focaccia

5-8 minut, nebo do zlatova

Zelenina nakrajena na platky o sile 1 cm

« lilek 3-5 minut
- cuketa 3-5 minut
» sladké brambory 3-5 minut
Moiské plody

- rybi filety 2-4 minuty
- platek z ryby 3-5 minut
- chobotnice (ocisténé) 3 minuty

« krevety 2 minuty
«musle 1 minuta
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@ Péce a Gigténi

Ujistéte se, Ze je ovlada¢ nastaveni teploty

v pozici OFF. Gril je vypnuty, kdyz se na displeji
zobrazi ,OFF" a vychozi 0" ¢as. Odpojte
zastrcku privodniho kabelu ze sitové zasuvky.
Pred rozlozenim a ¢isténim nechte gril zcela
vychladnout.

Vzdy ¢istéte vnéjsi povrch, misku na stavu
a grilovaci desky po kazdém pourziti, abyste
zabranili usazovani necistot.

POZNAMKA

Nepouzivejte hrubé cistici prostiedky nebo
kovové draténky na vnitfni nebo vnéjsi
povrchy grilu. Tyto by mohly poskrabat povrch
a poskodit nepfilnavou vrstvu grilovacich
ploch.

VAROVANI

Neponotuijte gril,
privodni kabel ani
zastrcku privodniho
kabelu do vody nebo jiné
tekutiny.

CISTENI VNEJSIHO POVRCHU

Ottete vnéjsi povrch mékkou mirné
navlhéenou houbickou. Setrné tekuté Cistici
prostredky nebo roztoky ve spreji pro nerezové
povrchy miZete pouZit pro odstranéni
usazenin. Aplikujte istici prostfedek na
houbicku, nikoliv na povrch spotiebice. Otrete
navlh¢enou houbickou a poté suchou utérkou.
Ujistéte se, Ze jsou vechny povrchy suché
pfed zapojenim zastreky privodniho kabelu
do sitové zasuvky.
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CISTENi ODKAPAVACI MISKY

Po kazdém pourziti vyjméte misku a vyjméte
obsah. Omyjte misku v teplé vodé s trochou
kuchynského prostfedku na myti nadobi

a pomoci mékké houbicky. Setrny tekuty cistici
prostfedky muzete pouzit pro odstranéni
usazenin. Aplikujte cistici prostfedek na
houbicku, nikoliv na povrch misky. Oplachnéte
a peclivé osuste. Vzdy se ujistéte, ze jste

vlozili misku do téla grilu po vycisténi a pred
zapojenim zastrcky privodniho kabelu

do sitové zasuvky.

VAROVANI

Dbejte zvysené
pozornosti, pokud
prendsite misku s horkym
tukem nebo Stavou.

CISTENI GRILOVACICH DESEK

1. Otfete grilovaci desky mékkou utérkou pro
odstranéni zbytk{ potravin.

2. Rovnéz mlizete uvolnit a vyjmout grilovaci

desky:

a) Vzdy se ujistéte, ze jsou obé grilovaci
desky zcela vychladlé.

b) Pomoci rukojeti oteviete gril do
90 stupnid.

<) Pro uvolnéni a vyjmuti horni desky
pouZzijte tlacitko vpfedu na pravé strané
horni desky, pro uvolnéni a vyjmuti
spodni desky pouZzijte tlacitko nalevo
od ovladaciho panelu.

d) Po uvolnéni opatrné vyjméte desky
zgrilu.



3. Omyjte grilovaci desky v teplé vodé
s trochou kuchynského prostredku na myti
nadobi a pomoci mékké houbicky. Setrné
tekuté cistici prostfedky mizete pouzit
pro odstranéni usazenin. Aplikujte cistici
prostiedek na houbicku, nikoliv na povrch
desky. Odstrarite odolné usazeniny pomoci
jemné plastové cistici stérky.

POZNAMKA

Spodni ¢ast grilovaci desky mUize casem ztratit
svou barvu a miZe se tvofit vrstva koroze.
Jednd se o normdlni jev. Zména barvy, ktera

se mUZze objevit na obou stranach grilovaci
desky, ovlivni pouze vzhled desky, ale na vykon
a vlastnosti desky to nebude mit vliv.

Odstrarite zménu barvy nebo korozi pomoci
jemné plastové Cistici stérky nebo nylonové
draténky. Oplachnéte a peclivé osuste.

4. Oplachnéte a peclivé osuste. Vzdy se
ujistéte, Ze jsou grilovaci desky spravné
vloZeny a bezpecné zajistény v grilu
po vycisténi a pred zapojenim zastrcky
privodniho kabelu do sitové zasuvky.

POZNAMKA

Nepouzivejte hrubé cistici prostfedky nebo
kovové draténky na vnitini nebo vnéjsi
povrchy grilu. Tyto by mohly poskrabat povrch
a poskodit nepfilnavou vrstvu grilovacich
ploch.

ULOZENI

- Ujistéte se, Ze je ovladac nastaveni teploty
v pozici OFF. Gril je vypnuty, kdyZ se na
displeji zobrazi ,,OFF” a vychozi , 0" ¢as.
Odpoijte zastreku privodniho kabelu ze sitové
zasuvky.

« Nechte gril, grilovaci desky a misku na Stavu
zcela vychladnout.

« Ujistéte se, Ze jsou gril, grilovaci desky a miska
na Stavu Cisté a suché.

« Ujistéte se, Ze je miska na Stavu spravné
vloZena do téla grilu.

- Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovany a bezpec¢né zajistény na svém
miste.

« Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky zajistény
k sobé&, posuvny ovladac¢ v pozici LOCK.

« Omotejte privodni kabel okolo drzaku
ve spodni ¢asti grilu.

« UloZte na rovné a suché misto. Rovnéz
mUzete gril ulozit i do vertikalni polohy.

CHYBOVE HLASENI

-

L_| MINS
- J

Pokud se na LCD displeji zobrazi ,Err*:

« Odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky.

- Ujistéte, Ze je gril zcela vychladly.

« Ujistéte se, Ze jsou grilovaci desky spravné
instalovény a bezpec¢né zajistény na svém
misté.

« Znovu vlozte zastr¢ku piivodniho kabelu
do sitové zasuvky.

« Na LCD displeji se uz nezobrazi ,Err”.

« Pokud problém pretrvava, obratte se
na autorizovany servis znacky Sage®.
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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si
uvedomujeme
dolezitost bezpecnosti.
Navrhujeme

a vyrabame spotrebice
predovsetkym

s velkym d6érazom

na vasu bezpecnost.
Napriek tomu vas
prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli
opatrni a dodrziavali
nasledujuce
bezpecnostné
opatrenia.
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DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANI ELEK-
TRICKYCH ZARIADENI
JE POTREBNE DODR-
ZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE OPAT-
RENIA, MEDZI KTORE
PATRIA:

UPOZORNENIE

PO UVEDENI
PRISTROJA

DO PREVADZKY
DOCHADZA
KZAHRIEVANIU
HORNEHO KRYTU.
NEDOTYKAJTE

SA ZAHRIATEHO
POVRCHU. NA
ZDVIHNUTIE HORNEJ
DOSKY POUZIVAJTE
VYHRADNE DRZADLO!
PO VYPNUTI
PRISTROJA ZOSTANE
HORNY KRYT

ESTE URCITY CAS
ZAHRIATY. PRED



AKOUKOLVEK DALSOU
MANIPULACIOU
NECHAJTE PRISTROJ
VYCHLADNUT. POKIAL
BY SA DOSTALA

VASA POKOZKA

DO KONTAKTU

SO ZAHRIATYM
POVRCHOM, HROZI
POPALENIE!

Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite,

Ze napatie vo vasej
sietovej zasuvke
zodpoveda napatiu
uvedenému na
typovom stitku

v spodnej Casti
pristroja. Ak mate
akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim,
na kvalifikovaného
elektrikara.

«Pozorne si precitajte
vsetky instrukcie
pred ovladanim
spotrebica a ulozte ich
na bezpecné miesto

na mozné poutzitie
v buducnosti.

Pred prvym pouzitim
spotrebica odstrante
a bezpeclne ekologic-
ky zlikvidujte vSetok
obalovy material a re-
klamné stitky. Skontro-
lujte, i spotrebic nie
je nijako poskodeny.

V Ziadnom pripade
nepouzivajte poskode-
ny spotrebi¢, spotrebic
s poskodenym privod-
nym kablom a pod.

«Z dévodov vylucenia
rizika zadusenia
malych deti odstrante
ochranny obal zastrcky
sietového kabla tohto
spotrebica a bezpecne
ho zlikvidujte.

-Nepouzivajte spotrebic
na hrane pracovnej
dosky alebo stola.
Uistite sa, Ze je povrch
rovny, Cisty a nie je
postriekany vodou
alebo inou tekutinou.
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«Neumiestnujte
spotrebi¢ na plynovy
alebo elektricky sporak
ani do jeho blizkosti
alebo na miesta, kde
by sa mohol dotykat
horucej rary.

-Nevkladajte ziadnu
Cast spotrebica do
plynovej, elektrickej
alebo mikrovinne;j
rary alebo na horucu
plynovu alebo
elektricku platiu.

-Nepouzivajte
spotrebi¢ na kovovej
podlozke, ako je napr.
odkvapkavaci drez.

«Aby ste zabranili riziku
urazu elektrickym
prudom, neponarajte
gril, jeho privodny
kabel ani zastrcku
do vody alebo inej
tekutiny.

«Pri pouziti kontaktného
grilu musi byt zaisteny
dostatocny priestor na
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cirkulaciu vzduchu po
vsetkych jeho stranach.

-Kontaktny gril
nepouzivajte v blizkosti
stien, polic, zaclon
a inych zapalnych
materialov, alebo pod
nimi.

-Kontaktny gril
nepouzivajte na
povrchu, ktory by
sa mohol teplom
poskodit. V pripade,
Ze ho budete pouzivat
na takom povrchu,
umiestnite pod
neho teplovzdornu
podlozku.

Pred pouzitim sa
uistite, ze je kontaktny
gril spravne zlozeny.

«Pri nastavovani
vysky hornej dosky
kontaktného grilu
budte opatrni.

-Nekladte ni¢ na horny
kryt kontaktného grilu,
ak je zatvoreny, ak



je v prevadzke, ak je
ulozeny.

-Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko
dostupna na pripadné
nahle odpojenie.

«Pred pripojenim
spotrebica k elektrickej
zasuvke a jeho
zapnutim skontrolujte,
Ci je uplne a spravne
zostaveny. Dodrzujte
inStrukcie v tomto
navode na obsluhu.

-Nepouzivajte
tento spotrebic
S programatorom,
casovym spinacom
alebo akoukolvek inou
suciastkou, ktora spina
pristroj automaticky.

-Nepouzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov
vody, napr. kuchynsky
drez, kupelha, bazén
a pod.

-Nedotykajte sa
spotrebica mokrymi

alebo vihkymi rukami.

Ak je spotrebic
v prevadzke,
nenechavajte ho bez
dozoru.

-Vzdy prevadzkujte
spotrebi¢ na rovhom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu
a nepremiestiujte
ho ani s nim nijako
nemanipulujte, ak je
v prevadzke.

-Vyvarujte sa poliatia
privodného kabla
a zastrcky vodou alebo
inou tekutinou.

-Spotrebic vypnite
a napajaci kabel
odpojte od sietovej
zasuvky vzdy, ked
ma zostat bez
dozoru, po ukonceni
pouzivania, nez ho
zacnete distit, nez ho
budete prenasat inde,
rozoberat, zostavovat
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alebo pred jeho
ulozenim.
-Nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo ziera-
vé Cistiace prostriedky
na Cistenie spotrebica.
-Udrzujte spotrebic
Cisty. Dodrzujte
inStrukcie o Cisteni
uvedené v tomto
navode na obsluhu.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, napr. spreje
s horlavym plynom.

-Na odpojenie
spotrebica od sietovej
zasuvky vzdy tahajte
za zastrcku privodného
kabla, nie tahom za
kabel.

«Nepouzivajte
iné prislusenstvo
nez to, ktoré sa
dodava spolocne so
spotrebicom Sage®.
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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

Pred pouzitim celkom
odvinte napadjaci kabel.

«Privodny kabel
nenechavajte visiet
cez okraj stola alebo
pracovnej dosky,
dotykat sa horucich
ploch alebo sa
zamotat.

«Z bezpecnostnych
dévodov odporucame
zapojit spotrebic do
samostatného elektric-
kého obvodu, odde-
leného od ostatnych
spotrebicov. Nepou-
Zivajte rozvodku ani
predlzovaci kabel na
zapojenie spotrebica
do sietovej zasuvky.



-Tento spotrebic
nesmu pouzivat deti.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti.

-Tento spotrebi¢ mézu
pouzivat deti vo veku
8 rokov a starsie, ak su
pod dozorom alebo
boli poucené o pou-
Zivani spotrebica bez-
pecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpeclenstvam.
Cistenie a udrzbu vy-
konavanu pouzivate-
lom nesmu vykonavat
deti, ak nie su starsie
ako 8 rokov a pod do-
zorom. Udrziavajte
spotrebic a jeho pri-
vod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokowv.

-Spotrebi¢ moézu
pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i
mentalnymi
schopnostami

alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom
alebo boli poucené

o pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpeclenstvam.
Deti sa so spotrebi¢om
nesmu hrat.

-Odporucame

vykonavat
pravidelnu kontrolu
spotrebica. Spotrebic
nepouzivajte, ak je
akokolvek poskodeny
alebo ak je chybny
napajaci kabel alebo
zastrcka. Vsetky
opravy je nutné
zverit najblizSiemu
autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.

Tento spotrebic je

urCeny iba na pouzitie
v domacnosti. Pristroj
nie je uréeny na
komercné pouZzitie.
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Nepouzivajte

tento spotrebic

v pohybujucich sa
vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku,
nepouzivajte ho na

iny ucel, nez na ktory
je urceny. V opacnom
pripade moze dbjst

k zraneniu.

«Akukolvek ind udrzbu
okrem bezného Ciste-
nia je nutné zverit au-
torizovanému servisné-
mu stredisku Sage®.

-Odporucame
indtalovat prudovy
chranic (Standardné
bezpecnostné spinace
vo vasej zasuvke),
aby ste tak zaistili
zvysenu ochranu pri
pouziti spotrebica.
Odporucame, aby
prudovy chranic
(s menovitym
zvyskovym
prevadzkovym
prudom nebol viac nez
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30 mA) bol instalovany
do elektrického
obvodu, v ktorom
bude spotrebic
zapojeny. Obratte sa
na svojho elektrikara
pre dalSiu odbornu
radu.

-Uchovavajte spotrebic
a privodny kabel mimo
dosahu deti.

A\

UPOZORNENIE.
Horuci povrch.
TEPLOTA
PRiISTUPNYCH
POVRCHOV MOZE
BYT VYSSIA, AK
JE SPOTREBIC

V CINNOSTI.
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POKYNY A INFORMACIE
O ZAOBCHADZANI
S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material
odloZte na miesto uréené
obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znamena,

Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmu
byt pridané do bezného
komunalneho odpadu.

Na spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte

tieto vyrobky na uréené
zberné miesta. Alternativne

v niektorych krajinach
Eurépskej unie alebo inych
europskych krajinach

mozete vratit svoje vyrobky
miestnemu predajcovi pri kipe
ekvivalentného nového
produktu. Spravnou likvidaciou
tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii
potencidlnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie

a ludské zdravie, ktoré by mohli
byt dosledkom nespravnej
likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyziadajte

od miestneho uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravne;j likvidacii

tohto druhu odpadu sa

mozu v sulade s ndrodnymi
predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty

v krajinach Europskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyZziadajte si potrebné

informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

q3

Vyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.

Q

IBA NA DOMACE
POUZITIE.
NEPONARAJTE
DO VODY ALEBO
INEJ TEKUTINY.
PRED POUZITIM
CELKOM ODVINTE
PRIVODNY KABEL.
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Zmeny v texte, dizajne

a technickych Specifikaciach
sa moézu menit bez
predchadzajuceho
upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Anglicka verzia je pévodna
verzia. Slovenska verzia
navodu je preklad pévodnej
anglickej verzie.

Adresa vyrobcu:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:
FASTCR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

IBA NA DOMACE POUZITIE

UCHOVAJTE TIETO
INSTRUKCIE
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Popis vasho nového spotrebica

Roztvoreny BBQ gril
Dostatoc¢ne velky

priestor na grilovanie na
oboch doskach sucasne.

A. Antikorovy povrch s liatou rukovétou

. Dosky z liateho hlinika s neprilnavym
povrchom
Pokryté vrstvou titdnu obohateného
o Quantanium™ na zaistenie odolnosti
proti poskriabaniu; minimalizuju pouzitie
oleja pri smazeni.

. Vyberatelné dosky je mozné umyvat
v umyvacke riadu
Plocha doska vhodna na pripravu vajec
a palaciniek, rebrovana doska vhodnd na
pripravu steakového masa.

D. Tlacidlo uvolnenia spodnej dosky

Na jednoduché a pohodIné vybratie
spodnej plochej dosky. Kazda doska ma
vlastné tlacidlo na uvolnenie dosky, lahko
tak dosky vycistite alebo ich mozete
medzi sebou podla potreby prehodit.

. Zabudovana vyberatelna miska na

odkvapkavanie stavy a tuku
Zachytava nadmerny tuk pre zdravsiu
pripravu potravin. | pri rozlozeni grilu
zachytdva vdaka svojmu jedine¢nému
dizajnu $tavu a tuk z oboch dosiek.
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F. 30-mindtovy ¢asovac so zvukovym
upozornenim
Stlacenim stredovej casti tlacidla
aktivujete odpocitavanie.

G. Tlacidlo prepinania jednotiek teploty
Prepina jednotku teploty zo stupnov
Celzia na stupne Fahrenheita a naopak.

H. LCD displej
Dva rezimy podsvietenia - modré
podsvietenie (pohotovostny rezim)
a oranzové podsvietenie (zahrievanie/
pripraveny).

I. Ovladac teploty (160°C - 230°C)
S rezimami LOW (nizka teplota), PANINY
(zapekanie sendvicov alebo paniny)
a SEAR (priprava masa).

J. Priestor na uloZenie privodného kabla
Umiestneny v spodnej ¢asti grilu.

K. Ovladac nastavenia sklonu spodnej
dosky
Nastavite uhol sklonu spodnej dosky
na jednoduché odkvapkavanie
prebyto¢ného tuku, alebo nechate
v rovine pri priprave vajec alebo
palaciniek.

L. Viacucelovy posuvny ovladac
SlUzi na nastavenie vysky hornej dosky
pri priprave krehkych potravin; sluzi
na uzamknutie dosiek pre pohodiné
skladovanie vo vertikalnej polohe; sluzi
na rozloZenie grilu na BBQ gril.

M. Grafické znazornenie rozlozZenia grilu na
BBQ gril

N. Oznacenie nastavenia vysky hornej
dosky
Nastavenie vysky hornej dosky poméha
znizovat hmotnost hornej dosky pri
priprave krehkych potravin alebo pri
priprave zapekanych pokrmov.

O. Drzadlo na vyrovnanie hornej dosky
Zabudované do hornej dosky, pouziva sa
na vyrovnanie hornej dosky.

P. Tlacidlo uvolnenia hornej dosky
Pre jednoduché a pohodIné vybratie
hornej rebrovanej dosky.

Gril je vybaveny funkciou automatického
vypnutia po 1 hodine necinnosti.
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SENZOR ELEMENT IQ™

Senzory deteguju kolisanie teplot po

ploche dosky a vyrovndavaju teplotu ndhlym
zvysenim toku tepla v mieste kolisania
teplot na rychlu obnovu nastavenej teploty.
1800 W zapustené ohrievacie telesa zaistuju
stalost nastavenej teploty na rychlu pripravu
a skracuju tym cas predhriatia grilu.
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x Pred prvym pouzitim

PRED PRVYM POUZITIM 7. Zaznie zvukovy signal a na LCD displeji sa
zobrazi OFF a pociatocny ¢as 0"

-

1. Pred prvym pouzitim odstrante zo

spotrebica vietky reklamné Stitky P ——
a nélepky. ' ' ' ' C
<__4 <__4
2. Utrite dosky a misku na stavu pomocou ' ' ' |
mierne navlhéenej makkej utierky. Utrite -
dosucha.
3. Uistite sa, ze je miska na Stavu spravne _ _
vloZend do tela grilu. —‘
4. Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne '
inStalované a bezpecne zaistené na L '_' MINS)

svojom mieste.
8. Gril je teraz pripraveny a moéze zacat
POZNAMKA cyklus predhriatia.

Kazda grilovacia doska ma vlastné tlacidlo POZNAMKA
na jej uvolnenie. Takto moézete vybrat bud

hornu, alebo spodnu dosku a lahko ich Ak je gril zapnuty a predhrievany prvykrat,
vycistite alebo ich mézete medzi sebou moézete zaznamenat slaby dym. Dochadza
podla potreby prehodit. k odstrafiovaniu ochrannej vrstvy

Pouzitie tlacidla na uvolnenie dosky: z tepelného telesa. Ide o normélny jav, ktory

N e . . neovplyviuje n ivne c¢innost grilu.
« Vzdy sa uistite, ze su obe grilovacie dosky eovplyvnuje negativne cinnost grilu

uplne vychladnuté.
« Pomocou rukovati otvorte gril do 90°.

« Na uvolnenie a vybratie hornej dosky
pouzite tlacidlo vpredu na pravej strane
hornej dosky, na uvolnenie a vybratie
spodnej dosky pouzite tlacidlo nalavo od
ovladacieho panelu.

« Po uvolneni opatrne vyberte dosky z grilu.

Ak st dosky nespravne vlozené, na displeji
sa zobrazi varovné hldsenie ,INSERT PLATE"
(vlozte dosku). Pomocou tlacidiel uvolnite
dosky, vyberte ich a potom znovu vloZte na
svoje miesto a bezpecne zaistite.

5. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Uistite sa, Ze na oboch stranach je aspon
10 cm volny priestor.

6. Uplne odvinte privodny kabel a zasunite
zastrcku privodného kabla do sprévne
uzemnenej sietovej zasuvky.
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POUZITIE OTVORENEHO BBQ GRILU

Otvoreny BBQ poskytuje dostato¢ne velky
priestor na grilovanie na oboch doskach
sucasne. Rebrovana grilovacia doska je
vhodna na pripravu masa, zatial ¢o plocha
grilovacia doska je idealna na pripravu vajec,
palaciniek alebo zeleniny.

1. Uistite sa, Ze je miska na Stavu spravne
vlozena do tela grilu.

2. Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne
inStalované a bezpecne zaistené na
svojom mieste.

POZNAMKA

Ak st dosky nespravne vlozené, na displeji
sa zobrazi varovné hlasenie ,INSERT PLATE"
(vlozte dosku). Pomocou tlacidiel uvolnite
dosky, vyberte ich a potom znovu vloZte
na svoje miesto a bezpecne zaistite. Pred
uvolnenim a vybratim grilovacich dosiek sa
vzdy uistite, Ze su obe Uplne vychladnuté.
Viac informdcii najdete v Casti ,Pouzitie
tlac¢idla na uvolnenie dosky"”.

3. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Uistite sa, Ze na oboch strandch je aspon
10 cm volny priestor.

4. Uplne odvinte privodny kébel a zasuiite
zastrcku privodného kabla do spravne
uzemnenej sietovej zasuvky.

5. Zaznie zvukovy signal a na LCD displeji sa
zobrazi OFF a podiatocny ¢as 0"

( =, ww ww g
0
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36

'@' Ovladanie vasho nového spotrebica

6. Predhriatie grilu:

a) Uistite sa, Ze je horna doska grilu
sklopena (nie zatvorenad), posuvny
ovladac je v polohe OPEN. Tym zaistite
rychlejsie a ucinnejsie predhriatie.

b) Pomocou ovladaca teploty nastavte
teplotu v 5°C/10°F krokoch. Otocte
ovladac teploty na SEAR (210°C - 230°C)
na rychle predhriatie, na PANINI (180°C
—205°C), na LOW (160°C - 175°C) alebo
vyberte vlastné nastavenie teploty.

Gril sa zatne okamZite zahrievat, LCD
displej sa podsvieti oranzovo a zobrazi
sa na nom nastavena teplota, HEATING
a vychodiskovy ¢as 0"

1
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¢) Nechajte gril predhriat.

POZNAMKA

Gril je vybaveny tla¢idlom prepinania
jednotiek teploty na lavej strane od LCD
displeja. Nastavend jednotka teploty

z tovarne su stupne Celzia. Stlacenim
tlacidla zmenite zobrazenie stupnov Celzia
na LCD displeji na stupne Fahrenheita

a naopak. Na displeji sa vzdy zobrazi symbol
zodpovedajuci nastavenej jednotke: °C
alebo °F.

Ak ste zmenili jednotku teploty zo stupriov
Celzia na stupne Fahrenheita, zostane

toto nastavenie uloZené v pamati, pokym
opat nestlacite tlacidlo a nezmenite
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jednotku teploty alebo neodpojite zastrcku
privodného kabla od sietovej zasuvky. Ak je
zéstreka privodného kédbla opét pripojena
k sietovej zasuvke, bude jednotka teploty
opat nastavena na stupne Celzia.

7. Zatial ¢o sa gril predhrieva, mozete
nastavit uhol sklonu dosky pomocou
ovladaca nastavenia sklonu spodnej
dosky. Ovladac¢ nastavenia sklonu
spodnej dosky sa nachadza na pravej
strane grilu.

POZNAMKA

Odporic¢ame nastavit:

« Uhol sklonu na odkvapkavanie
prebyto¢ného tuku na zdravsiu pripravu
potravin.

» Rovnd pozicia spodnej dosky je vhodna
na pripravu vajec, palaciniek, tureckého
chleba, foccacia a chudého masa.

Unikatny dizajn misky na $tavu umoznuje

zachytdvat Stavu a tuk z oboch dosiek

sucasne.

8. Hned'ako je gril predhriaty na nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signdl
a ,HEATING" zhasne na LCD displeji. Na
LCD displeji sa zobrazi nastavend teplota
a vychodiskovy cas ,0".
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POZNAMKA

Pred pripravou potravin vzdy nechajte gril
Uplne a kompletne predhriat na nastavenu
teplotu.

Na LCD displeji sa moze rozsvietit ,HEATING”
aj pocas pripravy potravin. Ide o normalny
jav, pretoze dochadza k udrziavaniu
nastavenej teploty.

9. Ako otvorit BBQ gril:

a) Uistite sa, Ze je gril celkom predhriaty a na
LCD displeji zhaslo ,HEATING".

b) Uistite sa, Ze je hornd doska grilu
sklopend, posuvny ovlddac v pozicii
OPEN. Posuvny ovladac posurite v smere
Sipky do pozicie ,BBQ mode”. Je dblezité,
aby ste posuvny ovladac drzali v polohe
BBQ Mode po cely ¢as otvarania.

¢) Druhou rukou uchopte rukovat
a otvarajte gril, az sa gril celkom rozlozi.

10.Umiestnite potraviny na jednu alebo obe
grilovacie dosky. Viac informacii ndjdete
v, Tipy na grilovanie”.

POZNAMKA

NepouZzivajte nastreky ani neprilnavé natery,

lebo by to mohlo negativne ovplyvnit

vlastnosti neprilnavej vrstvy grilovacich

pléch.

Na LCD displeji sa moze rozsvietit ,HEATING”

aj pocas pripravy potravin. Ide o normalny

jav, lebo dochédza k udrzovaniu nastavenej

teploty.

11. Gril je vybaveny aj ¢asova¢om, ktory
kontrolujte uplynuly ¢as pocas pripravy.
Ako spustit ¢asovac:

a) Uistite sa, Ze je gril celkom predhriaty,
na LCD displeji uz zhaslo ,HEATING”
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a potraviny sa opekaju na grilovacich
doskach.

b) Otocte tlacidlom ¢asovaca a nastavte
¢as v minutovych krokoch, ato azna
30 minut. Otocte tlacidlom v smere
hodinovych ruci¢iek na zvysenie ¢asu,
alebo otocte proti smeru hodinovych
ruciciek na znizenie casu. Na displeji LCD
sa zobrazi nastaveny cas.

¢) Stlacte stredovu Cast ¢asovaca na jeho
spustenie. Na LCD displeji sa zobrazi
indikétor odpocitavania a nastaveny cas
sa zacne odpocitavat.

POZNAMKA

Odpocitavanie mozete kedykolvek zrusit
alebo prerusit stlacenim stredovej casti
¢asovaca. Indikator odpocitavania na LCD
displeji zhasne. Gril sa v8ak nevypne a bude
dalej v prevadzke. Resetovanie alebo
zmazanie ¢asovaca:

« Otocte tlacidlom v smere hodinovych
ruciciek na zvysenie ¢asu, alebo otocte
proti smeru hodinovych ruciciek na
znizenie ¢asu. Alebo

« Stlacte a podrzte stredovu ¢ast ¢asovaca
na asi 3 sekundy, kym sa nastaveny cas
na LCD displeji nezmeni na ,0”. Otocte
tlacidlom v smere hodinovych ruciciek na
zvysenie Casu, alebo otocte proti smeru
hodinovych ruciciek na znizenie ¢asu.

12.Hned ako nastaveny ¢as uplynul, zaznie
zvukovy signal a vychodiskovy cas ,0” sa
zobrazi na displeji. Gril sa vSak nevypne.
Zostane dalej v chode a bude udrziavat
nastavenu teplotu do dalsej pripravy
potravin.

POZNAMKA

Pripravu aj ohrev moézete kedykolvek
zastavit otoc¢enim ovladaca teploty do
polohy ,OFF”. Na LCD displeji sa zobrazi
,OFF” a vychodiskovy ¢as ,0”. Nechajte gril
kompletne vychladnut a odpojte zastrcku
privodného kabla od sietovej zasuvky.

38

Gril je vybaveny funkciou automatického
vypnutia po 1 hodine necinnosti. To zaistuje,
ze gril nebude ponechany bez dozoru

a zapnuty na nadmerne dlhy cas. Ak ovlddac
teploty alebo ¢asovac nie je nastaveny

v ramci 1 hodiny od posledného nastavenia,
aktivuje sa funkcia automatického vypnutia
a zastavi sa ohrev grilovacich dosiek. Na

LCD displeji sa na 5 minut zobrazi hlasenie
,OFF” a potom LCD displej zhasne. Hlasenie
,OFF” a vychodiskovy ¢as ,0” vsak budu
stale viditelné. Na reaktivéciu grilu otocte
ovladac¢om teploty alebo ¢asovacom.

13.Hned ako su potraviny opecené,
odstrénite ich z grilovacich dosiek
pomocou teplovzdorného plastového
alebo dreveného nécinia.

POZNAMKA

Nikdy nepouzivajte kovové alebo ostré
nacinie, lebo tieto by mohli poskriabat
neprilnavu Upravu grilovacich dosiek.

UPOZORNENIE

Pred pouzitim Uplne
odvinte privodny kabel.

POUZITIE AKO KONTAKTNEHO GRILU
ALEBO NA ZAPEKANIE SENDVICOV

1. Uistite sa, Ze je miska na Stavu spravne
vlozena do tela grilu.

2. Uistite sa, ze su grilovacie dosky spravne
inStalované a bezpecne zaistené na
svojom mieste.

POZNAMKA

Ak su dosky nespravne vlozené, na displeji
sa zobrazi varovné hlasenie ,INSERT PLATE"
(vlozte dosku). Pomocou tlacidiel uvolhite
dosky, vyberte ich a potom znovu vlozZte na
svoje miesto a bezpecne zaistite. Vzdy sa
uistite, ze su obe grilovacie dosky celkom
vychladnuté pred ich uvolnenim a vybratim.



Viac informdcii najdete v casti ,Pouzitie

tlac¢idla na uvolnenie dosky”.

3. Postavte gril na rovny a suchy povrch.
Uistite sa, Ze na oboch stranach je aspon
10 cm volny priestor.

4. Uplne odviite privodny kébel a zasurite
zastrcku privodného kabla do spravne
uzemnenej sietovej zasuvky.

5. Zaznie zvukovy signdl a na LCD displeji sa
zobrazi OFF a pociato¢ny ¢as ,0".
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6. Predhriatie grilu:

a) Uistite sa, Ze je horna doska grilu
sklopena (nie zatvorena), posuvny
ovladac je v pozicii OPEN. Tym zaistite
rychlejsie a Ucinnejsie predhriatie.

b) Pomocou ovlddaca teploty nastavte
teplotu v 5°C/10°F krokoch. Otocte
ovladac teploty na SEAR (210°C — 230°C)
na rychle predhriatie, na PANINI (180°C
—205°C), na LOW (160°C - 175°C) alebo
vyberte vlastné nastavenie teploty.

Gril sa za¢ne okamtzite zahrievat a LCD

displej sa podsvieti oranzovo a zobrazi
sa na niom nastavena teplota, HEATING
a vychodiskovy ¢as ,0".
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¢) Nechajte gril predhriat.

POZNAMKA

Gril je vybaveny tla¢idlom prepinania
jednotiek teploty na lavej strane od LCD
displeja. Nastavend jednotka teploty

z tovarne su stupne Celzia. Stlacenim
tlacidla zmenite zobrazenie stupriov Celzia
na LCD displeji na stupne Fahrenheita

a naopak. Na displeji sa vzdy zobrazi symbol
zodpovedajuci nastavenej jednotke: °C
alebo °F.

Ak ste zmenili jednotku teploty zo stupriov
Celzia na stupne Fahrenheita, zostane

toto nastavenie ulozené v pamati, pokym
opat nestlacite tlacidlo a nezmenite
jednotku teploty alebo neodpojite zastr¢ku
privodného kabla od sietovej zasuvky. Ak je
zastrcka privodného kabla opét pripojena
k sietovej zasuvke, bude jednotka teploty
opat nastavena na stupne Celzia.

7. Zatial ¢o sa gril predhrieva, mozete
pomocou ovladaca sklonu dosky nastavit
uhol jej sklonu. Ovladac nastavenia
sklonu spodnej dosky sa nachadza vzadu
dole na pravej strane grilu.

POZNAMKA

Odporucame nastavit:

« Uhol sklonu na odkvapkavanie
prebyto¢ného tuku na zdravsiu pripravu
potravin.

» Rovna pozicia spodnej dosky je vhodna
na pripravu vajec, palaciniek, tureckého
chleba, foccacia a chudého masa.

8. Hned'ako je gril predhriaty na nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal
a ,HEATING" zhasne na LCD displeji.
Na LCD displeji sa zobrazi nastavena
teplota a vychodiskovy ¢as ,0".

POZNAMKA

Pred pripravou potravin vzdy nechajte gril
Uplne a kompletne predhriat na nastavenu
teplotu.
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Na LCD displeji sa moze rozsvietit ,HEATING”
aj pocas pripravy potravin. Ide o normalny
jav, lebo dochédza k udrZzovaniu nastavenej
teploty.

9. Otvorenie grilu:

a) Uistite sa, Ze je gril celkom predhriaty
ana LCD displeji zhaslo ,HEATING".

b) Uistite sa, Ze je horna doska grilu
sklopena (nie zatvorena), posuvny
ovladac je v pozicii OPEN.

¢) Pomocou rukovati otvorte gril
do 90 stupriov.

10.Vlozte potraviny na spodnu grilovaciu
plochu.

POZNAMKA

Nepouzivajte nédstreky ani neprilnavé nétery,
lebo by to mohlo negativne ovplyvnit
vlastnosti neprilnavej vrstvy grilovacich
ploch.

Aby ste dosiahli lepsie vysledky pri zapekani
sendvicov pri nastaveni PANINY,
odporucame:
« Vzdy umiestnite sendvi¢ do stredu spodne;j
grilovacej dosky.
« Cas zapekania by mal byt 5-8 mint.
Cas zapekania sa moze lisit v zavislosti
od osobnych preferencii, typu chleba
a pouzitej naplne. Viac informéacii najdete
v Casti ,Tipy na grilovanie”.
Na LCD displeji sa moze rozsvietit ,HEATING”
aj pocas pripravy potravin. Ide o normalny
jav, lebo dochédza k udrzovaniu nastavenej
teploty.
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11. Pouzite rukovat na priklopenie hornej
dosky. Hornd grilovacia doska je
vybavena dvoma vlastnostami na
ziskanie optimalnych vysledkov pripravy:
a) Pohyblivost hornej dosky. Horna

grilovacia doska je umiestnend na

zavese, o umoznuje, aby bola horna
doska umiestnend horizontélne nad
pripravovanymi potravinami. Tym zaistite,
Ze sU predné a zadné ¢asti potravin
rovnako a rovnomerne opecené.

b) A taktiez umozniuje, aby sa hornd doska
pohybovala nad povrchom potraviny,
vyzarovala teplo, aby sa potraviny rychlo
zapiekli a zvI&st syr sa roztiekol.

POZNAMKA

Pocas prevadzky je povrch grilu velmi
horuci. Na vyrovnanie pozicie hornej dosky
vzdy pouzivajte drzadlo na vyrovnanie
hornej dosky umiestnené v prednej pravej
casti hornej grilovacej dosky, popr. pouzite
ochranné kuchynské podlozky alebo
rukavice.

Nikdy nepouzivajte drzadlo na vyrovnanie
hornej dosky na zdvihnutie hornej grilovacej
dosky. Pouzite rukovét na zdvihnutie alebo
priklopenie hornej dosky.

UPOZORNENIE

Drzadlo na vyrovnanie
hornej dosky méze

byt pocas aj po pouziti
grilu velmi horuce.
Pouzivajte ho, ako je
znazornené na obrazku.



POZNAMKA

Nikdy nevystavujte drzadlo na vyrovnanie
hornej dosky nadmernej sile ani ho
nepouzivajte na zdvihanie hornej grilovacej
dosky. Pouzite rukovét na zdvihnutie alebo
priklopenie hornej dosky.

) Nastavitelna vyska hornej dosky. Tato
vlastnost zniZuje zatazenie hornej dosky
na krehkych potravinach, ako st napr.
ryby, a prispdsobi sa roznej hrubke
potravin, napr. gazdovskému chlebu.
Zdvihnite hornu dosku a posuvny ovladac
nastavte v rozmedzi od ,LOW” po ,HIGH".
Teraz dosku pomaly ukladajte, zastavi sa
o drazky v pravej dolnej casti grilu a vyska
hornej dosky bude tymto zaistend. Vzdy
sa uistite, Ze linka na posuvnom ovladaci
tvori jednu liniu s vybranou linkou na
ramene hornej dosky medzi ,LOW"
a,HIGH".

12.Gril je vybaveny aj ¢asova¢om, ktory
kontrolujte uplynuly ¢as pocas pripravy.
Ako spustit ¢asovac:
a) Uistite sa, Ze je gril celkom predhriaty, na
LCD displeji zmizlo ,HEATING" a potraviny
sa opekaju na grilovacich doskach.

b) Otocte tlac¢idlom ¢asovaca a nastavte
¢as v minutovych krokoch, ato az na
30 minut. Otocte tlacidlom v smere
hodinovych ruciciek na zvysenie ¢asu,
alebo otocte proti smeru hodinovych
ruciciek na znizenie ¢asu. Na displeji LCD
sa zobrazi nastaveny cas.

¢) Stlacte stredovu cast ¢asovaca na jeho
spustenie. Na LCD displeji sa zobrazi
indikétor odpocitavania a nastaveny cas
sa zacne odpocitavat.

POZNAMKA

Odpocitavanie mozete kedykolvek zrusit
alebo prerusit stlacenim stredovej casti
¢asovaca. Indikator odpocitavania na LCD
displeji zhasne. Gril sa vSak nevypne a bude
dalej v prevadzke. Resetovanie alebo
zmazanie ¢asovaca:

« Otocte tlacidlom v smere hodinovych
ruciciek na zvysenie casu, alebo otocte
proti smeru hodinovych ruciciek na
znizenie casu. Alebo,

« Stlacte a podrzte stredovu cast ¢asovaca
na asi 3 sekundy, kym sa nastaveny cas
na LCD displeji nezmeni na ,0”. Otocte
tlacidlom v smere hodinovych ruciciek na
zvysenie Casu, alebo otocte proti smeru
hodinovych ruciciek na znizenie ¢asu.

13.Hned ako nastaveny ¢as uplynul, zaznie
zvukovy signdl a vychodiskovy ¢as ,0” sa
zobrazi na displeji. Gril sa vSak nevypne.
Zostane dalej v chode a bude udrziavat
nastavenu teplotu do dalsej pripravy
potravin.

POZNAMKA

Pripravu aj ohrev mozete kedykolvek
zastavit otocenim ovladaca teploty do
polohy ,OFF“. Na LCD displeji sa zobrazi
,OFF” a vychodiskovy ¢as ,0”. Nechajte gril
kompletne vychladnut a odpojte zastreku
privodného kabla od sietovej zasuvky.

Gril je vybaveny funkciou automatického
vypnutia po 1 hodine necinnosti. To zaistuje,
ze gril nebude ponechany bez dozoru

a zapnuty na nadmerne dlhy cas. Ak ovlddac
teploty alebo ¢asovac nie je nastaveny

v ramci 1 hodiny od posledného nastavenia,
aktivuje sa funkcia automatického vypnutia
a zastavi sa ohrev grilovacich dosiek. Na

LCD displeji sa na 5 minut zobrazi hlasenie
,OFF” a potom LCD displej zhasne. Hlasenie
,OFF" a vychodiskovy ¢as ,0” vSak budu stale
viditelné.

Na reaktivaciu grilu otocte ovladacom
teploty alebo ¢asovacom.
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14.Hned ako su potraviny opecené,
odstrénte ich z grilovacich dosiek
pomocou teplovzdorného plastového
alebo dreveného nécinia.

POZNAMKA

Nikdy nepouzivajte kovové alebo ostré
nacinie, lebo tieto by mohli poskriabat
neprilnavu Gpravu grilovacich dosiek.

UPOZORNENIE

Pred pouzitim uplne
odvinte privodny kdbel.
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Tipy na grilovanie

MASO

Odporucané kusky méasa na grilovanie:

« Hovadzie - sviec¢kova, stehno, rebra,
steaky.

« Jahnacie - jahfacie stehno, steak, kotlety
a jahnacie kusky.

« Bravcové - steak, rebra, bravéové stehno,
platky a brav¢ové kusky.

» Neodporucame grilovat kusky s kostou,
ako je napr. T-bone steak.

« Mozete takisto grilovat maso, ako je
hovadzi krk, steak zo zadného hovadzieho,
jahnacie predné alebo jahnaci krk. Na
zjemnenie mozete mdso nalozit na
niekolko hodin alebo cez noc do marinady
zvina alebo octu.

« Ak budete grilovat médso z vlastnej
marinady alebo od maésiara, vzdy pred
vloZenim na grilovacie dosky odstrarite
prebyto¢nt marinadu pomocou
papierovej utierky. Niektoré marinady
obsahuju vysoky podiel cukru, tento by sa
mobhol pripalit na grilovaciu dosku.

« Nesolte maso pred grilovanim. Sol by
uvolnila $tavu a maso by potom bolo tuhé.

« Neprepichujte maso vidlickou ani ho
nekrdjajte na kusky pocas grilovania.
Tym uvolnite $tavu a mdso bude tuhé
a vysusené. Pouzite kuchynské klieste.

« Negrilujte prili$ dlho. Niektoré druhy masa
su chutnejsie, ak su poddvané ruzové
a stavnaté.

« Klobasy mézete naparit pred opecenim
a nebudete ich musiet prepichnut.

» Na odobratie kuskov ryby z grilu pouzite
plocht teplovzdornu plastovu varesku,
ryba je velmi krehka.

AKO ZISTIT PREPECENOST STEAKU

Umenie je spravne odhadnut, kedy su vas
steak, jahnaci platok alebo kotleta opecené
na ten spravny stupen, a to rare, medium
rare, medium, medium well alebo well done.

Nasledujuce tipy vam vSak pomézu urcit ten
spravny typ.

Rare (Krvavy)

Grilujte par minut na oboch stranach,

zavisi od hrubky steaku. Otocte iba raz.
Grilujte, kym nebude steak velmi makky po
dotyku. Teplomer na méaso by mal ukazovat
vnutornu teplotu méasa 55-60 °C.

Medium rare (Stredne opeceny)

Grilujte na jednej strane, pokym sa na
hornom povrchu netvori viditelnd vlhkost.
Otocte iba raz. Grilujte na druhej strane,
pokym nie je vlhkost viditelnd. Steak bude
ogrilovany na stupen stredne opeceny, hned'
ako bude steak na dotyk mékky. Teplomer
na mdso by mal ukazovat vnutornu teplotu
madsa 60-65 °C.

Medium (Stredne prepeceny)

Grilujte na jednej strane, pokym sa na
hornom povrchu nevytvara vlhkost. Otocte
iba raz. Grilujte na druhej strane, pokym nie
je vihkost viditelnd. Steak bude ogrilovany
na stupen stredne prepeceny, hned ako
bude steak na dotyk pruzny. Teplomer na
maso by mal ukazovat vnutornu teplotu
masa 65-70 °C.

Medium well (Viac prepeceny)

Grilujte na jednej strane, pokym sa na
hornom povrchu nevytvéra vlhkost. Otocte
a grilujte na druhej strane, pokym sa na
hornom povrchu nevytvdra vlhkost. Znizte
mierne teplotu a pokracujte v grilovani, kym
steak nebude na dotyk pevny. Teplomer
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na maso by mal ukazovat vnutornu teplotu
madsa 70-75°C.

Well done (Prepeceny)

Grilujte na jednej strane, pokym sa na
hornom povrchu nevytvéra vlhkost. Otocte
a grilujte na druhej strane, pokym sa na
hornom povrchu nevytvéra vlhkost. Znizte
mierne teplotu a pokracujte v grilovani,
kym steak nebude na dotyk velmi pevny.
Teplomer na méaso by mal ukazovat
vnutornu teplotu méasa nad 75 °C.

POZNAMKA

Steaky netreba otacat, ak su grilované na
kontaktnom grile s priklopenou hornou
doskou. Otocte steak iba raz, ak pripravujete
na BBQ grile.

UPOZORNENIE

Zakladnu spotrebica,
privodny kabel
neponarajte do vody
ani inej tekutiny. Mohlo
by dojst k vzniku urazu
elektrickym pradom
alebo aj umrtiu.
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PANINY

Chlieb

Gril je idedlny na zapekanie réznych typov
chleba (biely, celozrnny, foccacia, turecky
chlieb, bagety a pod.). Sladké pecivo
(hrozienkovy chlieb, vianoc¢ky a pod.) je
mozné takisto opekat, ale bude rychlejsie
tmavnut vzhladom na vysoky obsah cukru.

Naplne

Pouzivajte kompdtované alebo uvarené
ovocie, pretoze z Cerstvého ovocia sa
méze uvolnit prili§ mnoho sladkej stavy,
ktora by sa mohla pripiect. Budte opatrni
pri konzumdcii sendvicov so syrom,
paradajkami a pod., kedZze mozu byt velmi
horuce.

Hriankovy chlieb

Plocha grilovacia doska je ideédlna na
opekanie hriankového alebo tureckého
chleba nasucho bez néplne. Opecte si
turecky chlieb na ranajky a potrite maslom
a marmeladou.

Zdravé jedla

KedZe je gril opatreny neprilnavou vrstvou,
nebudete musiet potierat dosky maslom,
margarinom alebo inym tukom.



SPRIEVODCA GRILOVANIM

Grilovanie je zdravy a efektivny sposob varenia. Uvedené &asy pripravy su priblizné a budu sa
lisit v zavislosti od hribky jednotlivych potravin. Neodporti¢ame pouzivat tento kontaktny
gril na grilovanie masa s hrubymi kostami, napriklad kotlety s kostou.

POTRAVINY DLZKA PRIPRAVY
Hovéadzie
- roStenka 3 minuty (stredne prepecend),

5-6 minut (dobre prepecend)

- steak ako minutka 1-2 minaty
« hamburgery 4-6 minut
Bravcové

+ vysokd rostenka 4-6 minut
- steaky z panenky 4-6 minut
- platky (na rezne) 4-6 minut
Jahnacie

+ panenka 3 minuty

« platky 4 minuty

- steaky zo stehna 4 minuty

Kuracie
s rezne z pfs
- rezne zo stehna

6 minut, alebo az budu prepecené
4-5 minut, alebo az budu prepecené

Klobasy/parky
- tenké
« hrubsie

3-4 minuty
6-7 minut

Sendvi¢ alebo focaccia

5-8 minut, alebo dozlata

Zelenina nakrajana na platky s hriabkou
Tcm

+ baklazan 3-5 minut
« cuketa 3-5 minut
+ sladké zemiaky 3-5 minut
Morské plody

- rybie filety 2-4 minuty
- platok z ryby 3-5 minut
- chobotnice (ocistené) 3 minuty

« krevety 2 minuaty
+musle 1 minuta
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Uistite sa, Ze je ovladac nastavenia teploty

v pozicii OFF. Gril je vypnuty, ked'sa na
displeji zobrazi ,OFF” a vychodiskovy ¢as
,0". Odpojte zastr¢ku privodného kabla od
sietovej zasuvky. Pred rozlozenim a cistenim
nechajte gril Uplne vychladnut.

Vzdy po kazdom pouziti vycistite vonkajsi
povrch, misku na Stavu a grilovacie dosky,
aby ste zabranili usadzovaniu nedistot.

POZNAMKA

Nepouzivajte hrubé Cistiace prostriedky
alebo kovové drotenky na vnutorné alebo
vonkajsie povrchy grilu. Tieto by mohli
poskriabat povrch a poskodit neprilnavu
vrstvu grilovacich ploch.

UPOZORNENIE

Neponarajte gril,
privodny kabel ani
zastrcku privodného
kabla do vody alebo
inej tekutiny.

CISTENIE VONKAJSIEHO POVRCHU

Utrite vonkajsi povrch makkou mierne
navlh¢enou hubkou. Setrné tekuté ¢istiace
prostriedky alebo roztoky v spreji na
antikorové povrchy moézete pouzit na
odstranenie usadenin. Aplikujte cistiaci
prostriedok na hubku, nie na povrch
spotrebica. Utrite navih¢enou hubkou

a potom suchou utierkou. Uistite sa, Zze
su vietky povrchy suché pred zapojenim
zéstreky privodného kébla do sietovej
zésuvky.
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é\ Starostlivost a ¢istenie

CISTENIE ODKVAPKAVACEJ MISKY

Po kazdom pouziti vyberte misku a vyberte
obsah. Umyte misku v teplej vode s trochou
kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu a pomocou méikkej hubky. Setrné
tekuté cistiace prostriedky mozete pouzit
na odstranenie usadenin. Aplikujte ¢istiaci
prostriedok na hubku, nie na povrch misky.
Oplachnite a starostlivo osuste. Vzdy sa
uistite, ze ste vlozili misku do tela grilu

po vycisteni a pred zapojenim zastr¢ky
privodného kabla do sietovej zasuvky.

UPOZORNENIE

Dbajte na zvysenu
pozornost, ak prendasate
misku s horucim tukom
alebo Stavou.

CISTENIE GRILOVACICH DOSIEK

1. Utrite grilovacie dosky makkou utierkou
na odstranenie zvyskov potravin.

2. Zéaroven mézete uvolnit a vybrat
grilovacie dosky:

a) Vzdy sa uistite, Ze su obe grilovacie dosky
Uplne vychladnuté.

b) Pomocou rukovati otvorte gril do
90 stupnov.

¢) Na uvolnenie a vybratie hornej dosky
pouzite tla¢idlo vpredu na pravej strane
hornej dosky, na uvolnenie a vybratie
spodnej dosky pouzite tlacidlo nalavo
od ovladacieho panelu.

d) Po uvolneni opatrne vyberte dosky
zgrilu.



3. Umyte grilovacie dosky v teplej vode
s trochou kuchynského prostriedku
na umyvanie riadu a pomocou makkej
hubky. Setrné tekuté ¢istiace prostriedky
mozete pouzit na odstranenie usadenin.
Aplikujte cistiaci prostriedok na hubku,
nie na povrch dosky. Odstrarite odolné
usadeniny pomocou jemnej plastovej
Cistiacej stierky.

POZNAMKA

Spodna cast grilovacej dosky moze casom
stratit svoju farbu a méze sa tvorit vrstva
korozie. Ide o normalny jav. Zmena farby,
ktora sa méze objavit na oboch stranach
grilovacej dosky, ovplyvni iba vzhlad dosky,
ale na vykon a vlastnosti dosky to nebude
mat vplyv.

Odstrante zmenu farby alebo koréziu
pomocou jemnej plastovej ¢istiacej stierky
alebo nylonovej drotenky. Oplachnite

a starostlivo osuste.

4. Oplachnite a starostlivo osuste. Vzdy sa
uistite, Ze su grilovacie dosky spravne
vloZené a bezpecne zaistené v grile po
vycisteni a pred zapojenim zastrcky
privodného kabla do sietovej zasuvky.

POZNAMKA

Nepouzivajte hrubé cistiace prostriedky
alebo kovové drotenky na vnutorné alebo
vonkajsie povrchy grilu. Tieto by mohli
poskriabat povrch a poskodit neprilnavu
vrstvu grilovacich ploch.

ULOZENIE

« Uistite sa, Ze je ovlddac nastavenia teploty
v pozicii OFF. Gril je vypnuty, ked'sa na
displeji zobrazi ,OFF" a vychodiskovy ¢as
,0". Odpojte zastr¢ku privodného kébla od
sietovej zasuvky.

« Nechajte gril, grilovacie dosky a misku na
stavu Uplne vychladnut.

« Uistite sa, Ze su gril, grilovacie dosky
a miska na $tavu Cisté a suché.

« Uistite sa, Ze je miska na Stavu spravne
vlozend do tela grilu.

« Uistite sa, Ze su grilovacie dosky spravne
indtalované a bezpecne zaistené na svojom
mieste.

« Uistite sa, Ze su grilovacie dosky zaistené
k sebe, posuvny ovladac v pozicii LOCK.

« Omotajte privodny kabel okolo drziaka
v spodnej ¢asti grilu.

« Ulozte na rovné a suché miesto. Zaroven
mozete gril ulozit aj do vertikalnej polohy.

CHYBOVE HLASENIE

Ak sa na LCD displeji zobrazi ,Err":

MINS
/

-

» Odpojte zastreku privodného kabla od
sietovej zasuvky.

« Uistite, Ze je gril uplne vychladnuty.

« Uistite sa, Ze su grilovacie dosky spravne
inStalované a bezpecne zaistené na svojom
mieste.

« Znovu vlozte zastr¢ku privodného kabla do
sietovej zasuvky.
 Na LCD displeji sa uz nezobrazi ,Err”.

« Ak problém pretrvava, obratte sa
na autorizovany servis znacky Sage®.
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70 Karbantartas és tisztitas

FONTOS
BIZTONSAGI
INTEZKEDESEK

Mi a Sage®-nél
tisztaban vagyunk

a biztonsag
fontossagaval.

Az altalunk tervezett
és gyartott készulékek
nagy hangsulyt
fektetnek az On
biztonsagara. Ennek
ellenére kérijlik,

hogy az elektromos
késziilékek
hasznalatanal 6vatosan
jarjon el, és tartsa be

a kovetkez6 biztonsagi
utasitasokat.
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FONTOS
OVINTEZKEDESEK

AZ ELEKTROMOS KE-
SZULEKEK HASZNA-
LATA SORAN BE KELL
TARTANI AZ ALAPVETO
BIZTONSAGI OVINTEZ-
KEDESEKET, KOZTUK

A KOVETKEZOKET:

FIGYELEM

A KESZULEK UZEMBE
HELYEZESE UTAN

A FELSO BURKOLAT
ATMELEGSZIK. NE
ERINTSE A FORRO
FELULETEKET.

A FELSO BURKOLAT
FELEMELESEHEZ
KIZAROLAG

A FOGANTYUT
HASZNALJA!

A KESZULEK
KIKAPCSOLASA UTAN
A FELSO BURKOLAT
MEG EGY IDEIG FORRO
LESZ. MINDEN EGYEB
MUVELET ELOTT



HAGYJA KIHULNI

A KESZULEKET.
AMENNYIBEN A BORE
A FORRO FELULETTEL
ERINTKEZIK,
EGESVESZELY FE-
NYEGET!

Az els6 hasznalat elbtt
gy6z6djon meg réla,
hogy a halézati aljzat
feszliltsége megegye-
zik a késziilék also

részén talalhato cimkén

jelzett fesziltséggel.
Barmilyen kétség
esetén forduljon
szakképzett
villanyszerel6hoz.

- A készulék hasznalata
elétt figyelmesen
olvassa el valamennyi
utasitast, és az
utmutatét tegye
biztonsagos helyre
esetleges késébbi
szukség esetére.

A készulék els6 hasz-
nalata el6tt tavolitson

el, és kornyezetkimél6
maodon semmisitsen
meg minden csoma-
goléanyagot és rek-
lamcimkét. Ellenérizze,
nem sérllt-e a készu-
lék. Semmiképpen ne
hasznaljon sérult ké-
szuléket, sérult kabelt
stb.

-Kisgyermekek

megfulladasanak
elkertlése érdekében
tavolitsa el, és
biztonsagosan
semmisitse

meg a készulék
tapkabelének
véddécsomagolasat.

Ne hasznalja

a készuiléket

a munkalap vagy
asztal peremén.
Bizonyosodjon meg
réla, hogy a fellilet
egyenes, tiszta, és nem
froccsent ra viz vagy
egyéb folyadék.
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«A készliléket ne
tegye gaz- vagy
villanytlizhelyre, se
annak kozelébe, vagy
olyan helyre, ahol forré
sttdével érintkezhet.

«A készulék semelyik
részét ne tegye
gaz-, villany- vagy
mikrohullamu sttébe,
se forré gaz- vagy
villany fézéfellletre.

A készuléket ne
haszndlja fém alatéten,
mint pl. a mosogato
csepegtetétalcaja.

«Az aramutés
veszélyének elkerilése
érdekében ne
tegye a tapkabelt,

a csatlakozédugot
vagy az alapzatot
vizbe, vagy mas
folyadékba.

«A kontaktgrill
hasznalata soran
hagyjon elegend6
helyet a levegd szabad
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aramlasanak minden
oldalrol.

«A kontaktgrillt ne
hasznalja falak, polcok,
fuggonyok vagy egyéb
gyulékony anyag
kdzelében vagy alatt.

«A kontaktgrillt ne
hasznalja olyan
fellleten, amelyet
a hé karosithat.
Amennyiben ilyen
fellleten fogja
hasznalni, helyezzen
ala héallé alatétet.

-Hasznalat el6tt
gy6z6djon meg réla,
hogy a kontaktgrill jol
van 0sszedllitva.

-Legyen 6vatos, amikor
a kontaktgrill fels
lapjanak magassagat
allitja be.

«Semmit ne tegyen
a kontaktgrill felsé
fedelére, ha le van
csukva, ha éppen
mukaodik, ha elteszi.



«A halozati
csatlakozénak konnyen
hozzaférhetének kell
lennie, hogy szlikség
esetén gyorsan ki
lehessen huzni.

«Miel6tt a készuléket
az aramforrashoz
csatlakoztatja
és bekapcsolja,
ellendrizze,
hogy teljesen és
megfeleléen dssze
van-e allitva. Kérjuk,
tartsa be az ebben az
Utmutatoban talalhato
utasitasokat.

-Ne hasznalja
a készuiléket
programozéval,
id6ékapcsoléval

vagy barmilyen
mas tartozékkal,
ami a készuléket
onmukodden
kapcsolja.

-Ne hasznalja
a készlléket vizforras,
pl. konyhai mosogato,

furddszoba, medence
stb. kozelében.

Ne érjen a késziilékhez
vizes vagy nedves
kézzel.

«MUkodés kozben
a készuléket soha
ne hagyja felligyelet
nélkal.

A terméket mindig
sima fellleten
hasznalja. Ne haszndlja
a késziléket ferde
fellleten, ne helyezze
at és ne mozgassa
mUkodés kozben.

-Ugyeljen ra, hogy
a tapkabelt és
a csatlakozédugokat
ne ontse le vizzel vagy
mas folyadékkal.

«A készuléket kapcsolja
ki és a tapkabelt
mindig huzza ki
a halozatbol, ha
felligyelet nélkil
hagyja, a hasznalat
befejezése utan,
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miel6tt tisztitani kezdi,
miel6tt athelyezi,
szétszedi, 6sszeallitja
vagy elrakja.

A készulék tisztitasahoz
ne hasznaljon durva su-
rolo- vagy maré hatasu
szereket.

«A berendezést tartsa
tisztan. Kérjuk, tartsa
be az ebben az
Utmutatoban talalhato
tisztitasi utasitasokat.

- A készulékben vagy
annak kozelében
ne taroljon és
ne hasznaljon
gyulékony vagy
robbanasveszélyes
anyagokat, pl.
gyulékony gazzal
toltott spray-ket.

«A hdlézati kabelt min-
dig a csatlakozédugo-
nal, ne a kabelnél
fogva huzza ki.

«Ne hasznaljon mas
tartozékokat, mint amit
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a Sage® készlilékhez
mellékeltek.

FONTOS
BIZTONSAGI
UTASITASOK
MINDEN
ELEKTROMOS
KESZULEK
HASZNALATAHOZ

-Hasznalat el6tt teljesen
tekerje le a tapkabelt.

-A tapkabelt ne
hagyja az asztal
vagy konyhapult
szélérdl logni, forrd
felilethez érni vagy
dsszegabalyodni.

-Biztonsagi okokbdl
a készuléket kilon
aramkorbe javasolt
csatlakoztatni, mas ké-
szulékektdl elkulonitve.
A készllék csatlakozta-
tasahoz ne hasznaljon
elosztot vagy hosszab-
bité kabelt.



-Ezt a készuléket
gyermekek nem
hasznalhatjak.

A késziiléket

és a tapkabelt
gyermekektdl tavol kell
tartani.

Ezt a berendezést csak
8 évnél id6sebb gyere-
kek hasznalhatjak, akik
fellgyelet alatt vannak,
vagy ismertették velik
a berendezés biztonsa-
gos hasznalati modjat
és tisztaban vannak az
esetleges veszélyekkel.
A felhasznaléi karban-
tartast és tisztitast gye-
rekek nem végezhetik,
ha nem id&sebbek
8 évnél, és nincsenek
feligyelet alatt. A ké-
szuléket és a tapkabelt
a 8 évnél fiatalabb
gyermekektdl tavol kell
tartani.

«Ezt a készuléket
csokkent mentalis
és fizikai képesséqli

személyek csak

abban az esetben
hasznalhatjak, ha
felligyelet alatt
vannak, vagy ha
ismertették veluk

a készilék biztonsagos
hasznalati médjat, és
tisztaban vannak az
esetleges veszélyekkel.
A gyerekeknek tilos

a készulékkel jatszani.

-Ajanlatos a készuléket
rendszeresen
ellendrizni.

A késztiléket ne
hasznalja, ha barmilyen
maodon sérult vagy
hibas a tapkabel vagy
a csatlakozoédugo.
Minden javitast bizzon
a legkozelebbi Sage®
szakszervizre.

«Ez a készllék csak
haztartasi hasznalatra
készult. A készulék
nem kereskedelmi
hasznalatra készult. Ne
hasznalja a készliléket
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mozgd gépjarmuben
vagy hajén, ne
hasznalja szabad téren,
ne hasznalja mas célra,
mint amire szolgal.
Ellenkez6 esetben
sérulés kovetkezhet be.

«A mindennapos tiszti-
tas kivételével minden
karbantartast Sage®
szakszervizre kell bizni.

-Javasoljuk, hogy
szereljen fel aramvédaét
(normal biztonsagi
kapcsolokat
a konnektorban),
hogy ezzel nagyobb
védelmet biztositson
a készilék hasznalata
soran. Javasoljuk,
hogy az aramveédaot
(névleges hibaaram
leoldasi értéke ne
legyen tobb, mint
30 mA) arra az
aramkorre szerelje fel,
amelyre a készuléket
fogja csatlakoztatni.
Tovabbi szakmai

54

tanacsért forduljon
a villanyszereldjéhez.

A készuléket és
a tapkabelt tartsa
gyermekektdl tavol.

A

FIGYELMEZTETES.
Forro feliilet.

A HOZZAFERHETO
FELULETEK HOFOKA
MAGASABB LEHET,
HA A BERENDEZES
MUKODESBEN VAN.

)¢

A HASZNALT
CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt
csomagoldanyagokat
az dnkormanyzat altal
kijelolt hulladékgyjtd
helyre helyezze el.



HASZNALT ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy

a kiséré dokumentacioban

azt jelzi, hogy a hasznalt
elektromos és elektronikus
berendezéseket nem

szabad a haztartasi hulladék
kdzé dobni. A megfelelé
megsemmisitéshez és
Ujrafelhasznalashoz az ilyen
terméket adja le a kijelolt
gyujtéhelyeken. Az EU
orszagaiban vagy mas eurdpai
orszagokban a termékek az
eladéhelyen azonos uj termék
vasarlasanal visszavalthatéak
lehetnek. A termék

megfeleld médon torténd
megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti
eréforrasokat, és hozzajarul

a nem megfeleld hulladék-
megsemmisités altal okozott
esetleges negativ kornyezeti
és egészséglgyi hatasok
megel6zéséhez. Tovabbi
részletekrdl érdeklédjon a helyi
hatésagnal vagy a legkozelebbi
gyujtéhelyen. Ezen
hulladékfajta nem megfeleld
megsemmisitése a nemzeti
el6irasokkal 6sszhangban
birsaggal sujthato.

Vallalkozasok szamara az
Eurdpai Unio orszagaiban
Ha elektromos vagy
elektronikus berendezést
kivan megsemmisiteni,

erre vonatkozéan

kérjen informacidkat

a termék eladojatol vagy
forgalmazéjatol.

q3

A termék 6sszhangban
van az EU iranyelvek
kovetelményeivel.

Q

CSAK HAZTARTASI
HASZNALATRA.

NE MARTSA

VIZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA.
HASZNALAT ELOTT
TELJESEN TEKERJE
LE A TAPKABELT.

Valtoztatasok a szovegben,
kivitelben és muszaki
jellemzdékben elézetes
figyelmeztetés nélkiil
torténhetnek, minden
maodositasra vonatkozo
jog fenntartva.
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Az angol nyelvi az eredeti
valtozat. A cseh valtozat az
eredeti valtozat forditasa.

A gyarté cime:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Az unids importér cime:
FASTCR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

CSAK HAZTARTASI
HASZNALATRA

ORIZZE MEG EZT AZ
UTMUTATOT
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Az uj késziilékének leirasa

Szétnyitott BBQ
grillsiité

Megfelel6 nagysagu
fellilet a grillezéshez,
mindkét lapon egyszerre.

A. Nemesacél feliilet 6ntott fogantyaval

. Ontétt aluminiumlapok tapadasmentes
felllettel
Karcolasnak ellenallé Quantaniummal™
dusitott titanboritassal; csokkenti
a sttéshez sziikséges olaj mennyiségét.

C. Kivehet6 lapok, mosogatogépben
moshatdk
A sima lap alkalmas tojas- és
palacsintakészitéshez, a bordazott lap
steakhus készitéséhez.

D. Gomb az alsé lap kioldasahoz

Az also sima grill-lap egyszer( és
kényelmes kivételéhez. Minden

lap kioldasahoz kiilén gomb all
rendelkezésre, igy egyszer(en tisztithatja,
vagy szikség esetén egymas kozott
cserélheti Oket.

. Beépitett kivehetd talca a lecsepeg6

huslé és a zsir felfogasara

Felfogja a felesleges zsiradékot, igy
egészségesebb élelmiszereket készithet.
Egyedi kivitelezésének kdészonhetéen

a grillsuité szétnyitasa esetén is felfogja

a huslét és a zsiradékot mindkét laprdl.
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F. 30-perces id6zité hangjelzéssel
A gomb kbézepének megnyomasaval
aktivalhatja a visszaszamlalast.

G. Gomb a hémérsékleti mértékegység
atkapcsolasahoz
Atkapcsolja a h6mérséklet
mértékegységét Celsius és Fahrenheit fok
kozott.

H. LCD-kijelz6
Kétféle hattérvilagitas — kék
hattérvilagitas (készenléti izemmad) és
narancssarga hattérvilagitas (melegités/
kész).

. Homérséklet-kapcsolo (160°C - 230°C)
Beallithato lehetéségek: LOW (alacsony
hémérséklet), PANINY (szendvics vagy
panini stitése) és SEAR (hus készitése).

J. Rekesz a tapkabel tarolasara
A grillsiité alsé részében taldlhato.

K. Az alsé grill-lap d6lésszogének
beallitasa
Bedllithatja az alsé lap d6élésszogét
a felesleges zsiradék kdnnyebb
lecsepegése érdekében, vagy
vizszintesen hagyhatja tojas vagy
palacsinta készitésekor.

L. Tobbcélu csusztathaté kapcsolo
A felsé grill-lap magassaganak
bedllitasara torékeny ételek készitésekor;
a grill-lapok lezarasara a fliggéleges
helyzetben torténd taroldskor; a grillsiité
szétnyitasara BBQ-slit6vé.

M. A grillsiité BBQ-siitévé torténd
szétnyitasanak grafikus abrazolasa

N. A felsé grill-lap magassaga
beallitasanak jelolése
A felsé grill-lap magassaganak bedllitasa
segit a fels lap sulydnak csokkentésében
torékeny vagy csében silt ételek
készitésekor.

O. Fiil a felsé grill-lap kiegyenesitéséhez
Beépitve a felsé grill-lapba, a felsé grill-
lap kiegyenesitésére szolgal.

P. Gomb afelsé lap kioldasahoz
A felsé bordézott grill-lap egyszer( és
kényelmes kivételéhez.

A grillstité automatikus kikapcsolas
funkcidval rendelkezik 1 6ra tétlenség utan.
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ELEMENT IQ™ ERZEKELO

A szenzorok érzékelik a hdmérséklet
ingadozasat a grill-lap fellletén, és

a héaram gyors novelésével kiegyenlitik

a hémérsékletet az ingadozas helyén,

hogy a bedllitott hémérséklet gyorsan
helyredlljon. A 1800W-os slillyesztett
ftéelemek biztositjék a beallitott
hémérséklet dllanddségat a gyors elkészités
érdekében, ezzel csdkkentik a grillstité
elémelegitésének idejét.
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AN Az elsé hasznalat el6tt

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT 5. Agrillsiitét tegye egyenes és szaraz
feliiletre. Ugyeljen ra, hogy mindkét
oldalan legyen legalabb 10 cm szabad
terlilet.

1. Azelsé hasznalat el6tt a készilékrol
tavolitsa el az 6sszes reklam- és

Ontapadods cimkét.
6. Teljesen tekerje le a tdpkabelt és dugja

a tapkabel csatlakozéjat megfeleléen
foldelt halozati aljzatba.

2. Torolje le a grill-lapokat és a csepptalcat
egy enyhén megnedvesitett puha

torléronggyal. Tordlje szarazra.
7. Megszolal egy hangjelzés, és az LCD

kijelz6n megjelenik az OFF felirat,
valamint a kezdeti ,0” idé.

3. Ugyeljen ra, hogy a csepptalca
megfeleléen legyen behelyezve

a grillstitébe.
4. Ellendrizze, hogy a grill-lapok ( — e DC
megfeleléen legyenek behelyezve és . ' .. ..
a helylikre rogzitve. ' ' |
L\
MEGJEGYZES
Minden grill-lapot kiilén gombbal lehet —
kioldani. gy kiveheti akar a fels6, akar az '
alsé lapot, és egyszerlien tisztithatja vagy ] ' MINS
szlikség esetén egymas kozott cserélheti - - J
Oket. 8. A grillsiité most kész, és megkezdbédhet
A lap kiolddsara szolgalé gomb hasznélata: az elémelegités.
« Mindig bizonyosodjon meg réla, hogy
mindkét grill-lap teljesen kihdilt. MEGJEGYZES
- A fogantyu segitségével nyissa fel e e . .
a grillsiitét 90 fokban. Ha a grillstit6t el6szor kapcsolja be és

melegiti el8, enyhe flistot tapasztalhat.
Ekkor tavozik a flitéelemrél a véddréteg.
Ez normalis jelenség, ami nem befolyasolja
a grillsuité miikodését.

« Afelsd lap kioldasdhoz és kivételéhez
haszndlja a felsé lap jobboldalan eldl
taldlhaté gombot, az alsé lap kioldaséahoz
és kivételéhez pedig a vezérlépanel
baloldalén [évé gombot.

« Kioldds utén évatosan vegye ki a lapokat
a grillstitébaol.

Ha a lapok nem jél vannak betéve, a kijelzén
megjelenik az ,INSERT PLATE” (tegye be

a lapot) figyelmeztetd felirat. A gombok
segitségével oldja ki a lapokat, vegye ki,
majd Ujra tegye be ket a helyikre, és
biztonsdgosan rogzitse.
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ANYITOTT BBQ-SUTO HASZNALATA

A szétnyitott BBQ megfelel6 nagysagu
fellletet biztosit a grillezéshez, mindkét
lapon egyszerre. A bordézott grill-lap hus
készitéséhez alkalmas, mig a sima grill-
lap idedlis tojas, palacsinta vagy z6ldség
készitéséhez.
1. Ugyeljen ra, hogy a csepptalca
medfeleléen legyen behelyezve
a grillsutébe.

2. Ellendrizze, hogy a grill-lapok
medfeleléen legyenek behelyezve és
a helyikre rogzitve.

MEGJEGYZES

Ha a lapok nem jél vannak betéve, a kijelzdn
megjelenik az ,INSERT PLATE” (tegye be

a lapot) figyelmeztetd felirat. A gombok
segitségével oldja ki a lapokat, vegye

ki, majd Ujra tegye be 6ket a helytikre,

és biztonsagosan rogzitse. Mindig
bizonyosodjon meg réla, hogy mindkét
grill-lap teljesen kihilt, miel&tt kioldja és
kiveszi 6ket. Tovabbi informaciot talal ,A lap
kioldasdra szolgalé gomb hasznalata” c.
részben.

3. Agrillstit6t tegye egyenes és szaraz
feliiletre. Ugyeljen ra, hogy mindkét
oldalan legyen legalabb 10 cm szabad
terilet.

4. Teljesen tekerje le a tdpkabelt és dugja
a tapkabel csatlakozojat megfeleléen
foldelt haldzati aljzatba.
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'@' Az uj készulékének kezelése

5. Megszoélal egy hangjelzés, és az LCD-
kijelz6n megjelenik az OFF felirat,
valamint a kezdeti ,0” idé.
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6. A grillsiité elémelegitése:

a) Ugyeljen ra, hogy a felsé grill-lap
le legyen hajtva (nem lezérva), és
a csUsztathatd kapcsold OPEN éllasban
legyen. Ezzel gyorsabb és hatékonyabb
elémelegitést érhet el.

b) A hémérséklet-szabalyzéval éllitsa be
a hémérsékletet 5°C/10°F lépésekben.
Forditsa a hémérséklet-szabalyzot
SEAR (210°C - 230°C) llasba gyors
elémelegitéshez, PANINI (180°C — 205°C),
LOW (160°C - 175°C) allasba, vagy allitson
be egyéni hémérsékletet. A grillstité
azonnal melegedni kezd, az LCD-kijelzé
narancssargan vilagit és megjelenik rajta
a bedllitott hémérséklet, a HEATING felirat
és a kezdeti 0" id6.

g
T
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HEATING] |
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¢) Varja meg, amig a grillstité elémelegszik.



MEGJEGYZES

A grillsiitén az LCD-kijelz6tdl balra talalhatd
egy olyan gomb, amellyel dtkapcsolhat

a hémérsékleti mértékegységek kozott.

A gyarilag beallitott mértékegység

a Celsius-fok. A gomb megnyomdséval az
LCD-kijelzén a Celsius-fokos megjelenitést
Fahrenheitre vélthatja és forditva.

A kijelzén mindig megjelenik a beallitott
mértékegységre utalo jelzés: °C vagy °F.

Ha a hémérséklet mértékegységét Celsiusrol
Fahrenheitre véltoztatta, a memoria
megdrzi ezt a bedllitast, amig Gjra nem
nyomja meg a gombot, és nem moédositja

a hémérséklet mértékegységét, vagy nem
huzza ki a tapkabelt a halézatbdl. Amikor

a kabelt Ujra csatlakoztatjik a halozatba,

a hémérséklet mértékegysége ujra Celsius-
fokra lesz allitva.

7. Amig a grillsiité elémelegszik, az alsé
grill-lap d6lésszogének bedllitasara
szolgald szabalyzo segitségével
bedllithatja a kivant délésszoget. Az alsé
grill-lap d6lésszogét beallité szabalyzé
a grillstité jobb oldalan taldlhato.

MEGJEGYZES

Javasoljuk, hogy allitsa be:

« A d6lésszoget, hogy a felesleges zsir
lecsepegjen, és az étel egészségesebb
legyen.

« Az alsé lap egyenes allasa tojas, palacsinta,
torok lepény, foccacia és sovany hus
készitéséhez jo.

A csepptalca egyedi kialakitasa lehetévé

teszi, hogy egyszerre fogja fel a [ét és a zsirt

mindkét grill-laprol.

8. Amint a grillsiit6 elérte a bedllitott
hémérsékletet, hangjelzés hallatszik, és
a HEATING felirat kialszik az LCD-kijelzén.
Az LCD-kijelz6n megjelenik a beallitott
hémérséklet és a kezdeti 0" id6.
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MEGJEGYZES

Az étel készitése el6tt mindig hagyja
a grillstitét teljesen elémelegedni a bedllitott
hémérsékletre.

Az LCD-kijelz6n a ,HEATING" felirat

stités kozben is kigyulladhat. Ez normalis
jelenség, mivel a késziilék tartja a beallitott
hémérsékletet.

9. A BBQ-suté szétnyitasa:
a) Gy6z4djon meg rola, hogy a grillsiité
teljesen felmelegedett, és az LCD-kijelz6n
kialudt a HEATING felirat.

b) Ugyeljen r4, hogy a felsé grill-lap le
legyen hajtva, és a csusztathatd kapcsold
OPEN allasban legyen. A csusztathaté
kapcsoldt csusztassa el a nyil irdnyaba
a,,BBQ mode” dllasba. Fontos, hogy
a csusztathato kapcsoldt a szétnyitas
teljes ideje alatt BBQ mode alldsban
tartsa.

¢) A masik kezével fogja meg a fogantyut, és
nyissa szét teljesen a grillstitot.
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10.Helyezze az élelmiszereket az egyik vagy
mindkét grill-lapra. Tovabbi informacidk
a ,Tippek a grillezéshez"” c. részben.

MEGJEGYZES

Ne hasznaljon fecskendezést vagy nem
tapado bevonatokat, mert az negativan
befolyasolhatja a grill-lapok tapadasmentes
rétegének tulajdonsagait.

Az LCD-kijelzén a ,HEATING” felirat

sttés kdzben is kigyulladhat. Ez normdlis
jelenség, mivel a készilék tartja a beallitott
hémérsékletet.

11. A grillsit6 idézitével is fel van szerelve,
amely ellendrzi az eltelt id&t siités
kdzben. Az id6zité bekapcsolésa:

a) Gy6z6djon meg réla, hogy a grillsiitd
teljesen felmelegedett, az LCD-kijelzén
mar kialudt a ,HEATING" felirat, és az
élelmiszerek stilnek a grill-lapokon.

b) Az id6zit6 gombjanak forgatasaval allitsa
be azid6t percenkénti lépésekben,
max. 30 percig. A gombot az dramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba forditva
névelheti, az dramutato jarasaval
ellenkezé iranyba forditva csékkentheti
azido6t. Az LCD-kijelz6n megjelenik
a bedllitott id6.

c) Nyomja meg az idézité gomb kdzepét
a beinditashoz. Az LCD-kijelz6n
megjelenik a visszaszamlalas jelzése
és megkezdddik a bedllitott id6
visszaszamlalasa.

MEGJEGYZES

A visszaszamlalast barmikor ledllithatja vagy
szlineteltetheti az id6zit6 kozépsé részének
megnyomasaval. A visszaszamlalds-jelz6 az
LCD-kijelzén kialszik. A grillsité azonban
nem kapcsol ki, tovébbra is mikodik.
Az id6zit6 torlése vagy lenullazasa:
« A gombot az éramutaté jarasaval
megegyezd irdnyba forditva névelheti,
az 6ramutat6 jarasaval ellenkezé irdnyba
forditva csokkentheti az id6t. Vagy
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» Nyomja meg, és 3 masodpercig tartsa
lenyomva az id6zité kozépso részét, amig
a beallitott id6 az LCD-kijelz6n ,0"-ra nem
véltozik. A gombot az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba forditva névelheti,
az 6ramutato jarasaval ellenkezé irdnyba
forditva csokkentheti az idé6t.

12.A bedllitott id6tartam eltelte utan
hangjelzés hallatszik és a kezdeti ,0” id6
megjelenik a kijelzén. A grillsiité azonban
nem kapcsol ki. Tovdbbra is m(kodik,
és fenntartja a beéllitott hémérsékletet az
ételek tovabbi feldolgozasaig.

MEGJEGYZES

A f6zést és a melegitést barmikor
megallithatja, ha a hémérséklet-szabalyzét
,OFF" dllasba forditja. Az LCD-kijelzén
megjelenik az ,OFF” felirat és a kiindulé ,0”
id6. Hagyja a grillstit6t teljesen kihdlni, és
huizza ki a tapkabelt a haldzati aljzatbdl.

A grillstité automatikus kikapcsolds
funkcidval rendelkezik 1 6ra tétlenség utan.
Ez biztositja, hogy a grillsiité ne maradjon
felligyelet nélkiil és tul sokaig bekapcsolva.
Ha a h6mérséklet-szabalyzén vagy az
id6zitén az utolso bedllitastol szamitott

1 6ran belll nem torténik Uj beallitas,
aktivalodik az automatikus kikapcsolds
funkcid, és leall a grill-lapok melegitése.

Az LCD-kijelzén 5 percre megjelenik az
4OFF” (izenet, majd az LCD-kijelzé kialszik.
Ett6l figgetlenil az ,OFF” lizenet és az

id6 kiindulé ,0” értéke tovabbra is lathato.
A grillstité Ujraaktivalasahoz forditsa el

a hémérséklet-szabalyzét vagy az id6zitét.

13.Ha az ételek megstltek, h6allé manyag
vagy fa eszkoz segitségével vegye le Gket
a grill-lapokrol.

MEGJEGYZES

Soha ne hasznaljon fém- vagy egyéb éles
eszkdzt, mivel az megkarcolhatja a grill-
lapok tapadasmentes feliiletét.



FIGYELEM

Teljesen tekerje le
a tapkabelt hasznalat
el6tt.

HASZNALAT KONTAKTGRILLKENT
VAGY SZENDVICSSUTESRE

1. Ugyeljen r4, hogy a csepptalca
medfeleléen legyen behelyezve
a grillsutébe.

2. Ellendrizze, hogy a grill-lapok
medfeleléen legyenek behelyezve és
a helylkre rogzitve.

MEGJEGYZES

Ha a lapok nem jél vannak betéve, a kijelzén
megjelenik az ,INSERT PLATE” (tegye be

a lapot) figyelmeztetd felirat. A gombok
segitségével oldja ki a lapokat, vegye

ki, majd ujra tegye be 6ket a helylkre,

és biztonsdgosan rogzitse. Mindig
bizonyosodjon meg réla, hogy mindkét
grill-lap teljesen kih(lt, miel6tt kioldja és
kiveszi 6ket. Tovabbi informaciot talal ,A lap
kiolddséra szolgélé gomb hasznélata” c.
részben.

3. Agrillstitét tegye egyenes és szaraz
feliiletre. Ugyeljen ra, hogy mindkét
oldaldn legyen legalabb 10 cm szabad
tertlet.

4, Teljesen tekerje le a tapkabelt és dugja
a tapkabel csatlakozojat megfeleléen
foldelt haldzati aljzatba.

5. Megszoélal egy hangjelzés, és az LCD-
kijelz6n megjelenik az OFF felirat,
valamint a kezdeti ,0” idé.

MDD

<___4 <4

\_ -'

MINS
/

6. A grillsiité eldmelegitése:
a) Ugyeljen ra, hogy a fels6 grill-lap
le legyen hajtva (nem lezérva), és
a csusztathatd kapcsold OPEN dllasban
legyen. Ezzel gyorsabb és hatékonyabb
elémelegitést érhet el.

b) A hémérséklet-szabdlyzéval allitsa be
a hémérsékletet 5°C/10°F Iépésekben.
Forditsa a hémérséklet-szabalyzot
SEAR (210°C - 230°C) llasba gyors
elémelegitéshez, PANINI (180°C — 205 °C),
LOW (160°C - 175°C) allasba, vagy éllitson
be egyéni hémérsékletet. A grillstité
azonnal melegedni kezd, az LCD-kijelz6
narancssargan vilagit és megjelenik rajta
a bedllitott hémérséklet, a HEATING felirat
és a kezdeti 0" id6.
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¢) Véarja meg, amig a grillsiit6é elémelegszik.

MEGJEGYZES

A grillstitén az LCD-kijelz6tél balra taldlhatéd
egy olyan gomb, amellyel dtkapcsolhat
a hémérsékleti mértékegységek kozott.
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A gyarilag beallitott mértékegység

a Celsius-fok. A gomb megnyomaséval az
LCD-kijelzén a Celsius-fokos megjelenitést
Fahrenheitre valthatja és forditva.

A kijelzén mindig megjelenik a beallitott
mértékegységre utalo jelzés: °C vagy °F.

Ha a hdmérséklet mértékegységét Celsiusrol
Fahrenheitre véltoztatta, a memoria
megdrzi ezt a bedllitast, amig Gjra nem
nyomja meg a gombot, és nem mddositja

a hémérséklet mértékegységét, vagy nem
huzza ki a tapkabelt a halézatbol. Amikor

a kabelt Ujra csatlakoztatjék a halézatba,

a hémérséklet mértékegysége Ujra Celsius-
fokra lesz bedllitva.

7. Amig a grillsiité elémelegszik, a grill-
lap délésszogének beallitdsara szolgald
szabdlyzé segitségével beallithatja
a kivant délésszoget. Az alsé grill-lap
dolésszogét beallito szabalyzé a grillsiitd
jobb oldalan, a hatso rész aljan taldlhaté.

MEGJEGYZES

Javasoljuk, hogy allitsa be:

« A délésszoget, hogy a felesleges zsir
lecsepegjen, és az étel egészségesebb
legyen.

« Az also lap egyenes allasa tojas, palacsinta,
torok lepény, foccacia és sovany hus
készitéséhez jo.

8. Amint a grillsiité elérte a bedllitott
hémérsékletet, hangjelzés hallatszik, és
a HEATING felirat kialszik az LCD-kijelzon.
Az LCD-kijelz6n megjelenik a beallitott
hémérséklet és a kezdeti 0" id6.

MEGJEGYZES

Az étel készitése el6tt mindig hagyja
a grillsutét teljesen elémelegedni a bedllitott
hémérsékletre.
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Az LCD-kijelz6n a ,HEATING" felirat

sutés kdzben is kigyulladhat. Ez normdlis
jelenség, mivel a késziilék tartja a beallitott
hémérsékletet.

MINS
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-

9. A grillsiité kinyitdsa:

a) Gy6z4djon meg rola, hogy a grillsiitd
teljesen felmelegedett, és az LCD-kijelz6n
kialudt a HEATING felirat.

b) Ugyeljen r4, hogy a felsé grill-lap
le legyen hajtva (nem lezérva), és
a csUsztathatd kapcsold OPEN allasban
legyen.

) Afogantyu segitségével nyissa fel
a grillstitét 90 fokban.

10.Tegye az élelmiszereket az alsé grill-lapra.

MEGJEGYZES

Ne hasznaljon fecskendezést vagy nem
tapadd bevonatokat, mert az negativan
befolyasolhatja a grill-lapok tapadasmentes
rétegének tulajdonsagait.

Annak érdekében, hogy a lehetd legjobb
eredményst érje el, amikor PANINI bedllitdson
szendvicset siit, javasoljuk:

« A szendvicset mindig az also grill-lap
kdzepén helyezze el.

« A stités ideje 5-8 perc legyen. A siités ideje
kildonbozhet a személyes izlés, a kenyér
tipusa és a toltelékek fliggvényében.
Tovabbi informacidk a , Tippek
a grillezéshez” c. részben.

Az LCD-kijelzén a ,HEATING” felirat

sutés kdzben is kigyulladhat. Ez normdlis

jelenség, mivel a késziilék tartja a beallitott

hémérsékletet.



11. Hasznalja a fogantyut a felsé lap
lehajtasahoz. A felsé grill-lap két
tulajdonsdga segit az optimalis eredmény
elérésében:

a) Afelsé grill-lap mozgathatdsaga. A felsé
grill-lap felfiiggesztése lehetévé teszi,
hogy afelsé lap a készitett élelmiszerek
felett vizszintesen is elhelyezhetd legyen.
Ezzel biztosithatja, hogy az ételek als6 és
fels6 oldala egyforman és egyenletesen
megsuljon.

b) Egyuttal lehetévé teszi, hogy a felsé lap
az ételek felett mozoghasson és hét
sugarozzon, hogy az ételek gyorsan
megsliljenek, és kiilondsen, hogy a sajt
szétolvadjon.

MEGJEGYZES

Mikodés kozben a grillstté feliilete nagyon
forro. A felsé grill-lap kiegyenesitéséhez
hasznalja az erre a célra szolgalo fiilet, amely
a felsé grill-lap jobb oldalan eldl talalhatd,
ill. hasznéljon védé konyhai aldtétet vagy
véddbkesztydit.

Soha ne hasznalja a felsé grill-lap
kiegyenesitésére szolgalo filet a felsé
lap felemeléséhez. A felsé lap fel- vagy
lehajtasahoz hasznalja a fogantyut.

FIGYELEM

A felsé grill-lap
kiegyenesitésére
szolgalé ful a grillstité
hasznalata kozben

és utan nagyon forré
lehet. A képen lathaté
maodon hasznalja.

MEGJEGYZES

Soha ne eréltesse a felsé grill-lap
kiegyenesitésére szolgalo fiilet, és ne
haszndlja a felsé lap felemeléséhez.

A felsé lap fel- vagy lehajtdsdhoz hasznélja
a fogantyut.

) Afelsé grill-lap allithaté magassaga.
Ez a tulajdonsag csokkenti a felsé lap
terhelését torékeny ételek, mint pl. halak
sttésekor, és alkalmazkodik az ételek, pl.
parasztkenyér kiilonb6z6 vastagsagahoz.
Emelje fel a felsé lapot és dllitsa be
a csusztathatd kapcsoléta ,,LOW” és
,HIGH" értékek kozti tartomanyban.
Most lassan engedje le a lapot, amely
megall a grillsiité jobb alsé részén
levé véjatokban, igy a felsé grill-lap
magassaga rogzitve lesz. Mindig tigyeljen
ra, hogy a csusztathaté kapcsolén levé
jelzés egy vonalba essen a felsé lap karjan
levd kivélasztott vonallal a ,LOW” és
a ,HIGH" kozott.

12.A grillsiit6 id6ézitével is fel van szerelve,
amely ellendrzi az eltelt id6t stités
kdzben. Az id6ézité bekapcsolasa:

a) Gy6z6djon meg rola, hogy a grillsiitd
teljesen felmelegedett, az LCD-kijelz6r6l
mar elt(int a HEATING felirat, és az
élelmiszerek stilnek a grill-lapokon.

b) Az id6zité gombjanak forgatasaval allitsa
be az id6t percenkénti [épésekben,
max. 30 percig. A gombot az Sramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba forditva
novelheti, az 6ramutat6 jarasaval
ellenkezé irdnyba forditva csokkentheti
azidét. Az LCD-kijelzén megjelenik
a bedllitott id6.
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¢) Nyomja meg az id6zité gomb kozepét
a beinditashoz. Az LCD-kijelz6n
megjelenik a visszaszamlalas jelzése
és megkezdddik a bedllitott id6
visszaszamlaldsa.

MEGJEGYZES

A visszaszamlalast barmikor ledllithatja vagy
szlineteltetheti az id6zit6 kozépsé részének
megnyomasaval. A visszaszamlalas-jelz6 az
LCD-kijelzén kialszik. A grillsiité azonban
nem kapcsol ki, tovabbra is makodik.

Az id6zit6 torlése vagy lenullazasa:

« A gombot az éramutaté jarasaval
megegyezd iranyba forditva névelheti,
az 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyba
forditva csokkentheti az idé6t. Vagy,

« Nyomja meg, és 3 masodpercig tartsa
lenyomva az id6zité kozépsd részét, amig
a beallitott id6 az LCD-kijelz6n ,0"-ra nem
véltozik. A gombot az dramutatd jardsaval
megegyez6 iranyba forditva névelheti,
az 6ramutato6 jarasaval ellenkezé iranyba
forditva csokkentheti az id6t.

13.A bedllitott id6tartam eltelte utan
hangjelzés hallatszik és a kezdeti ,0” id6
megjelenik a kijelzén. A grillsiité azonban
nem kapcsol ki. Tovabbra is mikodik, és
fenntartja a beallitott hémérsékletet az
ételek tovabbi feldolgozasaig.

MEGJEGYZES

A f6zést és a melegitést barmikor
megallithatja, ha a hémérséklet-szabalyzét
,OFF” llasba forditja. Az LCD-kijelzén
megjelenik az ,OFF” felirat és a kiinduld ,0”
id6. Hagyja a grillstitét teljesen kihdlni, és
huzza ki a tapkabelt a halézati aljzatbdl.

A grillstité automatikus kikapcsolas
funkcioval rendelkezik 1 6ra tétlenség utan.
Ez biztositja, hogy a grillsiité ne maradjon
felugyelet nélkdl és tul sokdig bekapcsolva.
Ha a hdmérséklet-szabalyzon vagy az
id6zitén az utolso bedllitastol szamitott

1 6ran belll nem torténik Uj beallitas,
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aktivalodik az automatikus kikapcsolas
funkcid, és ledll a grill-lapok melegitése.
Az LCD-kijelzén 5 percre megjelenik az
,OFF" lizenet, majd az LCD-kijelz6 kialszik.
Ett6l fliggetleniil az ,OFF” lizenet és az id6
kiindulé ,0" értéke tovabbra is lathato.

A grillstité Ujraaktivalasahoz forditsa el
a hémérséklet-szabalyzét vagy az id6zitét.

14.Ha az ételek megstiltek, h6allé miianyag
vagy fa eszkdz segitségével vegye le 6ket
a grill-lapokrol.

MEGJEGYZES

Soha ne hasznaljon fém- vagy egyéb éles
eszkozt, mivel az megkarcolhatja a grill-
lapok tapadasmentes feliiletét.

FIGYELEM

Teljesen tekerje le
a tapkabelt hasznalat
elétt.



HUS

Grillezésre ajanlott husfélék:

» Marha - bélszin, comb, borda, steakek.

« Bardny - bardnycomb, steak, kotlett és
barany darabok.

« Sertés - steak, borda, sertéscomb, szeletek
és sertés darabok.

» Nem javasoljuk csontos husdarabok,
pl. T-bone steak grillezését.

« Grillezhet olyan hust is, mint a marhatarja,
marha farté steak, barany eleje vagy
barany nyak. A puhitas érdekében néhany
Orara vagy egy éjszakara bepacolhatja
a hust boros vagy ecetes paclébe.

« Akdr maga pacolta a hust, akar a hentes,
papirtérlével mindig tévolitsa el
a felesleges pacot, miel6tt a grill-lapra
teszi. Némelyik pac sok cukort tartalmaz,
ami grillezéskor rdéghet a grill-lapra.

» Ne sézza meg a hust grillezés el6tt. A s
kioldja a hus levét, és a hus kemény lesz.

 Ne szurkalja a hust villaval, és ne vagja fel
grillezés kozben. Kulonben kifolyik a leve,
és a hus kemény és szaraz lesz. Hasznaljon
konyhai fogét.

« Ne grillezze tul sokdig. Némely husfajtak
izletesebbek, ha rézsaszinen és |édusan
talaljak 6ket.

« A kolbaszt megpdrolhatja sttés el6tt,
és akkor nem kell megszurkalni.

- Haldarabok kivételéhez hasznaljon sima

héallé mianyag fézékanalat, a hal nagyon
torékeny.

Tippek a grillezéshez

HOGYAN ALLAPITHATJA MEG,
ATSULT-E A STEAK

Igazi mivészet helyesen raérezni, mikor
stlt meg a steak, baranyszelet vagy

a kotlett a megfeleld, azaz rare, medium
rare, medium, medium well vagy well done
fokozaton.

De a kdvetkez6 otletek segitenek
megallapitani a megfeleld tipust.

Rare (Véres)

Grillezze par percig mind a két oldalat

a steak vastagsagatol fliggéen. Csak egyszer
forditsa meg. Addig grillezze, mig érintésre
nagyon puha nem lesz. A hushéméré
55-60°C-o0s belsé hdmérsékletet mutasson.

Medium rare (Kézepesen siilt)

Grillezze az egyik oldalédt, mig a felszinén
nem jelenik meg lathat6 nedvesség. Csak
egyszer forditsa meg. Grillezze a masik
oldalat, mig a nedvesség nem lathato.

A steak akkor van kozepesre siitve, ha
érintésre puha. A htishéméré 60-65 °C-os
belsé hdmérsékletet mutasson.

Medium well (K6zepesen atsiitott)

Grillezze az egyik oldalét, mig a felszinén
nem jelenik meg nedvesség. Csak egyszer
forditsa meg. Grillezze a masik oldalat,
mig a nedvesség nem lathatd. A steak
akkor van kdzepesen atslitve, ha érintésre
rugalmas. A hushé6méré 65-70°C-os belsé
hémérsékletet mutasson.

Medium well (Jobban atsutott)

Grillezze az egyik oldalat, mig a felszinén
nem jelenik meg nedvesség. Forditsa meg
és grillezze a masik oldalat, mig a felszinén
nem jelenik meg nedvesség. Enyhén
csOkkentse a hémérsékletet és folytassa

a grillezést, mig a steak a nem lesz érintésre
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kemény. A hushéméré 70-75 °C-os belsé
hémérsékletet mutasson.

Well done (Atsiilt)

Grillezze az egyik oldalat, mig a felszinén
nem jelenik meg nedvesség. Forditsa meg
és grillezze a masik oldalat, mig a felszinén
nem jelenik meg nedvesség. Enyhén
csokkentse a hémérsékletet és folytassa

a grillezést, mig a steak a nem lesz érintésre
nagyon kemény. A hushéméré 75 °C feletti
belsé hdmérsékletet mutasson.

MEGJEGYZES

A steakeket nem kell forgatni, ha
kontaktgrillben lehajtott felsé lappal siti.

A steaket csak egyszer forditsa meg, ha BBQ-
stitén késziti.

FIGYELEM

A készulék alapzatat

és a tapkabelt soha ne
meritse vizbe vagy mas
folyadékba. Aramiités
vagy haldlos sérulés
torténhet.
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PANINI

Kenyér

A grill ideélis kiilonb6z6 tipusu kenyerek
(fehér, teljes ki6rlés(, foccacia, tordk lepény,
bagett stb.) piritdsahoz. Edes pékarut
(mazsolas kenyér, fonott kalacs stb.) szintén
lehet piritani, de gyorsabban fog s6tétedni
a magas cukortartalom miatt.

Toltelékek

Befé6ttet vagy fétt gyiimolcsot hasznéljon,
mivel a friss gyimolcsbdl tul sok édes Ié
folyhat ki, ami leéghet. Legyen évatos
sajtos, paradicsomos és hasonld szendvics
fogyasztasakor, mert nagyon forré lehet.

Toastkenyér

A lapos grill-lap idedlis toastkenyér vagy
torok lepény piritasdhoz szdrazon, toltelék
nélkdl. Piritsa meg reggelire a torok lepényt,
és kenje meg vajjal és lekvarral.

Egészséges uzsonna

Mivel a grillstité tapaddasmentes réteggel
van ellatva, a lapokat nem kell megkennie
vajjal, margarinnal vagy mas zsiradékkal.



GRILLEZESI UTMUTATO

A grillezés egészséges és hatékony f6zési mod. A megadott elkészitési id6k viszonylagosak,
és az egyes élelmiszerek vastagsagatol fliggéen mdédosulhatnak. Ezt a kontakt grillstit6t nem
javasoljuk vastag csontokat tartalmazé hus, pl. csontos karaj grillezéséhez.

ELELMISZEREK ELKESZITESI IDO

Marha

« rostonsilt 3 perc (kdzepesen atslitve),
5-6 perc (jol atsutve)

- steak 1-2 perc

» hamburger 4-6 perc

Sertés

» magas hatszin 4-6 perc

« vesepecsenye steak 4-6 perc

« husszeletek 4-6 perc

Barany

- vesepecsenye 3 perc

- szeletek 4 perc

« labszar steak 4 perc

Csirke

- csirkemell 6 perc, vagy amig jol &t nem sl

« csirkecomb 4-5 perc, vagy amig jol &t nem sl

Kolbasz / virsli

« vékony 3-4 perc

- vastagabb 6-7 perc

Szendvics vagy focaccia 5-8 perc, vagy aranysargara

1 cm vastag szeletekre vagott zéldség

« padlizsan 3-5 perc

« cukkini 3-5 perc

« édes krumpli 3-5 perc

Tenger gyiimolcsei

- halfilé 2-4 perc

- halszeletek 3-5 perc

« polip (tisztitott) 3 perc

- rak 2 perc

- kagyld 1 perc
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Bizonyosodjon meg réla, hogy

a hémérséklet-szabalyzé OFF allasban
van. A grillsuité akkor van kikapcsolva, ha
a kijelz6n az ,OFF” felirat és a kezdeti ,0"
id6 lathaté. Huzza ki a tdpkabelt a haldzati
aljzatbol. A szétszedés és tisztitas eldtt
hagyja a készuléket teljesen kihdlni.

A klsé feliiletet, a csepptalcat és a grill-
lapokat minden hasznalat utan tisztitsa meg,
hogy megakadalyozza a szennyez&dések
lerakddasat.

MEGJEGYZES

Ne hasznéljon durva tisztitoszert

vagy drétszivacsot a grillsiité kilsé és

belsé feliiletének tisztitdsahoz. Ezek
megkarcolhatjak a fellletet, és kdrosithatjak
a grillezo fellilet tapadasmentes rétegét.

FIGYELEM

A grillt, a tapkabelt és
a villasdugoét soha se

meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

A KULSO FELULET TISZTITASA

A kilsé feliiletet torélje at puha, enyhén
megnedvesitett szivaccsal. A lerakédasok
eltdvolitdsdhoz hasznalhat kimélé folyékony
tisztitoszert vagy nemesacél fellletekre
szént oldatokat spray formajaban.

A tisztitdszert mindig a szivacsra tegye,
soha ne a készllék fellletére. Torolje le
nedves szivaccsal, és utana szaraz ronggyal.
Ugyeljen ra, hogy minden feliilet szaraz
legyen, miel6tt csatlakoztatja a tapkabelt

a haldzati csatlakozdba.
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é\ Karbantartas és tisztitas

A CSEPPTALCA TISZTITASA

Minden haszndlat utan vegye ki a talcat és
Uritse ki. A talcat mossa el meleg vizben
kevés mosogatdszerrel egy puha szivacs
segitségével. A lerakddasok eltavolitasdhoz
hasznélhat kimél6 folyékony tisztitdszert.

A tisztitdszert mindig a szivacsra tegye, soha
ne a talca feliiletére. Oblitse le és alaposan
szaritsa meg. Ugyeljen r4, hogy tisztitas
utdn tegye vissza a talcat a grillsiité hazaba,
miel6tt csatlakoztatja a tapkabelt a haldzati
csatlakozdba.

FIGYELEM

Kilonosen tgyeljen, ha
a forré zsiradékot vagy
|ét tartalmazé edényt
mozgatja.

A GRILL-LAPOK TISZTITASA

1. Tordlje le a grill-lapokat puha ronggyal,
hogy eltavolitsa az ételmaradékot.
2. Kioldhatja és ki is veheti a grill-lapokat:

a) Mindig bizonyosodjon meg réla, hogy
mindkét grill-lap teljesen kihdilt.

b) A fogantyu segitségével nyissa fel
a grillstit6t 90 fokban.

) Afelsé lap kioldasahoz és kivételéhez
hasznalja a felsé lap jobboldalan elél
taldlhaté gombot, az als6 lap kioldasahoz
és kivételéhez pedig a vezérl6panel
baloldalén lévé gombot.

d) Kioldas utan évatosan vegye ki a lapokat
a grillstitébdl.



3. Agrill-lapokat mossa el meleg vizben
kevés mosogatdszerrel egy puha
szivacs segitségével. A lerakodasok
eltavolitasdhoz hasznalhat kimél6
folyékony tisztitoszert. A tisztitészert
mindig a szivacsra tegye, soha ne
a szonda feliiletére. Az er6sen megtapadt
lerakodast egy mlianyag tisztitospatula
segitségével tavolithatja el.

MEGJEGYZES

A grill-lap alsé része id6vel elveszitheti

a szinét, és korrozioréteg képzddhet rajta.
Ez normalis jelenség. A szin médosulasa,
ami a grill-lap mindkét oldalan eléfordulhat,
csak a lap kinézetét befolyasolja,

a teljesitményére és tulajdonsagaira nem
gyakorol befolyast.

Az elszinezédést egy finom tisztitéspatula
vagy nejlondrétkefe segitségével
tavolithatja el. Oblitse le és alaposan szaritsa
meg.

4. Oblitse le és alaposan szaritsa meg.
Ugyeljen ra, hogy tisztitas utan helyesen
tegye vissza és biztonsagosan rogzitse
a grillsitében a grill-lapokat, miel6tt
csatlakoztatja a tadpkabelt a halozati
csatlakozdba.

MEGJEGYZES

Ne hasznaljon durva tisztitészert

vagy fém drétkefét a grillstité kiilsé és
belsé felliletének tisztitasahoz. Ezek
megkarcolhatjék a felliletet, és karosithatjak
a grillez6 feliilet tapadasmentes rétegét.

TAROLAS

« Bizonyosodjon meg réla, hogy
a hémérséklet-szabalyz6 OFF allasban
van. A grillstité akkor van kikapcsolva, ha
a kijelzén az ,OFF” felirat és a kezdeti ,0”
id6 lathatd. Huzza ki a tapkabelt a halozati
aljzatbol.

« Varja meg, mig a grillsiité, a grill-lapok és
a csepptalca teljesen kihdil.

« Bizonyosodjon meg réla, hogy a grillsiit,
a grill-lapok és a csepptalca tiszta és szdraz.

« Ugyeljen ra, hogy a csepptélca
megfeleléen legyen behelyezve
a grillsutébe.

« Ellenérizze, hogy a grill-lapok megfeleléen
legyenek behelyezve és a helyiikre
rogzitve.

- Ugyeljen ra, hogy a grill-lapok régzitve
legyenek egymashoz, és a csusztathatd
kapcsolé LOCK éllasban legyen.

« Tekerje fel na tapkabelt a grillstité also
részében lévo tartora.

« Sima és szaraz helyen tarolja. A grillstit6t
fuggoleges helyzetben is tarolhatja.

HIBAUZENET

L_| MINS
J

\_ -

Ha az LCD-kijelzén ,Err” felirat jelenik meg:
« Huzza ki a tdpkabelt a haldzati aljzatbdl.

« Gy6z6djon meg réla, hogy a grillstité
teljesen kihdilt.

« Ellenérizze, hogy a grill-lapok megfeleléen
legyenek behelyezve és a helyiikre
rogzitve.

« Dugja vissza a tapkabelt a halézati aljzatba.

« Az LCD kijelzén mar nem jelenik meg az
LErr” felirat.

« Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon a Sage® markaszervizéhez.
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k 3 ’ .
é Spis tresci

72 Wazne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

82 Opis Twojego nowego
urzadzenia

84 Przed pierwszym uzyciem

85 Obstuga Twojego
nowego urzadzenia

92 Rady dotyczace grillowania

95 Konserwacja i czyszczenie

WAZNE ZALECE-
NIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy
sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa.
Projektujemy

i wybieramy
urzadzenia przede
wszystkim z uwaga na
Twoje bezpieczenstwo.
Prosimy jednak

o zachowanie
ostroznosci

| przestrzeganie
ponizszych zalecen
dotyczacych
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bezpieczenstwa
podczas uzytkowania
urzadzenia
elektrycznego.

WAZNE
ZALECENIA

PODCZAS UZYTKOWA-
NIA URZADZEN ELEK-
TRYCZNYCH NALEZY
PRZESTRZEGAC POD-
STAWOWYCH ZALECEN
DOTYCZACYCH BEZ-
PIECZENSTWA:

OSTRZEZENIE

PO URUCHOMIENIU
URZADZENIA
DOCHODZI DO
ROZGRZANIA
GORNEJ POKRYWY.
NIE DOTYKAJ
ROZGRZANEJ
POWIERZCHNI. DO
PODNOSZENIA
GORNEJ PLYTY
UZYWAJ WYLACZNIE
UCHWYTU! PO



WYLACZENIU
URZADZENIA

GORNA POKRYWA
POZOSTANIE JESZCZE
PRZEZ PEWIEN

CZAS ROZGRZANA.
PRZED JAKAKOLWIEK
MANIPULACJA
POZOSTAW
URZADZENIE DO
OSTYGNIECIA.
DOTKNIECIE
ROZGRZANE)J
POWIERZCHNI
URZADZENIA GROZI
OPARZENIEM!

Przed pierwszym
uzyciem upewnij sie,
ze napiecie w gniazdku
sieciowym odpowiada
napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej
na spodzie urzadzenia.
W razie jakichkolwiek
watpliwosci zwrdc sie
do wykwalifikowanego
elektryka.

-Doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukcje

przed rozpoczeciem
obstugi urzadzenia

i zachowaj je

w bezpiecznym
miejscu, by moc

z nich skorzystac

W przysztosci.

Przed pierwszym
uzyciem urzadzenia
usun i w bezpieczny
i ekologiczny sposob
zlikwiduj wszelkie
materiaty pakunkowe
i reklamowe. Skontro-
luj, czy urzadzenie nie
jest w zaden sposob
uszkodzone. W zad-
nym przypadku nie
uzywaj uszkodzonego
urzadzenia, urzadzenia
z uszkodzonym kablem
zasilajgcym itp.

«Aby wykluczyc
ryzyko uduszenia
matych dzieci,
usun opakowanie
ochronne wtyczki
kabla sieciowego
tego urzadzenia
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i w bezpieczny sposéb
je zlikwiduj.

Nie uzywaj urzadzenia
na krawedzi blatu
roboczego lub
stotu. Upewnij sie,
ze powierzchnia
jest rowna, czysta
i niespryskana woda
lub innym ptynem.

Nie nalezy stawiac
urzadzenia na
kuchence gazowej
lub elektrycznej ani
w jej poblizu, ani
w miejscach, gdzie
mogtoby dotykac
goracego piecyka.

-Nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do
kuchenki gazowej,
elektrycznej ani
mikrofalowej, ani nie
stawiaj na goracej
ptycie gazowej lub
elektrycznej.

+Nie korzystaj
z urzadzenia na
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metalowym podtozu,
na przyktad w zlewie.
«Aby uniknac ryzyka
porazenia pragdem
elektrycznym, nie
zanurzaj grilla, kabla
zasilajgcego ani
wtyczki w wodzie ani
innych cieczach.

-Podczas uzytkowania
grilla kontaktowego
nalezy zapewnic
dostateczng przestrzen
dla obiegu powietrza
ze wszystkich stron
urzadzenia.

Nie uzywaj grilla
kontaktowego
w poblizu Scian,
potek, zaston
i innych materiatow
tatwopalnych lub pod
nimi.

Nie uzywaj grilla
kontaktowego na
powierzchni, ktéra
mogtaby zostac
uszkodzona na skutek



dziatania ciepfa.

W razie uzywania
urzadzenia na takiej
powierzchni, umiesc¢
pod nim podkfadke
termoizolacyjna.
Przed uzyciem upewnij
sie, ze grill kontaktowy
jest nalezycie
zmontowany.

«Zachowaj ostroznosc
podczas ustawiania
wysokosci gornej ptyty
grilla.

«Nie ktadz nic na
gorng pokrywe grilla
kontaktowego, jesli jest
zamkniety, dziatajacy
lub przechowywany.

-Podtaczone gniazdko
elektryczne musi
by¢ tatwo dostepne
w celu ewentualnego
odfaczenia.

Przed podtaczeniem
urzadzenia
do gniazdka
elektrycznego i jego

wigczeniem, skontroluj,
czy jest kompletnie

i prawidtowo
zmontowane.
Przestrzegaj
wskazéwek podanych
W niniejszej instrukcji
obstugi.

*Nie korzystaj z tego
urzadzenia przy
pomocy programatora,
czasowego wiacznika
ani jakiejkolwiek innej
czesci wiaczajacej
urzadzenie
automatycznie.

Nie uzywaj urzadzenia
w poblizu zrédet wody,
na przyktad zlewu
kuchennego, tazienki,
basenu itp.

+Nie dotykaj urzadzenia

mokrymi lub
wilgotnymi rekami.

Nie pozostawiaj

witgczonego
urzgdzenia bez
nadzoru.
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-Korzystaj z wyrobu
wytacznie na rownej
powierzchni. Nie
uzywaj urzadzenia na
powierzchni pochytej
i nie przemieszczaj go
ani nie manipuluj nim,
gdy jest wiaczone.

Nie dopus¢ do polania
kabla zasilajgcego
ani wtyczki woda lub
innym ptynem.

-Wyltacz urzadzenie

i odtgcz kabel zasilajacy

z gniazdka zawsze,
gdy ma pozostac
bez nadzoru, po

zakonczeniu uzywania,

przed rozpoczeciem
czyszczenia,
przeniesieniem w inne
miejsce, demontazem,
sktadaniem lub przed
Mmagazynowaniem.
Do czyszczenia urza-
dzenia nie uzywaj
ostrych ani zragcych
srodkéw czyszczacych.
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-Utrzymuj urzadzenie
W czystosci.
Przestrzegaj
wskazowek
dotyczacych
czyszczenia podanych
W niniejszej instrukcji
obstugi.

Nie przetrzymuj
ani nie uzywaj
w tym urzadzeniu
ani w jego poblizu
zadnych materiatow
wybuchowych ani
tatwopalnych, np.
sprejow z ptynem
tatwopalnym.

-Odtaczajac urzadzenie
z gniazdka sieciowego,
Zawsze pociggaj za
wtyczke, a nie za kabel
zasilajacy.

-Uzywaj wylacznie
wyposazenia
dostarczanego wraz
z urzadzeniem Sage®.



WAZNE
WSKAZOWKI
DOTYCZACE
BEZPIECZNEGO
KORZYSTANIA
ZE WSZYSTKICH
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH

«Przed uzyciem rozwin
catkowicie kabel
zasilania.

Nie przewieszaj kabla
zasilajgcego przez
krawedz stotu lub blatu
roboczego. Zadbaj
o to, aby nie dotykat
goracych powierzchni
ani sie nie zaplatat.

«Ze wzgleddéw bezpie-
czenstwa zaleca sie
podtaczenie urzadze-
nia do samodzielnego
obwodu elektryczne-
go, oddzielnego od
innych urzadzen. Do
podtaczenia urzadze-
nia do gniazdka sie-

ciowego nie uzywaj
rozdzielnikdw ani prze-
dtuzaczy.

-Z tego urzadzenia

nie moga korzystac
dzieci. Urzadzenie

i jego zasilanie musi
znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci.

-Z tego urzadzenia

moga korzystac dzieci
od 8 roku zycia, o ile
jest nad nimi spra-
wowany nadzor lub
zostaty one pouczone
o korzystaniu z urza-
dzenia w bezpieczny
sposob i zdajg sobie
sprawe z ewentualne-
go niebezpieczenstwa.
Czyszczenia i konser-
wacji wykonywanej
przez uzytkownika nie
moga przeprowadzac
dzieci ponizej 8 roku
zycia oraz dzieci, nad
ktorymi nie jest spra-
wowany nadzor. Urza-
dzenie i jego zasilanie
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musi znajdowac sie
poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.
«Z urzadzenia

moga korzystac
osoby o obnizo-

nych zdolnosciach
fizycznych, percepcyj-
nych i umystowych
lub niewielkim
doswiadczeniu

i wiedzy, o ile jest nad
nimi sprawowany
nadzoér lub zostaty
one pouczone

o korzystaniu

z urzadzenia

w bezpieczny sposéb
i zdajg sobie sprawe

z ewentualnego
niebezpieczenstwa.
Dzieciom nie wolno

bawi¢ sie urzagdzeniem.

«Zaleca sie
przeprowadzanie
regularnych
przegladow
urzadzenia. Nie
korzystaj z urzadzenia,
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jesli jest w jakikolwiek
sposob uszkodzone
lub jesli uszkodzony
jest kabel zasilajacy
lub wtyczka.
Wszelkie naprawy
nalezy powierzyc
najblizszemu
autoryzowanemu
serwisowi Sage®.
-Urzadzenie jest
przeznaczone do
uzytku domowego.
Urzadzenie nie jest
przeznaczone do
celéw komercyjnych.
Nie uzywaj
tego urzadzenia
W poruszajgcych sie
pojazdach ani na
statkach, nie uzywaj
go na zewnatrz,
nie uzywaj go do
innych celéw niz te,
do ktérych zostato
przeznaczone.
W przeciwnym
razie moze dojs¢ do
obrazen.



-Jakakolwiek konserwa-
cje wykraczajaca poza
zwykte czyszczenie
nalezy powierzyc¢ auto-
ryzowanemu serwiso-
wi Sage®.

«Zaleca sie zainstalo-
wanie ochronnika
przepieciowego
(standardowy wtacznik
w gniazdku), w celu
zagwarantowania
zwiekszonej ochrony
podczas uzytkowania
urzadzenia.

Zalecamy instalacje
ochronnika przepie¢
(z nominalnym pradem
szczatkowym max.
30 mA) w obwodzie
elektrycznym,

w ktérym urzadzenie
bedzie uzytkowane.
Zwroc sie do

swego elektryka

o specjalistyczng
pomoc.

-Urzadzenie i jego
kabel doprowadzajacy

nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE.
Goraca powierzchnia.
TEMPERATURA
DOSTEPNYCH
POWIERZCHNI

MOZE BYC WYZSZA,
JESLI URZADZENIE
PRACUJE.

)¢

WSKAZOWKI | INFORMACJE
DOTYCZACE GOSPODARKI
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat z opakowania
nalezy przekazac do
wskazanego przez gmine
miejsca zbierania odpaddw.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony

na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej
oznacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne
nie moga by¢ wyrzucane
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wraz ze zwyktym odpadem
komunalnym. W celu
zapewnienia nalezytej
likwidacji, utylizacji i recyklingu
tych wyrobéw nalezy odda¢

je w wyznaczonych miejscach
zbiorki odpadow. W niektorych
panstwach Unii Europejskiej
lub innych krajach europejskich
mozna zwrocic¢ produkt
lokalnemu sprzedawcy przy
zakupie ekwiwalentnego
nowego produktu. Prawidtowo
likwidujac produkt, pomagasz
zachowad cenne zrodta
surowcow naturalnych

i przeciwdziatasz ich
negatywnemu wptywowi

na srodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, ktéry
mogtby by¢ wynikiem
nieodpowiedniej likwidacji
odpaddéw. Szczegdtowych
informacji udzieli najblizszy
lokalny urzad lub najblizszy
punkt zbiérki odpadéw. Za
nieprawidtowa likwidacje

tego rodzaju odpadéw moga
byc¢ naktadane kary zgodne

z lokalnymi przepisami.
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Dotyczy podmiotow
gospodarczych z krajéow
Unii Europejskiej

Jesli chca Panstwo likwidowac
urzadzenia elektryczne

i elektroniczne, prosimy

o uzyskanie potrzebnych
informacji od sprzedawcy

lub dostawcy wyrobu.

q3

Produkt jest zgodny
zwymogami EU.

Q

WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO.
URZADZENIA NIE
NALEZY ZANURZAC
W WODZIE ANI

INNEJ CIECZY.

PRZED UZYCIEM
ROZWIN CALKOWICIE
KABEL ZASILANIA.

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢
dokonywania zmian tekstu,
designu i danych technicznych
wyrobu bez uprzedzenia.

Wersja angielska jest
wersja oryginalna. Polska
wersja jest ttumaczeniem
wersji oryginalnej.



Adres producenta:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adres importera do UE:

FAST CR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO

ZACHOWAJ NINIEJSZE
INSTRUKCJE
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Opis Twojego nowego urzadzenia

Otwarty grill BBQ

Wystarczajgco duzo
miejsca do grillowania
na obu ptytach
jednoczesnie.

A. Powierzchnia ze stali nierdzewnej
z formowanym uchwytem

B. Plyty z odlewanego aluminium
z powierzchnia nieprzywierajaca
Powleczone powtoka nieprzywierajaca
QuanTanium™ wzmocniong tytanem dla
zapewnienia odpornosci na zarysowanie
i zmniejszenia zuzycia oleju podczas
smazenia.

C. Wyjmowalne ptyty, ktére mozna my¢
w zmywarce do naczyn
Ptaska ptyta nadaje sie do
przygotowywania jajek i nalesnikéw,
a ptyta zebrowana do przygotowywania
miesa stekowego.
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D. Przycisk zwolnienia dolnej ptyty
Stuzy do fatwego i wygodnego
wyjmowania dolnej ptaskiej ptyty.
Kazda ptyta posiada oddzielny przycisk
zwolnienia, dzieki czemu mozna

fatwo wyczysci¢ ptyty lub zamienic je
miejscami.

. Wbudowana wyjmowalna miska

ociekowa na sos i thuszcz

Gromadzi nadmiar ttuszczu, dzieki czemu
pomaga w przygotowywaniu zdrowszych
positkow. Nawet jezeli grill jest roztozony,
gromadzi sok i thuszczu z obu ptyt dzieki
swojej unikalnej konstrukgji.



. 30-minutowy regulator czasowy
z sygnatem dzwiekowym
Nacisniecie srodkowej czesci przycisku
wiaczy odliczanie.

. Przycisk przetaczania jednostek
temperatury
Przetacza jednostke temperatury ze
stopni Celsjusza na Fahrenheita i na
odwrot.

. Wyswietlacz LCD
Dwa tryby podswietlania — niebieskie
podswietlenie (tryb gotowosci)
oraz pomaranczowe podswietlenie
(podgrzewanie/gotowosc).

. Regulator temperatury (160°C — 230°C)
Z trybami LOW (niska temperatura),
PANINI (przygotowywanie kanapek lub
panini) oraz SEAR (przygotowywanie
miesa).

. Przestrzen do przechowywania
przewodu zasilajacego

Znajduje sie w dolnej czesci grilla.

. Regulator ustawienia nachylenia dolnej
ptyty

Umozliwia ustawienie nachylenia
dolnej ptyty w celu utatwienia kapania
nadmiaru ttuszczu lub pozostawienie
w ptaszczyznie poziomej do
przygotowania jajek lub nalesnikéw.

. Suwak wielofunkcyjny

Stuzy do ustawienia wysokosci gérnej
ptyty podczas przygotowywania
kruchych produktéw spozywczych,
zablokowania ptyt podczas
przechowywania w pozycji pionowej
oraz roztozenia grilla podczas robienia
barbecue.

. Graficzne przedstawienie roztozenia
grilla w trybie BBQ

. Oznaczenie ustawienia wysokosci ptyty
gornej
Ustawienie wysokosci ptyty gérnej
pozwala na zmniejszenie ciezaru ptyty
goérnej podczas przygotowywania
delikatnych produktéw spozywczych lub
produktéw pieczonych.

. Uchwyt wyréwnujacy gérng ptyte

Wbudowany w gérnej ptycie, stuzy do

wyréwnania gdrnej ptyty.

P. Przycisk zwolnienia gdrnej ptyty
Stuzy do tatwego i wygodnego
wyjmowania goérnej ptyty zebrowane;j.

Grill jest wyposazony w funkcje
automatycznego wyfaczania po 1 godzinie
bezczynnosci.

SENZOR ELEMENT IQ™

Czujniki wykrywaja wahania temperatury na
powierzchni ptyty i wyréwnuja temperature
poprzez nagte zwiekszenie przeptywu
ciepta w miejscu wahania temperatury

w celu szybkiego przywrécenia ustawionej
temperatury. Zagtebione elementy
grzewcze o mocy 1800 W zapewniaja
stabilnos¢ ustawionej temperatury, szybkie
przygotowanie positku i skracaja czas
podgrzewania grilla.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy
usuna¢ z urzadzenia wszystkie etykiety
reklamowe i nalepki.

2. Przetrzyj ptyty i ociekacz na sok przy
uzyciu lekko wilgotnej Sciereczki. Wytrzyj
do sucha.

3. Sprawdz, czy misa ociekowa jest prawi-
dtowo umieszczona w korpusie grilla.

4. Sprawdz, czy ptyty grillowe sg
prawidtowo zainstalowane i umocowane
na swoim miejscu.

UWAGA

Kazda ptyta grillowa posiada oddzielny
przycisk stuzacy do jej zwolnienia. Dzieki
temu mozna wyciggna¢ sama ptyte gérna
lub dolng i tatwo jg wyczysci¢, mozna tez
zamienic je miejscami.

Korzystanie z przycisku zwalniajacego ptyte:

« Upewnij sie, ze obie ptyty grillowe sg
catkowicie zimne.

» Otworz grill pod katem 90 stopni za
pomocg uchwytu.

« Aby zwolni¢ i wyja¢ gérna ptyte, uzyj
przycisku z przodu po prawej stronie ptyty
goérnej, aby zwolnic i wyjac¢ dolna ptyte,
uzyj przycisku po lewej stronie panelu
sterowania.

» Po zwolnieniu nalezy ostroznie wyja¢ ptyty
z grilla.

Jezeli ptyty sa nieprawidtowo wtozone, na

ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy

+INSERT PLATE" (wt6z ptyte). Zwolnij ptyty

za pomoca przyciskdéw, nastepnie widz je na

swoje miejsca i zabezpiecz.

5. Postaw grill na rownej i suchej
powierzchni. Sprawdz, czy po obu
stronach jest co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni.
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Przed pierwszym uzyciem

6. Rozwin catkowicie kabel i wt6z wtyczke
kabla zasilajacego do odpowiednio
uziemionego gniazdka sieciowego.

7. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a na ekranie
pojawi sie komunikat OFF oraz czas startu
/0"
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8. Grill jest gotowy i mozna rozpocza¢ cykl
nagrzewania.

UWAGA

Jezeli grill jest wigczony i nagrzewa sie po
raz pierwszy, moze pojawic sie troche dymu.
Jest to spowodowane przez odparowywanie
warstwy ochronnej z elementu grzejnego.
Jest to zjawisko normalne, ktére nie ma
wptywu na funkcjonowanie grilla.



UZYTKOWANIE OTWARTEGO GRILLA
BBQ

Otwarty grill BBQ zapewnia wystarczajaco
duzo miejsca do grillowania na obu ptytach
jednoczesnie. Ptyta zebrowana nadaje

sie do przygotowywania miesa, a ptaska
ptyta grillowa idealnie nadaje sie do
przygotowywania jajek, nalesnikéw oraz
warzyw.

1. Sprawdz, czy misa ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w korpusie
grilla.

2. Sprawdz, czy ptyty grillowe sg
prawidtowo zainstalowane i umocowane
na swoim miejscu.

UWAGA

Jezeli ptyty sg nieprawidtowo wtozone, na
ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy
+INSERT PLATE" (wt6z ptyte). Zwolnij ptyty
za pomoca przyciskdw, nastepnie wtoz je

na swoje miejsca i zabezpiecz. Upewnij sie
przed zwolnieniem i wyjeciem, ze obie ptyty
grillowe sg catkowicie zimne. Szczeg6towe
informacje znajdujg sie w rozdziale
,Uzywanie przycisku do zwolnienia ptyty”.

3. Postaw grill na réwnej i suchej
powierzchni. Sprawdz, czy po obu
stronach jest co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni.

4. Rozwin catkowicie kabel i wtéz wtyczke
kabla zasilajagcego do odpowiednio
uziemionego gniazdka sieciowego.

'@' Obstuga Twojego nowego urzadzenia

5. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a na ekranie
pojawi sie komunikat OFF oraz czas startu
/0"
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6. Nagrzewanie grilla:

a) Upewnij sig, ze gérna ptyta grilla jest
ztozona (ale nie jest zamknieta), a suwak
jest w pozycji OPEN. Zapewni to szybsze
i wydajniejsze nagrzewanie.

b) Ustaw temperature za pomoca
regulatora temperatury w krokach co
5°C/10°F. Obroé¢ regulator temperatury
na SEAR (210°C - 230°C) w celu szybkiego
nagrzania, na PANINI (180°C — 205°C),
na LOW (160°C - 175°C) lub wybierz
wiasne ustawienie temperatury. Grill
zacznie sie natychmiast nagrzewac, ekran
LCD zostanie podswietlony kolorem
pomaranczowym, a na ekranie bedzie
wyswietlana ustawiona temperatura,
komunikat HEATING oraz czas domysiny

,0"
( -—", ww, www, O
J01°c
L L
SEAR
HEATING] |
I
| MINS
J

-

¢) Rozgrzej grill.
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UWAGA

Grill jest wyposazony w przycisk przetacza-
nia jednostek temperatury po lewej stronie
wyswietlacza LCD. Fabrycznie ustawiona
jednostka temperatury to stopnie Celsjusza.
Nacisniecie przycisku spowoduje zmiane
wyswietlania stopni Celsjusza na stopnie
Fahrenheita na ekranie LCD (i odwrotnie). Na
ekranie bedzie wyswietlany symbol odpo-
wiadajacy ustawionej jednostce: °C lub °F.

W przypadku zmiany jednostki temperatury
ze stopni Celsjusza na stopnie Fahrenheita
ustawienie to zostanie zapisane w pamieci
do momentu ponownego nacisniecia
przycisku i zmiany jednostki temperatury
lub odfaczenia wtyczki z gniazda sciennego.
Jezeli wtyczka kabla zasilajagcego zostanie
ponownie podtaczona do gniazdka
elektrycznego, temperatura zostanie
pokazywana w jednostkach Celsjusza.

7. Podczas nagrzewania grilla mozna
ustawi¢ kat nachylenia ptyty za pomoca
regulatora ustawienia nachylenia ptyty.
Regulator ustawienia nachylenia dolnej
ptyty znajduje sie na prawym boku grilla.

UWAGA

Zalecamy ustawienie:

« Kat nachylenia do ociekania nadmiaru
thuszczu, aby przygotowywane positki byty
zdrowsze.

« Réwne potozenie ptyty dolnej nadaje sie
do przygotowywania jajek, nalesnikow,
chleba tureckiego foccaccio oraz chudego
miesa.

Unikalna konstrukcja miski ociekowej
umozliwia zbieranie sosu i ttuszczu z obu
ptyt jednoczesnie.

8. Gdy grill jest podgrzany do zadanej
temperatury, ustyszysz sygnat
dzwiekowy, a na ekranie zgasnie
komunikat ,HEATING". Na ekranie LCD
pojawi sie ustawiona temperatura i czas
domysliny 0"
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UWAGA

Przed rozpoczeciem przygotowywania
produktéw spozywczych nalezy poczekac,
az grill bedzie w stanie catkowicie podgrzac
sie do ustawionej temperatury.

Na ekranie LCD pojawi sie komunikat
,HEATING" takze podczas przygotowywana
produktéw spozywczych. Jest to

normalne zjawisko, poniewaz dochodzi do
utrzymywania nastawionej temperatury.

9. Jak otworzy¢ BBQ grill:

a) Upewnij sig, ze grill jest catkowicie
podgrzany, a na ekranie nie $wieci sie
komunikat ,HEATING".

b) Upewnij sie, ze gérna ptyta grilla jest
ztozona, a suwak znajduje sie w pozycji
OPEN. Przesun suwak w kierunku strzatki
na pozycje ,BBQ mode”. Wazne jest, aby
suwak byt trzymany w pozycji BBQ Mode
podczas catej procedury otwierania.

¢) Druga reka ztap uchwyt i otwieraj grill,
dopdki nie bedzie catkowicie otwarty.




10.Umies¢ produkty spozywcze na
jedna lub obie ptyty grillowe.
Szczegdtowe informacje znajduja sie
w rozdziale ,Wskazéwki dotyczace
grillowania”.

UWAGA

Nie uzywaj natryskow lub powtok
nieprzywierajacych, poniewaz mogtoby

to niekorzystnie wptywac na wtasciwosci
warstwy nieprzywierajacej ptyt grillowych.
Na ekranie LCD pojawi sie komunikat
+HEATING" takze podczas przygotowywana
produktéw spozywczych. Jest to

normalne zjawisko, poniewaz dochodzi do
utrzymywania nastawionej temperatury.

11. Grill jest wyposazony takze

w programator, ktéry kontroluje uptyw

czasu podczas przygotowywania.

Uruchomienie programatora:

a) Upewnij sig, ze grill jest catkowicie
nagrzany, na ekranie zgast komunikat
,HEATING", a produkty spozywcze sg
potozone na ptytach grillowych.

b) Obré¢ przycisk programatora i ustaw czas
w odstepach minutowych (do 30 minut).
Obroé¢ przycisk zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢
ilos¢ czasu lub przeciwnie do ruchu
wskazéwek zegara, aby zmniejszyc ilos¢
czasu. Na ekranie pojawi sie ustawiony
czas.

) Nacisnij srodkowg czes¢ programatora,
aby go uruchomic¢. Na ekranie LCD pojawi
sie wskaznik odliczania i rozpocznie sie
odliczanie ustawionego czasu.

UWAGA

Odliczanie mozna anulowa¢ w dowolnym
momencie lub przerwac naciskajac
srodkowa cze$¢ programatora. Wskaznik
odliczania na ekranie LCD zgasnie.
Jednakze grill nie zostanie wyfaczony

i bedzie pracowat dalej. Reset lub usuniecie
odliczania:

» Obré¢ przycisk zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby zwiekszy¢ ilos¢
czasu lub przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, aby zmniejszy¢ ilos¢ czasu. Lub

nacisnij i przytrzymaj srodkowa czesc
programatora przez okoto 3 sekundy,
dopoki ustawiony czas na ekranie LCD
nie zmieni sie na ,0". Obrd¢ przycisk
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
zwiekszy¢ ilos¢ czasu lub przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢
ilos¢ czasu.

12.Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie
sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie domyslny czas ,0". Jednakze
grill nie zostanie wytaczony. Bedzie
dalej pracowac i utrzymywac ustawiong
temperature dla kolejnych produktéow
spozywczych.

UWAGA

Przygotowywanie i nagrzewanie mozna

w dowolnym momencie przerwac poprzez
obrécenie regulatora temperatury na
pozycje ,OFF”. Na ekranie LCD pojawi sie
,OFF" i czas domyslny ,0". Pozostaw grill do
catkowitego ostygniecia i odtagcz przewdd
zasilajacy od gniazdka elektrycznego.

Grill jest wyposazony w funkcje
automatycznego wyfaczania po 1 godzinie
bezczynnosci. Funkcja ta zapewnia, ze

grill nie bedzie pozostawiony bez nadzoru
i wtaczony przez dtuzszy czas. Jezeli
regulator temperatury lub programator nie
zostanie ustawiony w czasie 1 godziny od
ostatniego ustawienia, zostanie wtgczona
funkcja automatycznego wytaczenia

i zostanie przerwane ogrzewanie ptyt
grillowych. Na ekranie LCD pojawi sie na

5 minut komunikat ,OFF”, a nastepnie
ekran LCD zgasnie. Jednakze komunikat
,OFF" i czas domyslny ,0” bedg nadal
widoczne. Aby wiaczy¢ grill ponownie,
nalezy przekreci¢ pokrettem regulatora
temperatury lub programatora.
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13.Po upieczeniu zywnosci, nalezy jg zdjac
z ptyt grillowych za pomoca odpornych
na ciepto szczypcdéw z tworzywa
sztucznego lub z drewna.

UWAGA

Nie nalezy uzywac szczypcoéw gumowych
lub ostrych, poniewaz moga zarysowac
powtoke nieprzywierajacg ptyt grillowych.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem nalezy
w petni rozwingc
przewaod zasilania.

UZYWANIE URZADZENIA JAKO
GRILLU KONTAKTOWEGO LUB DO
ZAPIEKANIA TOSTOW

1. Sprawdz, czy misa ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w korpusie
grilla.

2. Sprawdz, czy ptyty grillowe sg
prawidtowo zainstalowane i umocowane
na swoim miejscu.

UWAGA

Jezeli ptyty sa nieprawidtowo wtozone, na
ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy
,INSERT PLATE” (wt6z ptyte). Zwolnij ptyty
za pomoca przyciskdw, nastepnie wtoz je
na swoje miejsca i zabezpiecz. Upewnij sie
przed zwolnieniem i wyjeciem, ze obie ptyty
grillowe sg catkowicie zimne. Szczegétowe
informacje znajduja sie w rozdziale
,Uzywanie przycisku do zwolnienia ptyty”.
3. Postaw grill na réwnej i suchej
powierzchni. Sprawdz, czy po obu
stronach jest co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni.

4. Rozwin catkowicie kabel i wtéz wtyczke
kabla zasilajacego do odpowiednio
uziemionego gniazdka sieciowego.
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5. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a na ekranie
pojawi sie komunikat OFF oraz czas startu
40"
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6. Nagrzewanie grilla:

a) Upewnij sig, ze gérna ptyta grilla jest
ztozona (ale nie jest zamknieta), a suwak
jest w pozycji OPEN. Zapewni to szybsze
i wydajniejsze nagrzewanie.

b) Ustaw temperature za pomocg regula-
tora temperatury w krokach co 5°C/10°F.
Obro¢ regulator temperatury na SEAR
(210°C-230°C) w celu szybkiego nagrza-
nia, na PANINI (180°C - 205°C), na LOW
(160°C - 175°C) lub wybierz wiasne usta-
wienie temperatury. Grill zacznie sie na-
tychmiast nagrzewac, ekran LCD zostanie
podswietlony kolorem pomaranczowym,
a na ekranie bedzie wyswietlana ustawio-
na temperatura, komunikat HEATING oraz
czas domyslny 0"
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¢) Rozgrzej grill.

UWAGA

Grill jest wyposazony w przycisk
przetaczania jednostek temperatury po
lewej stronie wyswietlacza LCD. Fabrycznie



ustawiona jednostka temperatury to stopnie
Celsjusza. Nacisniecie przycisku spowoduje
zmiane wyswietlania stopni Celsjusza

na stopnie Fahrenheita na ekranie LCD

(i odwrotnie). Na ekranie bedzie wyswietlany
symbol odpowiadajacy ustawionej
jednostce: °Club °F.

W przypadku zmiany jednostki temperatury
ze stopni Celsjusza na stopnie Fahrenheita
ustawienie to zostanie zapisane w pamieci
do momentu ponownego nacisniecia
przycisku i zmiany jednostki temperatury
lub odtaczenia wtyczki z gniazda $ciennego.
Jezeli wtyczka kabla zasilajacego zostanie
ponownie podtaczona do gniazdka
elektrycznego, temperatura zostanie
pokazywana w jednostkach Celsjusza.

7. Podczas nagrzewania grilla mozna
ustawi¢ kat nachylenia ptyty za pomoca
regulatora ustawienia nachylenia ptyty.
Regulator ustawienia nachylenia dolnej
ptyty znajduje z tytu na dole na prawym
boku grilla.

UWAGA

Zalecamy ustawienie:

« Kat nachylenia do ociekania nadmiaru
thuszczu, aby przygotowywane positki byty
zdrowsze.

« Réwne potozenie ptyty dolnej nadaje sie
do przygotowywania jajek, nalesnikow,
chleba tureckiego foccaccio oraz chudego
miesa.

8. Gdy grill jest podgrzany do zadanej
temperatury, ustyszysz sygnat
dzwiekowy, a na ekranie zgasnie
komunikat ,HEATING". Na ekranie LCD
pojawi sie ustawiona temperatura i czas
domysiny 0"

UWAGA

Przed rozpoczeciem przygotowywania
produktéw spozywczych nalezy poczekac,
az grill bedzie w stanie catkowicie podgrzac
sie do ustawionej temperatury.
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Na ekranie LCD pojawi sie komunikat
+HEATING" takze podczas przygotowywana
produktéw spozywczych. Jest to

normalne zjawisko, poniewaz dochodzi do
utrzymywania nastawionej temperatury.
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9. Otworzenie grilla:

a) Upewnij sig, ze grill jest catkowicie
podgrzany, a na ekranie nie $wieci sie
komunikat ,HEATING".

b) Upewnij sie, ze gérna ptyta grilla jest
ztozona (ale nie jest zamknieta), a suwak
jest w pozycji OPEN.

¢) Otworz grill pod katem 90 stopni za
pomoca uchwytu.

10.Umies¢ produkty spozywcze na dolnej
powierzchni do grillowania.

UWAGA

Nie uzywaj natryskéw lub powtok
nieprzywierajacych, poniewaz mogtoby
to niekorzystnie wptywac na wiasciwosci
warstwy nieprzywierajacej ptyt grillowych.
Aby osiggnac lepsze rezultaty podczas
zapiekania kanapek przy ustawieniu PANINI,
zalecamy:
» Umie$¢ kanapke na srodku dolnej ptyty
grillowej.
« Czas zapiekania powinien wynosi¢
5-8 minut. Czas zapiekania moze sie réznic
w zaleznosci od preferencji osobistych,
typu pieczywa i uzytych sktadnikow.
Szczegdtowe informacje znajduja sie
w rozdziale ,Wskazéwki dotyczace
grillowania”.
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Na ekranie LCD pojawi sie komunikat
+HEATING" takze podczas przygotowywana
produktéw spozywczych. Jest to

normalne zjawisko, poniewaz dochodzi do
utrzymywania nastawionej temperatury.

11. Uzyj uchwytu do ztozenia gornej ptyty.
Gorna ptyta grillowa jest wyposazona
w dwie wiasciwosci dla uzyskania
optymalnych rezultatow:

a) Ruchliwos¢ ptyty gérnej. Gérna plyta
grillowa jest umieszczona na zawiasie,
co pozwala na umieszczenie gornej
ptyty poziomo nad przygotowywanymi
produktami spozywczymi. Rozwigzanie
to umozliwia takie samo wypieczenie
przedniej i tylnej czesci produktow
spozywczych.

b) Umozliwia takze, aby ptyta gérna
poruszata sie nad powierzchnia
przygotowywanego produktu,
emitowata ciepto tak, aby zywnos¢
zostata szybko zapieczona i aby ser
topiony sie rozlat.

UWAGA

Podczas pracy powierzchnia grilla jest
bardzo goraca. Aby wyréwnac pozycje
ptyty gornej, nalezy uzywac uchwytu
umieszczonego w przedniej prawej czesci
gornej ptyty grillowej, ochronnych rekawic
lub podktadek ochronnych.

Uchwytu do wyréwnania gérnej ptyty nie
wolno uzywac do podnoszenia gérnej ptyty
grillowej. Uzyj uchwytu do podniesienia lub
ztozenia gornej ptyty.

OSTRZEZENIE

Uchwyt wyréwnujacy
gorng ptyte moze byc
bardzo goracy podczas
i po uzyciu grilla. Nalezy

20

go uzywac w sposob
pokazany na rysunku.
r ¥

UWAGA

Uchwytu wyréwnujacego gorna ptyte nie
wolno wystawia¢ na dziatanie nadmierne;j
sity i nie nalezy go uzywac do podnoszenia
gornej ptyty grillowej. Uzyj uchwytu do
podniesienia lub ztozenia gdrnej ptyty.

¢) Regulowana wysokos¢ ptyty gornej.
Funkgcja ta zmniejsza obcigzenie gornej
ptyty podczas pieczenia delikatnych
produktéw (np. ryb) i umozliwia
dostosowanie sie do réznej grubosci
zywnosci, np. chleba wiejskiego. Podnies
ptyte gérna, a suwak ustaw pomiedzy
,LOW"i ,HIGH". Opuszczaj powoli ptyte,
ktéra powinna sie zatrzymac na rowkach
w prawej dolnej czesci grilla, dzieki
czemu wysokos¢ gornej ptyty zostanie
ustawiona. Nalezy sie upewnic, ze linia
na suwaku tworzy jedna linie z wybrana
linig na ramieniu gérnej ptyty pomiedzy
LLOW”i ,HIGH",

12.Grill jest wyposazony takze

w programator, ktéry kontroluje uptyw

czasu podczas przygotowywania.

Uruchomienie programatora:

a) Upewnij sie, ze grill jest catkowicie
nagrzany, na ekranie zniknat komunikat
,HEATING", a produkty spozywcze s
potozone na ptytach grillowych.

b) Obré¢ przycisk programatora i ustaw czas
w odstepach minutowych (do 30 minut).
Obro¢ przycisk zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢
ilos¢ czasu lub przeciwnie do ruchu



wskazéwek zegara, aby zmniejszyc ilos¢
czasu. Na ekranie pojawi sie ustawiony
czas.

¢) Nacisnij sSrodkowg czes¢ programatora,
aby go uruchomi¢. Na ekranie LCD pojawi
sie wskaznik odliczania i rozpocznie sie
odliczanie ustawionego czasu.

UWAGA

Odliczanie mozna anulowac¢ w dowolnym
momencie lub przerwac naciskajac
srodkowa czes¢ programatora. Wskaznik
odliczania na ekranie LCD zgasnie.
Jednakze grill nie zostanie wyfgczony

i bedzie pracowat dalej. Reset lub usuniecie
odliczania:

» Obré¢ przycisk zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby zwiekszy¢ ilos¢
czasu lub przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, aby zmniejszy¢ ilos¢ czasu. Lub

nacisnij i przytrzymaj srodkowa czesc
programatora przez okoto 3 sekundy,
dopoki ustawiony czas na ekranie LCD
nie zmieni sie na ,0". Obro¢ przycisk
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
zwiekszy¢ ilos¢ czasu lub przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢
ilos¢ czasu.

13.Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie domyslny czas 0" Jednakze
grill nie zostanie wytaczony. Bedzie
dalej pracowac i utrzymywac ustawiong
temperature dla kolejnych produktéw
spozywczych.

UWAGA

Przygotowywanie i nagrzewanie mozna

w dowolnym momencie przerwac poprzez
obrécenie regulatora temperatury na
pozycje ,OFF”. Na ekranie LCD pojawi sie
,OFF" i czas domyslny ,0“. Pozostaw grill do
catkowitego ostygniecia i odfacz przewod
zasilajacy od gniazdka elektrycznego.

Grill jest wyposazony w funkcje
automatycznego wytaczania po 1 godzinie
bezczynnosci. Funkcja ta zapewnia, ze

grill nie bedzie pozostawiony bez nadzoru
i wtaczony przez dtuzszy czas. Jezeli
regulator temperatury lub programator nie
zostanie ustawiony w czasie 1 godziny od
ostatniego ustawienia, zostanie wtgczona
funkcja automatycznego wytaczenia

i zostanie przerwane ogrzewanie ptyt
grillowych. Na ekranie LCD pojawi sie na

5 minut komunikat ,OFF", a nastepnie ekran
LCD zgasnie. Jednakze komunikat ,OFF”

i czas domyslny ,0” beda nadal widoczne.
Aby wiaczy¢ grill ponownie, nalezy
przekreci¢ pokrettem regulatora
temperatury lub programatora.

14.Po upieczeniu zywnosci, nalezy ja zdjac
z ptyt grillowych za pomoca odpornych
na ciepto szczypcdw z tworzywa
sztucznego lub z drewna.

UWAGA

Nie nalezy uzywac szczypcédw gumowych
lub ostrych, poniewaz moga zarysowac
powtoke nieprzywierajaca ptyt grillowych.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem nalezy
w petni rozwingc
przewdd zasilania.
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MIESO

Zalecane kawatki miesa do grillowania:

« Wotowina - poledwica, noga, zebra, steki.

« Jagniecina - udziec jagniecy, stek, kotlety
i kawatki jagnieciny.

« Wieprzowina - stek, zebra, noga
wieprzowa, plastry miesa wieprzowego
i kawatki.

Nie zaleca sie grillowania kawatkéw migsa
z ko$émi, jak np. T-bone steak.

Mozna takze grillowac takie mieso, jak
karkowka, stek z tylnej ¢wiartki, szyja
jagnieca lub jagniecina z przedniej
¢wiartki. Aby zmiekczy¢ mieso, mozna
mieso zamarynowac na kilka godzin
w marynacie z wina lub octu.

Jezeli bedziesz grillowa¢ mieso z marynata
wilasng lub kupiong od rzeznika, nalezy
usuna¢ nadmiar marynaty recznikiem
papierowym przed wtozeniem na ptyty
grillowe. Niektére marynaty zawieraja duza
ilos¢ cukru, ktéry moégtby sie przypalac na
ptycie grillowe;j.

Nie nalezy soli¢ miesa przed grillowaniem.
Sél wycigga z miesa sok i mieso statoby sie
twardsze.

Nie przektuwaj miesa widelcem i nie

kréj na kawatki podczas grillowania.
Spowodowatoby to wyptyniecie soku,

a mieso bytoby twarde i wysuszone. Uzyj
szczypcdw kuchennych.

Nie grilluj zbyt dtugo. Niektére rodzaje
miesa maja lepszy smak, jezeli sa
podawane rézowe i soczyste.

Kietbasy mozna zaparzy¢ przed
pieczeniem, dzieki czemu nie bedzie ich
trzeba naktuwac.

Aby zdja¢ kawatki ryby z grilla, nalezy uzy¢
odpornej na ciepto ptaskiej szpatutki - ryba
jest bardzo krucha.
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Rady dotyczace grillowania

STWIERDZANIE STOPNIA
WYPIECZENIA STEKU

Sztuka jest poprawne odgadniecie, kiedy
stek, plaster jagnieciny lub kotlet jest
wypieczony w odpowiednim stopniu (rare,
medium rare, medium, medium well lub
well done).

Nastepujgce wskazéwki pomoga okresli¢
wiasciwy typ.

Rare (krwisty)

Grilluj kilka minut z kazdej strony,

w zaleznosci od grubosci steku. Odwré¢
tylko raz. Grilluj, az stek bedzie bardzo
miekki po dotknieciu. Termometr do
miesa powinien pokazywac temperature
wewnetrzng miesa 55-60 °C.

Medium rare (Srednio wypieczony)

Grilluj na jednej stronie, dopdki na gornej
powierzchni nie utworzy sie widoczna
wilgo¢. Odwréc tylko raz. Grilluj na drugiej
stronie, dopoki wilgo¢ nie jest widoczna.
Stek bedzie wypieczony w stopniu srednim,
jezeli stek bedzie miekki w dotyku.
Termometr do miesa powinien pokazywac
temperature wewnetrzng miesa 60-65 °C.

Medium (Srednio wypieczony)

Grilluj na jednej stronie, dopoki na gérnej
powierzchni nie utworzy sie wilgo¢. Odwré¢
tylko raz. Grilluj na drugiej stronie, dopdki
wilgo¢ nie jest widoczna. Stek bedzie
wypieczony w stopniu srednim, jezeli stek
bedzie elastyczny w dotyku. Termometr do
migsa powinien pokazywac temperature
wewnetrzng migsa 65-70°C.

Medium Well (Dobrze wypieczony)

Grilluj na jednej stronie, dopoki na gérnej
powierzchni nie utworzy sie wilgo¢.
Obré¢i grilluj na drugiej stronie, dopoki



na gornej powierzchni nie utworzy sie
wilgo¢. Zmniejsz nieznacznie temperature
i kontynuuj grillowanie, dopdki stek nie
bedzie twardy w dotyku. Termometr do
miesa powinien pokazywac temperature
wewnetrzng miesa 70-75°C.

Well done (Dobrze wypieczony)

Grilluj na jednej stronie, dopdki na gérnej
powierzchni nie utworzy sie wilgo¢.

Obro¢ i grilluj na drugiej stronie, dopdki

na gornej powierzchni nie utworzy sie
wilgo¢. Zmniejsz nieznacznie temperature

i kontynuuj grillowanie, dopdki stek nie
bedzie bardzo twardy w dotyku. Termometr
do miesa powinien pokazywac temperature
wewnetrzng miesa powyzej 75°C.

UWAGA

Stekow nie trzeba obracad, jezeli sg
przygotowywane w grillu kontaktowym
Z opuszczong gorng ptyta. Stek

nalezy obrocic tylko raz, kiedy jest
przygotowywany na grillu BBQ.

OSTRZEZENIE

Nie wolno zanurzac

w wodzie lub innych
cieczach korpusu
urzadzenia i przewodu
zasilajgcego. Mogtoby
dojs¢ do porazenia
pradem elektrycznym
lub Smierci.

PANINI

Chleb

Grill jest idealnym rozwigzaniem do
zapiekania réznych rodzajéw chleba (biaty,
petnoziarnisty, foccacia, chleb turecki,
bagietki itp.). Pieczywo stodkie (chleb
rodzynkowy, ciasta Swigteczne itp.) takze
mozna opiekac, ale bedzie szybciej ciemniec
z powodu wysokiej zawartosci cukru.

Nadzienia

Nalezy uzywa¢ owocéw gotowanych lub

z puszki, poniewaz $wieze owoce moga
puscic stodki sok, ktéry mogtby sie przypalic.
Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
jedzenia kanapek z serem, pomidorami itp.,
poniewaz moga by¢ bardzo gorace.

Chleb tostowy

Ptaska ptyta grillowa idealnie sie nadaje do
opiekania chleba tostowego lub tureckiego
na sucho bez nadzienia. Upiecz chleb
turecki rano na $niadanie i posmaruj mastem
i marmolada.

Zdrowe $niadania

Poniewaz grill jest wyposazony w warstwe
nieprzywierajaca, nie trzeba smarowac ptyt
mastem, margaryna lub innym ttuszczem.
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PRZEWODNIK PO GRILLOWANIU

Grillowanie jest zdrowym i wydajnym sposobem przygotowywania pokarméw. Podane czasy
przygotowywania s orientacyjne i beda sie rézni¢ w zaleznosci od grubosci poszczegélnych
produktéw. Nie zalecamy uzywania tego grilla kontaktowego do grillowania miesa z grubymi

kos¢mi, np. schabu z koscia.

PRODUKTY CZAS PRZYGOTOWANIA

Wotowina

- rostbef 3 minuty (Srednio wypieczony),
5-6 minut (dobrze wypieczony)

- stek jako danie ekspresowe 1-2 minuty

- hamburgery 4-6 minut

Wieprzowina

- rostbef gérny 4-6 minut

- steki ze schabu 4-6 minut

- plasterki (na kotlety) 4-6 minut

Jagniecina

- schab 3 minuty

- plasterki 4 minuty

- steki z udzca 4 minuty

Mieso z kurczaka
- kotlety z piersi
« kotlety z udek

6 minut lub do upieczenia
4-5 minut lub do upieczenia

Kietbasy/paréwki
- cienkie
« grubsze

3-4 minuty
6-7 minut

Sandwicz lub focaccia

5-8 minut lub do osiggniecia ztotego koloru

Warzywa pokrojone w plasterki
o grubosci 1 cm

+ baktazan 3-5 minut
- cukinia 3-5 minut
« bataty 3-5 minut
Owoce morza

- filety rybne 2-4 minuty
- plasterek rybny 3-5 minut
« o$miornica (wyczyszczona) 3 minuty

« krewetki 2 minuty

- matze 1 minuta
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Upewnij sie, ze regulator ustawienia
temperatury jest w pozycji OFF. Grill jest
wyfaczony, kiedy na ekranie pojawi sie
komunikat ,OFF" oraz czas domys$lny ,0".
Odfacz wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka sieciowego. Przed roztozeniem
i czyszczeniem nalezy pozostawic grill do
catkowitego ostygniecia.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
powierzchnie zewnetrzng oraz ptyty
grillowe, aby unikng¢ gromadzenia sie
brudu.

UWAGA

Nie nalezy uzywac czyszczacych
srodkéw Sciernych lub wetny metalowej
do czyszczenia wewnetrznych lub
zewnetrznych powierzchni grilla.
Mogtyby porysowac i uszkodzi¢ warstwe
nieprzywierajacg powierzchni do
grillowania.

OSTRZEZENIE

Nie zanurzaj grilla, kabla
zasilajgcego ani wtyczki
kabla w wodzie ani
innych cieczach.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNE)J

Przetrzyj powierzchnie zewnetrzna

miekka wilgotna szmatka. Lagodne ciekte
srodki czyszczace lub roztwory w spreju

do powierzchni nierdzewnych mozna
uzywac takze do usuwania osadéw. Srodek
czyszczacy naktadaj na gabke, nie na
powierzchnie urzadzenia. Przetrzyj najpierw

é\ Konserwacja i czyszczenie

wilgotng gabka, a nastepnie sucha szmatka.
Przed podtaczeniem wtyczki przewodu
zasilajacego do gniazdka sieciowego
upewnij sie, ze wszystkie powierzchnie sa
catkiem suche.

CZYSZCZENIE MISKI OCIEKOWE)J

Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ miske wraz
z zawartoscia. Umyj miske recznie w cieptej
wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn
oraz przy pomocy migkkiej gabki. Delikatny
detergent w ptynie moze by¢ stosowany
do usuwania osadéw. Srodek czyszczacy
naktadaj na gabke, nie na powierzchnie
miski. Optucz i wysusz doktadnie. Upewnij
sie, ze miska zostata umieszczona

w korpusie grilla po wyczyszczeniu i przed
podtaczeniem przewodu zasilajagcego do
gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE

Zachowaj szczegdlna
ostroznosc, jezeli
przenosisz miske

z goracym ttuszczem
lub sosem.

CZYSZCZENIE PLYT GRILLOWYCH

1. Przetrzyj ptyty grillowe miekka
sciereczka, aby usunac resztki jedzenia.

2. Mozna takze zwolnic i wyjac ptyty
grillowe:
a) Upewnij sig, ze obie ptyty grillowe sa
catkowicie zimne.

b) Otwérz grill pod katem 90 stopni za
pomoca uchwytu.
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c) Aby zwolni¢ i wyja¢ gérna ptyte, uzyj
przycisku z przodu po prawej stronie
ptyty gérnej, aby zwolni¢ i wyjac dolng
ptyte, uzyj przycisku po lewej stronie
panelu sterowania.

d) Po zwolnieniu nalezy ostroznie wyjac
ptyty z grilla.

3. Umyj ptyty grillowe recznie w cieptej
wodzie z odrobing ptynu do mycia
naczyn oraz przy pomocy miekkiej gabki.
Delikatny detergent w ptynie moze by¢
stosowany do usuwania osadéw. Srodek
czyszczacy naktadaj na gabke, nie na
powierzchnie ptyty. Usui oporny brud za
pomoca delikatnego skrobaka z tworzyw
sztucznych.

UWAGA

Dolna cze$¢ ptyty grillowej moze sie
odbarwié¢ po pewnym czasie i moze
utworzy¢ sie warstwa korozji. Jest to
normalne zjawisko. Przebarwienia, ktére
moga sie pojawi¢ po obu stronach ptyty
grillowej maja wptyw wytacznie na wyglad
ptyty, a nie na moc oraz jej wtasciwosci.
Usun przebarwienia lub rdze za pomoca
delikatnego skrobaka z tworzyw sztucznych
lub gabki nylonowej. Optucz i wysusz
doktadnie.

4., Optucziwysusz doktadnie. Upewnij sie,
ze ptyty grillowe zostaty umieszczone
i zabezpieczone prawidtowo w korpusie
grilla po wyczyszczeniu i przed
podtaczeniem przewodu zasilajacego do
gniazdka elektrycznego.

UWAGA

Nie nalezy uzywac czyszczacych
srodkow Sciernych lub wetny metalowe;j
do czyszczenia wewnetrznych lub
zewnetrznych powierzchni grilla.
Mogtyby porysowac i uszkodzi¢ warstwe
nieprzywierajaca powierzchni do
grillowania.
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PRZECHOWYWANIE

« Upewnij sie, ze regulator ustawienia
temperatury jest w pozycji OFF. Grill jest
wytaczony, kiedy na ekranie pojawi sie
komunikat ,OFF” oraz czas domyslny ,0".
Odtacz wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazdka sieciowego.

« Pozostaw grill, ptyty grillowe i miske
ociekowa do catkowitego ostygniecia.

» Upewnij sie, ze grill, ptyty grillowe i miska
ociekowa sg czyste i suche.

« Sprawdz, czy misa ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w korpusie grilla.

« Sprawdz, czy ptyty grillowe sa prawidtowo
zainstalowane i umocowane na swoim
miejscu.

« Upewnij sie, ze ptyty grillowe sg
zablokowane razem, a suwak znajduje sie
w pozycji LOCK.

» Owin kabel zasilajacy wokét uchwytu
w dolnej czesci grilla.

» Umie$¢ na ptaskiej, suchej powierzchni.
Grill mozna przechowywac takze w pozycji
pionowej.

KOMUNIKATY BLEDOW

4 N
—

I I

I
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J
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Jesli na LCD wyswietlaczu pokaze sie

komunikat ,Err":

« Odtacz wtyczke przewodu zasilajagcego
z gniazdka sieciowego.

« Upewnij sie, ze grill jest catkowicie zimny.

« Sprawdz, czy ptyty grillowe sa prawidtowo
zainstalowane i umocowane na swoim
miejscu.



« Wiéz ponownie wtyczke przewodu
zasilajacego do gniazdka sieciowego.

» Na wyswietlaczu LCD nie bedzie
wyswietlany komunikat ,Err".

« Jesli problem nie zniknat, zwré¢ sie do

autoryzowanego serwisu marki Sage®.
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Zékaznicka podpora / Zakaznicka Webové stranky / Webové stranky /

podpora / Ugyféltamogatas / Weboldalak /

Obstuga klienta Strony internetowe
info@sageappliances.cz www.sageappliances.cz - www.sagecz.cz
info@sageappliances.sk www.sageappliances.sk - www.sagesk.sk
info@sageappliances.hu www.sageappliances.hu « www.sagehu.hu
info@sageappliances.pl www.sageappliances.pl « www.sagepl.pl

Servisni centra / Servisné centra / Szervizkdzpontok / Centra serwisowe

FASTCR, a.s.
U Sanitasu 1621
Ri¢any u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST PLUS, spol.sr.o.
Na pantoch 18

831 06 Bratislava (Raca)

Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Torokbalint
Dulacska u. 1/a
Magyarorszag
Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp.z o. 0.
ul. Sokotowska 10
05-090 Puchaty
Tel:. +48 22417 91 23,22 417 91 24

Registrovana znacka v Anglii a Walesu ¢. 8223512. Z divodu neustélého vyvoje spotiebice se spotiebic vykresleny
nebo vyfotografovany v tomto dokumentu smi mimé lisit od vlastniho spotiebice.

Registrovana znacka v Anglicku a Walese ¢. 8223512. Z dévodu neustaleho vyvoja spotrebica sa spotrebic vykresleny
alebo vyfotografovany v tomto dokumente méze mierne lisit od redlneho spotrebica.

8223512 szam alatt bejegyzett marka Anglidban és Walesben. A késziilék folyamatos fejlesztése miatt az ebben a dokumentumban
|évé képeken vagy fotokon abrazolt késziilék kissé kiilonbozhet a konkrét késztiléktdl.

Marka zarejestrowana w Anglii i Walii nr 8223512. Z powodu nieustannego rozwoju urzadzenie przedstawione na rysunku
lub fotografii w niniejszym dokumencie moze réznic sie nieco od samego urzadzenia.



